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Schnitzel- Monat Blattsalat 12.50 18.50 Mit Pilzen, Speck und ...

22.50 29.50 serviert mit ButterrÃ¶schti. Alle Preis inkl. 8% MwSt. Herkunftsbezeichnung. Rind: Schweiz, Brasilien, Argentinien. Schwein: Schweiz. Kalb: Schweiz. 
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Pasta la vista



Schnitzel- Monat Blattsalat Mit Pilzen, Speck und Croutons



12.50 18.50



Schweinsschnitzel nach Walliser Art 18.50 24.50 mit Tomaten und überbacken mit Käse und einem Spieglei Pi ata o S h ei ss h itzel „ Mila aise“ 18.50 24.50 in einer Käseeimasse goldgelb ausgebraten mit Schinken und Champignons



Spaghetti Padrone mit Pouletstreifen, Peperoni, Champignons an Rahmsauce



17.50 23.50



Spaghetti l’orie tale als Vegi mit grünen Spargeln, Cherrytomaten und rotem Pesto mit Kalbfleisch



17.50 23.50



20.50 25.50



Schweinsschnitzel nach Förster Art an einer feinen Pilzrahmsauce



18.50 24.50



Tagliatelle Crudaiola 17.50 23.50 mit getrockneten Tomaten, Rucola, Pinienkernen und Parmesan



Kalbschnitzel an Morchelrahmsauce



28.50 34.50



Wo einfache zu etwas Besonderem wird



Kalbschnitzel paniert mit Preiselbeeren



28.50 34.50



Paniertes Schweinsschnitzel serviert mit Pommes frites



Kalbs- Paillard Cafe de Paris



32.50 Cordon- Bleu vom Schwein 34.50 gefüllt mit Muotathaler Rohschinken und gereiftem Tilsiter Serviert mit Pommes frites



Beilagen nach Wahl mit Kartoffelsalat mit Marktgemüse mit Reis mit grünen Spargeln



mit Salaten mit Pommes frites mit Butternudeln mit Tomatenspaghetti



Güggeli Halbes Schweizer Poulet Mild, medium oder scharf



19.00



Pouletflügeli à discretion



19.50



Beilagen Kleiner grüner Salat Kleiner gemischter Salat Kleine Portion Pommes frites



17.50 23.50



Neubüel Bratwurst an Zwiebelsauce serviert mit Butterrösti



19.00



Schweinsteak Neubüel an grüner Pfeffersauce serviert mit Pommes frites und Gemüse



29.50



Brasato del Ticino dazu gi t’s Pole ta u d Ge üse o



6.00 7.00 5.00



Kalte und warme Vorspeisen



Geschmorter Fleischvogel mit Kartoffelstock und Gemüse



24.50



Kalbsgeschnetzeltes nach Zürcher Art mit Nierli dazu gi t’s Rös hti



36.50 37.50



Kalbsleberli in Butter gebraten serviert mit Butterröschti



Grüner Marktsalat



9.00



Gemischter Marktsalat



9.50



Knackiger Nüsslislat mit Ei mit Speck und Ei



10.50 11.50 13.50



28.50 Markt



22.50 29.50



Alle Preis inkl. 8% MwSt.



Caesars Salat 12.50 18.50 mit Pouletstreifen, Chnoblicroutons und Parmesandressing Bouillon mit Ei oder Gemüse



6.50



Weisssweinsuppe nach Seebuebe Art



8.50



Tatar classic mild, medium oder scharf mit Toast und Butter



21.50 29.50



Herkunftsbezeichnung Rind: Schweiz, Brasilien, Argentinien Schwein: Schweiz Kalb: Schweiz Poulet: Schweiz



Weinkarte



Jahrgang



Weissweine Schweiz Cure d’attle s, Obrist Weine, Vevey



7dl. 12



41.00



Don, Villa Liverzano, Toscana



08



98.00



Sforzato di Valtelina



08



75.00



10



52.00



Selection Schwander



Yvorne Clos du Rocher, Obrist Weine, Vevey 12



45.00



Chia o te Nero d’a ola Sizilien



Dezaley, Maison Fonjallaz



11



49.00



Li erza o „ 300“, Vino Rosso IGT



10



54.00



Regensberger Chardonnay



11



54.00



Tolaini Valdisanti, Tolaini, Toscana



06



85.00



Capitoni, Orcia DOC



09



65.00



11



49.00



Petruccino Podere Forte, Orcia DOC



11



65.00



11



51.00



Palazzo della Torre, Allegrini



09



54.00



Al Passo, Tolaini, Toscana



08



58.00



Rebello, Liverzano, Toscana



08



65.00



I a a „ Ri e Rosse“



11



48.00



09



52.00



Artadi Tempranillo, Rioja



09



56.00



Can blau, Celler Can blau, Montsant



08



52.00



Finca La Emperatriz, Rioja Reserva



07



58.00



Weingut Weidmann



Stamm Seven Chardonnay Familie Stamm, Thayngen



Maienfelder RXS Markus Stäger, Maienfeld



Spanien Montepedroso Italien Safari Pecorino, Cantine Bove



12 11



46.00 52.00



Prosecco und Champagner Prosecco



48.00



Taittinger Brut



95.00



Spanien



Rotweine Schweiz Richterswiler von der Wandflue



Comenge Reserva, Ribera del Duero



09



52.00



12



41.00



Muga Rioja Reserva, Bodegas Muga



09



62.00



11



47.00



Roda Reserva, Bodegas Roda



08



72.00



Vina Vilano, Ribera del Duero



09



48.00



Familie Stamm, Thayngen



Stamm Malbec



11



47.00



Laya, Bodegas Atalaya



12



52.00



11



47.00



Blue Label, Bodegas Juan Gil



11



58.00



Obac Binigrau, Mallorca



11



56.00



11



47.00 07



69.00



Familie Stamm, Thayngen



Malanser Blauburgunder Georg Fromm, Malans



Fläscher Pinot Noir



Österreich



Christian Herrmann



Maienfelder, Blauburgunder



11



47.00



Paul Komminoth



11



47.00



Sassi Grossi, Gialdi Mendrisio



11



80.00



Italien Poggio della Faine



11



45.00



07



48.00



11



52.00



11



78.00



Donna, Villa Liverzano, Toscana



98.00



120.00



Paulliac, Grand cru classe



85.00



Medoc, Cru Burgois



Chateau Beau Sejour 10



68.00



St. Emilion, Grand cru



Chateau Rollon de By



Bolgheri, Tenuta dell’ornellaia



68.00



Saint Estephe, Cru burgois superior



Chateau Lynch Bages



Giorgio Pelissero, Piemont



La Serre Nuove



Frankreich Chateau le Bosco Chateau Grand Corbin



Cantine Francesco Minini, Toscana



Pelissero Dol etto d’al a



Blaufränkisch Terroir Leo Hillinger



Merlot Baiocco, Gialdi Mendrisio



Vigoria Merlot, Kopp, Visini



Sardon del Duero



41.00



Kümin Weine, Freienbach



Stamm Cuvee flue



Rivola Abadia Retuarte



11



Kümin Weine, Freienbach



Leutschner Spätlese



Colli Berici, Veneto Rosso



85.00



St. Emilion, Prenmier gradn cur



Grappa Elisi Berta 40vol% 2cl. Sulumu Berta 40 vol% 2cl. La Musa Berta 40vol% 2cl. Il Duca Berta 40vol% 2cl. L’a i a di Verga i 40vol% 2cl.



8.50 8.50 8.50 8.50 8.50
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Reissalat mit Melone und Speck 

Reis mischen. Speck und Bund- zwiebeln darauf anrichten. Bouillon aufkochen, Reis bei- geben, zugedeckt bei kleiner Hitze ca. 15 Min. kÃ¶cheln, bis alle FlÃ¼s-.
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Brotfladen mit Speck und Zwiebeln 

Brotfladen mit Speck und Zwiebeln. Ein Rezept für Frühling, Sommer, Herbst und Winter. Zutaten. 400 g Mehl. ¼ l lauwarmes Wasser. ½ Päckchen Hefe.










 


[image: alt]





Hirschfilet mit Pilzen 

In Frischhaltefolie und Alufolie einschlagen, bei 56Â°C ca 25 Minuten Sous Vide garen. â€¢ In PHASE Butter Flavour anbraten. â€¢ Sauce erwÃ¤rmen. Beilagen:.
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Steinpilzsuppe mit frischen Pilzen und Trockenfleisch 

Menge. Einheit. Name. Suppe: 1,80 l. Steinpilz Cremesuppe KNORR, zubereitet , zubereitet. 2,00 dl. RAMA Cremefine Cuisine. Einlage: 4,00 cl. SAISÂ® Goldflex. 400,00 g. Mischpilze , geputzt, geschnitten. 4,00 g. Salz. 1,50 dl. Weisswein. 15,00 g. Schn
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Sautierte Kalbsfleischstreifen mit Gnocchi und Pilzen 

23.02.2016 - 1,20 kg. Kalbshuft. 20,00 g. KNORRÂ® WÃ¼rzmix fÃ¼r Fleisch Klassik. 500,00 g. KrÃ¤uterseitling. 300,00 g. Coco-Bohnen. 2,00 dl. Weisswein. 50,00.
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RISOTTO MIT PILZEN 

halten. l EL Olivenöl in einem großen Topfmit schwe- rem Boden erhitzen, den ungewaschenen Reis zufügen und mit einem Holzlöffel umrühren. Der Reis ...
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Hirschfilet mit Pilzen 

... getrocknet , gemahlen. n.B. Salz, Pfeffer ... 200 g. Tramezzini-Brot ... GrÃ¼ne BrÃ¶sel: â€¢ Tramezzini-Brot mit den restlichen Zutaten mixen und nachtrocknen lassen.
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Lauch-CrÃ¨mesuppe mit Sauerkrauthaube und Speck 

streichen. â€¢ In die Kisagflasche fÃ¼llen und mit einer Patrone aufschÃ¤umen. â€¢ Speck in nicht zu dÃ¼nnen Tranchen im Ofen bei 180Â°C trocknen. â€¢ Schnittlauch waschen, trocknen und fein schneiden. Zubereitung: â€¢ Suppe in Tassen anrichten und d
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Rahmschnitzeli mit NÃ¼deli und Tomate mit Speck 

Menge. Einheit. Name. 1,50 kg. Kalbsnuss, dressiert. 30,00 g. KNORRÂ® WÃ¼rzmix fÃ¼r Fleisch Klassik. 5,00 cl. SAISÂ® Goldflex. 1,00 kg. KNORRÂ® Nudeln gestreckt, 2.5 mm 1 x 10.00 kg. 2,50 cl. Oliven Ã–l. 6,00 dl. Rahmsauce Basis (Pulver) KNORR, zuber
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Mit Pilzen gefülltes Hendlhaxerl mit gebackenem ... AWS 

31.08.2015 - geschält und in Brunoise geschnitten. 500 ml. Milch. 150 g. Polentagrieß. 20 g. Butter. 1 x. Eigelb. 20 g. Käse (Parmesan, gerieben). 2. Stck. Schweinsnetz. 2. EL. KNORR Primerba Rosmarin. 500 ml. Wasser. 10. Stck. Frühlingsrollenteig. 4
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GemÃ¼sestrudel mit KrÃ¤utertopfencreme auf Blattsalat 

... gelbe RÃ¼ben) , gewÃ¼rfelt , blanchiert. 400 g. Zucchini , gewÃ¼rfelt , blanchiert. 400 g. Kartoffeln (gekocht). 200 g. Eier (4 StÃ¼ck). 250 ml. RAMA Cremefine Verfeinerungscreme. 200 g. Haferflocken. 250 g. Strudelteig. KrÃ¤utertopfencreme: 100 
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Gebackene MelanzanirÃ¶llchen mit PetersilienpÃ¼ree und Blattsalat 

Menge. Einheit. Name. 1000 g. Melanzani. 1000 g. Blattspinat, tiefgekÃ¼hlt. 250 g. Karotten. 50 g. Gouda-KÃ¤se. 75 g. Mehl glatt. 150 g. Eier. 150 g. BrÃ¶sel. 150 ml. BETA Frit. 250 g. KNORR Kartoffel-PÃ¼ree extra cremig 20 kg. 1360 ml. Wasser. 50 g.
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1000 pro monat mit airbnb 27 tipps tricks und 

Are you looking for 1000 pro monat mit airbnb 27 tipps tricks und geheimnisse denen du es PDF?. If you are areader who likes to download 1000 pro monat mit ...
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Gebackene MelanzanirÃ¶llchen mit PetersilienpÃ¼ree und Blattsalat 

Menge. MaÃŸeinheit. Name. 1,00 kg. Auberginen. 1,00 kg. Blattspinat TK. 250,00 g. Karotten. 50,00 g. Gouda - KÃ¤se. 75,00 g. Mehl. 150,00 ml. Vollei. 150,00 g. SemmelbrÃ¶sel. 150,00 ml. PHASE Goldflex 10.00 KG. 300,00 g. PFANNI Blitz-PÃ¼ree Granulatp
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blattsalat 9,50 herbstlicher blattsalat 8,50 broccolisuppe 6,00 

mit gerÃ¤uchertem Lachs. WEISSWURSTSALAT. 7,50. Mit Brez`n, roten Zwiebeln und HÃ¤ndlmeier-Senf-. Dressing. OMLETTE. 9,00 mit Serrano Schinken, BÃ¼ffelmozzarella und. Rucola. SPAGHETTI CARBONARA. 8,500 mit frischen KrÃ¤utern und Ei. FLEISCHPFLANZERL.
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CrÃ©pinettes vom Huhn mit Pilzen und PalffyknÃ¶del 

07.10.2013 - RAMA Cremefine Verfeinerungscreme. KNORR Steinpilz Bouillon 1.00 KG. 1. EL. Petersilie, gehackt. 2 x. Eier. PALFFYKNÃ–DEL: 200 g.
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zwei schauferle mit klob und eine kinderportion schnitzel pommes ... 

zwei schauferle mit klob und eine kinderportion schnitzel pommes frites are a good way to achieve details about operating certainproducts. Many products that ...
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Wiener Schnitzel vom Schwein mit Petersielienkartoffel und Salat 

Unilever Food Solutions Ã–sterreich. Rezept-Information. Wiener Schnitzel vom Schwein mit Petersielienkartoffel und Salat. FÃ¼r Fragen zum Rezept kontaktieren ...
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Gebratene Beiriedscheiben mit KrÃ¤uterrÃ¶sti, Speck und GemÃ¼se 

28.10.2013 - Gebratene Beiriedscheiben mit KrÃ¤uterrÃ¶sti, Speck und GemÃ¼se. FÃ¼r Fragen zum Rezept kontaktieren Sie bitte unser Kochstudioteam unter.
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ODE 1250-2_digital.indd 

â€œNobody plays itâ€�, complained Alfred Einstein in the 1940s. Unfortunately that situation has not changed, even though it is the kind of music that millions of ...
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Gefüllter Kürbis mit Lamm und Pilzen - Kochschule Braunschweig 

4 Stangen Staudensellerie in Stücke schneiden. 10 Dörraprikosen halbieren. 2 Süßkartoffeln schälen und in mundgerechte Stücke schneiden. Süßkartoffeln ...
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1ec778fc 1250 4741 bcb7 435ccb7983c4 
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Mit Pilzen gefÃ¼llte HÃ¼hnerkeule mit Majoransaftl und gemischtem Salat 

13.10.2013 - KNORR SemmelknÃ¶del 10 kg. (a 120 g). 50 g. KNORR Ausgesuchte Steinpilze. 50 g. Eierschwammerl. 50 g. Zwiebel. 20 ml. RAMA FlÃ¼ssig. 10.










 


[image: alt]





KBC Heft Monat 3 
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