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Page 1 | | Geschmorte Lammkeule | grÃ¼ne Bohnen | Kartoffelgratin

Salmon trout | vegetable-bread-salad. |. Tranchen vom SchweinerÃ¼cken | Pfifferling Lauch Ragout | GewÃ¼rzkartoffeln. Tranches of pork loin | chanterelles leek ... 
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| Geschmorte Lammkeule | grüne Bohnen | Kartoffelgratin Stewed leg of lamb | green beans | potato gratin



| Lachsforelle | Gemüse-Brot-Salat Salmon trout | vegetable-bread-salad



| Tranchen vom Schweinerücken | Pfifferling Lauch Ragout | Gewürzkartoffeln Tranches of pork loin | chanterelles leek ragout | spiced potatoes



| Kalbsbraten | getrocknete Tomaten | Artischocken | Thymianpolenta Veal roast | dried tomatoes | artichokes | thyme polenta



| Konfierter Red Snapper | Kichererbsen-Gemüse Confit red snapper | chickpeas vegetables



| Hauptgang inklusive kleinem Beilagensalat Main Course includes a small salad Der Preis für das Tagesgericht beinhaltet ein Wasser 0,2 l pro Person The price for the daily special includes a water 0,2 l per person



EUR 18



Penne | Paprikasugo | Kirschtomaten | Büffelmozzarella Penne pasta | bell pepper sugo | cherry tomatoes | buffalo mozzarella



.
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Page 1 | | Geschmorte Rinderschulter | Portweinjus | grÃ¼ne Bohnen 

Halibut | green pea risotto | confit cherry tomatoes. |. HÃ¼hnerfrikasse | buntes GemÃ¼se | Mandel-Pilawreis. Chicken fricassee | vegetables | almond pilau rice.
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Page 1 | Geschmorte Lammnuss | Bohnen-MinzgemÃ¼se | Thymian ... 

Ingwer | FrÃ¼hlingslauch | Kartoffeln. Caramelized pork belly | carrots | ginger | spring onion | potatoes. EUR. Hauptgang inklusive kleinem Beilagensalat. 18.
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Page 1 | | Geschmorte Ochsenbacke | Blumenkohlcreme | Pastinaken 

Beef stroganov | hazelnut spatzle. |. Tagliatelle | SommertrÃ¼ffelcreme | Parmesanhobel. Tagliatelle | summer truffle cream | parmesan. EUR. Hauptgang inklusive ...
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Lammkeule geschmort 

1 Lammkeule ca. 1.2 kg. Salz, frisch gemahlener Pfeffer. 3 EL OlivenÃ¶l. 2 TL zerkleinerte schwarze PfefferkÃ¶rner. 2 LorbeerblÃ¤tter. 1 Liter GemÃ¼sebouillon.
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Lammkeule geschmort 

Mario, Vega Clara, Ribera del Duero. Pesquera Crianza, Ribera del Duero. Finca la Revilla, Ribera del Duero. Seven Oaks, Cabernet, Jerry Lohr, Californien.
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Page 1 | Geschmorte LammhÃ¼fte | Tomaten | Minze | Polenta Braised ... 

Braised lamb | tomato | mint | polenta. |. Zander | Senfkruste | SpreewÃ¤lder Schmorgurken |. Speck | Kartoffeln. Pikeperch | mustard crust | braised cucumber |.
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Page 1 | | Rinderfilet Stroganoff | WalnussspÃ¤tzle | geschmorte Paprika 

Beef filet Strogonaoff | walnut spÃ¤tzle | braised bellpeppers. |. Lachsforelle | Blattspinat | Kirschtomaten | Zitronenschaum. Sea trout | spinach | cherrytomatoes ...
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Page 1 | KalbsrÃ¼ckensteak | Macairekartoffeln | grÃ¼ne Bohnen Veal 

Stir fried chicken | bell peppers | tomatoes | rice. |. Bulgur | Tomaten | Auberginen | Rucola. Bulgur | tomatoes | eggplants | rocket salad. EUR. Hauptgang inklusive kleinem Beilagensalat. 18. Main Course includes a small salad. Der Preis fÃ¼r das T
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Page 1 | | Roastbeef | grÃ¼ne Bohnen | Kartoffeln Roast beef | green 

EUR. Hauptgang inklusive kleinem Beilagensalat. 18. Main Course includes a small salad. Der Preis fÃ¼r das Tagesgericht beinhaltet ein Wasser 0,2 l pro ...
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Geschmorte Hirschkeule mit Semmelknödel 

Menge. Maßeinheit. Name. 150,00 g. KNORR Wild Sauce. 1,50 kg. Hirschkeule o. Knochen. 30,00 g. KNORR Würzmix für Grill- und Pfannengerichte o.d.Z./ ...
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Focaccia Bohnen-Rauke-Salat 

AZ 52 Surf & Turf â€“ wenn Fisch auf Fleisch trifft. Hauptgericht. Meta. Steak mit Bohnen-Rauke-Salat und Garnelen-. Focaccia. Aus FÃ¼r jeden Tag 7/2016. Zutaten.
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Lammhaxe mit Kartoffel-Bohnen 

4 Lammhaxen. 500 g Mirepoix (RÃ¶stgemÃ¼se von. Zwiebeln, Karotten und Staudensellerie). 1 EL Tomatenmark. 3 dl Rotwein. 1 Liter Lammfond.
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Lammhaxe mit Kartoffel-Bohnen 

Für das Gemüse die Kartoffeln schälen, in kleine Würfel schneiden und in Salzwasser blanchieren. Sie sollen bissfest bleiben. Die grünen Bohnen in Rauten ...
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REIS-BOHNEN-BURRITO 

ein Sieb abgieÃŸen und gut abtropfen lassen. 3. Ã–l in einer Pfanne erhitzen und darin die Zwiebeln glasig andÃ¼nsten. Knoblauch und Bohnen hinzugeben und ...
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Coscia dÂ´Agnello - geschmorte Lammhaxn in mediterraner 

NÃ¤hrwert-Informationen*. Name. Pro 100g/ml. Pro Portion. Energie kJ. 445 kJ. 6330 kJ. Energie kcal. 106 kcal. 1507 kcal. EiweiÃŸ. 15 g. 217 g. Kohlenhydrate.
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Lammkeule aus dem Fichtenholzofen, Lammjus, RatatouillegemÃ¼se 

Menge. MaÃŸeinheit. Name. 3,00 kg. Lammkeule ohne Knochen. 60,00 g. KNORR Primerba All' Italiana 0.34 KG. 1,30 kg. Knorr Collezione Italiana Ratatouille 2 ...
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Page 1 | LammrÃ¼cken | weiÃŸe Bohnen casserole | Kartoffeln Saddle of ... 

Red mullet | stamped potatoes | green asparagus | orange. |. Schweinebauch | KartottenpÃ¼ree | Fondant Kartoffel. Pork belly | mashed potatoes | fudge potato.










 


[image: alt]





Geschmorte GeflÃ¼gelroulade an Balsamico-Orangen-Hollandaise 

(hier kann man auch Orangensaft/Orangenfilets nehmen). ErbsenpÃ¼ree auf einem Teller anrichten, GeflÃ¼gelroularde anlegen und das SpargelgemÃ¼se platzieren. Mit der Hollandaise umgieÃŸen. TIPP: Als KindermenÃ¼ den Spargel weglassen und den PÃ¼ree als
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Geschmorte Hirschroulade mit Kroketten und Speckbohnen 

2016 Unilever Food Solutions - Alle Rechte vorbehalten stage-service.unileverfoodsolutions.com. 14.11.2016. Zutaten (10 Personen). Menge. Einheit. Name.
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Geschmorte Kalbswangerl in Thymianglace mit sautierten 

17.11.2013 - g. KNORR Primerba GartenkrÃ¤uter. KNORR Braune Roux 1 kg. 500 ml. Milch. 500 ml. Wasser. 160 g. PolentagrieÃŸ. 125 ml. RAMA Cremefine ...
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GESCHMORTE PFIRSIClâ€”IE Â® MIT VANILLEEIS 

FÃ¼r 2 Personen Zubereitungszeit: 20 Minuten. 2 reife weiÃŸe Pfirsiche (ersatz- weise gelbe Pfirsiche). Saft von je 'n Zitrone und Orange. 1TL vegane Margarine.
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Geschmorte Ochsenbackerl mit cremigem Steinpilzpolenta und 

Ochsenbackerl einlegen und zugedeckt weich dünsten. Fleisch aus der Sauce nehmen, Sauce passieren. Für den Steinpilzpolenta Wasser aufkochen und KNORR Steinpilzbouillon einrühren. Polenta einfließen lassen und unter ständigem Rühren 20 Minuten leicht










 


[image: alt]





Geschmorte Kaninchenkeule mit Kartoffel-Mandel-Gratin 

Zubereitung. 10 Kaninchenkeulen mit Knorr Aromat wÃ¼rzen. In Phase with butter flavour anbraten, mit 100ml Rotwein ablÃ¶schen. 175g Knorr Burgunder Sauce ...
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Geschmorte Lammhaxe mit Polenta und ... AWS 

Menge. Einheit. Name. Fleisch: 1,50 kg. Lammhaxe. 15,00 g. KNORRÂ® WÃ¼rzmix fÃ¼r Fleisch Klassik. 5,00 cl. SAISÂ® Goldflex. 200,00 g. Mirepoix fÃ¼r Fleischgerichte. 50,00 g. TomatenpÃ¼ree. 4,00 dl. Rotwein, Barolo. 3,00 dl. Sauce Demi-glace KNORR, zu
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