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Geschmorte Hirschroulade mit Kroketten und Speckbohnen

2016 Unilever Food Solutions - Alle Rechte vorbehalten stage-service.unileverfoodsolutions.com. 14.11.2016. Zutaten (10 Personen). Menge. Einheit. Name. 
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Geschmorte Hirschroulade mit Kroketten und Speckbohnen



Zutaten (10 Personen) Menge



Einheit



Name Fleisch: Hirsch-Eckstück



200,00



g



Speckscheiben



100,00



g



Knollensellerie , Stifte



100,00



g



Karotten , Stifte



100,00 2,00



io



kg



z Ps g



1,50



g



Pfälzer Rüben , Stifte



liter



Konzentrierte Saucenbasis Rind KNORR Porfessional, zubereitet Beilage:



900,00



g



Croquetten KNORR, zubereitet Gemüse:



500,00 15,00 200,00



Zubereitung Fleisch



g



Bohnen, grün , blanchiert



g



KNORR Gemüsekrönung mit Kräutern und feiner Butternote



g



Speckscheiben



z



• Schnitzel aus Hirsch-Eckstück schneiden und klopfen



• Mit Speck belegen und Sellerie-, Karotten- und Pfälzer-Stifte einrollen • Roulade anbraten, mit Saucenbasis ablöschen und ca. 90 Minuten schmoren Beilage



z



• Crouquetten nach Anleitung herstellen und frittieren
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Gemüse • Bohnen mit Gemüsekrönung würznen und in Speck einrollen



z



z



z Ps g
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• Bohnenröllchen sautieren
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Geschmorte Hirschroulade mit Kroketten und Speckbohnen 

g. KNORR GemÃ¼sekrÃ¶nung mit KrÃ¤utern und feiner Butternote. 200,00 g. Speckscheiben. Zubereitung. Fleisch. â€¢ Schnitzel aus Hirsch-EckstÃ¼ck schneiden und klopfen. â€¢ Mit Speck belegen und Sellerie-, Karotten- und PfÃ¤lzer-Stifte einrollen. â€¢ R
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Geschmorte Ochsenbackerl mit cremigem Steinpilzpolenta und 

Ochsenbackerl einlegen und zugedeckt weich dünsten. Fleisch aus der Sauce nehmen, Sauce passieren. Für den Steinpilzpolenta Wasser aufkochen und KNORR Steinpilzbouillon einrühren. Polenta einfließen lassen und unter ständigem Rühren 20 Minuten leicht
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Geschmorte Hirschkeule mit Semmelknödel 

Menge. Maßeinheit. Name. 150,00 g. KNORR Wild Sauce. 1,50 kg. Hirschkeule o. Knochen. 30,00 g. KNORR Würzmix für Grill- und Pfannengerichte o.d.Z./ ...
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Geschmorte Lammhaxe mit Polenta und ... AWS 

Menge. Einheit. Name. Fleisch: 1,50 kg. Lammhaxe. 15,00 g. KNORRÂ® WÃ¼rzmix fÃ¼r Fleisch Klassik. 5,00 cl. SAISÂ® Goldflex. 200,00 g. Mirepoix fÃ¼r Fleischgerichte. 50,00 g. TomatenpÃ¼ree. 4,00 dl. Rotwein, Barolo. 3,00 dl. Sauce Demi-glace KNORR, zu
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GedÃ¼nstete Rindsrouladen mit Pfeffersauce, Kroketten und Broccoli 

30.10.2013 - Zutaten (10 Portionen). Menge. Einheit. Name. 1.5 kg. Rindsschnitzel. (schwarzes Scherzel). KUNER Estragon Senf. 20. Stck. Speckscheiben.
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Geschmorte Kalbswangerl in Thymianglace mit sautierten 

17.11.2013 - g. KNORR Primerba GartenkrÃ¤uter. KNORR Braune Roux 1 kg. 500 ml. Milch. 500 ml. Wasser. 160 g. PolentagrieÃŸ. 125 ml. RAMA Cremefine ...
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GESCHMORTE PFIRSIClâ€”IE Â® MIT VANILLEEIS 

FÃ¼r 2 Personen Zubereitungszeit: 20 Minuten. 2 reife weiÃŸe Pfirsiche (ersatz- weise gelbe Pfirsiche). Saft von je 'n Zitrone und Orange. 1TL vegane Margarine.
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Geschmorte Kaninchenkeule mit Kartoffel-Mandel-Gratin 

Zubereitung. 10 Kaninchenkeulen mit Knorr Aromat wÃ¼rzen. In Phase with butter flavour anbraten, mit 100ml Rotwein ablÃ¶schen. 175g Knorr Burgunder Sauce ...
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In SpÃ¤tburgunder geschmorte Ochsenbacken mit SÃ¼ÃŸkartoffelstampf und 

1 EL Tomatenmark. 1 Zwiebel (1 cm groÃŸe StÃ¼cke),. 1 l GemÃ¼sebrÃ¼he. 1 EL Mondamin. Die marinierten Ochsenbacken trocken tupfen und in OlivenÃ¶l von beiden Seiten scharf anbraten. Herausnehmen, Zwiebeln andÃ¼nsten, GemÃ¼se zugeben,. Tomatenmark bei
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Kalbsteak an Limettenschaumsauce mit Papaya-Kroketten 

Menge. Einheit. Name. 1,20 kg. KalbsrÃ¼cken. 40,00 g. KNORR WÃ¼rzmix fÃ¼r Fleisch Klassik BIB. 50,00 g. SAISÂ® Goldflex. 20,00 g. KNORRÂ® Mise en Place ...
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Geschmorte Lammstelze mit GrieÃŸtaler ?Pesto Rosso? und grÃ¼nen 

Stck. Lammkeule ohne Knochen. 10. Stck. Lammkeule ohne Knochen klein (ca. 250-300g) klein (ca. 250-300g) klein (ca. 250-300g) klein (ca. 250-300g). 200 g.
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PFANNI Kroketten 2.50 KG 

06.11.2014 - 4000400121097. 4000400321091. 8722700305231. MaÃŸe L/H/B in mm. 97 x 274 x 222. 398 x 295 x 233. 1200 x 1035 x 800. Volumen in M3.
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KNORR Kroketten classic 

Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse. â€¢ Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse. â€¢ Schwefeldioxid und Sulfite (â‰¥10 mg/kg oder â‰¥10 mg/l). NÃ¤hrwerte.










 


[image: alt]





KNORR Knusper-Kroketten - vorgebacken 

EIKLARPULVER, VOLLEIPULVER, GewÃ¼rze, MILCHPULVER, GewÃ¼rzextrakte, Zucker. Besondere Kennzeichen und Kostformen. â€¢ Keine glutenhaltigen ...
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Page 1 | RinderhÃ¼ftsteak | Speckbohnen | Petersilienkartoffeln ... 

Schweinebauch | weiÃŸe Bohnen | Zitronen-Thymiansauce. Pork belly | white beans | lemon and thyme sauce. EUR. Hauptgang inklusive kleinem Beilagensalat.
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KNORR Kroketten classic 3 kg 

Unilever Food Solutions Ã–sterreich. Produkt-Information. KNORR Kroketten classic 3 kg. FÃ¼r Fragen zum Produkt kontaktieren Sie bitte unser Kochstudioteam.
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PFANNI Kroketten 

Seite 1. © 2016 Unilever Food Solutions - Alle Rechte vorbehalten ... Emulgator (Mono- und Diglyceride von Speisefettsäuren), Aromen. Kann Spuren von ...
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Coscia dÂ´Agnello - geschmorte Lammhaxn in mediterraner 

NÃ¤hrwert-Informationen*. Name. Pro 100g/ml. Pro Portion. Energie kJ. 445 kJ. 6330 kJ. Energie kcal. 106 kcal. 1507 kcal. EiweiÃŸ. 15 g. 217 g. Kohlenhydrate.
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Geschmorte GeflÃ¼gelroulade an Balsamico-Orangen-Hollandaise 

(hier kann man auch Orangensaft/Orangenfilets nehmen). ErbsenpÃ¼ree auf einem Teller anrichten, GeflÃ¼gelroularde anlegen und das SpargelgemÃ¼se platzieren. Mit der Hollandaise umgieÃŸen. TIPP: Als KindermenÃ¼ den Spargel weglassen und den PÃ¼ree als
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KNORR Kartoffel Kroketten 2 kg AWS 

05.11.2014 - Glutamate = MSG). Ohne deklarationspflichtige Zusatzstoffe (ODZ):. Ohne die Zusatzstoffe Geschmacksverstärker, Farb- & Konservierungsstoffe, Sulfitverbindungen, Antioxidations- &. Süßungsmittel mit Wirkung im zubereiteten Endprodukt, d.h
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Page 1 | | Geschmorte Ochsenbacke | Blumenkohlcreme | Pastinaken 

Beef stroganov | hazelnut spatzle. |. Tagliatelle | SommertrÃ¼ffelcreme | Parmesanhobel. Tagliatelle | summer truffle cream | parmesan. EUR. Hauptgang inklusive ...
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PFANNI Kroketten 4 x 2.5 KG 

6,25 Liter kaltes Wasser in eine SchÃ¼ssel geben. 2. Packungsinhalt mit einem Schneebesen zÃ¼gig in das kalte Wasser einrÃ¼hren. 3. Teig 10 min. quellen lassen. 4. Mit Krokettenpresse oder feuchten HÃ¤nden Kroketten formen. 5. Kroketten unpaniert in 
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Leidenschaftlich und mit Gefühl 

21.07.2016 - Sanfte Stimme und starker Sound: Larry Wright und Stefanie Keck beim Böblinger „Rock am Turm“-Festival am Power Tower. Foto: Gaetano Di Rosa. Leidenschaftlich ... und um das Bar-Restaurant Power. Tower statt. Seitdem hat sich ... Rock-Ca
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Mit Lupe und Engelsgeduld 

å®µ 7312276 | Fax 7315103 | [email protected]. GEBRAUCHTWAGENANKAUF incl. SchaumwÃ¤sche. + NANO-Polierschaumwachs. + UnterbodenwÃ¤sche.
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