






[image: ]


















	 Zuhause
	 Dokument hinzufügen
	 Anmelden
	 Ein Konto erstellen
	 PNG-Bilder









































Abendkarte - im Restaurant Salzhaus

Die 3-Gang Â«CrÃ©ation GourmetÂ». 64. 2-Gang. Petit menu. 54. Zu unserem Menu bieten wir auch zu jedem Gang das passende Glas Wein, gerne informiert Sie unser Serviceteam Ã¼ber das Tagesangebot oder Sie lassen sich bei jedem Gang Ã¼berraschen, was unsere Empfehlung ist. pro Gang | 8.- zusÃ¤tzlich. Die Salze, die ... 
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W I L L KO M M E N I M S A L Z H AU S Wir begrüssen Sie herzlich im Salzhaus. Lassen Sie sich verzaubern vom einzigartigen Ambiente unseres Restaurants: alt und neu in perfekter Harmonie, historische Bausubstanz kombiniert mit modernem Design und einem spannenden Lichtkonzept. Im 19. Jahrhundert war hier das staatliche Salzmagazin untergebracht - deshalb der Name Salzhaus. Salz ist Symbol der Gastfreundschaft. Diese möchten wir Ihnen im Salzhaus Tag für Tag bieten, denn wir sind Gastgeber aus Leidenschaft und freuen uns, Sie mit Stil und Solothurner Charme zu verwöhnen. Das sprichwörtliche Salz in der Suppe liefert das junge Küchenteam mit einer exquisiten Fusionsküche. Gerichte aus unseren Breitengraden werden mit asiatischen Zutaten und Aromen kombiniert. Den geschmacklichen Höhepunkt erreichen die verblüffenden Kreationen dank der wohldosierten Bereicherung mit «weissem Gold»: Edle Salze - etwa das französische Fleur de Sel de Guerande oder das blaue Persische Salz.



Wir wünschen Ihnen genussvolle Stunden im Salzhaus.



MENU SALZHAUS 5-Gang Kulinarische Verführung in 5 Akten



84



für Käseliebhaber, die auch Süsses mögen. Wählen Sie Ihre Lieblingsgänge selbst aus:



4-Gang Kulinarische Verführung in 4 Akten



74



3-Gang Die 3-Gang «Création Gourmet»



64



2-Gang Petit menu



54



Zu unserem Menu bieten wir auch zu jedem Gang das passende Glas Wein, gerne informiert Sie unser Serviceteam über das Tagesangebot oder Sie lassen sich bei jedem Gang überraschen, was unsere Empfehlung ist. pro Gang | 8.- zusätzlich



Die Salze, die wir zum Kochen verwenden, können Sie bei uns an der Bar kaufen.



Alle Preise in CHF



Einstieg Marktsalat | Nüsse | Kerne | Trüffel Pop Corn



13



Shii Take Flan | Haselnuss | Himbeergel fermentierte Brokkolistiele



15



Pulpo | Austernsauce | Chili | Rettich



18



Carne Cruda | Olio di Bennardo | Trüffelsalz



23



Suppen Thai Currysuppe mit grillierter Krevette



14 17



Wachtelnage mit Shii Take Flan



13 16



Alle Preise in CHF



Fleisch «Coq au Vin» | Leberknödel | Cima di Rapa



39



Geschmorter Iberico Schweinshals | Kartoffelkrapfen Ananas-Sauerkraut



44



Jura Lammnierstück l Zunge | Bäckchen | Schafskäse-Gnocchi Kürbis



49



Salzhaus Spezialitäten Poulet-Cordon Bleu | Schinken | «La Bouse» Weissschimmelkäse von JUMI | Randen Blini | Cima di Rapa



38



Handgeschnittenes irisches Rindsfilet Tatar | geröstetes Roggenbrot Zwiebelchutney | Salatbouquet | Himalaya Salz



39



Grillspezialität vom Big Green Egg Flanksteak vom Piemonteser Rind | Piment d`Espelette Malfatti Kürbis | geräuchertes Maldon Sea Salt



43



Riesenkrevetten | gebratener Sushi-Reis | Pak Choi Kürbis-Mango Dip



45



Rindsfilet | Trüffelbutter | Kartoffelkrapfen | Lauch
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Alle Preise in CHF



Fisch Zanderfilet | Stangensellerie-Lardo-Kruste Piment d`Espelette Malfatti | Lauch



42



Thunfischfilet | Kürbis | Pak Choi | Wakame



44



Vegetarisch Pilzragoût | Kartoffelkrapfen | Kürbis



34



Randen Blini | Baumnuss Gremolata | Rosenkohl | Holunderbeeren



35



Vegan Buchweizen-Crêpe | Kürbispüree | Wakame | Feige



Alle Preise in CHF



35



Ausstieg Salzig Käseauswahl Fromager Beeler | JUMI Käserei I Chutney



15 I 19



Ausstieg Süss Orangen-Mandel Küchlein | Sanddorn | Ananas



14



Quitten-Apfel Tarte | Zitrone | Kokos



14



Dessertkomposition «Surprise» für 2 Personen



22



Kleine Versuchung Schoggi Praline | Kaffee



Hausgemachte Glacé oder Sorbet mit Schnaps dazu



9



5 10



Passende Begleiter Salzhausgrappa Barbera | Kirschbaum Barrique



8.5



Beerenauslese Cuvée | Weingut Kracher | Burgenland Niepoort Selection Casa del Vino | Bodegas Niepoort



7 8.5



Falls Sie eine Intoleranz oder eine Allergie haben, nehmen wir gerne Rücksicht. Bitte setzen Sie sich mit Ihrem Service-Mitarbeiter in Verbindung, dieser wird das mit der Küche abklären. Alle Preise in CHF



S A L ZH AUS CH RONOLOGIE Be s i t z e r g e s c h i c h t e Die Liegenschaft umfasste einst eine Scheune mit Stallung an der Löwengasse und einen durch ein Höflein davon getrennten Speicher am Landhausquai. Die ältesten Teile der Liegenschaft datieren um 1500. 1642 bis 1792 gehörte das Gebäudeensemble der Familie Gugger, die ihr Wohnhaus an der Gerberngasse 9 hatte. 1792 verkauften die Gugger-Erben die halbe Scheune an der Löwengasse an den Grossmetzger Urs Joseph Frölicher. 1802 gehörte dieser Teil dem Apotheker Erwin Brunner, danach dem Kronenwirt Schmid und bald darauf 1805, Josef Graf, der ihn mit dem Kreuzwirt gegen eine Scheune am Henkergässli tauschte. 1826 erwarb die hohe Regierung den ganzen Gebäudekomplex und errichtete das neue Salzmagazin. Am 30. März 1864 erwarb der stadtbekannte Lederhändler Joseh Hänggi die Liegenschaft. Die alte Scheune wurde zum Magazingebäude umgebaut. 1867 liess er im alten Salzmagazin neue Zwischenböden einziehen, um es als Ledermagazin zu nutzen. 1873 nach dem Tod von Joseph Hänggi verkaufte seine Wittfrau, Elise Hänggi den umfangreichen Besitz an Xaver Stebler-Fluri. Am 31. Januar 1896 erwarb der Urgrossvater der heutigen Besitzers, der Kaufmann Cornel Bregger, die Liegenschaft. Die Familie Bregger entschied sich im Jahr 2006 das ehemalige Lagerhaus anders zu nutzen. Der hintere Teil der Liegenschaft wurde zu Wohnungen umgebaut und der vordere Teil wurde hingegen nach Absprache mit der Genossenschaft Baseltor zu einem gastronomischen Betrieb, dem Salzhaus.



I N F O R M AT I O N E N I S P E Z I F I K AT I O N E N Küchenlatein Fermentieren ist die Bezeichnung in der Biologie und der Biotechnologie für die mikrobielle oder enzymatische Umwandlung organischer Stoffe in Säure, Gase oder Alkohol. Pulpo ist ein Tintenfisch. Carne Cruda ist eine Tatar-Speziallität aus dem Piemont welche wir mit dem Fleisch von JUMI zubereiten. Shii Take ist ein asiatischer Speisepilz. Piment d`Espelette: In der Gegend um Espelette, am Rande der Pyrenäen im französischen Baskenland, wächst eine berühmte Chilisorte, die Piment d`Espelette. Piment d`Espelette schmeckt sehr aromatisch, milder als Cayenne und feuriger als ungarischer Paprika. Zudem hat der Chili aus dem Baskenland eine fruchtig-süsse und eine leichte rauchige Note Gremolata ist eine Kräuter-Würzmischung der lombardischen Küche. Die klassische Form besteht aus glattblättriger Petersilie, Zitronenschale (Zesten) und meist auch Knoblauch. Sanddorn ist eine Pflanzenart aus der Gattung der Sanddorne innerhalb der Familie der Ölweidengewächse. Die Früchte des Sanddorns sind für ihren hohen Vitamin-C-Gehalt bekannt und werden insbesondere in Nahrungsmitteln und Getränken verwendet.



Maldon Sea Salt Das Maldon Sea Salt wird in der Maldon Bay in Essex (England) in einem Familienunternehmen gewonnen. Die Maldon Sea Salt Company ist die einzige salzgewinnende Firma Englands. Seit 1882 wird dort nun bereits in der vierten Generation das kostbare und seltene Maldon Salz gewonnen. Bevor die Römer die modernen Salzgewinnungsmethoden einführten, wurde in England Sole über das offene Feuer geschüttet. Beim Verdampfen kristallisierte sich an den verkohlten Holzstücken eine feine Salzschicht aus. Diese wurde abgeschabt und zum Würzen verwendet. Der Geschmack des Maldon Smoked Salz erinnert an diese frühe Salzgewinnungsmethode.



Himalaya Salz Das Himalaya-Salz ist ein Steinsalz und weist eine rosa Färbung auf, verursacht durch die Eisenablagerungen. Es wird in den geschützten Himalayaregionen Indiens und Pakistans von Hand abgebaut und zerkleinert, je nach Anwendung feinkörnig oder als Salzsteine. Diese Handarbeit ist von grosser Bedeutung, da durch Sprengungen die kristalline Struktur des Salzes gestört würde.



Lieferanten Gemüse Ryf Daniel + Renate I Attiswil | Siragusa Agrippino I Langendorf Käse Rolf Beeler I Nesselnbach | JUMI Käserei | Boll Eier Martin und Barbera Fankhauser | Wiedlisbach Fleisch I Geflügel Karli Nicolas I Derendingen Fisch Bell Seafood (msc label) I Basel Sprossen Andreas Lüthi | Luterbach Gewürze Gwürz-Zouber | Solothurn



Herkunft Kalb | Rind: Jurasüdfuss Krevette | Riesenkrevette: Vietnam Geflügel | Flank Steak: Schweiz Thunfisch: Philippinen Carne Crudo: Seeland l Pulpo: Mittelmeer Rindsfilet: Irland Wachtel: Frankreich Zander: Osteuropa Iberico Schweinshals: Spanien Lamm: Schweiz (Jura) Fleischwaren: Schweiz
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Abendkarte 

Alkoholfreie Cocktails. Ipanema 6 (Lime Juice, Maracujanektar, brauner Zucker, Ginger Ale). 5,50 â‚¬. San Francisco 6 (Ananassaft, Orangensaft, Maracujanektar, ...
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Abendkarte 

Jakobsmuscheln, selbstgemachte Mango-Marmelade,. Kokos, Aprikose, Grapefruit, Koriander. 11.50. FranzÃ¶sischer ZiegenfrischkÃ¤se vom Grill,. Antipasti ...
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ABENDKARTE 

WAHLWEISE: mit gegrilltem Schweinefilet. 13,90â‚¬ oder gegrillten Rinderlendenstreifen. 14,90â‚¬ oder zwei gegrillte Scampis und Garnelen. 15,90â‚¬. FILETTO DI MAIALE â€žGRIGLIAâ€œ. Schweinefiletmedaillons vom Grill mit frischem Spargel, neuen Kartof
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Loretta adS Abendkarte cdb84a6d6f 
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Abendkarte - Vlet 

Die Saalitzer MilchschÃ¤ferei zeichnet sich durch seinen handgemachten Bio-SchafskÃ¤se aus. Die mecklenburgische KÃ¤serei wurde sogar in der Fachzeitschrift ...
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Willkommen im Restaurant CasparÂ´s 

Kaiserschoten, Paprika, Zwiebeln, Tomaten, Ananas,. Curry, Chili und Sojasahne9,11. 15,50 â‚¬. Low- Carb. Ananas Carpaccio mit Salat von der Riesengarnele.
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Herzlich willkommen im WohlFood Restaurant! 

Burger sowie österreichische Hausmannskost wie Schnitzel. & Zwiebelrostbraten. Wir nennen ... Regionen Österreichs. Zum Wohl, das ÜBERDRÜBER Team.
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Herzlich Willkommen im Restaurant „Biewald“ 

nativem Olivenöl und gestoßenem Pfeffer 15,-. Heiß geräuchertes Filet vom Saibling mit Salat von grünem und weißem Spargel 15,-. Unsere Frühlingssalate.
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im Restaurant â€ždas TURMâ€œ 

BUSINESS PARK VIENNA. TURM D1, 22. & 21. STOCK. WIENERBERGSTRASSE 7, 1100 WIEN. Amuse Bouche. StÃ¶r I Pastinake I Kaviar. Ei-Dotter. Konfiert I ...
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Herzlich Willkommen im Restaurant „Biewald“ 

nativem Olivenöl und gestoßenem Pfeffer 15,-. Unsere Sommersalate mit Grana Padano 10,- mit Parmaschinken 12,- mit gebratenen Garnelen-Spießen 14,-.
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Abendkarte ab 04.07.17 

Nachos mit Salsa[18]. 3,60. Potatoe Wedges mit saurer Sahne. 3,70. Bruschetta mit Tomaten und Oliven. 5,40. Fruchtige Tomatensuppe mit Sahnehaube. 5,20.
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restaurant 

aQua. -restaurant-. Page 2. “Nuestro destino nunca es un lugar, sino una nueva forma de ver las cosas”. HENRY MILLER. La
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restaurant 

Guiso de cordero envuelto en láminas vegetales como si fuera un canelón, crema de guisantes con hierbabuena. Frutas asad
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Restaurant 

Kaffee - Coffee. Milchshake - Milk shake. Biere - Beers. VietnaMeSiSCher kaFFee 9. 2,50. VietnaMeSiSCher eiSkaFFee 9. 3,00. VietnaMeSiSCher kaFFee 9 mit ...
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restaurant - Hotel & Restaurant Eggers 

FEINSCHMECK Ã„. Die 500 besten. RESTAURANT in Deutschland. 40. Fâ‚¬INSCHMECKER _. I fahre. T0 â€”Resmumnts Landgastbo'iuseÃŸ zstros, Brassemen ...
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KOYOTE abendkarte 09.1 

WITH KING OYSTER MUSHROOMS, BRUSSEL SPROUT UND HOKKAIDO .... MAKERÂ´S MARK, RASPBERRY LIKÃ–R, LIMENTENSAFT UND CRANBERRY.
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Herzlich Willkommen im Restaurant â€žBiewaldâ€œ 

... hausgemachtem RÃ¶sti und Blattsalat 19,-. Gebratener Wolfsbarsch mit lauwarmem Salat von Gurke, Radieschen und Kartoffel 21,-. Geschmorte Ochsenbacke.
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Herzlich Willkommen im Restaurant â€žBiewaldâ€œ 

mit lauwarmem Salat von Gurke, Radieschen und Kartoffel 25,-. Gebratenes Filets vom Wildlachs mit Safranschaum, SpargelgemÃ¼se und Schnittlauchkartoffeln ...
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Herzlich Willkommen im Restaurant â€žBiewaldâ€œ 

mit zerlassener Butter, Sauce Hollandaise und KrÃ¤uter-Kartoffeln 19,-. Beilagen zum Spargel roher und/oder gekochter Schinken 7,- kleines Schweineschnitzel 9,- heiÃŸ gerÃ¤ucherter Lachs 12,- kleines Rinderfilet 15,-. Gar lieblich dringen aus der KÃ¼
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SPARGELKARTE im Restaurant Port - Hotel Hafen Hamburg 

gerÃ¶stetes Brioche, FrisÃ©e, Petersilien-Zitronenschmand. 13,00 â‚¬. Gratinierter weiÃŸer Spargel. Rauchlachs, BÃ¤rlauch-Hollandaise, wilde KrÃ¤uter. 14,00 â‚¬.
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Ã  la carte - im Restaurant 44 

Allergenkennzeichnung: 1: Glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut oder HybridstÃ¤mme davon), 2: Krebstiere, 3: Eier, 4: Fisch,.
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Abendkarte AEG 10.18 e1186aac3e 
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Gänse- & Entenessen im Restaurant Widukind St 

Gänse- & Entenessen im. Restaurant Widukind St. Dionys. Halbe Ente mit Soße, Rotkohl und Kartoffelklößen. Pro Person. 15,00 €. * * *. Ganze Gans mit Soße, ...
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Herzlich Willkommen im Restaurant â€žBiewaldâ€œ 

Suppen. Cremesuppe vom BÃ¤rlauch mit gerÃ¶steten Pinienkernen 6,-. Spargelcremesuppe mit MandelplÃ¤ttchen 6,-. Mediterrane Fischsuppe mit Safran 6,-.
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