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Abendkarte - Vlet

Die Saalitzer MilchschÃ¤ferei zeichnet sich durch seinen handgemachten Bio-SchafskÃ¤se aus. Die mecklenburgische KÃ¤serei wurde sogar in der Fachzeitschrift ... 
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MENÜ



HERZLICH WILLKOMMEN IM VLET IN DER SPEICHERSTADT*, dem einzigen Feinschmecker Restaurant in der historischen Speicherstadt! Was sich in der Lage und dem Design des VLET bereits andeutet, wird in unserer Küche schließlich perfektioniert: Die Verbindung von Historie und Moderne. Als Gast genießen Sie bei uns Hamburger Küche in neuem Gewand. Ein besonderes Augenmerk legen wir dabei auf die enge Zusammenarbeit mit langjährigen Partnern der Region. Unser Fleisch stammt ausschließlich von ausgewählten Höfen im Umland. Auf Weiden und Moorwiesen erhalten die Tiere das beste Futter und entwickeln so ihren einmaligen Geschmack. Unsere Krabben kommen direkt vom Kutter und werden fangfrisch geliefert. Auch andere Zutaten wie Käse, Obst- und Gemüsesorten sowie Kartoffeln werden in Familienbetrieben nach alten Handwerksregeln angebaut bzw. verarbeitet. Zu allen Höfen pflegen wir einen engen Kontakt, so dass wir uns persönlich von der Frische und Qualität unserer Zutaten überzeugen können. Wenn Sie Fragen zu unseren Produkten oder zu Allergenen in den Speisen haben, sprechen Sie uns einfach an. Gerne passen wir unsere Gerichte Ihren Wünschen an! Wir wünschen Ihnen einen schönen kulinarischen Abend, und guten Appetit, Ihr VLET Team *Vlet, das; -[e]s, -e, althochdeutsch für Fleet (Kanal in Küstenstädten, bes. in Hamburg)



VLET - FIENSMECKER MENÜ Menüannahmeschluss: Montag bis Donnerstag 20.30 Uhr | Freitag und Samstag 21.00 Uhr



BAUERNHOF 1



Geräucherte Radieschen, eingelegter Kohlrabi,Mini-Beete, gelbe Rübe & Hanföl und Buchenpilze



2



Stoppelgans, Laugenbrotknödel, Weißbierschaum, Essiggelee, Leber und Amarant -WAHLGANG-



3



Forelle, Remoulade mal anders, Kartoffel und Petersilienbutter



4



Rosa Kalbstafelspitz, Heumilch, Rettich, Dinkel-Gerste-Brötchen und Weizengrassaft -WAHLGANG-



5



Dreemol Federvieh, Apfeljus, Buchweizengrütze, Kerbelknolle und Walnuss



6



Vollmilchschokoladencreme, Popcorn & Eis, geflämmter Grieß und Honig



SECHS-GÄNGE-MENÜ 89



Korrespondierende Getränke 48



VIER-GÄNGE-MENÜ 69



ohne „Stoppelgans“ und „Kalbstafelspitz“ Korrespondierende Getränke 36



Selbstverständlich berät Sie unser Service-Team auch gern bei Ihrer persönlichen Wahl aus unserer Weinkarte.



VÖRDEEM - VORSPEISEN -



KRUSTENTIERSUPPE 17



Krustentiersuppe, Davidis Fischkloß, Molke und tweemol Estragon



BIRNE, BOHNE, SPECK 16,5



Saalower Schweinerippe, geröstete Kerne, dreemol Bohne, Röstbirne und Gel



MUSCHELN 19,5



Gebratene Jakobsmuschel, gebeizte Schwertmuschel, Miesmuschelsud, Zwiebelpüree und Safranfenchel



RIEVKOKEN 14,5



Kartoffel-Reibekuchen, Kruse Schmand, Apfel-Selleriesalat und Schnittlauch



WAHLWEISE MIT 10 g Prunier Kaviar 18 Geräucherter Lachsforelle 8,50 Basedahler Katenschinken 9,50



MIDDENINNE - HAUPTGÄNGE -



RINDERTATAR AM TISCH ZUBEREITET 29



180 Gramm Tatar, Bratkartoffeln, Sardellen, VLET körniger Senf, Bio-Ei und scharfe Mimitapaste von Marge



IN DER KÜCHE ZUBEREITET 25 SCHNÜSCH MAL ANDERS 25



Kartoffelteigscheiben, Kerbel-Milchsoße, glasiertes Gemüse, Waldpilze und lauwarmer Kräutersalat -VEGETARISCH-



STEINBUTT 37



Steinbuttfilet, Speckkruste, Krabbensud, Gurkensalat, Stampfkartoffeln mit Dill



PANNFISCH 27



Kabeljaufilet, Senfschaum, Schichtkartoffeln, bunte Rübchen und Zitronenkaviar



BULLE 31



Rinderrücken, Trüffelkruste, Schalottenjus, Schmalzgebäck, confierte Schwarzwurzel und Spinat



ROSS 28



Tweemol Pferd, Rübensirupsoße, Speckpankoken, Zuckermöhren, Knoblauchpüree und Porree



DORNACH - DESSERTS -



BEERENSTARK 12



Marinierte Beeren, Quarkcreme, Vanille, Rum, Mandel und Karamell



WELSCHKORN 13,5



Vollmilchschokoladencreme, Popcorn & Eis, geflämmter Grieß und Honig



FROSTIG (HUDDELIG) 10,5



Sanddorn- und Preiselbeersorbet & Kaffee- und Schokoeis



STREUOBSTWIESE 12,5



Tweemol Klaben, Halbgefrorenes von der Birne, Aprikosenperlen, Kirschgel, Schokogeäst und Pflaumenfrost



NORDDEUTSCHE KÄSEVARIATION DER SAISON



15



Apfelgelees aus vergessenen Sorten, hausgemachter Himbeer-Feigen-, Birnen- und Apfelsenf und auf Wunsch mit Dinkel-Malzbrot und Hefezopf mit Dörrfrüchten



NORDDEUTSCHE KÄSEAUSWAHL PRO PERSON



15



Zur Norddeutschen Käsauswahl reichen wir Apfelgelees aus vergessenen Sorten, Himbeer-Feigen-Senf, Birnensenf, Apfelsenf und auf Wunsch Dinkel-Malzbrot und Hefezopf mit Dörrfrüchten. Die Norddeutsche Käseauswahl ist saisonabhängig. Weil wir Ihnen geschmacklich nichts vorenthalten möchten, bieten wir auch hochwertige Käsesorten aus anderen Regionen Deutschlands an. Alle Käsesorten beziehen wir von ausgesuchten Herstellern, bei denen die Produkte ohne Zusatzstoffe und in handwerklicher Verarbeitung hergestellt werden.



MACHEN SIE SICH EINEN EINDRUCK ÜBER EINIGE DER KÄSEREIEN: HOF DANNWISCH In der Hofkäserei in Horst bei Elmshorn werden preisgekrönte Bio-Käsespezialitäten produziert. Die Herstellung erfolgt aus unbehandelter, vollwertiger Milch der hofeigenen Kühe. Außer Salz, Milchsäurebakterien, Kälberlab und Kräuterzusätzen gibt es keine weiteren Zutaten.



KUNST UND KÄSE VOM SCHALSEE In der Nähe des Schalsees in Mecklenburg-Vorpommern hat sich die Ziegenkäsemanufaktur Kunst und Käse angesiedelt. Dort wird ausschließlich Biorohmilch verwendet und der Käse von Hand abgeschöpft. Anschließend reifen die über 20 Käsesorten im Felssteinkeller bei Naturklima.



HOF GRUMMERSORT Die Milch der Hofgemeinschaft Grummersort, bei Oldenburg/Bremen, wird zu unverwechselbaren Käsespezialitäten verarbeitet. Jeder Käse bekommt die Zeit zugestanden, die er benötigt, bis Struktur und Aroma voll ausgereift sind. Die Sorten sind mehrfach prämiert.



OSTENFELDER MEIEREI Die 125 Jahre alte Käserei aus Nordfriesland ist die kleinste in Schleswig-Holstein. Hier wird Rotschmierkäse, Tilsiter und Ziegenkäse hergestellt. Bei der Lagerung in den Käsekellern gibt es keine Zugluft und Ventilation, so dass der Käse „in Ruhe“ sein volles Aroma entwickeln kann.



SAALITZER SCHAFSKÄSEREI Die Saalitzer Milchschäferei zeichnet sich durch seinen handgemachten Bio-Schafskäse aus. Die mecklenburgische Käserei wurde sogar in der Fachzeitschrift Feinschmecker als einer der besten Käseproduzenten Deutschlands empfohlen.



FÖHRER INSELKÄSEREI Seit 1993 stellt die Familie Hartmann 7 Sorten Schnittkäste her. Das Besondere: Der Föhrer Inselkäse ist ein Rohmilchkäse, d.h. die Milch wird vor der Verarbeitung nicht ultrahocherhitzt. Dieses Verfahren macht die Hochwertigkeit des Käses gegenüber gewöhnlichem Käse aus.
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Abendkarte 

Alkoholfreie Cocktails. Ipanema 6 (Lime Juice, Maracujanektar, brauner Zucker, Ginger Ale). 5,50 â‚¬. San Francisco 6 (Ananassaft, Orangensaft, Maracujanektar, ...










 


[image: alt]





Abendkarte 

Jakobsmuscheln, selbstgemachte Mango-Marmelade,. Kokos, Aprikose, Grapefruit, Koriander. 11.50. FranzÃ¶sischer ZiegenfrischkÃ¤se vom Grill,. Antipasti ...
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ABENDKARTE 

WAHLWEISE: mit gegrilltem Schweinefilet. 13,90â‚¬ oder gegrillten Rinderlendenstreifen. 14,90â‚¬ oder zwei gegrillte Scampis und Garnelen. 15,90â‚¬. FILETTO DI MAIALE â€žGRIGLIAâ€œ. Schweinefiletmedaillons vom Grill mit frischem Spargel, neuen Kartof
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spargelkarte - Vlet 

SPARGEL VOM HOF WERNER AUS STADE 19. 1/2 Pfund Spargel vom Hof Werner, HollÃ¤ndische SoÃŸe, neue Kartoffeln und Kerbel. - VEGETARISCH -.
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Loretta adS Abendkarte cdb84a6d6f 
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Abendkarte ab 04.07.17 

Nachos mit Salsa[18]. 3,60. Potatoe Wedges mit saurer Sahne. 3,70. Bruschetta mit Tomaten und Oliven. 5,40. Fruchtige Tomatensuppe mit Sahnehaube. 5,20.
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Impressum - Restaurant VLET in Hamburgs Speicherstadt - VLET in 

Impressum. VLET Speicherstadt Gastronomie GmbH, Alter Wandrahm 19-20, 20457 Hamburg TEL 040 33475375-0. FAX 040 33475375-12. MAIL [email protected]. Inhaltlich verantwortlich: VLET Speicherstadt Gastronomie GmbH, vertreten durch den GeschÃ¤ftsfÃ¼hrer Dipl
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KOYOTE abendkarte 09.1 

WITH KING OYSTER MUSHROOMS, BRUSSEL SPROUT UND HOKKAIDO .... MAKERÂ´S MARK, RASPBERRY LIKÃ–R, LIMENTENSAFT UND CRANBERRY.
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Abendkarte - im Restaurant Salzhaus 

Die 3-Gang Â«CrÃ©ation GourmetÂ». 64. 2-Gang. Petit menu. 54. Zu unserem Menu bieten wir auch zu jedem Gang das passende Glas Wein, gerne informiert Sie unser Serviceteam Ã¼ber das Tagesangebot oder Sie lassen sich bei jedem Gang Ã¼berraschen, was un
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Abendkarte AEG 10.18 e1186aac3e 
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wiehnachtkoort - VLET an der Alster 

MENÜ - 1 -. Marinierter Feldsalat. Ziegenkäse und eingelegte Äpfel aus dem Alten Land. Maronencremesuppe. Basedaler Katenschinken und Honig. Pilzgraupenrisotto. Trüffelschaum, 60 °C Landei und geholter Nordseekäse. Hirschrücken. Preiselbeerjus, Hambu
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abendkarte - Schickeria Dingolfing 

E-Mail: [email protected]. Das Schickeria Team wÃ¼nscht Ihnen einen angenehmen Aufenthalt und guten Appetit. ABENDKARTE. AB 17.00 Uhr.
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Abendkarte ab 17.30 

Page 1. Abendkarte ab 17.30. Page 2. Page 3.
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vlet frÃ¼hstÃ¼ck op en etagere - VLET an der Alster 

Honig von Michael Bauer. VLET Nusscreme. 2 hausgemachte KonfitÃ¼ren zum mit nach Hause Nehmen. WeiÃŸbrot aus der hauseigenen. Backstube und mit ...
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abendkarte 18 â€“ 22 uhr 

Rinder-Carpaccio mit Rucola und ParmesanspÃ¤ne. Weinempfehlung: Salice Salentino, Catine de Falco. 14.50 â‚¬. Rote Bete Apfel Salat mit gerÃ¤ucherter Forelle ...
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Matjes_2017.indd - VLET an der Alster 

Page 1. Original. HAM BURGER. KUCHE. Page 2. MATJESKARTE. VORSPEISEN - VORDEEM-. Matjestatar â‚¬ 9,50. Pumpernickel, Apfel und Radieschen.
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abendkarte dinner menu - Pullman Berlin Schweizerhof 

Ã–ffnungszeiten. Tageskarte: 12:00 â€“ 14:00 Uhr | Abendkarte: 18:00 â€“ 23:00 Uhr. Opening Hours. Lunch: 12.00 noon â€“ 2:00 pm | Dinner: 6:00 pm â€“ 11:00 pm.
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SPARGELKARTE HAMBURGER KÃœCHE - VLET an der Alster 

gerÃ¤uchertem Basedahler Katenschinken. â‚¬ 22,00. VLET Kochschinken vom Landschwein. â‚¬ 22,00. Weidekalbsschnitzel. â‚¬ 26,00 gebratener Rotzunge (ca. 400g). â‚¬ 29,00 gebratenem Rinderfilet (ca. 140g). â‚¬ 32,00. SPARGELKARTE www.vlet.de.
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spargelkarte hamburger kÃ¼che - Hamburg - VLET an der Alster 

gerÃ¤uchertem Basedahler Katenschinken. â‚¬ 22,00. VLET Kochschinken vom Landschwein. â‚¬ 22,00. Weidekalbsschnitzel. â‚¬ 26,00 gebratener Rotzunge (ca. 400g). â‚¬ 29,00 gebratenem Rinderfilet (ca. 140g). â‚¬ 32,00. SPARGELKARTE www.vlet.de.
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Abendkarte MenÃ¼ in drei GÃ¤ngen nach Wahl 45.00 

Schweinebauch â€žasiatischâ€œ mit Glasnudeln und Shiitake. Pilzen. 16.00. Zwischengang. Toskanische Fischsuppe mit Grissini. 18.00. HauptgÃ¤nge. Winterliches ...
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Abendkarte MenÃ¼ in drei GÃ¤ngen nach Wahl 45.00 MenÃ¼ in vier ... 

MenÃ¼ in vier GÃ¤ngen nach Wahl. 54.00. Vorspeisen. CeasarÂ´s Salad mit Antipasti und Basilikumpesto (vegi). 9.00. Gazpacho mit gebackener Garnele. 9.00.
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Abendkarte MenÃ¼ in drei GÃ¤ngen nach Wahl 45.00 MenÃ¼ in vier ... 

MenÃ¼ in drei GÃ¤ngen nach Wahl. 45.00. MenÃ¼ in vier GÃ¤ngen nach Wahl. 54.00. Vorspeisen. ChicorÃ©e-Fenchelsalat mit Granatapfel und Blauschimmeldressing.
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