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Abendkarte

Alkoholfreie Cocktails. Ipanema 6 (Lime Juice, Maracujanektar, brauner Zucker, Ginger Ale). 5,50 â‚¬. San Francisco 6 (Ananassaft, Orangensaft, Maracujanektar, ... 
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Warme und kalte Vorspeisen Gebeizter Lachs Gin | Gurkenterrine | Tonic-Espuma



13,50 €



Carpaccio Pinienkerne | Parmesan | Rucola



12,00 €



Gebratene Pfifferlinge Sommerlicher Salat | Croûtons | Tomate | helles Balsamico Dressing



15,50 €



Kalbstatar Trüffel | Cassave | Kräutersalat



17,50 €



Panzanella-Brotsalat Rucola | Tomate | Zwiebel | Büffelmozzarella| Balsamico



9,50 €



Desietra Baeriskaya Kaviar 10g Blinis | Crème fraîche | Mesclun Salat



23,50 €



Suppen Erbsen-Minz Süppchen



5,50 €



Tomaten Suppe | Ziegenkäse-Praline



6,50 €



Kopfsalat Velouté | Eismeer Shrimps



7,50 €



Hauptgänge FLEISCH Senfrostbraten Kalbsrücken | Bohnen Cassoulette | Kartoffelpüree | Jus



29,50 €



Medaillons vom Duroc Schwein sommerliches Gemüse | Kartoffelgratin | Kräuter Jus



25,50 €



Lammkarree Artischocken Gemüse | Cous Cous | Gewürzkirschen



33,50 €



Entrecôte Kichererbse | kleiner Salat | Café de Paris Butter | Chili Mayonnaise



34,00 €



Poularde Vichy Fingermöhren | Erbsenpüree | Jus



24,50 €



Ente Pak Choi | Fregola Sarda | Estragonjus



28,50 €



Rinderfilet breite Bohnen | Kartoffelpraline | Morchelrahm



39,00 €



FISCH Zander grüner Spargel | Karotten-Ingwer Püree | Beurre Blanc



25,50 €



Pulpo Gebratenes Mini Gemüse | Polenta | Schmortomaten



27,50 €



Halber Hummer Spinat |Duftreis



36,00 €



Garnelen Boccoli (Pasta) | Tomate | Rucola | Hummersauce



29,50 €



Lachs Frühlauch | Tomate | Basilikum Püree



27,50 €



VEGETARISCH Pfifferlinge | Semmelknödel



19,50 €



Kärntner Kasnudeln Spinat | Tomate | Zwiebeln



17,50 €



Dessert Apfeltarte | Tonkabohnen-Eis



8,00 €



Das Beste von der Schokolade Praline | Eis | Mousse | Crème Brûlée



9,50 €



Mango Mousse Kokos Eis | weiße Schokolade



8,50 €



Orangen Parfait Sanddorncreme | Schokoladen Crumble



7,50 €



Dreierlei Sorbet des Tages| frische Früchte



8,50 €



Unsere besondere Weinempfehlung zum Dessert:



2012er Huxelrebe Beerenauslese Weingut Werner Anselmann, Edesheim/Pfalz



Edle Delikatesse mit goldgelber Farbe und fruchtig, floralem Bukett; im Geschmack Aromen reifer Früchte und eine an Honig erinnernde Note



0,375l 35,00 € Verehrte Gäste, auch für unsere Gäste, die von Allergien und Unverträglichkeiten betroffen sind, möchten wir jederzeit ein guter Gastgeber sein. Daher erhalten Sie sämtliche Informationen zu den in unseren Speisen und Getränken verwendeten Allergenen. Wir halten für Sie eine separate Allergikerkarte vor. Fragen Sie unsere Mitarbeiter. Vorsichtshalber weisen wir unsere, von Allergien und Unverträglichkeiten betroffenen Gäste ergänzend darauf hin, dass unsere Speisen und Getränke Spuren von Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Khorasan-Weizen, Krebstiere, Eier, Fisch, Erdnüssen, Sojabohnen, Milch, Mandeln, Haselnüsse, Walnüsse, Cashewnüsse, Paranüsse, Pistazien, Macadamianüsse, Sellerie, Senf, Sesamsamen, Schwefeldioxid, Sulfite, Lupinen und Weichtiere enthalten können.



Alle Preise enthalten Bedienungsgeld und die gesetzliche Mehrwertsteuer. Änderungen vorbehalten



Getränkekarte



Aperitif Martini bianco, rosso, dry 2,6 Tio Pepe Sherry Medium Dry, Cream Delaforce Paramount Full Ruby Port Delaforce Special White Port Campari 6 Soda Campari 6 mit Orangensaft Kir Royal (Crème de Cassis, Champagner) Kir (Crème de Cassis, Weißwein) Prosecco Scavi & Ray Sekt Günnewig Riesling Champagner Taittinger Brut



4 cl



0,1 l 0,1 l 0,1 l



Aperol Spritz 6 (Aperol, Prosecco, Soda) Hugo (Prosecco, Holunderblütenlikör, Limette, Minze)



6,00 € 6,00 € 6,00 € 6,00 € 6,00 € 8,00 € 8,00 € 15,00 € 7,00 € 6,00 € 6,00 € 15,00 €



9,00 € 9,00 €



Alkoholfreie Cocktails Ipanema 6 (Lime Juice, Maracujanektar, brauner Zucker, Ginger Ale) San Francisco 6 (Ananassaft, Orangensaft, Maracujanektar, Zitronensaft, Grenadine)



5,50 € 5,50 €



Bitter / Halbbitter Averna



4 cl



6,00 Euro



Ramazotti



6,00 Euro



Jägermeister



7,00 Euro



Killepitsch



7,00 Euro



Campari



6,00 Euro



Alkoholfreie Getränke Gerolsteiner Naturell / Medium / Sprudel Gourmet Gerolsteiner Naturell / Medium / Sprudel Gourmet Gerolsteiner Apfelschorle Gourmet Coca Cola ® 8 Coca Cola light ® 8 Coca Cola Zero ® 8 Mezzo-Mix 6,8,10 Sprite Fanta 6



0,25 l 0,75 l 0,25 l 0,20 l



3,10 € 8,30 € 3,50 € 3,40 € 3,40 € 3,40 € 3,40 € 3,40 € 3,40 € 3,80 €



Red Bull 5, 8



Thomas Henry Bitter Lemon 2, 7 Ginger Ale 6 Tonic Water 7 Soda



0,20 l



Niehoffs-Vaihinger Premium Säfte & Nektar



0,2 l



4,30 Euro



Apfelsaft, Ananassaft, Grapefruitsaft, Cranberrysaft, Orangensaft, Tomatensaft, Bananennektar, Johannisbeernektar, Kirschnektar, Maracujanektar, Pfirsichnektar



Fruchtschorlen



0,2 l



Ananassaft, Grapefruitsaft, Cranberrysaft, Orangensaft, Bananennektar, Johannisbeernektar, Kirschnektar, Maracujanektar, Pfirsichnektar



3,50 Euro



4,50 € 4,50 € 4,50 € 4,50 €



Biere König Pilsener König Pilsener Radler König Pilsener alkoholfrei Erdinger Weißbier Erdinger Weißbier alkoholfrei Bolten Altbier Frankenheim Altbier Kandi Malz Bier



0,33 l



3,80 € 3,80 € 3,80 € 4,00 € 4,00 € 3,80 € 3,80 € 3,70 €



Heiße Getränke Tasse Kaffee Kännchen Kaffee Kännchen Kaffee entcoffeiniert Espresso Doppelter Espresso Cappuccino Latte Macchiato Milchkaffee



2,90 € 5,50 € 5,50 € 2,90 € 4,80 € 3,50 € 3,90 € 3,50 €



Premium Tee aus dem Hause Althaus Glas Assam Meleng Glas Darjeeling Castelton Glas Earl Grey Classic Glas Sencha Supreme Glas Fancy Chamomile Glas Fruit Berry Glas Pfefferminz Glas Toffee Rooibush



3,20 € 3,20 € 3,20 € 3,20 € 3,20 € 3,20 € 3,20 € 3,20 €



Alle Preise enthalten Bedienungsgeld und gesetzliche Mehrwertsteuer.



1 - mit Geschmacksverstärker 3 - mit Konservierungsstoff 5 - mit Süßungsmittel 7 - chininhaltig



2 - mit Antioxidationsmittel 4 - geschwärzt 6 - mit Farbstoff 8 - koffeinhaltig
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Abendkarte 

Jakobsmuscheln, selbstgemachte Mango-Marmelade,. Kokos, Aprikose, Grapefruit, Koriander. 11.50. FranzÃ¶sischer ZiegenfrischkÃ¤se vom Grill,. Antipasti ...
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ABENDKARTE 

WAHLWEISE: mit gegrilltem Schweinefilet. 13,90â‚¬ oder gegrillten Rinderlendenstreifen. 14,90â‚¬ oder zwei gegrillte Scampis und Garnelen. 15,90â‚¬. FILETTO DI MAIALE â€žGRIGLIAâ€œ. Schweinefiletmedaillons vom Grill mit frischem Spargel, neuen Kartof
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Loretta adS Abendkarte cdb84a6d6f 
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Abendkarte - Vlet 

Die Saalitzer MilchschÃ¤ferei zeichnet sich durch seinen handgemachten Bio-SchafskÃ¤se aus. Die mecklenburgische KÃ¤serei wurde sogar in der Fachzeitschrift ...
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Abendkarte ab 04.07.17 

Nachos mit Salsa[18]. 3,60. Potatoe Wedges mit saurer Sahne. 3,70. Bruschetta mit Tomaten und Oliven. 5,40. Fruchtige Tomatensuppe mit Sahnehaube. 5,20.
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KOYOTE abendkarte 09.1 

WITH KING OYSTER MUSHROOMS, BRUSSEL SPROUT UND HOKKAIDO .... MAKERÂ´S MARK, RASPBERRY LIKÃ–R, LIMENTENSAFT UND CRANBERRY.
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Abendkarte - im Restaurant Salzhaus 

Die 3-Gang Â«CrÃ©ation GourmetÂ». 64. 2-Gang. Petit menu. 54. Zu unserem Menu bieten wir auch zu jedem Gang das passende Glas Wein, gerne informiert Sie unser Serviceteam Ã¼ber das Tagesangebot oder Sie lassen sich bei jedem Gang Ã¼berraschen, was un
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Abendkarte AEG 10.18 e1186aac3e 
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abendkarte - Schickeria Dingolfing 

E-Mail: [email protected]. Das Schickeria Team wÃ¼nscht Ihnen einen angenehmen Aufenthalt und guten Appetit. ABENDKARTE. AB 17.00 Uhr.
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Abendkarte ab 17.30 

Page 1. Abendkarte ab 17.30. Page 2. Page 3.
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abendkarte 18 â€“ 22 uhr 

Rinder-Carpaccio mit Rucola und ParmesanspÃ¤ne. Weinempfehlung: Salice Salentino, Catine de Falco. 14.50 â‚¬. Rote Bete Apfel Salat mit gerÃ¤ucherter Forelle ...
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abendkarte dinner menu - Pullman Berlin Schweizerhof 

Ã–ffnungszeiten. Tageskarte: 12:00 â€“ 14:00 Uhr | Abendkarte: 18:00 â€“ 23:00 Uhr. Opening Hours. Lunch: 12.00 noon â€“ 2:00 pm | Dinner: 6:00 pm â€“ 11:00 pm.
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Abendkarte MenÃ¼ in drei GÃ¤ngen nach Wahl 45.00 

Schweinebauch â€žasiatischâ€œ mit Glasnudeln und Shiitake. Pilzen. 16.00. Zwischengang. Toskanische Fischsuppe mit Grissini. 18.00. HauptgÃ¤nge. Winterliches ...
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Abendkarte MenÃ¼ in drei GÃ¤ngen nach Wahl 45.00 MenÃ¼ in vier ... 

MenÃ¼ in vier GÃ¤ngen nach Wahl. 54.00. Vorspeisen. CeasarÂ´s Salad mit Antipasti und Basilikumpesto (vegi). 9.00. Gazpacho mit gebackener Garnele. 9.00.
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Abendkarte MenÃ¼ in drei GÃ¤ngen nach Wahl 45.00 MenÃ¼ in vier ... 

MenÃ¼ in drei GÃ¤ngen nach Wahl. 45.00. MenÃ¼ in vier GÃ¤ngen nach Wahl. 54.00. Vorspeisen. ChicorÃ©e-Fenchelsalat mit Granatapfel und Blauschimmeldressing.
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