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abendkarte dinner menu - Pullman Berlin Schweizerhof

Ã–ffnungszeiten. Tageskarte: 12:00 â€“ 14:00 Uhr | Abendkarte: 18:00 â€“ 23:00 Uhr. Opening Hours. Lunch: 12.00 noon â€“ 2:00 pm | Dinner: 6:00 pm â€“ 11:00 pm. 
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ABENDKARTE



DINNER MENU



VORSPEISEN



HAUPTGERICHTE



STARTERS



MAIN DISHES



Gemischte Blattsalate, Kürbis & Egerlinge | 8 Blattsalate mit Endivie, eingelegtem Kürbis und Egerlingen



Lachs & Miesmuschel | 26 Gebratenes Lachsfilet mit Miesmuscheln, Tagliatelle, Wurzelgemüse, Passe Pierre und Safranschaum



Mixed leaf salads, pumpkin & horse mushrooms | 8 Leaf salads with endive, marinated pumpkin and horse mushrooms



Salmon & mussel | 26 Fried salmon fillet with mussels, tagliatelle, root vegetables, passe pierre and saffron foam



Pulpo & Hummer | 15 Pulposalat mit Paprika, Krustentiermayonnaise, Basilikumsorbet und Hummerpraline



Seeteufel „Finkenwerder Art“ | 27 Gebratener Seeteufel mit Speck und Nordseekrabben, Spitzkohl und Bratkartoffeln



Octopus & lobster | 15 Octopus salad with bell pepper, crustacean mayonnaise, basil sorbet and lobster praliné



Duroc-Schwein & Süßkartoffel | 26 Duroc-Schwein mit BBQ-Sauce, Süßkartoffelcreme und Eiszapfen



Veal & mushrooms | 15 Marinated saddle of veal with mushroom cream and yogurt sponge with porcino and cowberry



Kalb & Pilze | 15 € Marinierter Kalbsrücken mit Pilzcreme und Joghurtsponge mit Steinpilz und Preiselbeere ZWISCHENGERICHTE Maisfeld & Garnele | 16 Gebackene Polenta mit drei gebratenen Garnelen, Knusper-Risi-Bisi, Maiscreme, Minimais und eingelegter Schalotte Ente & Rote Bete | 14 Rote-Bete-Suppe mit geräucherter Entenbrust, Walnuss und Ziegenkäsecreme Risotto & Kürbis | 14 Risotto mit geschmortem Hokkaidokürbis, Büffelmozzarella und Kürbiskernöl



Hirsch & Rosenkohl | 26 Hirschkalbsrücken in der Gewürzkruste, gebratener Rosenkohl, Birne und Molejus DESSERTS Volcano | 7 Schokoladenerde mit geräucherter Paprikacreme, Whiskygelee und Hefeeis Gebackener Apfelstreusel & Essigkaramell | 7 Gebackener Apfelstreusel mit Essigkaramellcreme, Vanilleeis und Apfelblüte Vanille-Crème-brûlée & Aprikose | 7 Vanille-Crème-brûlée mit eingelegten Aprikosen, Schokoladen-Rosmarineis und Mandel



Öffnungszeiten Tageskarte: 12:00 – 14:00 Uhr  |  Abendkarte: 18:00 – 23:00 Uhr



ENTRÉES Corn field & prawn | 16 Baked polenta with three fried prawns, crunchy risi bisi, corn cream, mini corn and pickled shallot Duck & beetroot | 14 Beetroot soup with smoked duck breast, walnut and goat cheese cream Risotto & pumpkin | 14 Risotto with braised hokkaido pumpkin, buffalo mozzarella and pumpkin seed oil



Monkfish Finkenwerder style | 27 Fried monkfish with bacon, North Sea shrimps, pointed cabbage and fried potatoes Duroc pork & sweet potato | 26 Duroc pork with BBQ sauce, sweet potato cream and icicle Venison & Brussels sprouts | 26 Saddle of venison with spice crust, fried Brussels sprouts, pear and mole jus DESSERTS Volcano | 7 Chocolate base with smoked bell pepper, whisky jelly and yeast ice cream Baked apple crumble & vinegar caramel | 7 Baked apple crumble with vinegar caramel cream, vanilla ice cream and apple blossom Vanilla crème brûlée & apricot | 7 Vanilla crème brûlée with pickled apricots, chocolate rosemary ice cream and almond



Opening Hours Lunch: 12.00 noon – 2:00 pm  |  Dinner: 6:00 pm – 11:00 pm
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Dinner Menu 

64. buttermilk-fried chicken thighs, piri-piri. 7 sauce & shaved vegetable salad* pollo frito al suero de leche, sal
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dinner-menu-weekend.pdf 

rote Beete | ZiegenfrischkÃ¤se | Honeycomb. Beet Root | Goat Cheese | Honeycomb. ZWISCHENGANG â€“ SECOND COURSE. Bouillabaise | Bouchot Muschel | ...
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dinner menu online v2 

Faux green apple of cinnamon, mascarpone. DESSERT. Sea bass, lettuce veloute, vegetable and squid ink caviar. SEAFOOD. Lobster, coconut sauce, roasted ...
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Dinner menu 2017_web 

SALT AND PEPPER CALAMARI. 14.5 ... Sichuan pepper, heaven facing chillies ... PAD THAI. 22.5. Chicken, prawn, tofu, egg, garlic chive, peanuts (N) (VO).
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menu de nochebuena christmas eve dinner menu 

Lamb terrine with roasted garlic foam, sweet potato gratin and rosemary sauce. Postres · Dessert. Copa de chocolate blan
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MENU DE NOCHEBUENA CHRISTMAS EVE DINNER MENU 

Tataki de Salmón a la llama con cremoso de zanahoria, jengibre y su caviar. Salmon Tataki with creamed carrots, ginger a
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dinnermenÃ¼ dinner menu - Vox Restaurant 

yoghurt, cucumber, green apple & galia melon. Kaninchen, Bio Annabelle, wilder Brokkoli & Fichtennadel rabbit, bio annabelle, wild broccoli & spruce needle.
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Provisional dinner menu-721 - SLIDEBLAST.COM 

Bone Marrow, Charred Eggplant, Sour. Cherry Reduction, Toast Points. 13. Market Catch, Summer Squash, Chimichurri Sauce,
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Trump Chicago Hotel - Sixteen Dinner Menu - SLIDEBLAST.COM 

21 oct. 2011 - baby lettuce and house cured duck prosciutto salad candy strip fig, house made ricotta cheese, icewine vi
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menu de nochebuena christmas eve dinner menu AWS 

Tataki de Salmón a la llama con cremoso de zanahoria, jengibre y su caviar. Salmon Tataki with creamed carrots, ginger a
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Abendkarte 

Alkoholfreie Cocktails. Ipanema 6 (Lime Juice, Maracujanektar, brauner Zucker, Ginger Ale). 5,50 â‚¬. San Francisco 6 (Ananassaft, Orangensaft, Maracujanektar, ...
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schweizerhof tell me helmi - Hotel Schweizerhof Zurich 

8. MÃ„RZ. 10. MAI. 6. SEPTEMBER. 29. SEPTEMBER. 13. DEZEMBER 2017. Restaurant LA SOUPIÃˆRE. SCHWEIZERHOF. TELL ME HELMI ...
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Abendkarte 

Jakobsmuscheln, selbstgemachte Mango-Marmelade,. Kokos, Aprikose, Grapefruit, Koriander. 11.50. FranzÃ¶sischer ZiegenfrischkÃ¤se vom Grill,. Antipasti ...
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ABENDKARTE 

WAHLWEISE: mit gegrilltem Schweinefilet. 13,90â‚¬ oder gegrillten Rinderlendenstreifen. 14,90â‚¬ oder zwei gegrillte Scampis und Garnelen. 15,90â‚¬. FILETTO DI MAIALE â€žGRIGLIAâ€œ. Schweinefiletmedaillons vom Grill mit frischem Spargel, neuen Kartof
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schweizerhof tell me helmi - Hotel Schweizerhof Zurich 

Nur fÃ¼r Damen: Mittwoch, 8. MÃ¤rz: Bretagne mon amour, souvenirs de vacances Ã  la Helmi. Mittwoch, 10. Mai: Helmi im Liebesrausch, Spargelkreationen und ...
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DINNER 

Roasted Quail, Pumpkins, Serpolet,. Shimeji Pickles. $32. DESSERT. Kiwi, Tarragon, Coconut Panna Cotta. $12. Calamansi Sorbet, Lemon Cream, Brittany.
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Loretta adS Abendkarte cdb84a6d6f 
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kinderfest - Schweizerhof Hotel Berne 

13.11.2016 - Konzert mit Peter Reber und Nina. 16.00 bis 17.00 Uhr. Zeichnen mit Ted Scapa. Durchgehend: Lebkuchen malen, GlÃ¼cksfischen, Schminkfee ...
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Abendkarte - Vlet 

Die Saalitzer MilchschÃ¤ferei zeichnet sich durch seinen handgemachten Bio-SchafskÃ¤se aus. Die mecklenburgische KÃ¤serei wurde sogar in der Fachzeitschrift ...
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Blue Valentine Floral Script Romantic Dinner Menu AWS 

Ensalada de brotes, queso de cabra caramelizado con muesli y vinagreta de membrillo. I I. ונננבנם ם rrr re e C M N O. PR
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Abendkarte ab 04.07.17 

Nachos mit Salsa[18]. 3,60. Potatoe Wedges mit saurer Sahne. 3,70. Bruschetta mit Tomaten und Oliven. 5,40. Fruchtige Tomatensuppe mit Sahnehaube. 5,20.
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Teesortiment - Pullman Meetings 

Strong, full-bodied tea with a fine note of ginger, cinnamon, cardamom, pink pepper and cloves. Sweet gift: chocolate macarons. Schwarzer Tee | Black tea.
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charity-Dinner 2016 charity-Dinner 2016 

charity-Dinner 2016 mit der. Koch-nationalmannschaft der Bundeswehr. Samstag, 30. Januar 2016, 19.30 Uhr. GenieÃŸen Sie nach einem GlÃ¼hwein-empfang an ...
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Menu 

24,60 freshwater char with crispy pan- seared skin mildly spicy with a subtle nutty flavor, prepard whole. Spaghetti Frutti di Mare. 18,80. Monkfish Steak. 26,40.
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