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Willkommen im Restaurant CasparÂ´s

Kaiserschoten, Paprika, Zwiebeln, Tomaten, Ananas,. Curry, Chili und Sojasahne9,11. 15,50 â‚¬. Low- Carb. Ananas Carpaccio mit Salat von der Riesengarnele. 
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Willkommen im Restaurant Caspar´s



Wir freuen uns, Sie in unserem Restaurant begrüßen zu dürfen. Es erwartet Sie eine erstklassige deutsch - mediterrane Küche höchster Qualität, mit ausgewählten Zutaten der Saison.



Sie planen eine Feierlichkeit? Egal ob Zuhause oder bei uns. Kein Problem, sprechen Sie uns an, wir beraten Sie gerne. Besuchen Sie uns auf unserer Homepage www.restaurantcaspars.de



Sie möchten etwas essen, wissen aber nicht was?! Dann wählen Sie einfach zwischen unserem 3 oder 4 Gänge Überraschungsmenü Gönnen Sie sich doch vor dem Start unseren Prosecco des Weingutes Lergenmüller mit einer fruchtigen Kugel hausgemachtem Sorbet Prosecco mit hausgemachtem Sorbet 6,50 € 3 Gänge 4 Gänge



34,90 € 41,50 €



Unser Februar Special



Beilagen



Saftiges Rumpsteak ca. 250g mit einer Sauce und Beilage Ihrer Wahl, dazu ein bunter Salat für 19,50 €



Pommes Frites Hausgemachte Kroketten Bratkartoffeln



Saucen Pfeffersauce Texassauce Gorgonzolasauce Kräuterbutter



Serviert wird unser Steak mit einem Fettrand, dieser gibt dem Fleisch seinen unvergesslichen Geschmack beim Braten. Wünschen Sie Ihr Steak ohne, erheben wir 2,00 € Aufpreis. Unser Fleisch stammt von Südamerikanischen Weiderindern und zeichnet sich durch seine einzigartige Fleischqualität aus.



Unsere zweiwöchige Karte Curry - Ananas- Süppchen 5,90 € *Das etwas andere Schnitzel* Paniertes Roastbeef ca.180g, serviert mit Remouladensauce, Rosmarinkartoffeln und Salat 2,10,13 18,90 € Schweinefilet gefüllt mit Ziegenkäse, auf Kräuterisotto und mediterranem Gemüse 18,90 € Gebratene Riesengarnelen, geschwenkt mit Penne, in einer leicht feurig- scharfen Tomatensauce 16,90 € Lachsfilet im Brickteig auf mediterranem Gemüse-Couscous 18,50 € Grünes Apfel-Zimt-Parfait an Karamellsauce 6,90 €



Vorweg und Zwischendurch Drei hausgebackene Kräuterbrötchen mit Aioli 4,50 € *** Mit Tomaten und Knoblauch belegtes Baguette, überbacken mit Mozzarella12,13 5,90 € *** Mit Honig gratinierter Ziegenkäse,dazu Baguette13 9,50 € *** Carpaccio vom Rind nach Art des Küchenchefs 10,90 € *** In Butter und Knoblauch gebratene Riesengarnelen5 Acht Stück 10,90 € *** Dijon-Senfsuppe 10,12 5,50 € Salate Salat der Saison mit Putenbruststreifen 10,12,13 14,50 € *** Salatteller mit 2 saftigen Rindersteaks ca. 160g und Balsamicodressing12 17,50 € *** Salat Caspar´s Salate der Saison mit Bratkartoffeln und 2 Spiegeleiern 1,2,6,12 13,90 €



Unsere Klassiker Schnitzel vom Schwein mit Pommes Frites und Salat, wahlweise mit Champignonsauce oder Pfeffersauce4,13 13,90 € Wiener Art mit Pommes Frites und Salat 12,50 € *** Schweinefilet an Gorgonzolasauce, hausgemachten Kroketten und Salat,10 17,90 € *** Rumpsteak ca.250g mit Bratkartoffeln und Salat 24,90 € *** Duo vom Mini-Hamburger mit Rindersteak und Putensteak, belegt mit Salat, Gurken, Tomaten, hausgemachter Burgersauce, dazu Pommes Frites und Salat 4,2,13 13,90 € *** Gebratene Roastbeefstreifen in grüner Pfeffersauce, auf hausgemachten Penne und Salat2,6,10,13 17,50 € *** Rotbarsch mit Dijon- Senfsauce, Bratkartoffeln und Salat 2,7,10,12 16,50 € *** Dessert Unser ‚‚Hausdessert’’ Creme Brulee der Saison mit hausgemachtem Sorbet6,10,14 6,90€



Vegetarisch / Vegan



Low- Carb



Mediterrane Kartoffel - Gemüsepfanne Kartoffeln geschwenkt mit Paprika, Zucchini, Zwiebeln, Tomaten, Fetakäse und frischen Kräutern 15,50 € *** Gedünstete Kohlrabischeiben unter einer pikanten Tomaten- Kartoffelhaube, an Gorgonzolasauce10 12,90 € *** Veggie- Burger Ofenfrisches Hamburgerbrötchen belegt mit Salat, Gurken, Tomaten, hausgemachter Burgersauce und saftigem Veggie- Pattie, dazu servieren wir Pommes Frites und Salat 2,4,8,13 12,90 € *** Asia - Sojageschnetzeltes Kaiserschoten, Paprika, Zwiebeln, Tomaten, Ananas, Curry, Chili und Sojasahne9,11 15,50 €



Ananas Carpaccio mit Salat von der Riesengarnele ( Paprika, Zwiebeln, Tomaten, Balsamico ) 5 9,90 € *** Gebratener Ziegenkäse an Kräuterjoghurt und Salatbouquette10 9,50 € *** Hähnchengeschnetzeltes nach Art des Chef´s mit Ragout von Möhren, Tomaten, Lauchzwiebeln, Kaiserschoten, Ananas, Kokosmilch und rotem Curry10 15,90 € *** Blacktiger Garnelen geschwenkt mit Knoblauch, Kaiserschoten, Zwiebeln, Tomaten, Paprika und Zucchini 16,90 € *** Gedünstetes Zanderfilet auf Ragout von Kaiserschoten ( mit Knoblauch, Zwiebeln, Tomaten )5,10 19,90 € *** Zwei kleine Rindersteaks, überbacken mit Ziegenkäse auf tomatisierten Zucchini und Paprika10 19,90 € Gerne bereiten wir alle Gerichte seniorengerecht zu 1Nitritpökelsalz, 2Süssungsmittel,3Lebensmittelfarbstoffe,4Geschwefelt,5 Krebstiere,6 Eier,7 Fische, 8 Nüsse,9 Soja, 10 Milch,11 Sellerie,12 Senf,13 Gluten,14 Alkohol



Aperitifs Sherry Medium Martini Bianco Martini Extra Dry Campari 2 mit O- Saft2,3 Campari 2 mit Soda Aperol Spritz2,3 Glas Prosecco Glas Sekt Glas Hugo Fassbiere Früh Kölsch Königs Pilsener Budweiser Flaschenbiere Paulaner Naturtrüb Paulaner Weißbier Dunkel Paulaner Kristallklar Paulaner Hefe alkoholfrei Früh alkoholfrei König alkoholfrei Malzbier von Vitamalz



5 cl 5 cl 5 cl 5 cl 5 cl 0,2 0,2 0,1 0,2 0,2/ 0,3 0,2/ 0,3 0,2/ 0,3 0,5 0,5 0,5 0,5 0,33 0,33 0,33



€ 4,50 4,90 4,90 4,90 4,90 5,10 4,90 2,10 4,50 € 1,70/2,40 1,80/ 2,60 1,90/ 2,70 € 3,90 3,90 3,90 3,90 2,90 2,90 2,50



Softdrinks Coca Cola 1,2,3 Fanta 2,3 Sprite 2 Cola Light,Zero 1,2,3,6 Coca Cola,Fanta,Sprite2,3 Früh Sport Schweppes Tonic water 6 Schweppes Bitter Lemon 6 Schweppes Ginger Ale Mineralwasser San Pellegrino San Pellegrino still San Pellegrino San Pellegrino still Säfte Rhodius Apfelsaftschorle Apfelsaftschorle Apfel.Multi,O-Saft2



0,2 0,2 0,2 0,2 0,3 0,33 0,2 0,2 0,2



€ 2,10 2,10 2,10 2,10 3,20 2,90 2,50 2,50 2,50



0,25 0,25 0,75 0,75



€ 2,50 2,50 6,20 6,20



0,25 0,5 0,2



€ 2,40 4,50 2,30



1 -koffeinhaltig, 2mit Süssungsmittel ,3-mit Farbstoff, , 4 mit Konservierungsstoff, 5chininhaltig, 6enthält eine Phenylalaninquell



Digestif Framboise von Morand Williamine von Morand Mirabelle von Morand Kirschwasser Grappa di Chardonnay



€ 2cl 2cl 2cl 2cl 2cl



Kaffe und Tee Café Creme Espresso Doppelter Espresso Espresso Macchiato Espresso mit Amaretto Cappuccino Milchkaffee Latte Macchiato Heiße Schokolade mit Sahne ( Weisse oder Zartbitterschokolade ) Schwarzer Tee Grüner Tee Pfefferminz Tee Glas Milch



4,20 4,50 4,20 3,50 4,20 € 2,20 2,30 3,80 2,50 3,50 2,70 3,10 3,20 3.20 1,80 1,80 1,80 1,20



Spirituosen



€



Doppelwacholder 2 cl Absolut Wodka 2 cl Jägermeister 2 cl Averna 2 cl Averna auf Eis 4 cl 2 Ramazzotti 2 cl 2 Ramazotti auf Eis 4 cl 1,3 Baileys Irish Cream 2 cl 1,3 Baileys Irish Cream auf Eis 4 cl Malteser Aquavit 2 cl Jubiläums Aquavit 2 cl Linie Aquavit 2 cl Sambucca 2 cl Tequila 2 cl



1,50 2,80 1,90 2,50 4,00 2,50 4,50 2,80 4,90 2,50 2,60 2,90 2,10 2,10



Diverse Getränke



€



Caspar´s Kiss,3,2 0,2 5,90 (Hugo mit Maracuja, Grenadine, Limette, Minze und Eis) Weinschorle 0,25 5,50 Bacardi Cola 0,2 4,90 Whisky Ballantines



4 cl



€ 4,50



Panierte Hähnchenstreifen mit Kroketten und Salat 6,90 € *** Fischnuggets mit Bratkartoffeln und Gemüse 6,90 € *** Kleines Schweineschnitzel mit Pommes und Salat 6,50 € *** Hausgemachter Burger mit Putensteak, Pommes und Salat 7,20 €



Etwas Süßes Gemischtes Eis mit Sahne *** Kleiner Apfelpfannekuchen



3,50 € 3,90 €



























Empfehlen Sie Dokumente
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Herzlich Willkommen im Restaurant „Biewald“ 

nativem Olivenöl und gestoßenem Pfeffer 15,-. Unsere Sommersalate mit Grana Padano 10,- mit Parmaschinken 12,- mit gebratenen Garnelen-Spießen 14,-.
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Herzlich willkommen im WohlFood Restaurant! 

Burger sowie österreichische Hausmannskost wie Schnitzel. & Zwiebelrostbraten. Wir nennen ... Regionen Österreichs. Zum Wohl, das ÜBERDRÜBER Team.
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Herzlich Willkommen im Restaurant „Biewald“ 

nativem Olivenöl und gestoßenem Pfeffer 15,-. Heiß geräuchertes Filet vom Saibling mit Salat von grünem und weißem Spargel 15,-. Unsere Frühlingssalate.
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Herzlich Willkommen im Restaurant â€žBiewaldâ€œ 

... hausgemachtem RÃ¶sti und Blattsalat 19,-. Gebratener Wolfsbarsch mit lauwarmem Salat von Gurke, Radieschen und Kartoffel 21,-. Geschmorte Ochsenbacke.
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Herzlich Willkommen im Restaurant â€žBiewaldâ€œ 

mit lauwarmem Salat von Gurke, Radieschen und Kartoffel 25,-. Gebratenes Filets vom Wildlachs mit Safranschaum, SpargelgemÃ¼se und Schnittlauchkartoffeln ...
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Herzlich Willkommen im Restaurant â€žBiewaldâ€œ 

mit zerlassener Butter, Sauce Hollandaise und KrÃ¤uter-Kartoffeln 19,-. Beilagen zum Spargel roher und/oder gekochter Schinken 7,- kleines Schweineschnitzel 9,- heiÃŸ gerÃ¤ucherter Lachs 12,- kleines Rinderfilet 15,-. Gar lieblich dringen aus der KÃ¼
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Herzlich Willkommen Maiks Restaurant 

Tomaten Bruschetta mit Knoblauch und Parmesan. 7.90â‚¬. Gebratene Garnelen mit frischen KrÃ¤utern. 8.90â‚¬. Gebratene HÃ¤hnchenstreifen mit frischen KrÃ¤utern.
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Restaurant Adler Herzlich willkommen 

im ersten Stock verfÃ¼gen wir Ã¼ber einen weiteren separaten Saal mit weiteren 50 SitzplÃ¤tzen. .... Franz Zimmermann, Hemishofen. Steiner Goldsiegel,. Fr. 38.â€“.
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Herzlich Willkommen im Restaurant â€žBiewaldâ€œ 

Suppen. Cremesuppe vom BÃ¤rlauch mit gerÃ¶steten Pinienkernen 6,-. Spargelcremesuppe mit MandelplÃ¤ttchen 6,-. Mediterrane Fischsuppe mit Safran 6,-.
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Menu Willkommen im Restaurant Kornati. Unser Konzept besteht ... 

TrÃ¼ffelcreme, GemÃ¼sevielfalt, Chorizo-Ã–l 27. FILETSTEAK SOUS VIDEG,L. 200g Rind, TrÃ¼ffelcreme, Pilzragout, GemÃ¼sevielfalt 29. CATCH OF THE DAYD,L.
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Herzlich Willkommen im Les Saisons, dem Grill & Dine Restaurant ... 

Duett vom Schweizer StubenkÃ¼cken. 52.00 an jungem Lauch und gerÃ¤uchertem La Ratte- PÃ¼ree. Duet from swiss spring chicken on young leek with smoked La ...
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Menu Willkommen im Restaurant Kornati. Unser Konzept besteht ... 

JAKOBSMUSCHELN rote Beete, Olivenöl Aioli, knusprige Zwerggarnelen 15. BEEF TATAR. Zwiebelbutter, Chili Aioli, Senfsamen Kaviar 17. SPRING SALAD.
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Abendkarte - im Restaurant Salzhaus 

Die 3-Gang Â«CrÃ©ation GourmetÂ». 64. 2-Gang. Petit menu. 54. Zu unserem Menu bieten wir auch zu jedem Gang das passende Glas Wein, gerne informiert Sie unser Serviceteam Ã¼ber das Tagesangebot oder Sie lassen sich bei jedem Gang Ã¼berraschen, was un
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Willkommen im - Stadt Münster 

23.12.2016 - 28.11. – 22.12. www.kirchenfoyer.de. □ Apostelkirche: Adventskonzert für Chor und Orchester. Sonntag, 4.12. 16 Uhr Bach, Lübeck, Telemann.
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Willkommen im Engadin 

Die Treppe zwischen DÃ¼rrboden und Susauna ///. Scalettapass (2.606 Meter) . .... voll auf seine Kosten. Sehen und gesehen werden gilt vor allem in den.
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herzlich willkommen im buchseegut 

27.04.2019 - INSPIRIEREN â€“ ENTDECKEN â€“ STAUNEN. > Grosses Pflanzensortiment in GÃ¤rtnereiqualitÃ¤t. > Inspiration Hochzeitsfloristik im Blumenhaus.
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Herzlich Willkommen im Intermezzo 

29 with cabbage, diced potatoes & olive balsamic vinaigrette. Fried king prawns. 32 risotto with artichokes, lobster & salsa verde. Meat course. Roasted veal liver.
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Willkommen im - Stadt Münster 

23.12.2016 - durch die Straßen zieht, beginnt in Münster die wohl schönste Zeit: der Advent. Fünf Weihnachtsmärkte verwan- deln die Altstadt in ein ...
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Willkommen im Weihnachtsland 

Zum Beispiel im Schloss. Bellevue, bei herrn Gauck. Ich hatte .... BÃ¼ro hamburg: BuceriusstraÃŸe, eingang Speersort 1,. 20095 hamburg. Projektleitung. Yvonne ...
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Willkommen im Engadin - Buch.de 

Im Unterengadin wird das Tal eng, der Fluss rauscht tief unten in seinem Bett, hier beeindrucken die Unterengadiner Dolomiten so- wie die wilden TÃ¤ler des Schweizerischen Nationalparks. Das Engadin war eine wichtige Transitachse im Nord-SÃ¼dver- keh
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im Restaurant â€ždas TURMâ€œ 

BUSINESS PARK VIENNA. TURM D1, 22. & 21. STOCK. WIENERBERGSTRASSE 7, 1100 WIEN. Amuse Bouche. StÃ¶r I Pastinake I Kaviar. Ei-Dotter. Konfiert I ...
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Willkommen zum Herbstfest im Lugsteinhof! 

16.10.2015 - Wald, RÃ¼ckfahrt mit dem Alten-berger Bimmelbahn'l mÃ¶glich (gg. Geb.) 20.00 Uhr â€žImpfen, schimpfen, lachen â€“. Kindermund beim Kinderarztâ€œ ...
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Willkommen zum Herbstfest im Lugsteinhof! 

16.10.2015 - tut es. Ein ERICH KÄSTNER–Abend“ künstlerische Lesung mit den Schauspielern. Astrid Höschel-Bellmann und Dieter Bellmann. – an diesem ...
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herzlich willkommen im boilerroom - Bohemia 

Coca-Cola Zero. 3.3 dl 4.80. Red Bull. 2.5 dl 5.80. YOOTEA pure & organic. Lemon Grass Eine perfekte Mischung aus GrÃ¼ntee, purem. 5 dl 5.50. Zuckerrohr und ...










 











Copyright © 2024 P.PDFDOKUMENT.COM. Alle Rechte vorbehalten.

Über uns |
Datenschutz-Bestimmungen |
Geschäftsbedingungen |
Hilfe |
Copyright |
Kontaktiere uns










×
Anmelden






Email




Password







 Erinnere dich an mich

Passwort vergessen?




Anmelden














