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Herzlich Willkommen im Restaurant „Biewald“

nativem Olivenöl und gestoßenem Pfeffer 15,-. Unsere Sommersalate mit Grana Padano 10,- mit Parmaschinken 12,- mit gebratenen Garnelen-Spießen 14,-. 
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Herzlich Willkommen im Restaurant „Biewald“ Bei Allergien oder Lebensmittelunverträglichkeit fragen Sie bitte unseren Service und lassen Sie sich direkt beraten.



Vorspeisen Carpaccio vom Rinderfilet mit Rucola, Knoblauch und Parmesankäse



12,-



Gebratene Riesengarnelen mit Kirschtomatensoße, nativem Olivenöl und gestoßenem Pfeffer 15,-



Unsere Sommersalate mit Grana Padano



10,-



mit Parmaschinken



12,-



mit gebratenen Garnelen-Spießen mit gebeiztem Wildlachs



14,-



14,-



mit gebratener Hähnchenbrust



14,-



Suppen Cremesuppe vom Bärlauch mit gerösteten Pinienkernen Mediterrane Fischsuppe mit Safran



6,-



6,-



Rinderkraftbrühe mit Gemüse und Ei



6,-



Für den kleinen Hunger Matjes nach Hausfrauenart mit Speckbohnen und Bratkartoffeln



11,-



Tellersülze von der Jungschweinhaxe mit Remouladensoße, Blattsalat und Bratkartoffeln



12,-



Dieses Mahl gefällt mir wohl, darauf sich erfrischt und speist nicht nur unser Aug und Leib, sondern auch der Geist. FRIEDRICH VON LOGAU



Hauptgänge Frische Kartoffelpuffer nach altem Rezept mit hausgebeiztem Lachs, Meerrettich und Schnittlauch-Schmand Schweineschnitzel mit Spiegelei, Speck und Bratkartoffeln Sahnegeschnetzeltes mit buntem Gemüse und Spätzle



klein 15,groß 19,-



15,-



16,-



Cremiges Aquarello-Risotto mit frischen Pfifferlingen und Schnittlauch unter Kräutersalat



17,-



Auswahl von französischem Rohmilchkäse mit eingelegten Portweinfeigen 17,Saftig gebratenes Schweinefilet mit Pfefferrahmsoße, hausgemachtem Rösti und Blattsalat Gebratener Wolfsbarsch mit lauwarmem Salat von Gurke, Radieschen und Kartoffel Geschmorte Ochsenbacke mit Landgemüse und Limonen-Kartoffelpüree Tagesempfehlung Fisch oder Fleisch (Bitte fragen Sie unseren Service)



19,-



21,-



25,-



25,-



Gebratenes Filets vom Wildlachs an Safranschaum, jungem Blattspinat mit Pinienkernen, Rahmpolenta



Steaks Rückensteak vom Jungschwein (ca. 250g) Rinderfiletsteak (ca. 250g)



24,-



34,-



mit Kräuterbutter, Landgemüse und Bratkartoffeln



Gar lieblich dringen aus der Küche bis an das Herz die Wohlgerüche. Hier kann die Zunge fein und scharf sich nützlich machen, und sie darf. Hier durch Gebrätel und Gebrittel bereitet man die Zaubermittel. WILHELM BUSCH



26,-



Flammkuchen Klassisch mit Speck, Zwiebeln und Käse



12,-



Italienisch mit Tomaten, Rucola und Parmesan Mediterran mit Garnelen, Spinat und Knoblauch



12,-



14,-



Salm mit Wildlachs, Spinat und Pinienkernen



15,-



Beef mit Rinderfiletscheiben, Champignons und Parmesan



15,-



Nachspeisen Sorbet von frischen Erdbeeren 3 Kugeln hausgemachtes Eis



5,-



5,-



Hausgebackene Tarte mit Vanilleeis



5,-



Mousse von Belgischer Schokolade mit karamelisierter Ananas Karamelisierte Vanille Creme mit Himbeersorbet Dessertvariation Dreierlei aus unserer Patisserie



7,-



7,-



9,-



Kleine Auswahl von französischem Rohmilchkäse



9,-



Produkte aus der Region in unserer Küche Unter Anderem: Wurstwaren, Schweinefleisch, Rindfleisch, Käse, Milch, Joghurt, Honig, Konfitüren, Enten/Geflügel, Kartoffeln, Rapsöl, Wild, Pilze, Beerenobst, Obst, Kräuter, Zwiebeln, Backwaren



Erinnerungen machen das Leben schön, aber erst der Genuß macht es lebenswert. MARK W. BONNER
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Herzlich Willkommen im Restaurant „Biewald“ 

nativem Olivenöl und gestoßenem Pfeffer 15,-. Heiß geräuchertes Filet vom Saibling mit Salat von grünem und weißem Spargel 15,-. Unsere Frühlingssalate.
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Herzlich willkommen im WohlFood Restaurant! 

Burger sowie österreichische Hausmannskost wie Schnitzel. & Zwiebelrostbraten. Wir nennen ... Regionen Österreichs. Zum Wohl, das ÜBERDRÜBER Team.
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Herzlich Willkommen Maiks Restaurant 

Tomaten Bruschetta mit Knoblauch und Parmesan. 7.90â‚¬. Gebratene Garnelen mit frischen KrÃ¤utern. 8.90â‚¬. Gebratene HÃ¤hnchenstreifen mit frischen KrÃ¤utern.
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Restaurant Adler Herzlich willkommen 

im ersten Stock verfÃ¼gen wir Ã¼ber einen weiteren separaten Saal mit weiteren 50 SitzplÃ¤tzen. .... Franz Zimmermann, Hemishofen. Steiner Goldsiegel,. Fr. 38.â€“.
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Herzlich Willkommen im Restaurant â€žBiewaldâ€œ 

... hausgemachtem RÃ¶sti und Blattsalat 19,-. Gebratener Wolfsbarsch mit lauwarmem Salat von Gurke, Radieschen und Kartoffel 21,-. Geschmorte Ochsenbacke.
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Herzlich Willkommen im Restaurant â€žBiewaldâ€œ 

mit lauwarmem Salat von Gurke, Radieschen und Kartoffel 25,-. Gebratenes Filets vom Wildlachs mit Safranschaum, SpargelgemÃ¼se und Schnittlauchkartoffeln ...
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Herzlich Willkommen im Restaurant â€žBiewaldâ€œ 

mit zerlassener Butter, Sauce Hollandaise und KrÃ¤uter-Kartoffeln 19,-. Beilagen zum Spargel roher und/oder gekochter Schinken 7,- kleines Schweineschnitzel 9,- heiÃŸ gerÃ¤ucherter Lachs 12,- kleines Rinderfilet 15,-. Gar lieblich dringen aus der KÃ¼
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Herzlich Willkommen im Restaurant â€žBiewaldâ€œ 

Suppen. Cremesuppe vom BÃ¤rlauch mit gerÃ¶steten Pinienkernen 6,-. Spargelcremesuppe mit MandelplÃ¤ttchen 6,-. Mediterrane Fischsuppe mit Safran 6,-.










 


[image: alt]





herzlich willkommen im buchseegut 

27.04.2019 - INSPIRIEREN â€“ ENTDECKEN â€“ STAUNEN. > Grosses Pflanzensortiment in GÃ¤rtnereiqualitÃ¤t. > Inspiration Hochzeitsfloristik im Blumenhaus.










 


[image: alt]





Herzlich Willkommen im Intermezzo 

29 with cabbage, diced potatoes & olive balsamic vinaigrette. Fried king prawns. 32 risotto with artichokes, lobster & salsa verde. Meat course. Roasted veal liver.










 


[image: alt]





Herzlich Willkommen im Les Saisons, dem Grill & Dine Restaurant ... 

Duett vom Schweizer StubenkÃ¼cken. 52.00 an jungem Lauch und gerÃ¤uchertem La Ratte- PÃ¼ree. Duet from swiss spring chicken on young leek with smoked La ...
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Herzlich Willkommen 

08.04.2018 - Gesanleiterin: Irene Unrau | Soloistin: Denise Martens. Bibellese: Elisabeth Kasdorf | Botschaft: Helmut Kasdorf. NÃ¤chsten Sonntag: Pastor ...
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Herzlich Willkommen 

vor 7 Tagen - Gesangleitung: Albert P. | Musikgruppe: Albert P., Jacob D.,& Peter N. Predigt: Pastor Paulhans Funk | NÃ¤chsten Sonntag: Pastor Paulhans ...
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Herzlich Willkommen 

03.06.2018 - Stolze GroÃŸeltern sind Mel & Joyce. Penner. Jedermann ist zu Montag, den 4. Juni um 19:00 Uhr, in NKMB zur. Buchvorstellung: â€žDie wahre ...
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Herzlich Willkommen 

Wenn Sie daran interessiert sind, eine Paska zu spenden, kontaktieren Sie bitte Lori Rempel unter der Telf. 204-663-0703 oder. E-mail: [email protected]. â€”â€”â€” Lasset uns beten â€”â€”â€”. - fÃ¼r Irmgard Pauls, Maria Tiessen, Tina Warkentin und A
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Herzlich Willkommen 

CROqUE MONSIEUR. 8,50 â‚¬ gerÃ¶stetes Brot mit Kochschinken .... RUM COLA (Appleton Estate V/X, Coca-Cola) 4, 7. 0,3 l. 6,50 â‚¬. CUBA LIBRE. 0,3 l. 7,90 â‚¬.
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Willkommen im Restaurant CasparÂ´s 

Kaiserschoten, Paprika, Zwiebeln, Tomaten, Ananas,. Curry, Chili und Sojasahne9,11. 15,50 â‚¬. Low- Carb. Ananas Carpaccio mit Salat von der Riesengarnele.










 


[image: alt]





herzlich willkommen im boilerroom - Bohemia 

Coca-Cola Zero. 3.3 dl 4.80. Red Bull. 2.5 dl 5.80. YOOTEA pure & organic. Lemon Grass Eine perfekte Mischung aus GrÃ¼ntee, purem. 5 dl 5.50. Zuckerrohr und ...
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Herzlich Willkommen 

08.10.2017 - Person und Kinder unter 3 Jahren haben freien Eintritt. Ein leichtes Abendessen ... Hungernden zu helfen. â€¢ dass Gottes Geist unsere ...
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Herzlich Willkommen 

Wenn Du ein Gebetsanliegen hast, rufe bitte das GemeindebÃ¼ro an. Diakone in dieser Woche: Helmut & Elizabeth Kasdorf. Herzlich Willkommen zum Gottesdienst. 4. MÃ¤rz 2018 [email protected]. GemeindebÃ¼ro Ã–ffnungszeiten: Montag bis Freitag 8:00 bis 16:00
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Herzlich Willkommen 

23.09.2018 - September in Paraguay. Die. Beerdigung fand am 18. September statt. Das GemeindebÃ¼ro bleibt am Montag, den 24. September geschlossen.
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Herzlich Willkommen 

09.12.2018 - In NKMB kann man durch Bargeld, Scheck, direkte Einzahlung, E-Transfers und PayPal spenden. VierteljÃ¤hrige Abrechnung: Spenden ...
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Herzlich Willkommen 

17.02.2019 - Prelude â€“ Rovena E. (Piano). Chor. Einleitung und Gebet. Lied # 317 â€žWeiÃŸ ich den Weg auch nichtâ€�. Chor. Bibellese ~ 1.Mose 39:1-18. Chor.
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Herzlich Willkommen 

zum Gottesdienst. 27. Mai 2018. GemeindebÃ¼ro Ã–ffnungszeiten: Montag bis Freitag 8:00 bis 16:00 Uhr. 1315 Gateway Road. 204-985-6050 [email protected].
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