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COM NAM Restaurant



5471 6529 (030) 5498 5616 (030)



Große Präsidentenstraße 5|10178 Berlin Öffnungszeiten: Mo.-Fr.: 11.00 - 23.00 Uhr Sa.-So.: 12.00 - 23.00 Uhr



Mittagsmenü (Mo.-Fr.: von 11.00 - 15.00 Uhr) M1. 



M2. 



M3. 



M4. 



M5. 



Ga Sa La Chanh d 5,90



Gebratenes Hühnerfleisch mit Zitronengras, Limettenblätter, Gemüse & Zitronengras-Curry mit Duftreis Fried chicken with lemongrass, lime leaves, vegetables Lemongrass curry with rice



Ga Sot Lac



d,h







Gebratenes Hühnerfleisch mit Gemüse & Erdnusssoße mit Duftreis Fried chicken with vegetables & peanut sauce with rice



Ga Chien Curry Do



d,m







Gebackenes Hühnerfleisch mit Saisongemüse, Broccoli, Bohnen, Karotten & Blumenkohl mit Duftreis, Kokosmilch in roter Curry sauce Backed chicken with seasonal vegetables, broccoli, beans, carrots & cauliflower with rice, coconut milk in red curry sauce



5,50



5,80



Dui Ga Chien Sot Lac d 



6,50



Vit Chien Sot Lac



6,50



Gebackene Hähnchenkeule (ohne Knochen) mit Gemüse & Erdnusssoße mit Duftreis Baked chicken leg (boneless) with vegetables & peanut sauce with rice d,h







Knusprige Ente mit Gemüse & Erdnusssoße mit Duftreis Crispy duck with vegetables & peanut sauce with rice



Mittagsmenü (Mo.-Fr.: von 11.00 - 15.00 Uhr) M6. 



Dau Phu Curry Do



d,m







5,50



Gebratener Tofu mit Saisongemüse, Broccoli, Bohnen, Karotten & Blumenkohl mit Duftreis, Kokosmilch, in roter Curry Sauce Fried tofu with seasonal vegetables, broccoli, beans, carrots & cauliflower with rice, coconut milk in red curry sauce M7. Udonnudeln b,d,f  6,00



Gebratene Udonnudeln mit Lachs & Salat, Kokosmilch in roter Currysoße Fried udon noodles with salmon, salad, coconut milk in red curry sauce M8. 



Dau Phu



d,m







5,80



Gebratener Tofu mit gebratenen Udonnudeln & Salat, Kokosmilch in roter Currysoße Fried tofu with fried udon noodles, salad, coconut milk in red curry sauce M9. 



Pho Ga 



6,00



Reisbandnudelsuppe mit Hühnerfleisch, Sojasprossen, Frühlingszwiebeln & asiatischen Kräutern Rice noodle soup with chicken, bean sprouts, spring onions & asia. herbs M10. Pho



Dau Phu



,m







6,00



Reisbandnudelsuppe mit Tofu, Sojasprossen, Frühlingszwiebeln & asiatischen Kräutern Rice noodle soup with tofu, bean sprouts, spring onions & asia. herbs



Suppen - Soups 01. 



Vorspeisen - Appetizers



Sup Mien Ga j 3,00



04. Nem



Glasnudelsuppe in Hühnerbrühe 05. 



Frühlingszwiebeln & Koriander



(6 Stk.)







2,90



Wantan gebacken



i



(4 Stk.)







3,90



Gebackene Wan-Tan Teigtaschen



Glass noodle soup in special broth



mit Hühnerfleisch- und Garnelenfüllung



with carrots, spring onions, coriander



Sup Van Than i 3,00 Wan-Tan Teigtaschen mit würziger



baked wonton filled with chicken & shrimps 06. 



Goi Cuon



m,c,i



(2 Stk.)



Sommerrollen mit Reisnudeln, Salat &



Hühnerfleisch- und Garnelenfüllung, Gemüse,



03. 



i



Veg. Frühlingsrollen - Vegetarian spring rolls



mit Hühnerfleisch, Karotten,



02. 



Chay



frischem Chinakohl, in zarter Hühnerbrühe



hausgemachte Sauce. Wahlweise mit:



Wonton soup, filled with



Summer rolls with rice noodles, salad,



minced chicken and shrimps, vegetables,



homemade sauce with optional:



chinese cabbage in chicken broth



a - Tofu - tofu 



Sup Chua Cay



b - Hühnerfleisch - chicken 3,50



m,c



(scharf )



Mit Bambus, Champignons, Koriander



c - Garnelen - prawns 



& Zitronengrass in scharfer Hühnerbrühe.



07. Tempura



Wahlweise mit:



Ebi



i,c



3,80 (3 Stk.)







4,80



Gebackene Garnelen - Fried prawns



With bamboo, mushrooms, cilantro



08. 



and lemongrass in spicy chicken broth.



Ga Sate



h



(2 Spieße)







3,80



Gegrillte Hühnerfleischspieße mit Salat,



Optionally with: a - Tofu - tofu 



3,20



2,80



serviert mit hausgemachter Erdnusssoße.



b - Hühnerfleisch - chicken 3,00



Grilled Chicken satay skewers with salad, served



c - Garnelen - prawns 



with homemade peanut sauce



3,30



Salate - Salads 10. 



11. 



12. 



Salat Mien Ga



b,j,h,*



 4,20



Glasnudelsalat mit Hühnerfleisch, Karotten, Erdnüssen, Röstzwiebeln & Hausgemachtes Com Nam Dressing Glass noodle salad with chicken, carrots, peanuts, fried onions & homemade Com Nam Dressing



Seetang Salat f 



Eingelegter Seetang, verfeinert mit Sesam Pickled seaweed, refined with sesame seeds



Mango Salat



4,20



13. 



14. 



h,f,b,*



Frischer Salat mit geschnittenen Mangostreifen, Karotten, Koriander, gerösteten Erdnüssen, hausgemachtem Com Nam Dressing und ... fresh mango salad with carrots, coriander, roasted peanuts, homemade Com Nam dressing and a - Hühnerfleisch - chicken 5,20 b - Rindfleisch - beef 5,50



15. 



Mix Salat



b,h,*







4,00



Goi Dudu



b,h,f,*







5,00



Frischer Salat mit Gurke, Rucola, Karotten, Koriander & hausgemachtem Com Nam Dressing. Fresh salad with cucumber, arugula, carrots, cilantro and homemade Com Nam dressing. Frischer Salat aus grüner Papaya, trockenem Rindfleisch, Karotten, Koriander, gerösteten Erdnüssen & hausgemachtem Com Nam Dressing. fresh green papaya salad dry beef with carrots, coriander, roasted peanuts and homemade Com Nam dressing.



Do Luoc 



Gekochte junge, grüne Sojabohnen mit feinem Salz bestreut. Cooked, young, green soybeans with fine salt



3,90



Nudel - Noodles 22. 



Pho Xao



b



Gebratene Reisbandnudeln mit frischem Gemüse, Karotten & Frühlingszwiebeln. Wahlweise mit: Fried rice noodles with fresh vegetables, carrots, spring onions with:



23. 



a - Rindfleisch - beef 



7,90



b - Hühnerfleisch - chicken 



7,50



Pho Hanoi



b,m



Traditionelle, vietnamesische Suppe mit 20. 



My Udon



Reisbandnudeln, klarer Brühe, verfeinert i,d,b,m



Gebratene Udonnudeln mit Salat, in roter Curry-Sauce. Wahlweise mit Fried udon noodles with salad, in red curry sauce with optional: a - Lachs - salmon  b - Tofu - tofu 



21. Udon



Sot Lac



mit Sojasprossen, Zimt, Zwiebeln & Ingwer. Dazu Koriander & Lauchzwiebeln. Wahlweise mit: 6,50 6,30



i,h,d,b,m



Gebratene Udonnudeln mit frischem Gemüse & Salat, in Erdnusssauce. Wahlweise mit Fried udon noodles with fresh vegetables, salad in peanut sauce with optional: a - Hühnerfleisch - chicken 6,50 b - Tofu - tofu  6,30



Traditional vietnamese soup with rice ribbon noodles, clear broth, bean sprouts, onions, ginger, cinnamon, coriander and spring onions, optional with: a - Tofu - tofu



6,80



b - Hühnerfleisch - chicken 



6,80



c - Rindfleisch - beef 



7,50



Nudel - Noodles 24. 



Pho Tron



b,h



Reisbandnudelsalat mit frischem Gemüse, Röstzwiebeln & Erdnüssen. Wahlweise mit: Rice noodle salad with fresh vegetables & fried onions peanut optional with: a - Hühnerfl. & (Spezialsoße) - chicken & (special sauce) 6,80 b - Rindfleisch & (Spezialsoße) - beef & (special sauce) 7,50 c - Knus.Ente & (Currysoße) - crispy duck & (curry sauce) 8,90 25. Bun



Bo Nam Bo



b,h 



7,50



Gebratenes Rindfleisch mit Reisnudeln, Erdnüssen, frischem Salat & asia. Kräutern (Koriander, ...), serviert mit hausgemachter Com Nam Sauce fried beef with rice noodles, south - Vietnam style with peanuts, fresh salad and asian herbs (coriander,...), served with homemade com nam sauce 26. Bun



Cha Hanoi b



7,50



Reisnudeln mit gegrilltem Schweinefleisch, frischem Salat & asia. Kräutern (Koriander, ...), serviert mit hausgemachter Com Nam Sauce rice noodles with grilled pork, fresh salad and asian herbs (coriander,...), served with homemade com nam sauce



27. Bun



Bo La Lot b



7,50



28. Bun



Nem Saigon b



7,50



Gehacktes Rindfleisch, ummantelt mit Betelblättern, serviert mit Reisnudeln, frischem Salat & asiatischen Kräutern (Koriander, ...) & einer hausgemachten Com Nam Sauce rice noodles with fried minced beef in wild betel leaves, fresh salad and asian herbs (coriander,...), served with homemade com nam sauce



Knusprige Frühlingsrollen Fleischfüllung auf Reisnudeln mit frischem Salat & asiatischen Kräutern (Koriander, ...), serviert mit hausgemachter Com Nam Sauce Crispy spring rolls with rice noodles, meat filling fresh salad and asian herbs (coriander,...), served with homemade com nam sauce



Hauptgerichte - Main Dishes 30. Rau



Cai Xao



b,m







6,50



34. Thit



Ga Xao Rau



b,m







7,30



Gebratener Pak-Choi & Ingwer mit Duftreis



Gebratenes Hühnerfleisch mit frischem



Fried fresh ginger & pak-choi with rice



Gemüse, Blumenkohl, Broccoli, Karotten,



31. Thit



Bo Xao Cai



b,m







7,60



Frühlingszwiebeln & Duftreis



Gebratenes Rindfleisch mit



Fried chicken with fresh vegetables, cauliflower,



frischem Ingwer, Pak-Choi & Duftreis



broccoli, carrots, spring onions & rice 35. Thit



Fried beef with fresh ginger, pak-choi & rice 32. Thit



Bo Xao Thap Cam



b,m







7,50



Ga Xao Sa Ot



b,m







7,60



Gebratenes Hühnerfleisch mit frischem Gemüse,



Gebratenes Rindfleisch mit frischem Gemüse,



Blumenkohl, Broccoli, Karotten, Zitronengras



Blumenkohl, Broccoli, Karotten,



Frühlingszwiebeln, Chili & Duftreis



Frühlingszwiebeln & Duftreis



Fried chicken with fresh vegetables,



Fried beef with fresh vegetables, cauliflower,



cauliflower, broccoli, carrots, lemongrass,



broccoli, carrots, spring onions & rice



spring onions, chili & rice



33. Thit



Bo Xao Ot Cay



b,m







7,60



36. Tom



Xao Thap Cam



b,c,m







Gebratenes Rindfleisch mit frischem Gemüse,



Gebratene Garnelen mit frischem Gemüse,



Blumenkohl, Broccoli, Karotten, Zitronengras,



Blumenkohl, Broccoli, Karotten,



Frühlingszwiebeln, Chili & Duftreis



Frühlingszwiebeln, Paprika & Duftreis



Fried beef with fresh vegetables,



Fried prawns with fresh vegetables,



cauliflower, broccoli, carrots, lemongrass,



cauliflower, broccoli, carrots,



spring onions, chili & rice



spring onions, peppers & rice



9,20



40. Rau



Xao Curry



b,d







6,20



Hauptgerichte - Main Dishes



Gebratenes Gemüse, Karotten, Blumenkohl, Bambus, Broccoli, Karotten, Bohnen & Kokosmilch, in roter Currysoße mit Duftreis Fried vegetables, carrots, cauliflower, bamboo, broccoli, carrots, beans, coconut milk in red curry sauce with rice 41. 



Dau Phu Curry



b,m,d







6,50



Gebratener Tofu mit Karotten, Blumenkohl, Bambus, Broccoli, Bohnen & Kokosmilch, in roter Currysoße & Duftreis Fried tofu with carrots, cauliflower, bamboo, broccoli, beans and coconut milk,



43. 



in red curry sauce & rice 42. 



Ga Curry



b,d







6,70



Gebratenes Hühnerfleisch mit Karotten, Blumenkohl, Bambus, Broccoli, Bohnen & Kokosmilch, in roter Currysoße & Duftreis Fried chicken with carrots, cauliflower, bamboo, broccoli, beans and coconut milk in red curry sauce & rice



44. 



Ga Chien Rau Xao



b,m,i,a







Gebackenes Hühnerbrustfilet mit Paprika, Bambus, Frühlingszwiebeln, Broccoli mit Duftreis Baked chicken breast fillet with peppers, bamboo, spring onions, broccoli & soy sake with rice



Ga Chien Curry



b,m,i,a,d







Gebackenes Hühnerbrustfilet mit Bambus, grünen Bohnen, Blumenkohl, Karotten & Kokosmilch, in roter Currysoße & Duftreis Baked chicken breast fillet with bamboo, green beans, cauliflower, carrots, coconut milk in red curry sauce & rice



7,20



7,40



Hauptgerichte - Main Dishes 45. 



46. 



47. 



48. 



Vit Chien Rau



i,b,m







8,50



Knusprige Ente mit Chinakohl, Karotten, Frühlingszwiebeln, Bambus, Blumenkohl, Zucchini & Duftreis Crispy duck with Chinese cabbage, carrots, spring onions, bamboo, cauliflower, zucchini & rice



Vit Chien Curry



i,b,d,m







m,d,i







b,d,h,i 



b,m,i







7,80



mit Chinakohl, Karotten, Frühlingszwiebeln, Bambus, Blumenkohl, Zucchini & Duftreis Baked chicken leg (boneless) with chinese cabbage, carrots, spring onions, bamboo,



8,50



cauliflower, zucchini & rice 50. 



Dui Ga Chien Salat



b,m,i







7,80



Gebackene Hähnchenkeule (ohne Knochen) mit Salat, Karotten, Rucola, asia. Kräutern in Teriyakisoße & Duftreis Baked chicken leg (boneless) with salad, carrots,



8,50



Knusprige Ente mit Salat, Karotten, Rucola, asia. Kräutern, in Teriyakisoße & Duftreis Cripsy Duck with salad, carrots, arugula, asia. herbs in teriyaki sauce & rice



Vit Chien Sot Lac



Dui Ga Chien Rau



Gebackene Hähnchenkeule (ohne Knochen)



Knuprige Ente mit Chinakohl, Karotten, Frühlingszwiebeln, grüne Bohnen, Blumenkohl, Kokosmilch, in roter Currysoße & Duftreis Crispy duck with Chinese cabbage, carrots, spring onions, green beans, cauliflower, coconut milk in red curry sauce & rice



Vit Chien Salat



49. 



arugula, asia. herbs in teriyaki sauce & rice 51. 



Dui Ga Chien Sot Lac



b,m,h,d,i







Gebackene Hähnchenkeule (ohne Knochen) 8,50



Knuprige Ente mit Chinakohl, Karotten, Frühlingszwiebeln, grüne Bohnen, Blumenkohl, in Erdnusssoße & Duftreis Crispy duck with Chinese cabbage, carrots, spring onions, green beans, cauliflower, in peanut sauce & rice



mit Chinakohl, Karotten, Frühlingszwiebeln, grüne Bohnen , Blumenkohl, in Erdnusssoße & Duftreis Baked chicken leg (boneless) with chinese cabbage, carrots, spring onions, green beans, cauliflower in peanut sauce & rice



7,80



Vegetarische - Vegetarian 60. Bun



Nem Chay



a,j,m







7,00



Vegetarische Frühlingsrollen mit Reisnudeln, Salat & hausgemachter Com Nam Sauce Vegetarian spring rolls with rice noodles, salad & sweet and special sauce



61. Bo



Chay Tron Xoai



j,h,f (nicht warm)



Vegetarisches Rindfleischimitat mit Salat, Mango, Sesam, Koriander & Duftreis Vegetarian beef imitation with salad, mango, sesame and coriander & rice



62. Bo



63. 



Chay Curry Do



b,j,d







5,50 65. 



7,50



Vegetarisches Rindfleischimitat mit Gemüse, Blumenkohl, grünen Bohnen, Kokosmilch, in roter Currysoße & Duftreis Vegetarian beef imitation with vegetables, cauliflower, green beans, coconut milk in red curry sauce & rice



Ga Chay Tron Xoai



j,m,f (nicht warm)



64. 



5,50



Vegetarisches Hühnerfleischimitat mit Salat, Mango, Sesam, Koriander & Duftreis Vegetarian chicken imitation with salad, mango, sesame, coriander & rice



66. 



67. 



Ga Chay Curry Do



b,d,j







7,40



Vegetarisches Hühnerfleischimitat mit Gemüse, Blumenkohl, grünen Bohnen, Kokosmilch, in roter Currysoße & Duftreis Vegetarian chicken imitation with vegetables, cauliflower, green beans, Coconut milk in curry sauce & rice



Dau Phu Rang Muoi



m







5,50



Gebackener Tofu mit Salz & Reisnudeln, Salat, Sesam & hausgemachte Com Nam Sauce Baked tofu with salt & rice noodles, sesam & homemade com nam sauce



Dau Phu Nhoi Nam m



6,50



Gebackener Tofu mit Champignons, Morcheln, Pilze, Tomaten Soße & Duftreis Baked tofu with mushrooms, morels, and tomato sauce & rice



Com Nam Muoi Vung



h,f



Vietnamesische Reisbällchen mit Sesam & Erdnüssen, serviert mit Gemüsesuppe Vietnamese rice balls with sesame, peanut served with vegetables soups







6,50



Nachtisch - Dessert 70. 



Che Chuoi



(Teller) 



3,00



Kokosnussmilch, Banane & Sesam Coconut milk, banana & seasam 71. 



Che do den da 



Glas 0,3l



3,50



Che hat sen - long Nhan  Glas 0,3l



4,00



Schwarzbohnen & Eiswürfel Black beans & ice cube 72. 



Lotussamen, Longan & Eiswürfeln Lotus seed, longan & ice cube 73. Eiscream







3,00



Vanille, Schokolade Ice-cream vanilla, chocolate 74. 



Sua Chua Nep Cam Naturjoghurt, Kokosmilch & Schwarzer Reis Natural yoghurt, coconut milk & black rice



2,90



Getränke - Drinks Coca-Cola 1,3,9 / Coke light 1,3,9,11,12 / Coke zero Fanta 1,3 / Sprite 2 Gerolsteiner MineralWasser (still / sprudel)  Orangensaft  Bananennektar  Apfelsaft  Apfelschorle  Ginger Ale 1 Bitter Lemon 3,10  Tonic water 10 Bionade  Kraftmalz 10



Fl.0,2l Fl.0,25l



2,30



2,30 Fl.0,75l 4,60



0,2l



0,2l



2,30



0,2l



2,30



0,2l



2,30



2,30 0,4l 3,80 Fl.0,2l



2,30



Fl.0,2l



2,30



Fl.0,2l



2,30



Fl.0,33l



2,30



Fl.0,33l



2,30



Kännchen



2,50



Gl. 1,80 Kännchen



2,70



Lotussamentee 



Kännchen



3,20



Lotustee 



Kännchen



3,00



Zitronengrasstee 



Kännchen



2,70



Grüntee 



Kännchen



2,50



Comnam Tee 



Kännchen



3,50



Tee - Tea Jasmintee  Ingwertee 



Lotussamen, Süßholz, Longan, Goji Beeren & Ingwer



Kaffee - Coffee Vietnamesischer Kaffee 9



2,50



Vietnamesischer Eiskaffee 9



3,00



Vietnamesischer Kaffee



2,50



9



mit Kondensmilch 



Vietnamesischer Eiskaffee



9



mit Kondensmilch 



3,00



kaffee 9



2,00



Espresso



1,50



Milchshake - Milk shake Mango Lassi 



0,3l



3,00



Avocado Lassi 



0,3l



3,50



Biere - Beers König Pilsener vom Fass Benediktiner



Glas 0,3l







3,30 Glas 0,5l 4,10 Fl.0,5l



3,50



Saigon Bier 



Fl.0,33l



2,90



TSingtao Bier 



Fl.0,33l



2,90



(Hefe / Schwarz / Alkohlfrei)



Longdrinks (jede Longdrinks mit 4 cl Alkohol)



Gin Tonic  Whiskey Cola  Wodka Orange 



5,70 5,70 5,70



Shots - Shooter Johny Walker - Black Label



2cl



3,00



Johny Walker - Red Label 



2cl



2,50



Jack Daniels 



2cl



2,50



Jim Beam 



2cl



2,50



Wodka



2cl



2,50



Rum



2cl



2,50



Vietnam.reisschnaps



2cl



2,50



Cocktails Yuzu mojito



6,00



Hanoi Chill



6,00



Aperol Sour



5,50



Moskow Mule



5,50



Hanoi Mule



5,80



Meloniju



6,50



Berry Refresher



6,50



Japanische Zitrone, Orangen, Soju, Minze & Sprudelwasser Gin, Brandy, Limetten, Bitter, Ginger Bier Aperol, Orangensaft & Limetten Wodka, Limetten, Ginger, Bier & Gurke mit Vietnam. Wodka Soju, Honigmelone, Limetten, Sprudelwasser Wild Berry, Wodka, Aperol, Zitrone, Himbeere



Alkoholfreie Cocktails Chanh Da 



0,3l



3,00



Ipanema



0,4l



4,50



Cinderella



0,3l



4,30



Bitter Mango



0,4l



4,50



Frische Limetten mit Rohrzucker & Eiswürfeln Frische Limetten mit Rohrzucker & Ginger Ale Orangensaft, Ananassaft, Sahne, Grenadine & Kokossirup Zitrone, Grenadine, Mango Nektar & Bitter Lemon



Weisswein & White wine Riesling Classic QbA 



Gl.0,2l



3,80 Fl.0,75l



Französischer Landwein „Cellier D‘or“



Gl.0,2l



3,60 Fl.0,75l 12,00



Chardonay „La Baume“



Gl.0,2l



4,00 Fl.0,75l 13,00



Pinot Grigio „Amor Vini“



Gl.0,2l



3,60 Fl.0,75l 12,00



Gl.0,2l



3,20



Qualitätswein aus Rheinhessen-trocken, frisch mit rassiger Frucht Trocken, markant mit fruchtigem Nachhall



Trocken, im Geschmack dominert weißer Pfirisch buttrig mitaromatischem Finale Trocken, frisch & harmonisch mit langem fruchtigem Nachhall



1 1,50



Rotwein & Red wine Französischer Landwein „Cellier D‘Or“ 



Vin de Pays-Coteaux de Bessiles, lieblich, ein süffiger Wein, leichter Abgang



Dornfelder „Dr. Zenzen“



Gl.0,2l



3,60 Fl.0,75l 12,00



Gl.0,2l



3,60 Fl.0,75l 12,00



Gl.0,2l



3,30 Fl.0,75l 10,00



Gl.0,2l



3,70 Fl.0,75l 12,50



Gl.0,2l



3,30 Fl.0,75l 10,00



Trocken & frisch, Vollmündig & Elegant, lang anhaltendes Aroma



Merlot „La Baume“ Vin de Pays d‘Oc  Trocken, ausdrucksstark, Waldbeerenaromatik



Italienischer „Chianti“ di Zeno  Trocken, schmeichelnd, generös, fruchtiger Abgang



Cabernets Leschenauer -



Französischelandwein







Trocken, mit nachhaltigem Geschmack



Rose wein & Rose' wine Cinsault „Louis Eschenauer“ Trocken, leichte Erdbeertöne am Gaumen



a) Ei/ egg, b) Fisch/ fish, c) Schalentiere/ shellfish, d) Milch/milk, e) Sellerie, f) Sesam/ sesame, g) Sulfit/ sulfite, h) Erdnüsse/ peanuts, i) Gluten/ gluten, j) Lupine/ lupine, k) Schalenfrüchte, l) Senf/ mustard, m) Soja/ soy n) Weichtiere/ univalve o) Pilze/ mushrooms



1 = mit Farbstoffen, 2 = mit Konservierungsstoffen, 3 = mit Antioxidationsmittel, 4 = mit Geschmacksverstärkern, 5 = geschwefelt, 6 = geschwärzt, 7 = mit Phosphat, 8 = mit Milcheiweiß, 9 = koffeinhaltig, 10 = chininhaltig, 11 = mit Süßungsmitteln, 12 = enthält eine Phenylalaninquelle, 13 = gewachst, 14 = mit Nitritpökelsalz, 15 = Taurin, 16 = Tartrazin (kann die Aktivität & Aufmerksamkeit von Kindern beeinflussen)



























Empfehlen Sie Dokumente
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restaurant 

aQua. -restaurant-. Page 2. “Nuestro destino nunca es un lugar, sino una nueva forma de ver las cosas”. HENRY MILLER. La
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restaurant 

Guiso de cordero envuelto en láminas vegetales como si fuera un canelón, crema de guisantes con hierbabuena. Frutas asad
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restaurant - Hotel & Restaurant Eggers 

FEINSCHMECK Ã„. Die 500 besten. RESTAURANT in Deutschland. 40. Fâ‚¬INSCHMECKER _. I fahre. T0 â€”Resmumnts Landgastbo'iuseÃŸ zstros, Brassemen ...
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Restaurant Datenschutzerklaerung 
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sky restaurant® 

SECRETO DE CERDO IBÉRICO con puré de boniato, menta y lima, crema de lentejas al ras al honut y papaya verde encurtida.
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Restaurant Marina! 

Medium: Manfred Baumann. Datum: 29.06.2016. Great Location! ... Manfred Ã¼ber die neue Miss Austria: "Sie hat das nÃ¶tige Aussehen und die Disziplin, um ...










 


[image: alt]





Mohren Restaurant 

Oliver Class. Restaurantleiterin. KÃ¼chenchef. Hotel Mohren **** Marktplatz 6 87561 Oberstdorf. Tel 08322 / 9120 Fax 08322 / 912 444 [email protected] ...
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restaurant chuanet 

26 de julio de 1985, fecha en la que empezamos una pequeña empresa familiar dedicada a la restauración, formada por Juan
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Restaurant EssTisch Restaurant EssTisch Vier Gang 

Spargel â€žNatureâ€œ 250g. Hessischer Stangenspargel | Neue Kartoffeln | Zerlassene Butter oder Sauce Hollandaise. Asparagus "Nature" 250g. Local white ...
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Stadt Restaurant Karte - Stadt Restaurant Hamburg 

Anziehungspunktim Hotelä¸€derperfekte OrtfÃ¼reinStadtgesprÃ¤chä¸€diegute KÃ¼che der Hansestadt! |hrTeam vom ... 13,00EUR. 14,00EUR. 11,00EUR. 12,00EUR.
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Muttertagmenu - Restaurant SCHATZ 

Wir haben fÃ¼r Sie Muttertag, den 8. Mai 2016, von 18.00 Uhr bis 22.00 Uhr geÃ¶ffnet, bitte reservieren Sie rechtzeitig Ihren Tisch. Wir freuen uns auf Ihren Besuch.
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griechisch mediterranes Restaurant AWS 

In der Geschichte haben die Hellenen ihren Tisch Â´immer` mit Familie und. Freunden geteilt, als Zeichen ihrer Gastfreundschaft und GroÃŸzÃ¼gigkeit. Ich habe dieses MenÃ¼ erstellt aus meiner eigenen Erfahrungen und Philosophie, die mich das griechisc
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Restaurant Genuss-Atelier 

Stör - Risotto - Tomate - Salzzitrone (A,D,G). 23,00 €. Fleisch. BBQ-Huhn (Brust) - Paprika - Zwiebel - Kartoffel (A,G). 23,00 €. Lammhüfte - Polenta - Pilze (A,G).
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Restaurant Genuss-Atelier 

Heilbutt - Blumenkohl (A,C,D,G). 25,00 â‚¬. Rotbarsch - FrÃ¼hlingslauch - grÃ¼ner Spargel (A,C,D,G). 22,50 â‚¬. Fleisch. Roastbeef - Heu - Brokkoli (A,C,G,H). 25,00 â‚¬.
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GETRÃ„NKEKARTE MARINA RESTAURANT 

GETRÃ„NKEKARTE MARINA RESTAURANT print,20.06.2017. APERITIF. PFIFF. Trumer Pils. 0,2l. 3,10. BIRNEN CIDER. M. Lungenschmied. 0,125l. 4,50.
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Restaurant MIAMI CAN PONS 

IVA INCLÒS / IVA INCLUIDO / TAX INCLUDED. 6,60€. Arròs a la cubana ... Calamars a la Romana. CALAMARES A LA ROMANA. SQUI










 


[image: alt]





Spargelkarte Restaurant Reuchlin 

mit Schnitzel â€žWiener Artâ€œ. 25,50 â‚¬ mit zweierlei Schinken. 23,50 â‚¬. Frischer Stangenspargel an Butterkartoffeln oder KrÃ¤uterflÃ¤dle mit Rinderfilet und BÃ¤rlauch ...
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SPEISEKARTE MARINA RESTAURANT 

13.10.2017 - THUNFISCH CARPACCIO. Yellow Fin Tuna,Nashi Birne,Avocado,Nori,Mango,gepuffter Quinoa. DO. 14,20. BEEF TARTAR.
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Spargelkarte Restaurant Reuchlin 

Gebratener grÃ¼ner und weiÃŸer Spargel mit hellem Balsamico abgelÃ¶scht mit schwarzen Kirschtomaten und LiebstÃ¶ckel. 15,50 â‚¬ wahlweise mit Garnelen. 21,00 â‚¬. Suppe. Schaumsuppe vom weiÃŸen Stangenspargel mit BÃ¤rlauch-Tomaten-Crostini. 8,50 â‚¬.
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DADELAND - LOCAL RESTAURANT GUIDE 

Bobby's Burger Palace ($$). • Café Bistro – Nordstrom ($$). • The Cheesecake Factory ($$). • Earls Kitchen + Bar ($$). •
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Restaurant Adler Herzlich willkommen 

im ersten Stock verfÃ¼gen wir Ã¼ber einen weiteren separaten Saal mit weiteren 50 SitzplÃ¤tzen. .... Franz Zimmermann, Hemishofen. Steiner Goldsiegel,. Fr. 38.â€“.
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SPEISEKARTE MARINA RESTAURANT 

14.08.2017 - GOR klein/groÃŸ. 15,80/21,80. BEILAGEN. GEMISCHTER SALAT. LM. 3,20. BLATTSALAT. M. 2,80. ERDÃ„PFELSALAT. LM. 3,50. REIS. G. 3,00.
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Eventkalender 2HJ2018_FINAL.indd - Atlantic Restaurant 

After Work Party. Rum Tasting ... After seven, after work! Und genau .... Einfach raus, kurz einmal durchatmen und die Batterien wiederaufladen â€“ wo kÃ¶nnte man.
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SPEISEKARTE MARINA RESTAURANT 

38,00. BIRNEN CIDER. M. Lungenschmied. 0,125l. 4,50. PFIFF. Trumer Pils. 0,2l. 3,10. ROSEN ROSÃ‰ alkoholfrei. 0,125l. 4,40. BELLINI mit weiÃŸem Pfirsichmark.
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