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aQua -restaurant-



“Nuestro destino nunca es un lugar, sino una nueva forma de ver las cosas” HENRY MILLER



La gastronomía es uno de los hechos culturales inherentes al ser humano; como la música, se desarrolla en todas las culturas conocidas, y como el lenguaje, se mezcla y enriquece. Y siendo cultura, fluye, como el agua, que precipita, que se filtra, sedimenta, quizá se mezcla en un mar lejano, y llega a una inesperada orilla…Un viaje eterno en el tiempo y en el espacio, para seguir siendo algo sencillo y puro, necesario. Saborea, viaja, vuelve.



MENÚ GASTRÓ DÉJESE SORPRENDER POR NUESTRO CHEF Ensaladilla de sepia y habitas Maki sushi de Buey de mar, con ponzu cremosa La croqueta Umami Nuestra ensalada Waldorf Tartar de atún, contraste de caldo de ibérico y lima kaffir Rodaballo, chipirones, pipirrana verde Corazón de ternera en teriyaki, alcachofas picantes, ensalada de cebolletas Strawberry cheescake



36 €



Opción de Maridaje. (suplemento 16 €)



ENTRADAS Ensaladilla de sepia y habitas tiernas Nuestra ensalada Waldorf (Manzana, raíz de apio asada, nueces tostadas, jugo de cilantro y queso picón) Burrata, fresones al balsámico, jugo de kimchi, albahaca y menta Huevo con plancton y espárragos fritos Gyozas de Cap-i-pota, salsa de sésamo Maki sushi de buey de mar, con ponzu cremosa Maki de langostinos en tempura y atún picante (sup, 3 €) Sashimi de salmón ligeramente marinado con pimienta y piel de lima, mayonesa de coco y endivias Tartar de atún, contraste de caldo de ibérico y lima kaffir Las croquetas Umami (Kombu, Shitake y jamón ibérico) (3 ud) Anchoas del cantábrico con tomates asados y tamarindo. Jamón Ibérico cortado a mano (Acompañado con pan de hogaza tostado y tomates de penjar) +4 € Cecina de Buey (Acompañado con pan de hogaza tostado y tomates de colgar ) Tres quesos de Castellón y un “forastero” (para tomar al principio o al final de la comida)



SEGUNDOS Atún, vaca, pasta +4 € Merluza escalfada en coco. Verduras verdes con curry verde Bienmesabe de Rape, mayonesa de su adobo, patatas nuevas +3€ Rodaballo, guiso de chipirones. pipirrana verde Arroz meloso de sepia, alcachofas y langostinos Un español en Nueva York (Guiso de ibérico al Manhatan) Corazón de ternera en teriyaki, alcahofas picantes y ensalada de cebolleta Asado de cordero, salsa de macís, canela y anacardos Nuestro pollo cajún, maíz y queso de cabra Solomillo de Vaca, con su propio “foiegras”, espuma de panceta ahumada y jugo de remolacha +4 €



POSTRES Pastel de no cumpleaños, (chocolate y toffee) +1€ Helado de Crisantemos, calabaza, moscovado ,limón Strawberry CheeseCake Almendra, caramelo y anís Nuestra versión de la tarta al whisky Chocolate (Helado, mousse, caviar, bizcocho….) Tres quesos de Castellón y un “forastero”. Ensalada de frutas al natural



  























Empfehlen Sie Dokumente
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restaurant 

Guiso de cordero envuelto en láminas vegetales como si fuera un canelón, crema de guisantes con hierbabuena. Frutas asad
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Restaurant 

Kaffee - Coffee. Milchshake - Milk shake. Biere - Beers. VietnaMeSiSCher kaFFee 9. 2,50. VietnaMeSiSCher eiSkaFFee 9. 3,00. VietnaMeSiSCher kaFFee 9 mit ...
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restaurant - Hotel & Restaurant Eggers 

FEINSCHMECK Ã„. Die 500 besten. RESTAURANT in Deutschland. 40. Fâ‚¬INSCHMECKER _. I fahre. T0 â€”Resmumnts Landgastbo'iuseÃŸ zstros, Brassemen ...
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Restaurant Datenschutzerklaerung 
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sky restaurant® 

SECRETO DE CERDO IBÉRICO con puré de boniato, menta y lima, crema de lentejas al ras al honut y papaya verde encurtida.
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Restaurant Marina! 

Medium: Manfred Baumann. Datum: 29.06.2016. Great Location! ... Manfred Ã¼ber die neue Miss Austria: "Sie hat das nÃ¶tige Aussehen und die Disziplin, um ...
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Mohren Restaurant 

Oliver Class. Restaurantleiterin. KÃ¼chenchef. Hotel Mohren **** Marktplatz 6 87561 Oberstdorf. Tel 08322 / 9120 Fax 08322 / 912 444 [email protected] ...
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restaurant chuanet 

26 de julio de 1985, fecha en la que empezamos una pequeña empresa familiar dedicada a la restauración, formada por Juan
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Restaurant EssTisch Restaurant EssTisch Vier Gang 

Spargel â€žNatureâ€œ 250g. Hessischer Stangenspargel | Neue Kartoffeln | Zerlassene Butter oder Sauce Hollandaise. Asparagus "Nature" 250g. Local white ...
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Stadt Restaurant Karte - Stadt Restaurant Hamburg 

Anziehungspunktim Hotelä¸€derperfekte OrtfÃ¼reinStadtgesprÃ¤chä¸€diegute KÃ¼che der Hansestadt! |hrTeam vom ... 13,00EUR. 14,00EUR. 11,00EUR. 12,00EUR.
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Muttertagmenu - Restaurant SCHATZ 

Wir haben fÃ¼r Sie Muttertag, den 8. Mai 2016, von 18.00 Uhr bis 22.00 Uhr geÃ¶ffnet, bitte reservieren Sie rechtzeitig Ihren Tisch. Wir freuen uns auf Ihren Besuch.
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griechisch mediterranes Restaurant AWS 

In der Geschichte haben die Hellenen ihren Tisch Â´immer` mit Familie und. Freunden geteilt, als Zeichen ihrer Gastfreundschaft und GroÃŸzÃ¼gigkeit. Ich habe dieses MenÃ¼ erstellt aus meiner eigenen Erfahrungen und Philosophie, die mich das griechisc
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Restaurant Genuss-Atelier 

Stör - Risotto - Tomate - Salzzitrone (A,D,G). 23,00 €. Fleisch. BBQ-Huhn (Brust) - Paprika - Zwiebel - Kartoffel (A,G). 23,00 €. Lammhüfte - Polenta - Pilze (A,G).
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Restaurant Genuss-Atelier 

Heilbutt - Blumenkohl (A,C,D,G). 25,00 â‚¬. Rotbarsch - FrÃ¼hlingslauch - grÃ¼ner Spargel (A,C,D,G). 22,50 â‚¬. Fleisch. Roastbeef - Heu - Brokkoli (A,C,G,H). 25,00 â‚¬.
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GETRÃ„NKEKARTE MARINA RESTAURANT 

GETRÃ„NKEKARTE MARINA RESTAURANT print,20.06.2017. APERITIF. PFIFF. Trumer Pils. 0,2l. 3,10. BIRNEN CIDER. M. Lungenschmied. 0,125l. 4,50.
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Restaurant MIAMI CAN PONS 

IVA INCLÒS / IVA INCLUIDO / TAX INCLUDED. 6,60€. Arròs a la cubana ... Calamars a la Romana. CALAMARES A LA ROMANA. SQUI
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Spargelkarte Restaurant Reuchlin 

mit Schnitzel â€žWiener Artâ€œ. 25,50 â‚¬ mit zweierlei Schinken. 23,50 â‚¬. Frischer Stangenspargel an Butterkartoffeln oder KrÃ¤uterflÃ¤dle mit Rinderfilet und BÃ¤rlauch ...
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SPEISEKARTE MARINA RESTAURANT 

13.10.2017 - THUNFISCH CARPACCIO. Yellow Fin Tuna,Nashi Birne,Avocado,Nori,Mango,gepuffter Quinoa. DO. 14,20. BEEF TARTAR.
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Spargelkarte Restaurant Reuchlin 

Gebratener grÃ¼ner und weiÃŸer Spargel mit hellem Balsamico abgelÃ¶scht mit schwarzen Kirschtomaten und LiebstÃ¶ckel. 15,50 â‚¬ wahlweise mit Garnelen. 21,00 â‚¬. Suppe. Schaumsuppe vom weiÃŸen Stangenspargel mit BÃ¤rlauch-Tomaten-Crostini. 8,50 â‚¬.
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DADELAND - LOCAL RESTAURANT GUIDE 

Bobby's Burger Palace ($$). • Café Bistro – Nordstrom ($$). • The Cheesecake Factory ($$). • Earls Kitchen + Bar ($$). •
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Restaurant Adler Herzlich willkommen 

im ersten Stock verfÃ¼gen wir Ã¼ber einen weiteren separaten Saal mit weiteren 50 SitzplÃ¤tzen. .... Franz Zimmermann, Hemishofen. Steiner Goldsiegel,. Fr. 38.â€“.
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SPEISEKARTE MARINA RESTAURANT 

14.08.2017 - GOR klein/groÃŸ. 15,80/21,80. BEILAGEN. GEMISCHTER SALAT. LM. 3,20. BLATTSALAT. M. 2,80. ERDÃ„PFELSALAT. LM. 3,50. REIS. G. 3,00.
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Eventkalender 2HJ2018_FINAL.indd - Atlantic Restaurant 

After Work Party. Rum Tasting ... After seven, after work! Und genau .... Einfach raus, kurz einmal durchatmen und die Batterien wiederaufladen â€“ wo kÃ¶nnte man.
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SPEISEKARTE MARINA RESTAURANT 

38,00. BIRNEN CIDER. M. Lungenschmied. 0,125l. 4,50. PFIFF. Trumer Pils. 0,2l. 3,10. ROSEN ROSÃ‰ alkoholfrei. 0,125l. 4,40. BELLINI mit weiÃŸem Pfirsichmark.
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