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Spargel - PROCACCI

13.04.2017 - Tintenfisch gegrillt mit Olivenöl extra vergine. Grilled Calamari with olive oil extra vergine. Medaglioni di manzo con asparagi verdi. 29.00. 
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PROPOSTE DEL MESE EMPFEHLUNGEN DES MONATS:



Uovo di Paolo Parisi, in camicia, con prosciutto cotto, asparagi verdi e perle di tartufo nero



24.00



Pochiertes Ei, gekochter Prosciutto, grüner Spargel, schwarze Trüffelperlen. Das Ei von Paolo Parisi, dessen Livornesische Hühner die wahrscheinlich besten Eier der Welt legen. Sie ernähren sich nur von Körnern und Ziegenmilch! Poached egg - from Paolo Parisi, whose chickens lay – probably - the worldbest eggs! Garnished with ham, green asparagus and black truffle pearls.



Asparagi bianchi di Bressanone, patate, salsa hollandaise



19.90



Solo Spargel aus Brixen mit Petersilien-Erdäpfel und Sauce Hollandaise White Solo asparagus from Brixen, parsley potatoes and sauce Hollandaise



Linguine famiglia Rummo alla Bottarga fresca



24.00



Linguini Familie Rummo mit ca. 5 g frischem Meeräschen-Rogen Linguini family Rummo with ca. 5 g fresh roe



Calamari alla piastra con olio extra vergine



24.00



Tintenfisch gegrillt mit Olivenöl extra vergine Grilled Calamari with olive oil extra vergine



Medaglioni di manzo con asparagi verdi



29.00



Rindsfilet-Medaillons (200 – 220 g) mit grünem Spargel Beef fillet medallions (200 – 220 g) with green asparagus



Cari ospiti! Informiamo con piacere personalmente d’ingredienti allergeni nei piatti. Liebe Gäste, wir informieren Sie gerne persönlich über allergene Zutaten in unseren Gerichten. Dear Guests, we will inform you personally about allergen ingredients in our dishes. Prezzi in Euro, IVA compresa; Preise in Euro, inklusive MwSt; prices in Euro, including VAT
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spumanti e champagne - PROCACCI 

31.03.2017 - verschiedene hausgemachte Brotsorten, Extranatives Tormaresca-Olivenöl). Your delicious start – automatically charged to your invoice.
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Spargel- Karte 

Spargel-. Hotel Adler. Kirchplatz 6 â€“ 87534. Tel: 083 86 93210. Oberstaufen www.adler- oberstaufen.de. Karte. Hotel. Adler ...
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Spargel-Spaghetti 

geln unter die Spaghetti mischen. KÃ¤se mit dem SparschÃ¤ler ab- schÃ¤len, mit der Kresse darauf verteilen. Portion (Â¡): 574 kcal, F 18 g, Kh 79 g, E 21 g. Spargel- ...
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Spargel 2017 

Orangen â€“ Estragon Pesto E,F,J,7. 4,90 â‚¬. Schnitzel â€žWiener Artâ€œ an. WeiÃŸem Spargel und. Neuen Kartoffeln. SoÃŸen zur Wahl: Hollandaise, Bernaise, Choron, ...
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Spargel-Lasagne 

500g Cherry-Tomaten. Â£ TL Salz wenig Pfeffer. 250g Mascarpone. 1dl GemÃ¼sebouillon. 2 Eier. Â¡ TL Salz. 9 Lasagne-BlÃ¤tter. 80g ReibkÃ¤se. Â¿ Bund Petersilie.
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Marchfelder Spargel 

Spargel _ Ragout/ Semmelknödel (A, C, G). 12. Spargel _ gebraten/ grün-weiß/ Kerbel/ Sonnenblumenkerne (G, H). 14/16. Spargel _ Solo/ Heurigen Erdäpfel/ ...
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Oh Spargel! 

Oh Spargel! Samstag den 13.April 2017 19:00Uhr. 2012 Silvaner Kabinett trocken. 2015 Silvaner â€žIhringer Winklerbergâ€œ 1. Lage. GrÃ¼ner und WeiÃŸer ...
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-SPARGEL- â‚¬ Samtsuppe von weiÃŸem Spargel mit gebeiztem Lachs ... 

2015 Sauvignon Blanc. Weingut Hollerith. Pfalz, Deutschland. 0,1l 6.5. 2013 Kremser Wachtberg GrÃ¼ner Veltliner Reserve. Winzer Krems. Kremstal, Ã–sterreich.
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Spargel Special - Heart 

YELLOWFIN TUNA / SOJASAKE BUTTER / WASABI ERDNUSS 26,50. WIENER SCHNITZEL / GETRÃœFFELTER KARTOFFELSALAT / PREISELBEEREN 21,50.
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Spargel Special - Heart 

WEINGUT POLZIANO - TOSKANA / ITALIEN. 2013 AALTO 0,75L / 69â‚¬. BODEGAS MAS AALTO - RIBERA DEL DUERO / SPANIEN. COCKTAILEMPFEHLUNG.
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Spargel MenÃ¼s 

Tomaten | Sauce Hollandaise mit Frankfurter KrÃ¤uter. MenÃ¼ | Restaurant TorschÃ¤nke. Hessischer Stangenspargel | Neue Kartoffeln. Zerlassene Butter oder ...
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Gerollte Schinken-Spargel 

Je um zwei Spargeln eine Scheibe Schinken wickeln. Die Spitzen der Spargeln in OlivenÃ¶l tauchen, damit sie nicht verbrennen. Mit etwas Salz und Pfeffer ...
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Spargel- Woche - Erlebnisbad Calypso 

...das Bade-, Sauna- & Wellnessparadies in der SaarLorLux-Region. Wert Rabatt. Spargel-. Woche. 5%. 7,5%. 10%. 15%. 20%. In der Zeit vom 01.05.-07.05.
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Beelitzer Spargel-Nudeln - 3 Glocken 

3 GLOCKEN Nudelmacherei seit 1884. Beste Zutaten fÃ¼r beste Nudeln & hÃ¶chsten Genuss. Brandenburg. Kochen mit ... ... 3 Glocken GENUSS PUR.
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Gegrilltes Spanferkelkotelette mit karamellisiertem Spargel 

KNORRÂ® WÃ¼rzmix fÃ¼r GeflÃ¼gel (provenÃ§ale). 50,00 ml. Oliven Ã–l. 20,00 g. KNORR PROFESSIONALÂ® GewÃ¼rzpaste Pfeffer Mix. Sauce: 1,00 l. Knorr Garde d'Or ...
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Spargel in der TorschÃ¤nke! 

Alle Preise verstehen sich inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer von 19%,. Allergentabelle kann eingesehen werden. All prices inclusive of VAT of 19%, ...
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Spargel,relish 2015.indd - Rackcdn.com 

Smoked suckling pig. Scallops with matchstick potatoes,. Yellow beets and green leek. Poulet noir fermier leg chicken served two ways: Stuffed leg and suprÃªme ...
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Spargel in der TorschÃ¤nke! 

19,00 â‚¬ Ã¼berbackenes Spargelragout mit Waldpilzen, Kartoffeln, getrockneten Tomaten & Sauce Hollandaise mit Frankfurter KrÃ¤utern. Asparagus in the pan.
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Gegrilltes Spanferkelkotelette mit karamellisiertem Spargel 

KNORR PROFESSIONALÂ® GewÃ¼rzpaste Pfeffer Mix. Sauce: 1,00 l. Knorr Garde d'Or Sauce Hollandaise. 2,00 dl. Bier. Beilage: 0,50 kg. LaugenbrÃ¶tli, 80g. 5,00 dl. Milch. 100,00 g. Eigelb, pasteurisiert. 100,00 g. Eiweiss, pasteurisiert. Muskat gemahlen.
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Sautierte Wachtelbrust auf Spargel mit Basilikum-Mousseline 

Schalotten fein schneiden und im Bratenrückstand anschwitzen. Mit Weißwein ablöschen und etwas einreduzieren lassen. Reduktion durch ein Sieb gießen ...
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Amuse bouche Feldsalat / Kartoffel / Entenbrust / Tee Spargel ... 

Tranche vom Pollack auf gebratenem Kohlrabi mit sautierten Venusmuscheln auf Wildreisrisotto. ***. Apfel / Zitronengras / SÃ¼ÃŸkartoffel / Kokos. Gebundenes ...
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Teeente mit Spargel und Balsamico Butter 

Mit Alufolie abdecken. â€¢ Entenbrust darauf legen. â€¢ Mit Alufolie abdecken. â€¢ Bei 160Â°C im Ofen ca. 8 Minuten ziehen lassen. â€¢ Haut in Salz drÃ¼cken. â€¢ Mit wenig Ã–l ...
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Spargelcremesuppe mit Granatapfel und Orangen-Spargel-Ragout 

05.10.2015 - Spargelcremesuppe mit Granatapfel und Orangen-Spargel-Ragout. FÃ¼r Fragen zum Rezept kontaktieren Sie bitte unser Kochstudioteam unter.










 


[image: alt]





Pochiertes Seeteufelmedaillon auf grÃ¼nem Spargel mit ... 

31.08.2015. Zutaten (10 Personen). Menge. Einheit. Name. 300 ml. KNORR PROFESSIONALÂ® Vinaigrette Himbeer. 1000 g. Seeteufel. 30 g. KNORR Aromare.
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