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Rezept Detailinformation Wirsing-Kartoffelstock-Lasagne AWS

25.11.2013 - Menge. MaÃŸeinheit. Name. 10,00 kg. Wirsing. 2,67 kg. PFANNI Blitz-PÃ¼ree GranulatpÃ¼ree mit Vollmilch 5.00 KG. 13,33 l. Wasser. 5,00 kg. Cocktailtomaten. 1,20 kg. KNORR Tomaten Sauce Napoli 3.00 KG. 6,67 l. Wasser. 166,67 g. KNORR GemÃ¼se Kraftbouillon 12.50 KG. 1,33 kg. KNORR Raspel-KÃ¤se ... 
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Unilever Deutschland GmbH - Unilever Food Solutions



Rezept Detailinformation Wirsing-Kartoffelstock-Lasagne



Zutatenliste (100 Portionen) Menge



Maßeinheit



Name



10,00



kg



Wirsing



2,67



kg



PFANNI Blitz-Püree Granulatpüree mit Vollmilch 5.00 KG



l



Wasser



5,00



kg



Cocktailtomaten



1,20



kg



KNORR Tomaten Sauce Napoli 3.00 KG



6,67



l



Wasser



g



KNORR Gemüse Kraftbouillon 12.50 KG



kg



KNORR Raspel-Käse 6.00 KG



13,33



166,67 1,33



Zubereitung Wirsing mit der Brühe garen. Püree nach Zubreitungsanleitung herstellen. Tomatensauce nach Zubereitungsempfehlung kochen. Wirsing und Püree schichtweise einfüllen, Cocktailtomaten dazugeben und mit dem Raspelkäse bestreuen. Im CD überbacken und danach portionsweise mit der Sauce Napoli anrichten.



Nährwert-Informationen* Name



Pro 100g/ml



Pro Portion



Energie kJ



132 kJ



534 kJ



Energie kcal



31 kcal



127 kcal



Eiweiß



2g



8g



Tel.: 08 00 / 8 32 46 36 (gebührenfrei)
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Rezept Detailinformation



Kohlenhydrate



3g



12 g



Fett



1g



5g



Tel.: 08 00 / 8 32 46 36 (gebührenfrei)
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Rezept Detailinformation Adventsschmarrn AWS 

25.11.2013 - Menge. MaÃŸeinheit. Name. 2,50 kg. CARTE DÂ´OR K & K Kaiserschmarrn. 100,00 g. Orangeat. 100,00 g. Zitronat. 600,00 g. Nussmischung grob gehackt. 300,00 g. Karamell. 1,00 dg. Puderzucker. 1,00 x. Zimt, gemahlen. Zubereitung. NÃ¼sse karam
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Rezept Detailinformation Lachsparfait 

Unilever Deutschland GmbH - Unilever Food Solutions. Rezept Detailinformation. Tel.: 08 00 / 8 32 46 36 (gebÃ¼hrenfrei). Seite 2. Â© 2013 Unilever Food Solutions - Alle Rechte vorbehalten service.unileverfoodsolutions.com. 25.11.2013. NÃ¤hrwert-Infor
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Rezept Detailinformation Bananen-Traum 

Menge. MaÃŸeinheit. Name. 100,00 g. Carte d'Or CrÃ¨me Dessert Kiwi-Banane. 500,00 ml. Milch. 250,00 g. Magerquark. 8,00 cl. Sahne. 100,00 g. Krokantstreusel.
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Rezept Detailinformation Bauernpizza 

Menge. MaÃŸeinheit. Name. 1,00. StÃ¼ck. KNORR Pizza-Platten. 20,00 ml. PHASE Schmelzflex. 750,00 g. Ricotta. 3,00. StÃ¼ck. Eier. 800,00 g. Tomaten, getrocknet. 50,00 g. KNORR Primerba Basilikum. 100,00 g. Parmesan. 150,00 g. Mozzarella. 100,00 g. KNO
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Rezept Detailinformation Artischocken-Hollandaise AWS 

4,00 cl. Cynar. Zubereitung. ArtischockenbÃ¶den in kleine WÃ¼rfel schneiden, mit den Ã¼brigen Zutaten mischen und erhitzen. NÃ¤hrwert-Informationen*. Name. Pro 100g/ml. Pro Portion. Energie kJ. 1581 kJ. 1960 kJ. Energie kcal. 376 kcal. 467 kcal. Eiwe










 


[image: alt]





Rezept Detailinformation Passionsfrucht-Hollandaise 

14.12.2015 - Name. Pro 100g/ml. Pro Portion. Energie kJ. 1752 kJ. 1927 kJ. Energie kcal. 417 kcal. 459 kcal. Fett. 45 g. 50 g. Kohlenhydrate. 3 g. 3 g. EiweiÃŸ.
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Rezept Detailinformation Wildlasagne 

Menge. Maßeinheit. Name. Zutaten: Wildsugo: 1,50 kg. Wildschweinkeule , ohne Knochen, gewolft. 1,00 kg. Wurzelgemüse , gewolft. 10,00 ml. MAZOLA Keimöl. 250,00 ml. Rotwein. 1,50 l. Wasser. 180,00 g. KNORR Delikatess Sauce zu Braten. 500,00 g. Weißkoh
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Rezept Detailinformation Brioche-Quarkauflauf 

Unilever Deutschland GmbH - Unilever Food Solutions. Rezept Detailinformation. Tel.: 08 00 / 8 32 46 36 (gebÃ¼hrenfrei). Seite 2. Â© 2015 Unilever Food Solutions - Alle Rechte vorbehalten service.unileverfoodsolutions.com. 22.10.2015. Energie kcal. 1
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Rezept Detailinformation Kartoffelbrot 

Backblech geben und im Backofen auf mittlerer Schiene 45-50 Minuten backen. Tipp: Es kann auch jede beliebige Brotbackmischung verwendet werden.
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Rezept Detailinformation Welfenspeise 

05.08.2015 - Menge. MaÃŸeinheit. Name. 140,00 g. CARTE D'OR Bayerische Creme. 450,00 ml. Milch. 300,00 ml. RAMA Cremefine Schlagcreme. 250,00 g. Mandeln. 5,00 ml. Bittermandelaroma. FÃ¼r den Apfelschaum: 75,00 g. CARTE DÂ´OR Basis fÃ¼r WeinschaumcrÃ¨










 


[image: alt]





Rezept Detailinformation Schinken-Käse-Champignonsauce 

ml. LUKULL Käse-Gratin-Sauce. 1,00 dg. Petersilie. Zubereitung. Zwiebeln und Champignons und Schinken in Phase Butter Flavour anschwitzen, mit Rotwein ablöschen; Lukull. Käse-Gratin-Sauce zugeben, abschmecken und kurz aufkochen. Diese Sauce passt ide
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Rezept Detailinformation Maissponge 

14.12.2015 - GemÃ¼semais -PÃ¼ree (Dose oder TK-Mais). 40,00 g. Butter braune. 20,00 g. Mehl. 20,00 g. Cornflakes , gemahlen. Zubereitung. Das Vollei ...
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Rezept Detailinformation Friesenschmaus 

05.08.2015 - vermengen, mit dem angerührten Dressing marinieren und in die Schüssel geben. Mit den Kopfsalatblättern garnieren und servieren.
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Rezept Detailinformation Hochzeitsbraten 

service.unileverfoodsolutions.com. 20.11.2013. Zutatenliste (10 Personen). Menge. MaÃŸeinheit. Name. 1,80 kg. Rindfleisch, Filet ,Bug o. HÃ¼fte. Mazola Keimoel.
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Rezept Detailinformation Ranger-Lachs 

05.08.2015 - Unilever Deutschland GmbH - Unilever Food Solutions. Rezept Detailinformation. Ranger-Lachs. Tel.: 08 00 / 8 32 46 36 (gebÃ¼hrenfrei).
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Rezept Detailinformation Zitronencreme 

5 Âµg/100g. Vitamin A (RE). 27 myg. 14 myg. Vitamin D. 0 myg. 0 myg. Calcium. 106 mg. 55 mg. FolsÃ¤ure. 8 Âµg/100g. 4 Âµg/100g. Vitamin E-TocopherolÃ¤quivalent.
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Rezept Detailinformation Waldpilz-ServiettenknÃ¶de-Gratin 

Menge. MaÃŸeinheit. Name. 4,00. StÃ¼ck. PFANNI ServiettenknÃ¶del nach original Ã¶sterreichischem Rezept 10.00 KG. 2,00 kg. Waldpilze TK. 100,00 g. Schnittlauch. 100,00 g. FrÃ¼hlingszwiebeln ,in RÃ¶llchen. 100,00 g. Zwiebeln , in WÃ¼rfeln. 200,00 g. K
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Rezept Detailinformation Orangen-Ingwer-Dressing - Amazon Web ... 

Menge. MaÃŸeinheit. Name. 900,00 g. KNORR Buttermilch Dressing. 120,00 g. Orangenkonzentrat. 10,00 g. KNORR PROFESSIONALÂ® GewÃ¼rzpaste Ingwer.
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Rezept Detailinformation Schoko-Knusper-BÃ¤llchen 

In der Winterzeit die BÃ¤llchen in Baiser rollen und leicht mit Puderzucker bestÃ¤uben. NÃ¤hrwert-Informationen*. Name. Pro 100g/ml. Pro Portion. Energie kJ.
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Rezept Detailinformation Himbeer-Rucola-Hollandaise - Amazon Web ... 

Unilever Deutschland GmbH - Unilever Food Solutions. Rezept Detailinformation. Himbeer-Rucola-Hollandaise. Tel.: 08 00 / 8 32 46 36 (gebÃ¼hrenfrei). Seite 1.
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Rezept Detailinformation Seemanns-Curry 

25.11.2013 - Fleisch in Würfel schneiden, anbraten und mit Grill-Pfannen-Gericht würzen. Knoblauch, Zwiebeln und Äpfel schälen, zerkleiner, mitrösten und ...
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Rezept Detailinformation Karotten-Curry-Antipasti - Amazon Web ... 

service.unileverfoodsolutions.com. 12.12.2015. Zutatenliste (10 Personen). Menge. Maßeinheit. Name. 500,00 g. Karotten geschält. Olivenöl nach Geschmack.
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Rezept-Information Waldbeerpalatschinken AWS 

FÃ¼r Fragen zum Rezept kontaktieren Sie bitte unser Kochstudioteam unter der Nummer 01/605 35 230. Weitere Rezepte finden Sie auf unserer Website! Seite 1. Â© 2015 Unilever Food Solutions Ã–sterreich - Alle Rechte vorbehalten service.unileverfoodsolu
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Rezept 

Frischkäse mit einem Schuss Milch in einer Schüssel anrühren. 2. Lauchzwiebel, Kräuter und die getrockneten Tomaten klitzeklein schneiden. 3. Pinienkerne ...
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