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Pizza mit Spinat und Schinken

Menge. MaÃŸeinheit. Name. 1,00. StÃ¼ck. KNORR Pizza-Platten. 350,00 g. Blattspinat , TK. 250,00 g. Cocktailtomaten. 150,00 g. Schinken, gekocht. 250,00 g. KNORR Tomato al Gusto mit KrÃ¤utern. 200,00 ml. LUKULL Sauce Hollandaise. 200,00 ml. LUKULL KÃ¤se-Gratin-Sauce. 30,00 g. Paniermehl. 10,00 g. KNORR ... 
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Unilever Deutschland GmbH - Unilever Food Solutions



Rezept Detailinformation Pizza mit Spinat und Schinken



Zutatenliste (10 Personen) Menge



Maßeinheit



Name



Stück



KNORR Pizza-Platten



350,00



g



Blattspinat , TK



250,00



g



Cocktailtomaten



150,00



g



Schinken, gekocht



250,00



g



KNORR Tomato al Gusto mit Kräutern



200,00



ml



LUKULL Sauce Hollandaise



200,00



ml



LUKULL Käse-Gratin-Sauce



30,00



g



Paniermehl



10,00



g



KNORR Primerba Knoblauch



1,00



Zubereitung Sauce Hollandaise, Käse-Gratin-Sauce Gouda, Paniermehl und Primerba Knoblauch verrühren. Paniermehl etwas aufquellen lassen, bis die Sauce spritzfähig ist. Spinat antauen lassen. Pizza-Platte auf ein flaches 1/1 Gastronormblech legen. Tomato al Gusto mit Kräutern darauf verteilen. Spinat, halbierte Cocktailtomaten und gekochten Schinken auf die Pizza verteilen. Sauce in Spritzbeutel mit Lochtülle füllen und gitterartig auf Pizza verteilen. Bei 200°C ca. 10-15 Min. backen.
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Unilever Deutschland GmbH - Unilever Food Solutions



Rezept Detailinformation



Nährwert-Informationen* Name



Pro 100g/ml



Pro Portion



Energie kJ



702 kJ



1291 kJ



Energie kcal



167 kcal



307 kcal



Eiweiß



5g



9g



Kohlenhydrate



15 g



28 g



Fett



9g



17 g



Tel.: 08 00 / 8 32 46 36 (gebührenfrei)
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Spargel-Spinat-Pizza mit gerÃ¤uchertem Lachs und milder Senf 

Menge. MaÃŸeinheit. Name. 1,00. StÃ¼ck. KNORR Pizza-Platten. 1,00 kg. Blattspinat TiefkÃ¼hlware. 1,00 kg. Spargel KÃ¼chenfertig. 150,00 g. Zwiebeln KÃ¼chenfertig. 250,00 g. RÃ¤ucherlachs. 1,00 l. LUKULL Sauce Hollandaise. 80,00 g. Grober Pommery Senf
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Pizzaschnecken mit Schinken und Salami - Mobile 

100 g Salami in Scheiben. 100 g geriebener Pizzakäse. NähRwERTE pRo sTÜck. 90 kcal. KOhLEnhydRATE. EIwEISS. FETT. 8,0 g. 3,9 g. 4,7 g. 30. sTÜckE. 30.
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Lasagne mit Kohlrabi und Spinat - RubyGYM 

Spinat und Tomaten waschen, danach die Tomaten wÃ¼rfeln. â€¢ Die Kohlrabis schÃ¤len und in dÃ¼nne Scheiben schneiden und fÃ¼r 2-3 Minuten in kochendem ...










 


[image: alt]





Lasagne mit Kohlrabi und Spinat - RubyGYM 

FÃ¼r 15 Minuten in den vorgeheizten Ofen (150Â°C Umluft) backen. â€¢ Sonnenblumenkerne bei geringer Temperatur in einer Pfanne rÃ¶sten (ohne. Fett) und auf die ...
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Ãœberbackene Ribelisuppe mit Zwiebeln und Schinken-Sandwiche 

Menge. Einheit. Name. Suppe: 2,00 l. Rindfleisch Suppe KNORR, zubereitet , zubereitet. 100,00 g. RÃ¶stzwiebeln. 1,50 dl. Weisswein. Einlage: 150,00 g.
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Ãœberbackene Ribelisuppe mit Zwiebeln und Schinken-Sandwiche 

Rindfleisch Suppe mit Eiernudeln, KNORR Cusine (zubereitet). 100,00 g. RÃ¶st-Zwiebeln. 150,00 ml. WeiÃŸwein. Einlage: 150,00 g. Toastbrot , rund, geschnitten.
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KÃ¼rbisauflauf mit HÃ¼hnchen und Spinat - RubyGYM 

In einer Pfanne den Spinat sautieren. â€¢ Den weichen KÃ¼rbis und das gegarte HÃ¼hnchen in kleine StÃ¼cke schneiden. â€¢ KÃ¼rbis, HÃ¼hnerbrust, Spinat, Kokosmilch, Zitronensaft und Honig in eine. Auflaufform geben und mit Salz und Pfeffer wÃ¼rzen. â€
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KÃ¼rbisauflauf mit HÃ¼hnchen und Spinat - RubyGYM 

Ofen muss auf 180 Grad vorheizen. â€¢ KÃ¼rbisschale und -kerne entfernen, danach den KÃ¼rbis in kleine StÃ¼cke schneiden. â€¢ KÃ¼rbis auf ein mit Backpapier ...
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Birnen Millefeuille mit Spinat und franzÃ¶sischem BlauschimmelkÃ¤se 

Menge. MaÃŸeinheit. Name. 70,00 ml. KNORR PROFESSIONAL BASIS FÃœR VINAIGRETTE HIMBEERE 0.50 l. 70,00 ml. Wasser. 140,00 ml. OlivenÃ¶l. 200,00 g. Birnen. 150,00 g. Blattspinat , Babyleaf, frisch. 20,00 g. Schalotten , fein gehackt. 120,00 g. Roquefort
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Putensteak gefÃ¼llt mit Spinat und SchafskÃ¤se 

Menge. Einheit. Name. 250 g. KÃ¤se (Feta). 750 ml. LUKULL Sauce Hollandaise. 17 g. Zwiebel. 50 ml. RAMA Bratcreme. 1800 g. Putenbrust. 1 g. Bohnenkraut. 1.
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KNORR Kaiser-SpÃ¤tzle mit Spinat 

Die SpÃ¤tzle in einem Sieb gut abtropfen lassen (vorher ev. kurz mit kaltem Wasser abschwemmen). Mit zerlassener Butter vermischen. Lagerhinweis. Trocken ...
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Spinat Ricotta 

Ideal fÃ¼r alle, die Probleme mit der Verdauung von. HÃ¼lsenfrÃ¼chten haben. Alternativ kÃ¶nnen jedoch statt der Zucchini auch 3 Handvoll Kichererbsenkeimlinge.
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La Dolce Vita: Klassische Pizza und Profiteroles Mit 

GrÃ¼nder der Grill-Marke Weber beim Bojenhersteller Weber Brother Metal Works in Chicago. Stephen fiel die Kugelform aus Metall auf und die Idee, die ihm in ...
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Cupon Pizza Pizza CLA 

Page 1. Sólo entregamos calidad. • Cupón válido sólo por beneficio mencionado. • Cupones y promociones no acumulables. •
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Pizza Pizza con Carne Pasta Pesce Risotto Carne Pizza 

EXTRAS FÃœR PIZZEN. Prosciutto Crudo, Prosciutto Cotto. Salame Dolce, Salame Picante. Mozzarella di Buffala, Mascarpone, Gorgonzola, Taleggio,. Scamorza.
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Mit Ingwer marinierter Kabeljau auf Cous-Cous mit Spinat 

Menge. MaÃŸeinheit. Name. 1,40 kg. Kabeljaufilet Loins. 10,00 g. KNORR PROFESSIONALÂ® GewÃ¼rzpaste Ingwer. 200,00 ml. RAMA Cremefine Kochcreme. PHASE Professional Butter Flavour. 310,00 g. KNORR SalatspezialitÃ¤t TaboulÃ©. 800,00 g. Blattspinat Tiefk
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Pizza Maker 

Our first recipe is perhaps the one you'll use most often: basic pizza dough. BASIC PIZZA DOUGH. Makes 2 thin 12-in crus
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pizza vegetaria pizza monte pizza mare antipasti insalata pasta alla ... 

PARMIGIANA AUBERGINEN UND TOMATEN MIT OLIVENÖL, FRISCHEM BERGOREGANO. UND BÜFFELMOZZARELLA AUS DEM HOLZOFEN 9.90.
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PIZZA MENU 

Pizza Johnson. (smetana, sÃ½r, Å¡penÃ¡t, slanina, niva, Ä�esnek / Sahne, KÃ¤se, Spinat, Speck,. BlauschimmelkÃ¤se , Knoblauch). Pizza Fruti di Mare. (sugo, sÃ½r, dary moÅ™e, Ä�esnek / Sugo, KÃ¤se,. MeeresfrÃ¼chte, Knoblauch). Pizza Carbonara. (smetan
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Pizza Maker 

Continental U.S.A., excluding Alaska and Hawaii. ONE YEAR .... en agua u otros líquidos, el cable de suministro de energ
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Spinat-Cremesuppe Florentine 

Unilever Deutschland GmbH - Unilever Food Solutions. Rezept Detailinformation. Spinat-Cremesuppe Florentine. Tel.: 08 00 / 8 32 46 36 (gebÃ¼hrenfrei). Seite 1. Â© 2015 Unilever Food Solutions - Alle Rechte vorbehalten service.unileverfoodsolutions.co
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Gerollte Schinken-Spargel 

Je um zwei Spargeln eine Scheibe Schinken wickeln. Die Spitzen der Spargeln in OlivenÃ¶l tauchen, damit sie nicht verbrennen. Mit etwas Salz und Pfeffer ...










 


[image: alt]





Kalbskopfpraline auf Macadamianuss- Spinat und Balsamico-Honig Jus 

Unilever Deutschland GmbH - Unilever Food Solutions. Rezept Detailinformation. Kalbskopfpraline auf Macadamianuss- Spinat und Balsamico-Honig Jus. Tel.
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CHRISTINAS PIZZA 

(400 g). ½ EL Zucker. 2 Knoblauchzehen, geschält und fein gehackt. 1 TL getrocknetes Basilikum. ½ TL getrockneter Oregano. ½ kleine rote Chilischote, entkernt und fein geschnitten. 2 Msp. Natron. Salz viel schwarzer Pfeffer aus der. Mühle. REZEPTE VO
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