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Pizza Pizza con Carne Pasta Pesce Risotto Carne Pizza

EXTRAS FÃœR PIZZEN. Prosciutto Crudo, Prosciutto Cotto. Salame Dolce, Salame Picante. Mozzarella di Buffala, Mascarpone, Gorgonzola, Taleggio,. Scamorza. 
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Insalate INSALATA VERDE



e l a n r il gio 10



Grüner Salat



RISOTTO CON TARTUFFO NERO Risotto mit schwarzem Trüffel



INSALATA MISTA



12



Gemischter Salat



INSALATA DI RUCOLA



14



PIZZA PROSCIUTTO E FUNGHI



Risotto



RISOTTO ALLO ZAFFERANO Safranrisotto mit Erbsen und mit einer Knödelmasse gefüllten Calamari



Rucolasalat mit Datterini und Grana Padano



Tomaten, Mozzarella, Vorderschinken, Pilze



28/15



18



Nüsslisalat mit Pecorino und Rohschinken Chips



PAPPARDELLE CON SALSICCIA E FUNGHI



OSSOBUCO GREMOLATA



42



Geschmorrte Kalbshaxe mit weisser Polenta und glasierten Karotten



Zuppa CREMA DI PATATE CON TARTUFO NERO



16



Kartoffelcremesuppe mit schwarzem Trüffel



CREMA DI CAROTE



14



Karottencremesuppe



14



CREMA DI POMODORO



RAVIOLI DI SPINACI E RICOTTA CON SPINACI SALTATO E POMODORI SECCHI



PIZZA DELLO CHEF 28



Hausgemachte Spinat-Ricotta Ravioli mit sautiertem Spinat und getrockneten Tomaten



Carne



DOLCETTA



Pasta



32/17



ENTRECOTE DI MANZO



46



Rindsentrecôte mit Petersilienwurzel, Romanesco und Markjus



POLLO SU FREGOLA SARDA CON ZUCCHINI



32



Maispoulardenbrust gefüllt mit Ricotta und getrockneten Tomaten auf Fregola Sarda mit Zucchini



26



LASAGNE Hausgemachte Lasagne mit Rindfleisch-Bolognese, Béchamel, Mortadella, Mozzarella und Schmelzkäse



GNOCCHI GORGONZOLA



PIZZA MARGHERITA Tomaten, Mozzarella, Basilikum



CALZONE



24



26



Pizza con Pesce PIZZA TONNO 15 20



Antipasti ANTIPASTI POMODORO (ab 2 Personen) Mariniertes Gemüse, Rohschinken, Salami, Mortadella, Grana Padano und Bruschetta



PIZZA VEGETABLE CARBONE 48



21 p. P.



PIZZA SAPORE DI BOSCO



BRANZINO CON FREGOLA SARDA, BROCCOLI 38 E SALSA ALLO ZAFFERANO



PIZZA QUATTRO STAGIONI



VITELLO TONNATO Rosa gebratenes Kalb an einer Thunfisch Sauce mit Kapern, Zwiebeln und Parmesan



BURRATA Burrata mit Tomaten, frischen Feigen, Rucola und Rohschinken



BRUSCHETTE VARIAZIONI POMODORO



26



GAMBERI GIGANTI CON MIX DI RISO SELVATICO



36



Bruschette mit frischen Tomaten, eingelegten Pilzen, Oliven und Rohschinken



20 23



Tomaten, Mozzarella, Speck, Spinat, Eier



PIZZA VERDURE



21



Pizza con Carne



Contorno BRATKARTOFFELN



5



PIZZA MILANO



RISOTTO BIANCO



5



PIZZA HAWAII



STAMPFKARTOFFELN



5



CARPACCIO DI MANZO CON PORCINI SALTATI 26



SPINAT MIT TOMATEN



5



Rindscarpaccio mit sautierten Steinpilzen, Feldsalat und Walnüssen



MARINIERTES GEMÜSE



5



Krakencarpaccio mit Kartoffeln, Tomaten und Safrancreme



20



Tomaten, Mozzarella, Taleggio, Gorgonzola, Parmesan



PIZZA DEL CONTANDINO



26



CARPACCIO DI POLPO CON PATATE



PIZZA QUATTRO FORMAGGI



19



Tomaten, Mozzarella, Vorderschinken, Ananas



20



Tomaten, Mozzarella, scharfe Salami, Peperoni



PIZZA PROSCIUTTO Tomaten, Mozzarella, Vorderschinken



PIZZA SALMONE Tomaten, Mozzarella, Rauchlachs, Zwiebeln, Kapern



PIZZA GAMBERONI Tomaten, Mozzarella, Gambas, Cherry Tomaten, Rucola



20 23 27



PIZZA NAPOLI



16



Tomaten, Mozzarella, Sardellen, Oregano Prosciutto Crudo, Prosciutto Cotto Salame Dolce, Salame Picante Mozzarella di Buffala, Mascarpone, Gorgonzola, Taleggio, Scamorza Pesto, Parmesan Artischocken, Tomaten Rucola, Sardellen, Oliven



3 3 3 2 2 1



Alle Pizzagerichte sind auch als kleine Portionen erhältlich, mit einer Reduktion von CHF 2 Alle Pizzen servieren wir Ihnen auf Wunsch auch mit glutenfreiem Pizzateig.



Fleisch- und Fischdeklaration



19



Tomaten, Mozzarella, Salami



PIZZA DIAVOLO



Tomaten, Mozzarella, Thunfisch, Zwiebeln, Oregano



EXTRAS FÜR PIZZEN



Tomaten, Mozzarella, Vorderschinken, Pilze, Artischocken, Oliven



Tomaten, Mozzarella, Gemüse



15



26



Tomaten, Mozzarella, Pfifferlingen, Steinpilze



Grillierte ganze Riesencrevetten mit Wildreismix, Kalamansi-Butter und Erbsensalat



22



26



Tomaten, Büffelmozzarella, Basilikum, (Schwarzer Teig mit Aktiv Kohle)



Ganze Seezunge mit Risotto, Auberginenkaviar und Tomatensauce



Wolfsbarschfilet mit Fregola Sarda, Broccoli und Safransauce



Tomaten, Mozzarella, sizilianische Wurst, Trockentomaten



28



Tomaten, Mozzarella, Vorderschinken, Pilze



SOGLIOLA CON RISOTTO



21



PIZZA SICILIANA



Pizza



Pesce



Tomaten, Mozzarella, Parmaschinken, Cherry Tomaten und 25 Rucola



Orecchiette mit sautiertem Broccoli, Pinienkerne und Parmesan



Hausgemachte Gnocchi an cremiger Gorgonzola Sauce mit frischen Birnen und karamellisierten Walnüssen



Tomatencremesuppe



26



PIZZA PARMA



Pappardelle mit pikanter Sizilianischer Wurst, sautierten Pilzen und Tomaten



ORECCHIETTE CON BROCCOLI SALTARE



Tomaten, Mozzarella, Rinds-Carpaccio, Rucola, Parmesanspäne, Trüffel-Öl



19



17



Rind Australien Kalb Schweiz Schwein Schweiz Ente Frankreich Schinken, Salami, Bresola, Pancetta Italien Wolfsbarsch Atlantik Thunfisch Pazifik Lachs Schottland Speisen, die geteilt und auf zwei Tellern serviert werden, werden mit einem Aufpreis von CHF 5 verrechnet. Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken (CHF) inklusive 7.7% Mehrwertsteuer.



Bevande



Dolci TORTA MARONI



12



PANNA COTTA CON FRUTTI D BOSCO



10



Panna Cotta mit warmen Waldbeeren



12



Hausgemachtes, luftiges, alkoholfreies Tiramisu mit Schokocrumble



8



AFFOGATO Vanilleeis mit Espresso und Schlagrahm



PASSUGGER / ALLEGRA SAN PELLEGRINO



10



Vanilleeis mit Schokoladensauce und Schlagrahm



SOFTDRINKS



pro Kugel 3.50



MIT SCHLAGRAHM MIT SCHOKOLADENSAUCE



TAYLOR`S



7



TAYLOR`S



20cl



4.50



mit Himbeer- / Orangensirup, 50cl



BERGQUELLWASSER 1.50 1.50



4.20



100cl



BERGQUELLWASSER



5.50



mit Himbeer- / Orangensirup, 100cl



4.40



ESPRESSO



4.40



ESPRESSO DOPPIO CAPPUCCINO



6.40 4.80



LATTE MACCHIATO



5.50



LIPTON TEE



4.40



diverse Sorten



HEISSE SCHOKOLADE



4.40



MARTINI TONIC



mit Bailey’s



ESPRESSO DOPPIO mit Galiano



LATTE MACCHIATO LIPTON SCHWARZTEE mit Rum und Milch



7 



17.5 



35



7 



17.5 



35



ROERO ARNEIS RE CIT



CAMPARI



9.50



Orange / Soda



GRAPPA PASSIONE BARRIQUE



Digestivi BRAULIO



„Tenuta San Leonardo, Adige Avio Sauvignon Blanc“



Rotwein offen



AVERNA 8 



20 



5 



PINOT NOIR Von Salis AOC Graubünden



40



5.60



14 



20 35 



40 69



RAMAZZOTTI



7



30%



FERNET BRANCA / MENTA



8.50



40%



APPENZELLER ALPENBITTER



7



29%



8.50 21.50 



43



Ripasso Valpolicella Superiore Fratelli Tedeschi, Pedemonte, Corvina, Rondinella, Molinara



9 



22.50 45



TRIA CANOR TRIMMISER CUVEÈ 9 Cottinelli Weinbau, Malans Pinot Noir, Merlot, Cabernet Dorsa



22.50 45



WEIHNACHTS GALA-DINNER mit Glanz und Glamour



9



ERDINGER HEFEWEIZEN



Dienstag, 25. Dezember 2018, um 18.00 Uhr Erwachsene: CHF 175.– pro Person inkl. Champagner-Aperitif, 5-Gang-Gala-Menu und Kinderbetreuung



Liquore 8.30



Flasche Bier, 50cl



AMARETTO DI SARONNO



8



28%



6.30



Flasche Bier, Alkoholfrei, 33cl



LIMONCELLO



8



32%



Flasche Bier, Alkoholfrei, 30cl



5.80



CHURER BIER BLONDES



6.50



Flasche Bier, 30cl



8 



7



32%



Bolgheri DOC, Cabernet Sauvignon, Merlot



5.80



CALANDA SENZA



25



7



Tenute Silvio Nardi, Montalcino



Flasche Bier, 33cl



ERDINGER



12.50 



10



Vaatellina, Plozza Vini Brusio 40%



21%



CERALTI POGGIO AL GRILLO



CALANDA EDELBRÄU



12



GRAPPA DI RECIOTO AMARONE «MEZZANELLA» 10 Masi Agricola, Gargagnago, 50%



Monchiero Carbone, Canale



CAPITEL SAN ROCCO



CALANDA EDELBRÄU



6.80



46



7



Bianco / Rosso



9



mit Frangelico



23 



MARTINI



7.30



9



10 



Weinbau von Salis, Malans



BRUNELLO DI MONTALCINO



Vom Fass, 50cl



9



MALANSER PINOT BLANC



7



Vom Fass, 30cl



mit Rum / Amaretto



10cl 25cl 50cl



CYNAR



CALANDA EDELBRÄU 6.80



Weisswein offen



Sallier de la Tour, Palermo



Martini Bianco, Tonic Water, Olive



GRAPPA DELL`ORNELLAIA VENETO 2cl



Vini Aperti



SYRAH 10.50



12



Toscana, Tenuta Ornellaia, Bolgheri, 42%



Cantina di Santadi, Cannonau, Carignano



Birra Bevande Calde Alcolico



18



NORAS DOC



Aperitivi



GRAPPA DI BRUNELLO Toscana, Castello Banfi, Montalcino, 45%



VETTE DI SAN LEONARDO



Bevande Calde CAFFÈ CREMA / CAFFÈ DECAFFEINATO



9



20 Jahre



50cl



16



Piemonte, Barbera, Malvasia, Brachett, Berta, Nizza Monferrato, 42%



10 Jahre



3.20



BERGQUELLWASSER



GRAPPA MAGIA



Portwein



5.60



33cl



16



Piemonte, Moscato d’Asti, Berta, Nizza Monferrato, 42%



7.20



BERGQUELLWASSER



Vanille, Kaffe, Schokolade, Stracciatella, Fior di Latte, Erdbeere, Mango, Himbeere, Zitrone, Williams Birne



CAPPUCCINO



GRAPPA BRIC DEL GAIAN



6.90



45cl



SAN BITTER



COUPE DANMARK



HEISSE SCHOKOLADE



GRIGIONO 2cl



50cl



TIRAMISU



CAFFÈ CORETTO



Grappa



5.50



35cl



Maronikuchen mit beschwipsten Zwetschgen



GELATI E SORBETTI



PASSUGGER / ALLEGRA



BAILEY’S



8



17%



SAMBUCA 40%



8



OSCAR NIGHT SILVESTERPARTY Time to celebrate the Oscars Montag, 31. Dezember 2018, um 19.00 Uhr Erwachsene: CHF 450– pro Person inkl. Champagner-Aperitif, 7-Gang-Gala-Menu, Live Musik, DJ und After-Party, Kinderbetreuung mit Kinderprogramm Wir freuen uns auf Ihre Reservierung unter [email protected]



























Empfehlen Sie Dokumente
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pizza vegetaria pizza monte pizza mare antipasti insalata pasta alla ... 

PARMIGIANA AUBERGINEN UND TOMATEN MIT OLIVENÖL, FRISCHEM BERGOREGANO. UND BÜFFELMOZZARELLA AUS DEM HOLZOFEN 9.90.
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Cupon Pizza Pizza CLA 

Page 1. Sólo entregamos calidad. • Cupón válido sólo por beneficio mencionado. • Cupones y promociones no acumulables. •
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Pizza Maker 

Our first recipe is perhaps the one you'll use most often: basic pizza dough. BASIC PIZZA DOUGH. Makes 2 thin 12-in crus
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PIZZA MENU 

Pizza Johnson. (smetana, sÃ½r, Å¡penÃ¡t, slanina, niva, Ä�esnek / Sahne, KÃ¤se, Spinat, Speck,. BlauschimmelkÃ¤se , Knoblauch). Pizza Fruti di Mare. (sugo, sÃ½r, dary moÅ™e, Ä�esnek / Sugo, KÃ¤se,. MeeresfrÃ¼chte, Knoblauch). Pizza Carbonara. (smetan
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Pizza Maker 

Continental U.S.A., excluding Alaska and Hawaii. ONE YEAR .... en agua u otros líquidos, el cable de suministro de energ
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Verdure Pesce Carne Unsere Pasta Dolci 

15 â‚¬ fichi, salsa alla liquirizia e misticanza. Entenbrust mit Foisgras-Haselnuss-Crostino, Lakritzsauce, Feige und WildkrÃ¤utersalat. Antipasti Italiani di terra klein.
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CHRISTINAS PIZZA 

(400 g). ½ EL Zucker. 2 Knoblauchzehen, geschält und fein gehackt. 1 TL getrocknetes Basilikum. ½ TL getrockneter Oregano. ½ kleine rote Chilischote, entkernt und fein geschnitten. 2 Msp. Natron. Salz viel schwarzer Pfeffer aus der. Mühle. REZEPTE VO
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Pizza de Pan 

Esparza un puñado de queso sobre los tomates. 2. Coloque la pizza en un molde para hornear y caliéntela por no más de 5
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pizza uno menu - AWS 

MIXED SALAD. Â£3.95. SALADS. TUNA NICOISE. Tuna, anchovies,black olives,free range boiled egg, seasonal mixed salad leaves, fresh tomato & cucumber with a vinaigrette dressing. Â£10.95. CHICKEN CAESAR SALAD. Chicken breast, crunchy cos lettuce, ancho
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Pizza 30 cm 

Tomatensauce, Knoblauch, OlivenÃ¶l, Oregano. 6,90â‚¬. â€žMargheritaâ€œ. Tomatensauce, KÃ¤se, Oregano 8. 7,90â‚¬. â€žProscuittoâ€œ. Tomatensauce, KÃ¤se, Schinken ...
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pizza de prosciutto, higo y queso de cabra pizza 

Masa para pizza (se puede sustituir por masa de bolillo). Queso mozarella rallado. Prosciutto. Higo fresco, cortado en c
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de toda la pizza 

Laspizzas Ie ofrecen una buena oportunidad de hab/ar con su nino 0 nina sobre formas yfracciones. Tambien mencione fracc
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Quinoa-Pizza - Scheid Gewürzkontor 

Backblech oder Pizzastein mit Öl bestreichen. Den Teig darauf verteilen und für 5 Minuten in den Ofen stellen. Die Pizza aus dem Ofen nehmen, mit etwas.
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Pizza folder _05.indd 

Plaats de steen op de barbecue, direct nadat u de barbecue ... Als u de steen direct na het schoon- maken wilt .... for
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04. Sta Pizza 2012 

Jueves 13/21.15. PARQUE ARAUCO. LOCAL 390. DAD. BAB. Santa Pizza, September 2012 one santãpizza 19. CICLETETIETOATAIRES.
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Bitterfeld_03_2016.indd - Coming Pizza 

Allergene Ãœbersicht. "Gutenhaltiges Getreide, Krebstier-Eier-Fische, Soja, Milch, Sellerie, Senf, Sesamsamen,. Pizza komplett, Grundpizza und Extra-Zutaten ...
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Curso Bebidas para Pizza 
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TAPAS PÄÄRUOAT PIZZA POSTRES 

Frit ra ua mustekal & chilimajon sia, sitr n. MINI BURGER. 7. Luomunaudan jauhelihapihvi, sämpylä, savuche aria &
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Herbstliche Pizza (HÃ¼ttenpizza) 

Zubereitung. Den Germ mit etwas lauwarmem Wasser verrÃ¼hren und mit etwas Mehl und einer Prise Zucker zu einem weichen. Teig verrÃ¼hren. Mit Mehl bestauben und etwa 10 Minuten zugedeckt gehen lassen. Die restlichen Zutaten beifÃ¼gen, zu einem Teig ve
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Speisekarte - Pizza Hut 

im und Cheddar2) auf dem Rand! ... Mit leckerem KÃ¤se im Rand! ..... j = Senf, j1 = Senfsaat, j2 = kann Spuren von Senf enthalten, j3 = Senfmehl, k = Sesam,.
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Pizza mit Spinat und Schinken 

Menge. MaÃŸeinheit. Name. 1,00. StÃ¼ck. KNORR Pizza-Platten. 350,00 g. Blattspinat , TK. 250,00 g. Cocktailtomaten. 150,00 g. Schinken, gekocht. 250,00 g. KNORR Tomato al Gusto mit KrÃ¤utern. 200,00 ml. LUKULL Sauce Hollandaise. 200,00 ml. LUKULL KÃ¤
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Pizza â€“ Pull â€“ Brot 

Nach 10 Min. den Backofen einschalten, auf 180 Â°C Umluft erwÃ¤rmen und nach ... Unter einem KÃ¼chentuch hÃ¤lt sich das Pizzabrot mehrere Stunden frisch.
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RohkÃ¶stliche Blumenkohl-Pizza - Keimling 

10.03.2016 - Glutenfrei und low Carb â€“ das macht den neuen Pizzatrend aus, der belegt mit frisch zubereiteten SoÃŸen und GemÃ¼se den italienischen ...
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RECETAS MENÚ FAMILIA Pizza vegetariana 

Soufflé de zapallitos. Rendimiento: 2 porciones. Ingredientes. • 4 zapallitos medianos. • ½ cebolla. • 2 huevos grandes.
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