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Page 1 Vorspeise zur Wahl: Spargel Schaumsuppe Rindsuppe mit ...

Euro 18,80. Euro 14,80. ***. Dessert zur Wahl: Schokokuchen mit Kirschragout. Kuchen oder Torte aus unserer Kuchenvitrine. Mascapone-EierlikÃ¶r Creme. 
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Vorspeise zur Wahl:



Spargel Schaumsuppe Rindsuppe mit Grießnockerl und Gemüsestreifen Gemischter Salat Kleiner Vogerlsalat mit Speck und Ei



*** Menü 1



Menü 2



Paillard vom der Weidekalbin gefüllt mit weissen und grünen Spargelstangen und mariniertem Rucola und heurigen Karotoffeln



Lavanttaler Solospargel mit heurigen Kartoffel, Bärlauch und Sauce Hollandaise



Euro



19,80



Euro 17,80



Menü 3



Menü 4



Saftig gegrilles Branzinofilet mit Kräuterrisotto und Brokkoli



Kärntner Kasnudel mit brauner Butter und grünem Salat



Euro 18,80



Euro 14,80



*** Dessert zur Wahl: Schokokuchen mit Kirschragout Kuchen oder Torte aus unserer Kuchenvitrine Mascapone-Eierlikör Creme
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Page 1 Vorspeise zur Wahl: Spargel Schaumsuppe Rindsuppe mit 

Paillard vom der Weidekalbin. Lavanttaler Solospargel gefÃ¼llt mit weissen und grÃ¼nen mit heurigen Kartoffel, BÃ¤rlauch. Spargelstangen und mariniertem Rucola und Sauce Hollandaise und heurigen Karotoffeln. Euro 19,80. Euro 17,80. MenÃ¼ 3. MenÃ¼ 4. 
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Gegrilltes Spanferkelkotelette mit karamellisiertem Spargel 

KNORRÂ® WÃ¼rzmix fÃ¼r GeflÃ¼gel (provenÃ§ale). 50,00 ml. Oliven Ã–l. 20,00 g. KNORR PROFESSIONALÂ® GewÃ¼rzpaste Pfeffer Mix. Sauce: 1,00 l. Knorr Garde d'Or ...
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VORSPEISE Kartoffelsuppe mit Lauch-Croutons und gesottenem ... 

Ofenwarmes SÃ¼dtiroler Kastanien-Kiechl mit marinierten Kirschen â‚¬ 6,90. LaurinÂ´s Kaiserschmarrn mit hausgemachtem Apfelmus und ZwetschgenrÃ¶ster â‚¬ 9,90.
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-SPARGEL- â‚¬ Samtsuppe von weiÃŸem Spargel mit gebeiztem Lachs ... 

2015 Sauvignon Blanc. Weingut Hollerith. Pfalz, Deutschland. 0,1l 6.5. 2013 Kremser Wachtberg GrÃ¼ner Veltliner Reserve. Winzer Krems. Kremstal, Ã–sterreich.
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Gegrilltes Spanferkelkotelette mit karamellisiertem Spargel 

KNORR PROFESSIONALÂ® GewÃ¼rzpaste Pfeffer Mix. Sauce: 1,00 l. Knorr Garde d'Or Sauce Hollandaise. 2,00 dl. Bier. Beilage: 0,50 kg. LaugenbrÃ¶tli, 80g. 5,00 dl. Milch. 100,00 g. Eigelb, pasteurisiert. 100,00 g. Eiweiss, pasteurisiert. Muskat gemahlen.
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Vorspeise - Flemings Hotels 

Rote Bete Carpaccio. 13,00 mit confierten MuskatkÃ¼rbis in Lavendel-Honig und geflÃ¤mmter ZiegenkÃ¤se d, e, g, i, k, l. Fleming's to share. Ab 2 Personen. Austern ...
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Basic Line Rindsuppe 1 x 15 KG 

Basic Line BrÃ¼hen - gute BasisqualitÃ¤t zu einem attraktiven Preis. Besonders geeignet fÃ¼r: â€¢ KrankenhÃ¤user. â€¢ Altenheime. â€¢ ZentralkÃ¼chen. Zutaten. Zutaten: Jodiertes Speisesalz, GeschmacksverstÃ¤rker (Mononatriumglutamat, Dinatriumguanyla
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Sautierte Wachtelbrust auf Spargel mit Basilikum-Mousseline 

Schalotten fein schneiden und im Bratenrückstand anschwitzen. Mit Weißwein ablöschen und etwas einreduzieren lassen. Reduktion durch ein Sieb gießen ...
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Stimmzettel zur Wahl - Architektenkammer Sachsen-Anhalt 

Schulze, Sebastian. Magdeburg. Sommer, Manfred. Halle (Saale). Teichert, Axel Richard. Biederitz. Thal, Uwe. (F). Magdeburg. TrÃ¤nkner, Matthias. (F). Naumburg (Saale). Wasser, Chris. Magdeburg. Zeitler, Falk. (F). Halle (Saale). Wahlvorstand. Magdeb
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Teeente mit Spargel und Balsamico Butter 

Mit Alufolie abdecken. â€¢ Entenbrust darauf legen. â€¢ Mit Alufolie abdecken. â€¢ Bei 160Â°C im Ofen ca. 8 Minuten ziehen lassen. â€¢ Haut in Salz drÃ¼cken. â€¢ Mit wenig Ã–l ...
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Spargelcremesuppe mit Granatapfel und Orangen-Spargel-Ragout 

05.10.2015 - Spargelcremesuppe mit Granatapfel und Orangen-Spargel-Ragout. FÃ¼r Fragen zum Rezept kontaktieren Sie bitte unser Kochstudioteam unter.
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Pochiertes Seeteufelmedaillon auf grÃ¼nem Spargel mit ... 

31.08.2015. Zutaten (10 Personen). Menge. Einheit. Name. 300 ml. KNORR PROFESSIONALÂ® Vinaigrette Himbeer. 1000 g. Seeteufel. 30 g. KNORR Aromare.
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FrÃ¼hlingsteller mit Spargel, Kaninchenfilet und 

Spargel, geschÃ¤lt. 600 g. Spargel, geschÃ¤lt. 300 g. FrÃ¼hlingszwiebel. 300 g. FrÃ¼hlingszwiebel. 300 g. FrÃ¼hlingszwiebel. 300 g. FrÃ¼hlingszwiebel. 300 g. Karotten.
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Grüner Spargel mit Parmesanspänen und Spiegelei - myBORA 

1 kg Spargel grün, unteres ⅓ geschält. 2 EL Olivenöl. 2 EL Apfeldicksaft. ½ Zitrone, Saft. Salz / Pfeffer. 30 g Butter. ½ Peperoni, rot, entkernt, fein gewürfelt.
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DAS PRINZREGENTENMENÃœ GerÃ¤ucherte Entenbrust mit Spargel ... 

Alle Preise in Euro. Bei Bedarf fragen Sie nach unserer Speisekarte mit ... Aufzug, Parkplatz, Tiefgarage. DAS MAXIMILIANS: Das maximale Genusserlebnis ...
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Arrangement von Spargel mit Crevetten und Kartoffeltimbale 

14.12.2015 - Menge. MaÃŸeinheit. Name. 1,00 kg. Spargel. 1,00 kg. Spargel grÃ¼n. 20,00. StÃ¼ck. Garnelen. 1,50 kg. Kartoffeln mehligkochende. 250,00 g. Kirschtomaten. 250,00 ml. LUKULL KÃ¤se-Gratin-Sauce. 250,00 ml. Sahne. 10,00 g. KNORR Primerba Her
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Tramezzini mit Spargel und Kräuter-Topfen-Hollandaise 

Tramezzini mit Spargel und Kräuter-Topfen-Hollandaise. Für Fragen zum Rezept kontaktieren Sie bitte unser Kochstudioteam unter der Nummer 01/605 35 230.
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Spargel- Karte 

Spargel-. Hotel Adler. Kirchplatz 6 â€“ 87534. Tel: 083 86 93210. Oberstaufen www.adler- oberstaufen.de. Karte. Hotel. Adler ...
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witze zur wahl 2013 -41pdf-wzw2 AWS 

This Witze Zur Wahl 2013 PDF on the files/S3Library-F72c0-D91a1-B661c-62ace-82e1c.pdf file begin with. Intro, Brief Discussion until the Index/Glossary page, look at the table of content for additional information, if provided. It's going to discuss 
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Stimmzettel zur Wahl - Architektenkammer Sachsen-Anhalt 

der Architektenkammer Sachsen-Anhalt. Wahlgruppe 1. Architekten. Arndt-KrÃ¼ger, Siverin (F). Halle (Saale). Cappeller, Claudia. (F). Halle (Saale). Dietzsch, Thomas. (F) ... Wahlvorstand. Magdeburg, 07.09.2016. Wahlgruppe 2. Innenarchitekten. FrieÃŸl
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Information fÃ¼r die zur Wahl zugelassenen Parteien zur ... 

Verwechslung mit Verkehrszeichen muss ausgeschlossen sein. Verkehrszeichen dÃ¼rfen durch die. Aufstellung weder beeintrÃ¤chtigt noch verdeckt werden. 4.
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KrÃ¤ftige Rindsuppe mit Profiteroles und GemÃ¼serauten - Amazon Web ... 

KNORR Klare Suppe laut Anleitung zubereiten. Das Wurzelwerk in Rauten schneiden und in Salzwasser pochieren. Die Suppe mit der Einlage servieren.
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Kalbsmedaillons in der Kräuterkruste mit Spargel 

Zubereitung. Petersilie und Weißbrot fein cuttern. Kalbsmedaillons leicht plattieren und die Hälfte in Mehl, Ei und Kräuterbrösel wälzen. In BETA Frit herausbacken. Die restlichen Kalbsmedaillons rosa braten. KNORR Sauce Hollandaise erhitzen und mit 
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Cremesuppe vom Spargel mit Rhabarber-Espuma, Spargelmousse ... 

Den blanchierten Spargel in eine Paco-Jetdose geben und mit der Cremefine zum Schlagen, Cremefine zum. Verfeinern, Milch, Glukose und Salz auffÃ¼llen und ...
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