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Speisekarte ab 10.10.1997

mit Petersilien-Möhren dazu sahniges Kartoffelpüree. 7,40 Euro. Hausgemachte Beefsteaks 1 an Honig-Senf-Soße dazu Speckbohnen, Petersilienwurzel- ... 

















 PDF Herunterladen 



 PNG-Bilder






 909KB Größe
 14 Downloads
 356 Ansichten






 Kommentar


























Erzgebirgische Süppchen Deftige Knoblauchsuppe 1 mit viel frischem Knoblauch, Kartoffelwürfeln und Kräutern



3,50 Euro



Kürbissüppchen nach Hausrezept 1,2 mit gerösteten Sonnenblumenkernen und gerösteten Weißbrotwürfeln



3,60 Euro



Schwammel-Suppe 1 mit Kartoffelwürfeln und Kräutern



4,10 Euro



Vorspeisen oder etwas für zwischendurch… Speckfettbemmchen 1, 3 mit Sauermilchkäse und Gewürzgurke



2,50 Euro



KammwegRast-Toast 1, 4 geröstetes Mischbrot mit Knoblauch eingerieben, mit Salami und Käse überbacken und einem Spiegelei belegt



3,90 Euro



Kleiner Salatteller 1,2 mit verschiedenen Blattsalaten, Paprika- und Gurkenstreifen Tomatenecken, Essig-Öl-Dressing dazu französisches Stangenweißbrot



4,70 Euro



Geflügelwürzfleisch 1,2 mit Champignons, serviert mit einer gerösteten Weißbrotscheibe Zitronenecke und Worcestersoße



4,95 Euro



Hauptgerichte Pellkartoffeln 1 mit Zwiebelquark, Butter, hausschlachtener Leberwurst



5,80 Euro



Nudeln mit Blattspinat 1,2 verfeinert mit Sahne, Kräutern und Parmesan



7,10 Euro



Nierchen-Gulasch mit Petersilien-Möhren dazu sahniges Kartoffelpüree



7,40 Euro



Hausgemachte Beefsteaks 1 an Honig-Senf-Soße dazu Speckbohnen, Petersilienwurzel-Kartoffelpüree und Dill-Gurken-Salat



7,40 Euro



Schnudendunker 1, 2 Bratkartoffeln, Gehacktes und Tomatenscheiben mit Käse überbacken dazu Dill-Gurken-Salat



8,10 Euro



Spinat-Nudeln 1,2 mit gebratenem Wildlachsfilet und buntem Salat



8,40 Euro



Hähnchenbruststeak 1 in Schinkenhülle, mit Tomate und Mozzarella überbacken auf Tomaten-Nudeln dazu reichen wir einen kleinen Salatteller



8,40 Euro



Gebratene mehlierte Leber vom erzgebirgischen Jungrind 1 mit Röstzwiebeln an Petersilienwurzel-Kartoffelpüree dazu Dill-Gurken-Salat



8,70 Euro



Hausgebeizter Rindersauerbraten nach Hausrezept dazu Apfelrotkohl und Kartoffelklöße



1, 2, 4



9,80 Euro



Schweinesteak au four 1, 2 gebratenes Schweinerückensteak mit Geflügelwürzfleisch mit Käse überbacken dazu Pommes frites, Salatbeilage



10,70 Euro



Besoffene Wildsau an Waldpilzsoße 1 Wildschweinbraten aus einer Schwarzbiermarinade an Serviettenknödel und Preiselbeer-Rotkohl



11,30 Euro



Zanderfilet in einer Kräutereihülle gebraten 1 auf Brunnenkresse-Rahm mit Petersilienkartoffeln und Bauerngarten-Gemüse



11,50 Euro



Donnerstag ist Haxentag Geschmorte Schweinshaxe mit Sauerkraut und Klößen



7,70 Euro



Aus unserer kalten Küche – ab 17.00 Uhr Zwei Hackepeter-Brote – fertig zubereitet - 1, 3 mit Gewürzgurke und Zwiebel garniert



5,60 Euro



Raffinierte Bratenbrote - fertig zubereitet - 1, 2, 3 Bauernbrot, mit Senf und Meerrettich bestrichen, belegt mit kaltem Schweinebraten, garniert mit Ei und Gewürzgurke



6,20 Euro



Kaltes Holzfällerbrett1, 2, 3 mit Schinkenspeck, gekochtem Schinken, Salami, Schweinebraten, Schnittkäse, Blauschimmelkäse, Sauermilchkäse dazu Sachsenbutter, Brot und Essiggemüse



8,70 Euro



Süße Leckereien… Ein hausgemachter Eierpfannkuchen – serviert ganz nach Wunsch: * Apfelmus 4 oder * Schlagsahne und Schokoladensoße oder * Zucker und Zimt



2,30 Euro 2,30 Euro 2,10 Euro



Hefeklöße mit Heidelbeeren



2,30 Euro



Apfelstrudel mit Vanilleeis und Sahne



3,50 Euro



Zwei hausgemachte Quarkkeulchen – serviert ganz nach Wunsch: * Zucker und Zimt * Apfelmus 4 * Vanilleeis und Schlagsahne



3,80 Euro 4,10 Euro 4,30 Euro



Alle Gerichte werden auch als Seniorenportion angeboten. Hierfür wird 2/3 des oben genannten Preises erhoben Sehr geehrte Gäste, da in unserem Hause alle Speisen für Sie frisch zubereitet werden, kann eine Wartezeit von 30 bis 45 Minuten entstehen. Das Küchen- und Serviceteam des Hotels Lugsteinhof bittet dafür um Ihr Verständnis. Mehrwertsteuer und Bedienungsgeld sind in den oben genannten Preisen inklusive. 1



3



2



mit Konservierungsstoffen mit Farbstoff 4 mit Süßungsmitteln mit Antioxydationsmittel



Speziell für unsere kleinen Gäste Seit vielen hundert Jahren leben Menschen im Osterzgebirge. Sie waren sehr arm und erzählten sich so manch schaurige Geschichte von Hexen, Räubern und Waldgeistern, die in den umliegenden Wäldern ihr Unwesen trieben. Vieles hat sich im Laufe der Zeit verändert. An die bösen Gestalten glaubt heute niemand mehr, aber noch immer steht ein Rasthaus am Lugstein. Zugegeben, das Haus hat sich mit den Jahren verändert, doch es empfängt seine großen und kleinen Gäste, so wie es vor langer Zeit den Waldgeistern versprochen wurde. Wie es dazu kam, erzählt die Geschichte „Die Waldgeister vom Lugstein“. Dieses Lugi-Büchlein, weitere andere schöne Geschichten und auch ein kleines Ausmalheft können Sie bei uns kaufen.



…hier nun unsere Feinschmecker-Tipps vom Waldgeist LUGI Räuberteller Wir bringen Dir einen Teller und Besteck und Du raubst Dir das Beste von Mama und Papa.



0,00 Euro



Erdknollenstäbchen rot-weiß 1 Pommes frites, Ketchup, Mayonnaise



2,50 Euro



Felix‘ Leckerei Milchreis mit Zucker, Zimt und frischen Früchten



3,20 Euro



Strohfeuer 1 Nudeln mit Jagdwurstwürfeln, Tomatensoße und Reibekäse



3,80 Euro



Goldstücke 1 Hähnchennuggets mit Pommes frites



4,30 Euro



Lugis Lieblingsessen 1,2 Spinatnudeln mit geriebenem Parmesan oder Reibekäse



4,30 Euro



Moosmännchenschmaus Hähnchenbruststreifen an Sahnenudeln



4,40 Euro



Fuhrmannsbraten 1 kleines Schweinelachsschnitzel mit Zitrone Pommes frites und Mischgemüse



4,70 Euro



… die vielen leckeren Zutaten werden vor allem von einheimischen Erzeugern geliefert: Fleischerei Jäpel / Steffen Büttner, Hauptstraße 30, 01778 Geising Geflügelhof Struppen GmbH, Ebenheit NR. 29 a, 01796 Struppen Konditorei Stanzel Kipsdorf, Altenberger Straße 17, 01773 Altenberg Obst & Weinanbau Gut Pesterwitz, Zauckerorder Straße 6, 01705 Pesterwitz Mühle und Bäckerei Bärenhecke Raiffeisengenossenschaft eG, 01768 Glashütte



Unsere kleinen Extras während der Spezialitätenwochen… Erzgebirgisches Süppchen Erdäppelsuppe Schüssel hausgemachte Kartoffelsuppe mit Wiener Würstchen und einer Scheibe Bärenhecker Brot



4,50 Euro



Ein kleines Häppchen vorneweg… Buttermilchgetzen mit Kasselerstreifen und Kräuterquark



4,75 Euro



Heringshäckerle mit zwei Scheiben Bärenhecker Brot, Butter



4,75 Euro



Hauptgerichte Tiegelwurst mit Specksauerkraut und Kartoffelpüree



6,10 Euro



Erzgebirgischer Pilzgulasch mit hausgemachten Buttermilchgetzen dazu Salatbeilage



7,50 Euro



Erzgebirgische Regenbogenforelle mit Zitrone und Kräuterbutter nach Müllerin Art mit Petersilienkartoffeln und Salatbeilage



9,20 Euro



Hausgemachte Rinderroulade mit Apfelrotkraut und Klößen



11,75 Euro Aus unserer kalten Küche



Tomatenteller Lugsteinhofer Art marinierte Schafskäsewürfel in Knoblauch-Kräuter-Öl, angerichtet auf Tomatenscheiben, dazu Salatbukett und Stangenweißbrot



7,90 Euro



Aus dem Milchschafzuchtbetrieb Hänel: Rustikale Schafskäseplatte mit Schnittkäse, Fetakäse, Kräuter- und Knoblauch-Frischkäse, sächsische Landbutter, Bärenhecker Bauernbrot, Essiggemüse



9,95 Euro



Noch etwas Süßes… Buchteln mit Vanillesoße



2,40 Euro



Rote Grütze mit Vanilleeis und Schlagsahne



2,80 Euro



























Empfehlen Sie Dokumente
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Speisekarte ab 10.10.1997 

sich so manch schaurige Geschichte von Hexen, RÃ¤ubern und Waldgeistern, die in den umliegenden WÃ¤ldern ihr. Unwesen trieben. Vieles hat sich im Laufe ...
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Speisekarte ab 10.10.1997 

schaurige Geschichte von Hexen, RÃ¤ubern und Waldgeistern, die in den umliegenden WÃ¤ldern ihr Unwesen trieben. Vieles hat sich im Laufe der Zeit verÃ¤ndert.
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Speisekarte ab 10.10.1997 

Deftige Knoblauchsuppe aus dem Erzgebirge mit Knoblauch und KartoffelwÃ¼rfel, gerÃ¶steten BrotwÃ¼rfel und KÃ¤se. 4,70 Euro. Georgenfelder Gulaschsuppe.
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Brasserie Speisekarte ab 01 

Mozzarella, Tomate und Basilikum. CARPACCIO DI MANZO CLASSICO. 11,00 Euro. Fein geschnittenes mariniertes Rindfleisch mit Rucola, Parmesan und ...
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Brasserie Speisekarte ab 01 

Die Klassiker unter den Aperitif. Pernod. 2cl. 3,50 Euro auf Wunsch mit Eiswasser. Martini Bianco, Rosso oder Extra Dry. 5cl. 3,50 Euro. Sandeman Sherry ...
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Speisekarte ab 10.10.1997 

manch schaurige Geschichte von Hexen, RÃ¤ubern und Waldgeistern, die in den umliegenden WÃ¤ldern ihr Unwesen trieben. Vieles hat sich im Laufe der Zeit ...
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Speisekarte ab 10.10.1997 

Zugegeben, das Haus hat sich mit den Jahren verÃ¤ndert, doch es empfÃ¤ngt seine ... Konditorei Stanzel Kipsdorf, Altenberger StraÃŸe 17, 01773 Altenberg.
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Speisekarte ab 10.10.1997 

sich so manch schaurige Geschichte von Hexen, RÃ¤ubern und Waldgeistern, die in den umliegenden. WÃ¤ldern ihr Unwesen trieben. Vieles hat sich im Laufe ...
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Speisekarte ab 10.10.1997 

Mai/Juni 2014. Zur Spargelzeit - Beelitzer SpargelspezialitÃ¤ten. Ein Matjes kommt selten allein â€“ Leckeres rund um den tollen Fisch! Erdbeeren - so schmeckt ...
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Speisekarte ab 10.10.1997 

28.06.2015 - Juli/August 2015. Traditionelle Grillabende auf der Kammweg-Rast-Terrasse. Zeit fÃ¼r Pfifferlinge. September 2015. Auf die Pilze â€“ fertig â€“ los!
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Schubers speisekarte Ab 16.06.2017 

mit rotem Meerrettich und Kren. 21,00 â‚¬ ... 17,50 â‚¬. Wiener Backhendl vom StubenkÃ¼ken lauwarmer ... Wiener Schnitzel, lauwarmer Kartoffel-Vogerlsalat. 21,50â‚¬.
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Speisekarte Speisekarte 

eingebraut und mit feiner Meckatzer Reinzucht-Hefe in der Flasche vergoren wurde. Bitburger Alkoholfreies Bier. Bitburger Alkoholfreies Bier. 0,33. 2,30 â‚¬.
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speisekarte 

F. I. S. CH. â€¢ LACHSFORELLE. â€¢ WURZELGEMÃœSE. â€¢ FEINWEIZEN. â€¢ APRIKOSE. Gebeizte Lachsforelle trÃ¤umt unter'm Apriko- senbÃ¤umchen vom Bett.
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Speisekarte 

Maultaschensuppe (A,D,G,J) mit GemÃ¼sestreifen. Dampfnudeln (A,D,G) mit Kompott warmer FleischkÃ¤se (1,2,3) mit Kartoffel-Gurken-Salat (K). Obst. GemÃ¼se- ...
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Speisekarte 

vom Grill, sautiertem GemÃ¼se, Petersilienkartoffeln. Green Curry with Prawns. 24,00. Garnelen in pikant scharfer grÃ¼ner Currysauce mit. GemÃ¼se und Jasminreis.
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Speisekarte 

Bunter GemÃ¼se-Eintopf (D) mit SchinkenwÃ¼rfel (1,2,3) & Brot (D). Joghurt(G) mit Kuhflecken(A,D,G). Putenschnitzel in Konfetti-Tomatensauce mit Pasta(D). Obst.
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Speisekarte 

Pongauer Fleischkrapfen asiatisch gefÃ¼llt mit. Mango-Krautsalat. â‚¬ 8,90 / â‚¬ 13,90. Warmer Rindfleischsalat mit sautierten WokgemÃ¼se in Misosauce und knusprigen Glasnudeln. â‚¬ 9,90 / â‚¬ 14,90. Kurz gebratene Jakobsmuscheln mit Zitrusfruchtsala
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Speisekarte 

Page 1 ... oder bei Facebook nachgelesen werden. Ã„nderungen vorbehalten! www.boerslinger-hof.de www.boerslinger-catering.de www.facebook.de/ ...
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Speisekarte 

mit Kartoffel-Gurken-Salat(K). Obst. GemÃ¼se-Schnitze. FlÃ¤dlesuppe (A,D,G). Ofenschlupfer mit Vanillesauce(A,D,G). Gulasch mit Paprika dazu Reis. Obst. Sticks.
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Speisekarte 

Rohkost. BrokkolicremesÃ¼ppchen (D,G). Milchreis mit Zimt und Zucker (G). Wurstgulasch in Bratensauce mit Paprika & Zwiebeln dazu SpÃ¤tzle (A,D). Obst.
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Speisekarte 

Asia Club Sandwich mit rosa gebratener Beiriedschnitte,. Ananas-Chutney und Pak-Choi. â‚¬ 14,90. Herrentoast mit Pommes und Salat. â‚¬ 14,90. FÃœR UNSERE ...
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SPEISEKARTE 

7, 90 â‚¬. Bunte Blattsalate, Cherrytomaten, Gurke, Bulgur mit HirtenkÃ¤se. Veggie-Wolke. 7, 90 â‚¬ bunte Blattsalate, Cherrytomaten, Gurken & saisonales GemÃ¼se.
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Speisekarte 

3,60. Tsingtao Bier (chines. Bier). 0,33. 2,60. Aperitifs und Reisschnaps aus China. Reiswein (Sake-heiÃŸ) 17% 10cl. 4,10. Jap. Pflaumenwein. 17% 10cl. 3,20.










 


[image: alt]





Speisekarte 

A = Ei B = ErdnÃ¼sse C = Fisch D = Gluten E = Krebstiere F = Lupine G = Kuhmilch H = SchalenfrÃ¼chte. I = Schwefel & Sulfit J = Sellerie K= Senf L= Sesam M ...










 











Copyright © 2024 P.PDFDOKUMENT.COM. Alle Rechte vorbehalten.

Über uns |
Datenschutz-Bestimmungen |
Geschäftsbedingungen |
Hilfe |
Copyright |
Kontaktiere uns










×
Anmelden






Email




Password







 Erinnere dich an mich

Passwort vergessen?




Anmelden














