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Speisekarte ab 10.10.1997

sich so manch schaurige Geschichte von Hexen, RÃ¤ubern und Waldgeistern, die in den umliegenden. WÃ¤ldern ihr Unwesen trieben. Vieles hat sich im Laufe ... 
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Suppen Hausgemachte Soljanka 2, 3 mit Zitrone und geröstetem Weißbrot Suppenteller: Suppenschüssel:



3,40 Euro 4,50 Euro



Sächsische Kartoffelsuppe 3,60 EUR



mit gebratenen Wiener Würstchen



Riesengebirgs-Knoblauchsuppe mit Kartoffelwürfeln und geröstetem Schwarzbrot



4,70 Euro



Georgenfelder Gulaschsuppe - deftig gewürzt dazu französisches Stangenweißbrot



4,80 Euro



Vorspeisen oder etwas für zwischendurch… Feines Geflügelwürzfleisch 1 mit Champignons, serviert mit einer gerösteten Weißbrotscheibe, Zitronenecke und Worcestersoße



4,30 Euro



Kartoffelpuffer 5,90 Euro



mit gebratenen Waldpilzen, Salat



Salat Kleiner gemischter Salatteller 1, 2 mit Blattsalaten, Paprika, Gurke, Tomate, Dressing und französischem Stangenweißbrot



2,90 Euro



Tomatenteller Lugsteinhof 1, 2 Balkankäsewürfel mariniert in Knoblauch-Kräuter-Öl, angerichtet auf Tomatenscheiben, Salatbukett dazu französisches Stangenweißbrot



6,80 Euro



Großer Chefsalat 1, 2 mit verschiedenen Blattsalaten, Gurke, Tomate, Paprika, Mais, gekochtem Ei, Schinkenstreifen, geriebenem Gouda, Dressing und französischem Stangenweißbrot



8,10 Euro



Fit durch die kalte Jahreszeit… Winterlicher Salatteller mit Chicorée, Radicchiosalat, Weinbeeren, Orangen, Walnüssen, Fruchtmarinade, Putenbruststreifen Und französischem Stangenweißbrot



8,90 Euro



Erzgebirgisch-sächsisch genießen… Hähnchenfiletspieß an Grillgemüse und Wildreis



8,10 Euro



Eisbeinsülze mit Remouladensoße 1, 6 Bratkartoffeln und einem kleinen Salat



8,20 Euro



Schnudendunker 1 Bratkartoffeln, Hackfleisch und Tomaten, mit Käse überbacken dazu Dill-Gurken-Salat



8,50 Euro



Gebratene Rinderleber mit Röstzwiebeln, Kartoffelpüree, Dill-Gurken-Salat



8,80 Euro



Putensteak an sautierten Pfirsichen und Kartoffelecken



8,90 Euro



Hausgemachtes Schweinelachsschnitzel mit frischen Rahmchampignons und Pommes frites



10,50 Euro



Gulasch vom erzgebirgischen Jungrind 2 mit Apfelrotkohl und Kartoffelklößen



10,70 Euro



Liebenauer Lammkeulenbraten mit Bohnen und Klößen



10,70 Euro



Schweinerückensteak au four 1, 2 mit Geflügelwürzfleisch belegt und Käse überbacken dazu junge Erbsen und Pommes frites



10,90 Euro



Eine halbe Bauernente mit Apfelrotkohl und Klößen



12,80 Euro



Haustipp - Leckeres vom Nachbarn: Böhmischer Lendenbraten nach Originalrezept Gespickt, von der falschen Lende mit Preiselbeeren, Zitrone, reichlich Sahnesoße dazu Semmelknödel und Krautsalat



10,80 Euro



Fischgericht Alaska Seelachsfilet in einer Knusperpanade 4 mit Zitrone und Kräuterbutter, Kartoffelpüree und einem kleinen Salat



7,80 Euro



Vegetarisches Spinatnudeln mit geriebenem Parmesan



7,60 Euro



Pilzrahmnudeln mit Lauch dazu ein kleiner Salat



7,70 Euro



Regionale Speisen von Lieferanten aus der Region Wildfleisch nach Angebot vom Forsthof Göbel Zinnwalder Wildkessel Deftiger Wildeintopf mit Pilzen, Kartoffeln, Karotten dazu Brot



5,80 Euro



Frischer Fisch aus der Forellenzucht am Lachsbach in Rathmannsdorf Heiße Räucherforelle mit Dill-Kartoffeln und Salat



10,80 Euro



Aus unserer kalten Küche Zwei Hackepeterbrote - fertig zubereitet 5,80 Euro



mit Gewürzgurke und Zwiebeln garniert



Sachsenschnitte - fertig zubereitet - 1, 2 Landbrot mit Senf bestrichen, belegt mit kaltem Schweinebraten und Gewürzgurke, garniert mit Ei und Meerrettich



6,90 Euro



Kaltes Holzfällerbrett 1, 2, 3 luftgetrockneter und gekochter Schinken, bereichert durch eine Käsevariation, angerichtet mit Sauerrahmbutter und Landbrot



9,20 Euro



Süße Leckereien… Beschwipste Elise Pfefferkucheneis auf Sauerkirschen und einem Schuss Kirschwasser



1,90 Euro



Hausgemachte grüne Klitscher 3,00 Euro



mit Apfelmus, Zucker



Original Tiroler Apfelstrudel 3,50 Euro



mit Vanilleeis und Sahne



Hefeklöße 4,60 Euro



mit Heidelbeeren und Sahne



Auf Wunsch können wir Ihnen bei einigen Gerichten auch Seniorenportionen anbieten.



1



3



2



mit Konservierungsstoffen mit Farbstoff 4 mit Süßungsmitteln mit Antioxydationsmittel 5 6 mit Säuerungsmitteln mit Pökelsalz



Seit vielen hundert Jahren leben Menschen im Osterzgebirge. Sie waren sehr arm und erzählten sich so manch schaurige Geschichte von Hexen, Räubern und Waldgeistern, die in den umliegenden Wäldern ihr Unwesen trieben. Vieles hat sich im Laufe der Zeit verändert. An die bösen Gestalten glaubt heute niemand mehr, aber noch immer steht ein Rasthaus am Lugstein. Zugegeben, das Haus hat sich mit den Jahren verändert, doch es empfängt seine großen und kleinen Gäste, so wie es vor langer Zeit den Waldgeistern versprochen wurde. Wie es dazu kam, erzählt die Geschichte „Die Waldgeister vom Lugstein“. Dieses Lugi-Büchlein, weitere andere schöne Geschichten und auch ein kleines Ausmalheft könnt Ihr bei uns kaufen.



Waldgeist LUGI’s Speisekarte für alle kleinen Geister Räuberteller Wir bringen Dir einen Teller und Besteck und Du raubst Dir das Beste von Mama und Papa.



0,00 Euro



Moosmännchen-Schmaus Semmelknödel mit Soße und Salat



2,50 Euro



Jacobs Urlaubsessen Spaghetti mit gebratener Wurst, Tomatensoße und Reibekäse



2,80 Euro



Waldgeistbrei Milchreis mit Butter, Zucker und Zimt



2,80 Euro



Grüner Hexenschmaus Hausgemachte grüne Klitscher mit Apfelmus, Zucker



3,00 Euro



Süßer Schmaus Schupfnudeln mit Zucker und Zimt



3,60 Euro



Lugis Lieblingsessen zwei Quarkkeulchen mit Rosinen dazu Apfelmus und Zucker



3,70 Euro



Fuhrmannsbraten Schweineschnitzel mit Mischgemüse und Pommes frites



4,10 EUR



Fleischbällchen aus dem Waldhaus Putenbratbällchen mit Buttergemüse und Kartoffelpüree



4,20 EUR



Johann’s Anglerglück Fischstäbchen mit Kartoffelpüree und Salat



4,20 EUR



Klöße aus der Wichtelküche zwei Hefeklöße mit Waldheidelbeeren



4,60 Euro



… die vielen leckeren Zutaten werden vor allem von einheimischen Erzeugern geliefert: Fleischerei Jäpel / Steffen Büttner, Hauptstraße 30, 01778 Geising Limousinhof Klemm, Hauptstraße 70A, 01762 Hartmannsdorf Milchschafzuchtbetrieb Hänel, Hauptstraße 68, 01762 Hartmannsdorf Mühle und Bäckerei Bärenhecke Raiffeisengenossenschaft eG,, 01768 Glashütte Bäckerei Anja Tannenbaum - Degenkolbe, Müglitztalstraße 23, 01768 Schlottwitz Konditorei Stanzel Kipsdorf, Altenberger Straße 17, 01773 Altenberg Forsthof Lothar Göbel, Dorfstraße 41a, 01762 Obercarsdorf Jagdpacht Geising, 01778 Geising Forellenzucht am Lachsbach, 01814 Rathmannsdorf



Wir begrüßen Sie recht herzlich im Osterzgebirge und wünschen Ihnen bei uns im Hotel Lugsteinhof einen angenehmen Aufenthalt. Unser Haus liegt fast 900 m über dem Meeresspiegel und ist damit das höchstgelegene Hotel im Osterzgebirge. Auf dem Gelände des ehemaligen bekannten Gebirgshotels "Lugsteinhof" wurde 1978 dieses Ferienhotel eröffnet. Heute verfügt das Hotel Lugsteinhof über 112 modernisierte Zimmer, einen umfangreichen Freizeitbereich sowie verschiedene gastronomische Einrichtungen. Genießen Sie erzgebirgische Gastlichkeit im Hotel Lugsteinhof - eine Tradition, der auch wir uns eng verbunden fühlen. Für Feierlichkeiten jeder Art, stehen Ihnen separate gemütliche Räumlichkeiten unterschiedlicher Größe zur Verfügung: Schnitzerstube, Hutzenstube, Raum Kohlhaukuppe, Raum Kahleberg, offener Kamin. Unsere Bar im Lugsteinstübl hat täglich ab 18.00 Uhr für Sie geöffnet. Besonders empfehlenswert sind unsere Fondueabende, Spanferkel- oder Jagdessen sowie die schmackhaften Büfetts. Ein besonderer Tipp: Wie wäre es mit einem lustigen Kegelabend? Natürlich bei Speis` und Trank in unserer Kegelstube!



Wir beraten Sie gern und freuen uns auf Ihren Besuch. Ihr Lugsteinhof-Team



























Empfehlen Sie Dokumente
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Speisekarte ab 10.10.1997 

sich so manch schaurige Geschichte von Hexen, RÃ¤ubern und Waldgeistern, die in den umliegenden WÃ¤ldern ihr. Unwesen trieben. Vieles hat sich im Laufe ...
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Speisekarte ab 10.10.1997 

schaurige Geschichte von Hexen, RÃ¤ubern und Waldgeistern, die in den umliegenden WÃ¤ldern ihr Unwesen trieben. Vieles hat sich im Laufe der Zeit verÃ¤ndert.
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Speisekarte ab 10.10.1997 

Deftige Knoblauchsuppe aus dem Erzgebirge mit Knoblauch und KartoffelwÃ¼rfel, gerÃ¶steten BrotwÃ¼rfel und KÃ¤se. 4,70 Euro. Georgenfelder Gulaschsuppe.
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Brasserie Speisekarte ab 01 

Mozzarella, Tomate und Basilikum. CARPACCIO DI MANZO CLASSICO. 11,00 Euro. Fein geschnittenes mariniertes Rindfleisch mit Rucola, Parmesan und ...
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Brasserie Speisekarte ab 01 

Die Klassiker unter den Aperitif. Pernod. 2cl. 3,50 Euro auf Wunsch mit Eiswasser. Martini Bianco, Rosso oder Extra Dry. 5cl. 3,50 Euro. Sandeman Sherry ...
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Speisekarte ab 10.10.1997 

manch schaurige Geschichte von Hexen, RÃ¤ubern und Waldgeistern, die in den umliegenden WÃ¤ldern ihr Unwesen trieben. Vieles hat sich im Laufe der Zeit ...
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Speisekarte ab 10.10.1997 

Zugegeben, das Haus hat sich mit den Jahren verÃ¤ndert, doch es empfÃ¤ngt seine ... Konditorei Stanzel Kipsdorf, Altenberger StraÃŸe 17, 01773 Altenberg.
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Speisekarte ab 10.10.1997 

mit Petersilien-Möhren dazu sahniges Kartoffelpüree. 7,40 Euro. Hausgemachte Beefsteaks 1 an Honig-Senf-Soße dazu Speckbohnen, Petersilienwurzel- ...
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Speisekarte ab 10.10.1997 

Mai/Juni 2014. Zur Spargelzeit - Beelitzer SpargelspezialitÃ¤ten. Ein Matjes kommt selten allein â€“ Leckeres rund um den tollen Fisch! Erdbeeren - so schmeckt ...
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Speisekarte ab 10.10.1997 

28.06.2015 - Juli/August 2015. Traditionelle Grillabende auf der Kammweg-Rast-Terrasse. Zeit fÃ¼r Pfifferlinge. September 2015. Auf die Pilze â€“ fertig â€“ los!
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Schubers speisekarte Ab 16.06.2017 

mit rotem Meerrettich und Kren. 21,00 â‚¬ ... 17,50 â‚¬. Wiener Backhendl vom StubenkÃ¼ken lauwarmer ... Wiener Schnitzel, lauwarmer Kartoffel-Vogerlsalat. 21,50â‚¬.
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Speisekarte Speisekarte 

eingebraut und mit feiner Meckatzer Reinzucht-Hefe in der Flasche vergoren wurde. Bitburger Alkoholfreies Bier. Bitburger Alkoholfreies Bier. 0,33. 2,30 â‚¬.
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speisekarte 

F. I. S. CH. â€¢ LACHSFORELLE. â€¢ WURZELGEMÃœSE. â€¢ FEINWEIZEN. â€¢ APRIKOSE. Gebeizte Lachsforelle trÃ¤umt unter'm Apriko- senbÃ¤umchen vom Bett.
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Speisekarte 

Maultaschensuppe (A,D,G,J) mit GemÃ¼sestreifen. Dampfnudeln (A,D,G) mit Kompott warmer FleischkÃ¤se (1,2,3) mit Kartoffel-Gurken-Salat (K). Obst. GemÃ¼se- ...
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Speisekarte 

vom Grill, sautiertem GemÃ¼se, Petersilienkartoffeln. Green Curry with Prawns. 24,00. Garnelen in pikant scharfer grÃ¼ner Currysauce mit. GemÃ¼se und Jasminreis.
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Speisekarte 

Bunter GemÃ¼se-Eintopf (D) mit SchinkenwÃ¼rfel (1,2,3) & Brot (D). Joghurt(G) mit Kuhflecken(A,D,G). Putenschnitzel in Konfetti-Tomatensauce mit Pasta(D). Obst.
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Speisekarte 

Pongauer Fleischkrapfen asiatisch gefÃ¼llt mit. Mango-Krautsalat. â‚¬ 8,90 / â‚¬ 13,90. Warmer Rindfleischsalat mit sautierten WokgemÃ¼se in Misosauce und knusprigen Glasnudeln. â‚¬ 9,90 / â‚¬ 14,90. Kurz gebratene Jakobsmuscheln mit Zitrusfruchtsala
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Speisekarte 

Page 1 ... oder bei Facebook nachgelesen werden. Ã„nderungen vorbehalten! www.boerslinger-hof.de www.boerslinger-catering.de www.facebook.de/ ...
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Speisekarte 

mit Kartoffel-Gurken-Salat(K). Obst. GemÃ¼se-Schnitze. FlÃ¤dlesuppe (A,D,G). Ofenschlupfer mit Vanillesauce(A,D,G). Gulasch mit Paprika dazu Reis. Obst. Sticks.
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Speisekarte 

Rohkost. BrokkolicremesÃ¼ppchen (D,G). Milchreis mit Zimt und Zucker (G). Wurstgulasch in Bratensauce mit Paprika & Zwiebeln dazu SpÃ¤tzle (A,D). Obst.










 


[image: alt]





Speisekarte 

Asia Club Sandwich mit rosa gebratener Beiriedschnitte,. Ananas-Chutney und Pak-Choi. â‚¬ 14,90. Herrentoast mit Pommes und Salat. â‚¬ 14,90. FÃœR UNSERE ...
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SPEISEKARTE 

7, 90 â‚¬. Bunte Blattsalate, Cherrytomaten, Gurke, Bulgur mit HirtenkÃ¤se. Veggie-Wolke. 7, 90 â‚¬ bunte Blattsalate, Cherrytomaten, Gurken & saisonales GemÃ¼se.
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Speisekarte 

3,60. Tsingtao Bier (chines. Bier). 0,33. 2,60. Aperitifs und Reisschnaps aus China. Reiswein (Sake-heiÃŸ) 17% 10cl. 4,10. Jap. Pflaumenwein. 17% 10cl. 3,20.










 


[image: alt]





Speisekarte 

A = Ei B = ErdnÃ¼sse C = Fisch D = Gluten E = Krebstiere F = Lupine G = Kuhmilch H = SchalenfrÃ¼chte. I = Schwefel & Sulfit J = Sellerie K= Senf L= Sesam M ...
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