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silvester gala menÃ¼ â€“ new years eve menu

SILVESTER GALA MENÃœ â€“ NEW YEARS EVE MENU. Thunfisch | Jacobsmuschel | Gurke | Creme fraiche | Passionsfrucht. Tuna | Scallop | Cucumber | Creme ... 
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31. Dezember 2018 | December 31, 2018



SILVESTER GALA MENÜ – NEW YEARS EVE MENU



Thunfisch | Jacobsmuschel | Gurke | Creme fraiche | Passionsfrucht Tuna | Scallop | Cucumber | Creme fraiche | Passion fruit



Risotto | Rote Beete | Burrata | Apfelkren Risotto | Beetroot | Burrata | Apple horseradish



Sellerie | Marone | Trüffel Celery | Chestnut | Truffle



Steinbutt | Pastinake | Fenchel | Physalis | Basilikum Turbot | Parsnip | Fennel | Physalis | Basil



Grapefruit | Rooibos | Minze Grapefruit | Rooibos | Mint



Surf & Turf „ Das Tirol“ Hummer | Flankbeef | Yuzu Hollandaise | Erbse Surf & Turf "Das Tirol" Lobster | Flank beef | Yuzu hollandaise | Peas



Cheesecake | Granatapfel | Popcorn | Champagner Cheesecake | Pomegranate | Popcorn | Champagne
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SILVESTER GALA 

â€žSteinbutt & Alba TrÃ¼ffelâ€�. Chioggia Rande & Schwarzwurzel. *. â€žFiletto di manzo Wagyuâ€�. Lauch Herzen & Steinpilze. *. â€žGrand Cru Schokoladeâ€�. Waldbeeren & ...
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reservierung weihnachten silvester christmas new year's eve 

31.12.2016 - Behrenstraße 72. 10117 Berlin. T: +49 30 2261 1590. E: [email protected]. KEMPINSKI.COM/ADLON. RESERVIERUNG.
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reservierung weihnachten silvester christmas new year's eve 

31.12.2016 - KÃ¼rbisravioli Â· Krustentiersud. TRANCHE VOM RINDERFILET geschmorte Rinderschulter. ServiettenknÃ¶del Â· Spinat Â· schwarzer TrÃ¼ffel.
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reservierung weihnachten silvester christmas new year's eve 

26.12.2016 - KLASSIKER MENÃœ. AMUSE BOUCHE. Baliklachs Â· Wachtelei Â· Saiblingskaviar Â·. KrÃ¤uterschmand. GÃ‚TEAU VON DER GÃ„NSELEBER.
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silvester gala AWS 

vor 7 Tagen - Es erwartet Sie ein eindrucksvoller Gala-Abend mit kulinarischen. HÃ¶hepunkten in unseren Restaurants und legendÃ¤ren Show-Einlagen wÃ¤hrend des gesamten Abends. Geniessen Sie den Jahreswechsel hier bei uns im. Kempinski Grand Hotel des
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enoteca silvester gala-menÃ¼ 

Kaviar, Mango, Amaranth. â€œTartufo Nero del Perigord & Taglioliniâ€�. Sot l'y laisse, grÃ¼ner Spargel, Spinat. â€œWagyu Rindâ€�. Cima di Rapa, Schwarzwurzel, Steinpilze.
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SILVESTER GALA MENÃœ 31.12.2016 

31.12.2016 - Granatapfel Sorbet/Apfel Granite/Zimt Schoko Crumble. WIESE. RehrÃ¼cken/Quitte/Schwarzwurzel/Kohlsprossen. ODER FÃœR VEGETARIER.
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SILVESTER-GALA-MENÃœ 

... PKW: Zufahrt Ã¼ber das Hilton Vienna Danube. Hotel am Handelskai zur MARINA WIEN. Ca. 60 ParkplÃ¤tze stehen direkt beim Lokal kostenlos zur VerfÃ¼gung.
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Silvester Menu - La Couronne 

Auster mit Tabasco. Kalbs Bries. Pate Cracker mit Chutney. Abendessen. Languste mit Avocado, Ananas und Puffreis. Entenleber Terrine mit Pflaume und Brioche. Jakobsmuschel mit Blumenkohl und Mandel. Champagnerschaum mit Saibling. Rindsfilet an TrÃ¼ff










 


[image: alt]





menu de fin de año new year's eve gala diner 140€ 90 AWS 

Dj hasta las 3h de la mañana. DJ until 3 a.m.. 2 consumiciones incluidas. 2 drinks included. Resopón de fin de baile. Af
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cÃ  d'oro silvester gala-menÃ¼ 

â€œFoie Gras & Granatapfelâ€�. Rilette & Pistazie. â€œBio Ei & Perigord TrÃ¼ffelâ€�. Spinat & Nussbutter. â€œSteinbutt & Alba TrÃ¼ffelâ€�. Artischoken & Baby Spargel. â€œKobe Rindâ€�.
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menu de fin de año new year's eve gala diner 140€ 90 

After midnight snack. Servido en la cena del 31 de diciembre, a partir de las 21h. Offered for dinner the 31st of Decemb










 


[image: alt]





MENU DE FIN DE AÑO NEW YEAR'S EVE GALA DINER 140€ 90€ 

Roasted beef fillet with wild mushrooms, creamy sweet potato and “ratafia's” sauce. Postres · Dessert. Copa de ... Dj ha
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MENU DE NOCHEBUENA CHRISTMAS EVE DINNER MENU 

Tataki de Salmón a la llama con cremoso de zanahoria, jengibre y su caviar. Salmon Tataki with creamed carrots, ginger a
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menu de nochebuena christmas eve dinner menu 

Lamb terrine with roasted garlic foam, sweet potato gratin and rosemary sauce. Postres · Dessert. Copa de chocolate blan
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New Year's Eve - Heart 

SILVESTER 4 GANG GALA DINNER - IM RESTAURANT (INKL. EINLASS) PRO PERSON â‚¬ 145,00. ICH RESERVIERE VERBINDLICH FÃœR. PERSONEN. EINLASS 19:30 UHR // MENÃœ BEGINN 20:30 UHR. BEI DEM 4-GÃ„NGE-MENÃœ BLEIBT DER TISCH IM RESTAURANT EXKLUSIV FÃœR DIE GANZE.
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les saisons silvester gala-menÃ¼ 

Halber Kanadischer Hummer mit jungem Blattspinat und Estragonfumet. Im Ganzen gebratener Steinbutt & Loup de mer. Rosa Filet vom Swiss Prime Rind mit ...
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New Year's Eve - Heart 

PIKANTES LACHSTATAR MIT KAVIAR DAZU. EIN HAUSGEMACHTER BLÃ„TTERTEIG HONIG STICK. EXOTISCHER HUMMEREINTOPF. MIT HUMMERFLEISCH IM CHAMPAGNERSUD. KRÃ„UTER PANADE & BLUMENKOHL. RINDERFILET ROSSINI. MIT MISO GLASIERTER GÃ„NSELEBER. TRÃœFFEL& MADEIRAJUS.
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Christmas Eve New Year's Eve Christmas Day 

Opening Starlite Marbella. *10 Wine Street Festival. Estepona ... Estepona Opening. *Steven Tayler, Startlite ... Andalu
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special new yearÂ´s eve menu havana havana 

Preis pro Person: 380 â‚¬. Preis pro Kind: 120 â‚¬ (Extraparty fÃ¼r die kleinen GÃ¤ste). Welcome cocktail, Weinpaarung wÃ¤hrend des Dinners und open bar inbegriffen ...
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menu de nochebuena christmas eve dinner menu AWS 

Tataki de Salmón a la llama con cremoso de zanahoria, jengibre y su caviar. Salmon Tataki with creamed carrots, ginger a
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Rico - New prices-Menu 

Bocaditos de Jamon y Queso. 48.00. 24.00. 13.00. Bocaditos Franceses (Queso crema y fresa). 48.00. 24.00. 13.00. Bulevan
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Weihnachten & Silvester 2015 Christmas & New ... - Leonardo Hotels 

Sexy HÃ¼ttenabend. HÃ¼ttenkrimi. Kundenevent. 30-160 Personen. Mitarbeiter-Lunch. FirmenprÃ¤sentation. HÃ¼ttengaudi. Royaler. HÃ¼ttenzauber bayerisch zÃ¼nftig.
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Silvester 

Potato | PÃ©rigord truffle. Manjari KÃ¼chlein. Birne | Portwein. Manjari cake | Pear | Port wine. WIEN. DIE KÃœCHE. VEGETARISCHES MENÃœ. VEGETARIAN MENU.
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