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silvester gala AWS

vor 7 Tagen - Es erwartet Sie ein eindrucksvoller Gala-Abend mit kulinarischen. HÃ¶hepunkten in unseren Restaurants und legendÃ¤ren Show-Einlagen wÃ¤hrend des gesamten Abends. Geniessen Sie den Jahreswechsel hier bei uns im. Kempinski Grand Hotel des Bains und starten Sie mit Foxtrott und Charleston. 
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SILVESTER GALA Es erwartet Sie ein eindrucksvoller Gala-Abend mit kulinarischen Höhepunkten in unseren Restaurants und legendären Show-Einlagen während des gesamten Abends. Geniessen Sie den Jahreswechsel hier bei uns im Kempinski Grand Hotel des Bains und starten Sie mit Foxtrott und Charleston gemeinsam mit uns in ein erfolgreiches neues Jahr!



ab 18:30 ab 19:30 ab 20:00 ab 22:30 ab 23:30 ab 00:15



PROGRAMM Kids Club Party für unsere kleinen Gäste Champagnerempfang und Eröﬀnungsrede von unserem Hoteldirektor in der Lobby Abendessen im Restaurant Ihrer Wahl Party und Live-Unterhaltung in der Lobby Bar Countdown und Feuerwerk (wenn das Wetter es zulässt) Mitternachtsbuﬀet in der Lobby Bar



31. Dezember 2017



Les Saisons Das edle Restaurant lädt zu einem festlichen Gourmet-Buﬀet ein.



Geniessen Sie eine exquisite Auswahl an Vorspeisen, wie Terrine von der Wachtel mit Trüﬀel und feinsten Gelbﬂossenthunﬁsch. Im Hauptgang erwartet Sie unter anderem kanadischer Hummer und rosa Filet vom Swiss Prime Rind. Abgerundet wird der Abend mit feinsten Desserts und einer Auswahl an Käsespezialitäten.



31. Dezember 2017



Enoteca Das Beste, was die Region zu bieten hat, ausgezeichnet mit 14 Gault-Millau Punkten.



„Amuse Bouche“ *



„Saibling & Foie Gras“ Kaviar - Granny Smith – Quinoa



* „Tagliatelle al tartofu di Perigord“ Kaisergranat – Mango – Avocado



* „Filetto di Vitello“ Gnocchi – Petersilien Kohlrabi - Herbsttrompeten



* „Viola Panna“ Ananas – Veilchen – Sauerrahm



*



„Petits fours & Pralinen“



Für dieses Menü wird ein Zuschlag berechnet. Bitte kontaktieren Sie unser Reservierungsteam für Preise und Buchungen. T. +41 81 838 3838 E. [email protected]



31. Dezember 2017



Cà d´Oro Unser Gourmet Restaurant bietet hohe mediterrane Kochkunst und is Ausgezeichnet mit einem Michelin-Stern und 17 Gault-Millau Punkten.



„Amuse Bouche” *



„Thunﬁsch Delice” Kaviar & Tartar



*



„Foie Gras & Granny Smith” Joghurt & Piedmont Haselnuss



*



„Bretonischer Hummer & Perigord” Grüner Spargel & Mango



*



„Steinbutt & Alba Trüﬀel” Chioggia Rande & Schwarzwurzel



*



„Filetto di manzo Wagyu” Lauch Herzen & Steinpilze



*



„Grand Cru Schokolade” Waldbeeren & Vanille



*



„Piccola Pasticceria” Für dieses Menü wird ein Zuschlag berechnet. Bitte kontaktieren Sie unser Reservierungsteam für Preise und Buchungen. T. +41 81 838 3838 E. [email protected]



1. Januar 2018



Mitternachtsbuffet Ab 0:15 Uhr in unserer Lobby Bar Variationen von Canapés *



Bündner Trockenﬂeisch Spezialitäten mit eingelegtem Gemüse und Grissini *



Käseauswahl von Berg & Tal mit Früchtesenf, Trauben und Nussbrot *



Bündner Gerstensuppe mit Schnittlauch *



Pikante Gulaschsuppe mit Sauerrahm *



Etageren mit Quarkbällchen & Berliner



1. Januar 2018



Neujahrsbrunch Starten Sie genussvoll in 2018. Der Brunch ﬁndet im Restaurant Les Saisons von 11:00 bis 14:00 Uhr statt.



Geniessen Sie unser berühmtes Frühstück kombiniert mit Köstlichkeiten für den Neujahrsbrunch * Holländische Matjesﬁlet nach Hausfrauen Art und Rollmöpse * Consomme vom Hochlandrind mit Trüﬀelravioli und Wintergemüse * Geschnetzeltes vom Val Müstair Kalb mit Pilzragout und Kartoﬀelgnocchi * Penne Rigate “all arrabbiata” mit Oliven und Ratatouille Gemüse * Dessert Variation von unserem Chef Patissier
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SILVESTER GALA 

â€žSteinbutt & Alba TrÃ¼ffelâ€�. Chioggia Rande & Schwarzwurzel. *. â€žFiletto di manzo Wagyuâ€�. Lauch Herzen & Steinpilze. *. â€žGrand Cru Schokoladeâ€�. Waldbeeren & ...
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enoteca silvester gala-menÃ¼ 

Kaviar, Mango, Amaranth. â€œTartufo Nero del Perigord & Taglioliniâ€�. Sot l'y laisse, grÃ¼ner Spargel, Spinat. â€œWagyu Rindâ€�. Cima di Rapa, Schwarzwurzel, Steinpilze.










 


[image: alt]





SILVESTER GALA MENÃœ 31.12.2016 

31.12.2016 - Granatapfel Sorbet/Apfel Granite/Zimt Schoko Crumble. WIESE. RehrÃ¼cken/Quitte/Schwarzwurzel/Kohlsprossen. ODER FÃœR VEGETARIER.
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SILVESTER-GALA-MENÃœ 

... PKW: Zufahrt Ã¼ber das Hilton Vienna Danube. Hotel am Handelskai zur MARINA WIEN. Ca. 60 ParkplÃ¤tze stehen direkt beim Lokal kostenlos zur VerfÃ¼gung.
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cÃ  d'oro silvester gala-menÃ¼ 

â€œFoie Gras & Granatapfelâ€�. Rilette & Pistazie. â€œBio Ei & Perigord TrÃ¼ffelâ€�. Spinat & Nussbutter. â€œSteinbutt & Alba TrÃ¼ffelâ€�. Artischoken & Baby Spargel. â€œKobe Rindâ€�.










 


[image: alt]





les saisons silvester gala-menÃ¼ 

Halber Kanadischer Hummer mit jungem Blattspinat und Estragonfumet. Im Ganzen gebratener Steinbutt & Loup de mer. Rosa Filet vom Swiss Prime Rind mit ...
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Silvester AWS 

Kalbstatar. Pumpernickel / Honig-Senf / RÃ¤ucher-Aal. ***. Hummer Cocktail. Yuzu-Gel / Nussbutter / Weizen. ***. Cappuccino. GÃ¤nseleberparfait / Brioche / Crue de cacao. ***. Sorbet. Eisenkraut / Ginger Beer / Gurke. ***. Rinderfilet. Sellerie-TrÃ¼f
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Silvester 

Potato | PÃ©rigord truffle. Manjari KÃ¼chlein. Birne | Portwein. Manjari cake | Pear | Port wine. WIEN. DIE KÃœCHE. VEGETARISCHES MENÃœ. VEGETARIAN MENU.
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Silvester 

WeiÃŸer Nougat | Mandarine gerÃ¶stete Cashew. Variation von weiÃŸem Nougat mit Mandarinen und gerÃ¶steten Cashew. Regionale und internationale KÃ¤se vom ...
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Silvester 

Aal | Bohne | Kalbskopf. Eel | Beans | Calf' s head. Sot-l'y-laisse | Steinpilz | Bio-Ei. Sot-l'y-laisse | Porcini | Organic egg. Reh | WurzelgemÃ¼se | PÃ©rigord TrÃ¼ffel.
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Silvester 

Perlzwiebel | PÃ©rigord TrÃ¼ffel. Medium sirloin | Black salsify. Shallots | PÃ©rigord truffle. Manjari KÃ¼chlein. Birne | Portwein. Manjari cake | Pear | Port wine. WIEN.
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silvester gala menÃ¼ â€“ new years eve menu 

SILVESTER GALA MENÃœ â€“ NEW YEARS EVE MENU. Thunfisch | Jacobsmuschel | Gurke | Creme fraiche | Passionsfrucht. Tuna | Scallop | Cucumber | Creme ...
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Silvester 2017 AWS 

Hummer â€žThermidorâ€œ. Steinbutt / PÃ©rigord TrÃ¼ffel. Schneckenbutter, Krustentierfond. Iberico Schwein geschmorte Zwiebel, Birnenessig, MaiscrÃ¨me. Rinderfilet â€žWellingtonâ€œ / Morcheln. Karotte-Kokosnuss-Biskuit / eingeweckte Aprikosen. Chili, 
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SILVESTER- GALAMENÃœ 

im Nebel. â™¢â™¢â™¢â™¢â™¢. KALBSFILET. IM HASELNUSS-SPECKMANTEL auf Zweierlei von der Schwarzwurzel mit Apfelchutney und Rosmarin-Essenz. â™¢â™¢â™¢â™¢â™¢.
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020910_Themenreisen Silvester 

... Western Delta Park Hotel liegt nur 5 Minuten FuÃŸweg vom Hauptbahnhof .... im 20-Minutentakt vom benachbarten Bahnhof zum Frankfurter Hauptbahnhof.
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silvester - Heart 

LIEBE GÃ„STE & FREUNDE,. WIR FREUEN UNS, IHNEN ... TISCH FÃœR 4 BIS MAX. ... 4 - MAX. 8 PERSONEN). PRO PERSON â‚¬ 150,00 MINDESTVERZEHR.
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Silvester 2009 

Silvester 2009. Bibeltext: Lukas 18,27 und Johannes 14,1. Datum: 31.12.2009. Verfasser: Pastor Lars Linder. Gnade sei mit Euch und Friede von Gott unserem ...
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SILVESTER SAUSE 

Oder Sie melden sich bei uns â€“ wir helfen Ihnen gerne weiter! Partykleid aus ... Bereichen, wie z.B. Mode, Schmuck, Wohnen und Kinder, umfasst die Plattform ...
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SILVESTER MENÜ 

Borschtsch vom Maine Hummer mit Dill, knusprigem Kohl und Kümmel - Smetana. ***. Wagyu Tafelspitz mit Topinambur, Trüffel - Hollandaise und ...










 


[image: alt]





gala san valentin 2019 

hace 1 día - Frizzante 7º Rosado Bodegas Luzón. Tempranillo, Bobal y Moscatel. NIDO DE SPAGUETTIS NERO DI SEPIA CON BOCA
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Gala Premieren am ZFF 

Hirschbiegel, ALL IS LOST von J.C. Chandor sowie LE WEEKEND von Roger. Michell. GRAVITY. Alfonso CuarÃ³n. Der mexikanische Regisseur Alfonso CuarÃ³n ... GRAVITY das Publikum an einem aussergewÃ¶hnlichen Schau-â€�Spiel teilhaben. Die beiden Astronaute
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gala san valentin 2019 

ALEGRIA Pueblo Acantilado Suites Wellness & spa. San Valentín 2019. ALEGRIA Pueblo Acantilado Suites. Plaza Ciutat d
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VIII Gala San Valentín 

15 feb. 2019 - Mousse de chocolate con interior de pasión. Corazón de merengue. Bodega. Aguas, refrescos y cervezas. Bla
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XX GALA - RFEA 

17 ene. 2015 - José Antonio Quintana (entrenador del año). KATLETAS PROMESAL. Álvaro Martín ... Laura García-Caro. kPATR
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