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Pfifferling Suppe F : Hähnchengeschnetzeltes mit

DI : Süßkartoffel-Erdnuss-Suppe. F : Tafelspitz mit Salzkartoffeln dazu Meerrettichsauce. 11,60€. V : Pfifferling Risotto mit Wildkräutersalat und Bergkäse. 10,50€. 
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MO :



Tagessuppe



F : Putensteak mit Spinat und Käse überbacken dazu Rosmarinkartoffeln V : Ofenkartoffel mit Kräuterquark und Beilagensalat



DI :



10,50€ 9,90€



Tagessuppe



F : Burger mit Rindfleisch und Kartoffelwedges



9,90€



V : Burger vegetarisch mit Kartoffelwedges



8,90€



MI :



Tagessuppe



F : Rotbarschfilet mit Salzkartoffeln und Zitronenbuttersauce dazu kleiner grüner Salat V: Gegrillte Paprika und Zucchini auf Tomatensugo mit Basmatireis



Do: F:



7,90€



Tagessuppe Schinkennudeln mit Ei



7,90€



V : Gefüllte Zucchini mit Safranreis, überbacken mit Käse dazu Champignonsauce



FR :



V: Apfel-Kürbis Risotto mit Beilagensalat F : Fleisch



8,50€



Tagessuppe



F: Pilz Risotto mit Hähnchenbrust dazu Beilagensalat



SA:



11,90€



V : Vegetarisch / Suppe groß : 5,90 € klein : 4,50 €



Überraschungsmenü



Neben der festen Speisekarte gibt es oft noch ein zwei andere Gerichte dazu, Salatteller mit Putenstreifen oder Salatteller „gxünd“ gibt es die ganze Woche bei uns.



Wir wünschen guten Appetit



11,80€ 9,90€



























Empfehlen Sie Dokumente
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Schweinekotlette mit Champignon-Pfifferling ... AWS 

Menge. MaÃŸeinheit. Name. Zutaten fÃ¼r die Sauce (pro Portion). 100,00 ml. LUKULL Champignon Rahmsauce. 30,00 g. Pfifferlinge. 5,00 g. KrÃ¤uter , frische, gehackt. Passend dazu: Kroketten, SpÃ¤tzle. NÃ¤hrwert-Informationen*. Name. Pro 100g/ml. Pro Po
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Pfifferling-Tomatenpfanne mit Rotbarsch - RubyGYM 

In die Tomaten ein X in die Haut schneiden (am Stielende), danach die. Tomaten kurz in kochendes Wasser legen, damit die Haut danach abgezogen.
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Pfifferling MenÃ¼ 

KartoffelwÃ¼rfel | Serranochip. Rosa gebratener LammrÃ¼cken. Pfifferlinge | Brunnenkresse-Lasagne. Apfel Panna Cotta. LÃ¶ffelbiskuit | Zitronen KÃ¼chlein. EUR 52.
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Pfifferling Menü 

Pfifferling. Menü. Juni - August ... Lammrücken. Pfifferlinge | Brunnenkresse-Lasagne. Apfel Panna Cotta. Löffel Biskuit | Zitronen Küchlein. EUR 52. Menü ...
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Suppe 

Lasagne. 8,00â‚¬. Mit Hackfleisch Sahnesauce und KÃ¤se Ã¼berbacken. 28.Panzerotti Via Roma. Frische Champignons, Rinderstreifen und ParmesanspÃ¤ne in ...
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Karotten-Kamillen-Suppe mit Jakobsmuscheln 

2 EL RapsÃ¶l. 2 rote Zwiebeln (fein geschnitten). 1 Knoblauchzehe (fein geschnitten). 1 kleines ... 1 Liter RÃ¼eblisaft. 1 EL KamillenblÃ¼ten. 1 EL vietnamesische ...
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Pfifferling MenÃ¼ 

Wir freuen uns auf Ihre Kontaktaufnahme und stehen. Ihnen bei RÃ¼ckfragen zur VerfÃ¼gung: T: +49 (0) 69 389 88 730. E: [email protected].
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Pfifferling Buchweizen Strudel mit geschmortem, eingelegten ... 

14.12.2015 - KNORR Primerba GartenkrÃ¤uter. 20,00 g. KNORR AROMAT universal o.d.Z./o.d.A.. 350,00 ml. RAMA Cremefine Verfeinerungscreme. 300,00 g.
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Karotten-Kamillen-Suppe mit Jakobsmuscheln 

mixen und durch ein feines Sieb passieren. Die. KamillenblÃ¼ten in ein kleines Teesieb geben und einige. Minuten in der Suppe zeihen lassen. KamillenblÃ¼ten.
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DAS PRINZREGENTENMENÃœ Petersilienwurzel-Suppe mit ... 

Alle Preise in Euro. Bei Bedarf fragen Sie nach unserer Speisekarte mit ... Aufzug, Parkplatz, Tiefgarage. DAS MAXIMILIANS: Das maximale Genusserlebnis ...










 


[image: alt]





Spargelcreme-Suppe mit BÃ¤rlauch-Bagel 

Menge. Einheit. Name. Suppe: 1,80 l. Spargel Cremesuppe KNORR 1 2 3, zubereitet , zubereitet. 2,00 dl. RAMA Cremefine Cuisine. Einlage: 150,00 g. Spargel weiss , gerÃ¼stet. 150,00 g. Spargel grÃ¼n , gerÃ¼stet. 4,00 cl. KNORR PROFESSIONALÂ® Vinaigrett
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Pfifferling â€“ Karte 

Cream of chanterelle soup with summer truffles and a light espuma. HauptgÃ¤nge. Main courses. Rumpsteak mit gebratenen Pfifferlingen und Bratkartoffeln.
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Rhabarber-Ingwer-Suppe mit grillierter Jakobsmuschel 

Menge. Einheit. Name. 4,00 cl. SAISÂ® Goldflex. 90,00 g. Zwiebeln. 45,00 g. KNORR PROFESSIONALÂ® GewÃ¼rzpaste Ingwer. 600,00 g. Rhabarber. 80,00 g. Zucker. 1,00 dl. Orangensaft. 7,00 dl. Bouillon GemÃ¼se KNORR PROFESSIONAL, zubereitet. 4,50 dl. RAMA 
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Kokos-Ingwer-Suppe mit Kichererbsen Rindsragout-Schmortopf 

Schmoren: ca. 2Â¡ Std. Hauptgericht fÃ¼r 8 Personen. Ã–l zum Braten. 1Â¿kg Rindsvoressen. (z. B. Schulter). 2 EL Mehl. 2 TL Salz wenig Pfeffer. 150g SpeckstÃ¤ngeli.
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Rhabarber-Ingwer-Suppe mit grillierter Jakobsmuschel 

Menge. Einheit. Name. 4,00 cl. SAISÂ® Goldflex. 90,00 g. Zwiebeln. 45,00 g. KNORR PROFESSIONALÂ® GewÃ¼rzpaste Ingwer. 600,00 g. Rhabarber. 80,00 g.
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suppe hilft immer neue geschichten mit simon 

SUPPE HILFT IMMER NEUE GESCHICHTEN MIT SIMON UND KRUMELNASE DER KLEINE HASE KRU. MELNASE BAND 2 PDF DATABASE ID 1XL - Are you ...
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Pfifferling Puten-Terrine 

Dazu passt am besten frischer Löwenzahn oder Feldsalat mit Balsamico Dressing. Verfasser: Peter Hohnecker. Nährwert-Informationen*. Name. Pro 100g/ml.
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Marchfelder Suppe 

service.unileverfoodsolutions.com. 01.10.2015. Zutaten (10 Portionen). Menge. Einheit. Name. 2 l. KNORR Marchfelder Suppe (zubereitet). 50 g. GrÃ¼ne Erbsen, tiefgekÃ¼hlt. 50 g. Karotten , julienne. Zubereitung. Zubereitung: â€¢ Zubereitete Marchfelde
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Kartoffel â€“ Oliven Suppe 

Frauchiger Weine & GetrÃ¤nke Ins www.frauchiger â€“weine.ch. Zutaten fÃ¼r 4 Personen. 2 TL OlivenÃ¶l. 1 grosse Zwiebel, gehackt. 1 Lorbeerblatt. 3 Zweige ...
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Vorspeise Suppe Hauptspeise 

Pfund Spargel vom Hof SÃ¼rie in Nienburg. Sauce Hollandaise I Zerlassene Butter. Heidekartoffeln. 18,00 â‚¬. Zur Wahl mit: Filet vom norwegischem Lachs: 9,00 â‚¬. Rumpsteak (200 g): 15,00 â‚¬. Paniertes Kalbschnitzel: 8,00 â‚¬. Heideschinken: 5,00 â‚
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VORSPEISEN SUPPE WEINEMPFEHLUNG 

Summertime. VORSPEISEN. GetrÃ¼ffeltes Carpaccio vom Rinderlungenbraten. 12,90 mariniert mit altem Birnenessig, dazu karamelisierte KrÃ¤uterseitlinge,.
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Rezeptinformation Lyoner-Zwiebel-Suppe 

Menge. Einheit. Name. 1,80 l. Basler Mehlsuppe KNORR, zubereitet. 200,00 g. RÃ¶stzwiebeln. 4,00 dl. Rotwein zum Kochen. 80,00 g. KNORRÂ® CroÃ»tons Zwiebeln mit Speckgeschmack 1 x 0.50 kg. 160,00 g. ReibkÃ¤semischung Sbrinz-/Tilsiter KÃ¤se. Zubereitun
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lust auf suppe ein modernes suppen abc mit 100 

LUST AUF SUPPE EIN MODERNES SUPPEN ABC MIT 100 REZEPTEN PDF DATABASE ID C64 - Are you looking for ebook Lust Auf Suppe Ein Modernes ...
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KNORR FleischklÃ¶sschen Suppe mit Eiermuscheln 1 x 2.4 KG 

Zutaten. Zutaten: 50 % Teigwaren (HARTWEIZENGRIESS, EIKLAR, EIGELB), Maltodextrin, jodiertes Speisesalz, 5,0 %. RindfleischklÃ¶sschen (Rindfleisch, WEIZENPANIERMEHL, EIKLARPULVER, pflanzliche Ã–le (Palm, Sonnenblume),. Zwiebeln, Speisesalz, Zwiebelsa
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