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| UNSER OSTERMENÃœ | | UNSERE WEINEMPFEHLUNG ...

2016 | Sauvignon Blanc â€žSteirische Klassikâ€œ | 42. Weingut Erich & Walter Polz | SÃ¼dsteiermark. 2014 | Erbachers Steinmorgen Riesling trocken Erste Lage | 38. 
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| VORSPEISEN | FRÜHLINGSSALATE



Gollner´s Hausdressing | Kirschtomaten



SASHIMI VOM WILDLACHS & WEIßER SPARGEL Wasabi | Ingwer | Kresse



EINGELEGTER TAFELSPITZ VOM CHAROLAIS OCHSEN Käferbohnen | Kürbiskernöl | Meerrettich | Wachtelei



| UNSER OSTERMENÜ | | 12 Suppen Duo | 16 | 14



***



Unser Osterlamm | Rücken & Schulter Rosmarinkartoffeln | Bohnen | Ratatouille



| SUPPEN |



***



SPARGELSUPPE



|9



HUMMERSUPPE



| 14



SUPPEN DUO



| 12



Hummer & Spargel



Hummer & Spargel



Nockerl von der Grießflammerie Beeren | Karamell-Espuma | Himbeersorbet



MENÜPREIS: 48 € pro Person



| HAUPTGERICHTE | UNSER OSTERLAMM | RÜCKEN & SCHULTER



| 32



GEGRILLTER WILDZANDER



| 28



| UNSERE WEINEMPFEHLUNG |



ROSA GEBRATENES FILET VOM BIO KALB



| 32



2016 | Sauvignon Blanc „Steirische Klassik“ | 42



WIENER SCHNITZEL VOM BIO KALB



| 25



Rosmarinkartoffeln | Bohnen | Ratatouille



Flusskrebs-Tagliarini | Zuckerschoten | Bärlauchschaum Trüffelbutter | Spargelrisotto | Kirschtomaten | Avocado Bratkartoffeln | Preiselbeeren | Kleiner Salat



DREIERLEI SORBET



| 12



SCHOKOLADENBROWNIE & MOUSSE



| 14



Erdbeeren | Mangosorbet



NOCKERL VON DER GRIEßFLAMMERIE Beeren | Karamell-Espuma | Himbeersorbet



2014 | Erbachers Steinmorgen Riesling trocken Erste Lage | 38 Weingut Jakob Jung | Erbach



| NACHSPEISEN | Früchte



Weingut Erich & Walter Polz | Südsteiermark



| 14



2013 | Tetuna Cuvée Reserve | 55 Weingut Goldenits | Burgenland



Wir wünschen unseren Gästen ein schönes & fröhliches Osterfest! Ihr GOLLNER’S TEAM



























Empfehlen Sie Dokumente
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Unsere Weinempfehlung - Zum Goldenen Ochsen 

Imbottigliato All'Origine da Franca Spinola Tenuta La Parrina Albinia. 0,75 l 48,00 Euro. 2015 WASENWEILER KREUZHALDE. SpÃ¤tburgunder â€žAlte Rebenâ€œ. QualitÃ¤tswein, trocken. Wasenweiler Winzer. 0,75 l 28,00 Euro. Vom 11. bis 18. November 2017 serv
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Weinempfehlung 

Weinempfehlung. Madiran AOC 2009 Charles Batz. Domaine Berthoumieu, Sud-Ouest. 100% Tannat. 1dl. 7.50 / 7dl. Fr. 52.50.
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Unsere SÃ¼ÃŸweinempfehlung Eine kleine Digestif Auswahl je 2cl ... 

Weinatelier Gebhardt, Sommerhausen, Franken. 3,50 â‚¬. Armagnac 2cl. ClÃ©s des Ducs VSOP. 2,80 â‚¬. Calvados 2cl. Gilbert Calvados VSOP. 2,80 â‚¬. Tresterbrand.
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Unsere SÃ¼ÃŸweinempfehlung 2013 Moscato d'Asti Dolce Vita Pico ... 

2013 Moscato d'Asti Dolce Vita. Pico Maccario, Piemont. 0,1 l 4,20 â‚¬. Eine kleine Digestif Auswahl je 2cl. Schladerer, Staufen im Breisgau. Zwetschgenwasser.










 


[image: alt]





Unsere SÃ¼ÃŸweinempfehlung Eine kleine Digestif Auswahl je 2cl ... 

Homemade sorbet of red peach and orange. Kugel â‚¬ 1,60. Himbeer-Joghurtparfait ... â€œZiebeleskÃ¤sâ€�- Herb curd on roasted bread. FranzÃ¶sische KÃ¤sevariation mit ...
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VORSPEISEN SUPPE WEINEMPFEHLUNG 

Summertime. VORSPEISEN. GetrÃ¼ffeltes Carpaccio vom Rinderlungenbraten. 12,90 mariniert mit altem Birnenessig, dazu karamelisierte KrÃ¤uterseitlinge,.
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unsere heimat, unsere zukunft unsere heimat, unsere 

01.01.2019 - 28,99 ct. 7,84. AllgÃ¤uStrom Garant. 2019 â€“ 2021 - fÃ¼r Privat- und Kleingewerbekunden. Verbrauch. Verbrauchspreis. Grundpreis1 in kWh/Jahr.
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VORSPEISEN SUPPE WEINEMPFEHLUNG 

Familie Jernej und das gesamte Team der Seerose wÃ¼nschen Ihnen einen ... krÃ¤ftigem Natursafter'l. Medaillons vom JungkalbsrÃ¼cken mit â€œ Knusper Garneleâ€œ.
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VORSPEISEN SUPPEN WEINEMPFEHLUNG 

Familie Jernej und das gesamte Team der Seerose wÃ¼nschen Ihnen ... Medaillons vom Rinderfilet und MilchkalbsrÃ¼cken und Garnelen in einer KÃ¼rbispanade,.
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VORSPEISEN SUPPE WEINEMPFEHLUNG 

Medaillon vom Reh und Garnele, marinert mit KernÃ¶l und KÃ¤ferbohnen. SUPPE. Schaumsuppe von der Petersilienwurzel. 4,80 mit weiÃŸem Portwein und ...










 


[image: alt]





Medium: Unser Wien - Unsere Stadt Datum: FrÃ¼hling 2014 

Page 1. Medium: Unser Wien - Unsere Stadt. Datum: FrÃ¼hling 2014.
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Unser MenÃ¼ 

Zander, Spargel, Kerbel. * * *. Mai-rehbockrÃ¼cken, TonkaBohne,. Spitzkohl, Morchelmaultasche. * * *. Panna Cotta-Tarte, geeister Rhabarber-Mojito oder.
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Unser Motto 

einhÃ¤lt und die Gemeindevertreter informiert und sich die Zustimmung holt. Bebauungsplan 21 Werftweg: ... V.i.S.d.P. Thomas Kasimir (SPD), Ute Tobuschat (BI).
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Aperitive Unser Wochenmenü mpfehlung Unser Wochenmenü für 

Zweierlei Meißner Landschwein. Paprika / Spargelsalat /. Safranmayonnaise. Suppe. Spargelschaumsüppchen gebackenes Kalbsbries / grüne Spargelspitzen.
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Unser Menü 

Terrine von Zander und Saibling,. Saiblingskaviar, Blattsalate. * * *. Petersilienwurzelsuppe, geräuchertes Lammfilet. * * *. Winterkabeljau, Chicorée, Malzkaffee.
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Unser KlassikmenÃ¼ 

Riesengarnelen. ***. Sorbet von der Erdbeere. ***. Kalbsentrecote mit frischen Pfifferlingen und RÃ¶sti. ***. Latte Macchiato vom weiÃŸen Pfirsich. MenÃ¼preis 49 ...
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UNSER GENUSSKORB 

In seiner Nudelmanufaktur Lenningen schafft Peter Hermann stÃ¤ndig neue, exklusive ... Essig-Brauhaus im badischen Kehl zu einer krÃ¤ftigen WÃ¼rzmischung.
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Unser Menü 

Unser Menü. Terrine vom Heilbutt,. Kräutermuscheln, Blattsalate. * * *. Rahmsuppe von Steinpilzen. * * *. Zander, Thaicurry, Kürbis. * * *. Rehkeule ...
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Unsere Zeit 

Unsere Zeit (PDF) credit by Pasanen S Iivari archived 23 March 2018. ID 1f77e67b05 eBook. PDF File: Unsere Zeit. 1/1. UNSERE ZEIT. Our Library eBooks ...
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unsere kindheit tintenklecks und hitzefrei unsere ... AWS 

HITZEFREI UNSERE. SCHULZEIT. UKTUHUS30-14 | PDF | 59 Page | 1,788 KB | 29 Jan, 2018. If you want to possess a one-stop search and find the proper manuals on your products, you can visit this website that delivers many Unsere Kindheit Tintenklecks. Un
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UNSERE LIEBLINGSREZEPTE 

45 minuten. FÃ¼r die FÃ¼llung. 500g Rinderhackfleisch. 1-2 Schalotten. 1-2 Zehen Knoblauch. 120g passierte Tomaten eventuell etwas Zucker. (falls euch die Masse zu sÃ¤uerlich ist). FÃ¼r die Taco Shells: 4-5 Mais-Tortillas. Frittierfett/ FrittierÃ¶l. 
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unsere mittagsempfehlung 

und heimischen Fischen mit Krebsschaum auf Schwarzwurzeln in Creme. 13,80. Heimischer KalbsrÃ¼cken auf feinem Ragout von der Oberstdorfer RinderfÃ¤rse,.
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Unsere Wahrnehmung 

SpaÃŸ dabei! Das warÂ´s fÃ¼r heute! Dirk-Michael Lambert. (Wir schreiben wie von Freund zu Freund. Wir kommen komplett vom Helfen, nicht vom. Verkaufen.) ...
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UNSERE LIEBLINGSREZEPTE 

2 0 1 4. Amerikanisch kochen / backenkochen / Esslust / Multikoch ... Sie dabei von Ihrem Mann, der hinter der Kamera steht ... Boden sollte in jedem Fall gut bedeckt sein. 3. ..... Gegebenenfalls die Salami in dünne Scheiben schneiden bzw.
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