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VORSPEISEN SUPPE WEINEMPFEHLUNG

Medaillon vom Reh und Garnele, marinert mit KernÃ¶l und KÃ¤ferbohnen. SUPPE. Schaumsuppe von der Petersilienwurzel. 4,80 mit weiÃŸem Portwein und ... 
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Wildzeit WEINEMPFEHLUNG Rotweincuvèe „Heideboden“ 2015 Weingut Keringer, Mönchhof, Burgenland 



1/8 l  0,75 l



4,30 23,80



Chardonnay „Heideboden“ 2015 Weingut Keringer, Mönchhof, Burgenland 



1/8 l 0,75 l



4,30 23,80



Unser Küchenchef Christian Podlesnik und sein Team empfehlen



VORSPEISEN Carpaccio vom Hirschkalbsrücken  mariniert mit Birnenessig, Olivenöl, Hagebutten-Fruchtmark, lauwarmen Kürbis, Rucola und Parmesan



13,80



Feldsalat „Surf & Turf“  Medaillon vom Reh und Garnele, marinert mit Kernöl und Käferbohnen



14,80



SUPPE Schaumsuppe von der Petersilienwurzel  mit weißem Portwein und Hirschsalami-Butterbrot



4,80



HAUPTSPEISEN Zu allen Wildgerichten servieren wir Rotkraut mit Vanillearomen und glacierte Maroni



Rosa gebratenes Rückenfilet vom heimischen Reh29,80 auf Cassisfeigen, knusprigen Butterzopf-Honigbrot und gebratener Zugetti Mit Speck umwickelter Hirschlungenbraten trifft auf Garnele28,80 an Blattspinat, cremiger Thymian-Parmesan Polenta und Preiselbeersafterl Saftiges Steak vom Hirschrücken (medium gebraten) mit frischem Brokkoli, Steinpilzrisotto und feiner Wacholdercreme 



27,80 



Geschnetzeltes vom Rehkeulenedelteil 19,80 mit Pilzen, Preiselbeeren, bunten Gemüsestäbchen und Spinatnockerl Wildschweinrücken (Rosa gebraten) auf geschmortem Gemüse, Kroketten und kräftigem Natursafter`l



19,80



Knusprige Hauspizza 13,50 Tomaten, Mozzarella, Speck, Zwiebel, Hirschrückenstreifen, Käferbohnen, Rucola und Kernölcreme



DESSERT Tiramisu von der karamellisierten Williamsbirne mit einer Kugel Schokoladeneis



6,50



Familie Jernej und das gesamte Team der Seerose wünschen Ihnen einen genussvollen Appetit!



























Empfehlen Sie Dokumente












VORSPEISEN SUPPE WEINEMPFEHLUNG 

Summertime. VORSPEISEN. GetrÃ¼ffeltes Carpaccio vom Rinderlungenbraten. 12,90 mariniert mit altem Birnenessig, dazu karamelisierte KrÃ¤uterseitlinge,.










 








VORSPEISEN SUPPE WEINEMPFEHLUNG 

Familie Jernej und das gesamte Team der Seerose wÃ¼nschen Ihnen einen ... krÃ¤ftigem Natursafter'l. Medaillons vom JungkalbsrÃ¼cken mit â€œ Knusper Garneleâ€œ.










 








VORSPEISEN SUPPEN WEINEMPFEHLUNG 

Familie Jernej und das gesamte Team der Seerose wÃ¼nschen Ihnen ... Medaillons vom Rinderfilet und MilchkalbsrÃ¼cken und Garnelen in einer KÃ¼rbispanade,.










 








VORSPEISEN SUPPE BIEREMPFEHLUNG 

saftig gebraten, mit knusprigen Steak-Pommes, Speckbohnen und zweierlei Dip-Saucen. Roulade vom â€žDRY AGEDâ€œ RinderrÃ¼cken (medium gegrillt). 19,50 gefÃ¼llt mit roten Bohnen, Speck, GemÃ¼se, Chilis und Rucola, auf cremigem Mais, dazu gebackene Zwie










 








Weinempfehlung 

Weinempfehlung. Madiran AOC 2009 Charles Batz. Domaine Berthoumieu, Sud-Ouest. 100% Tannat. 1dl. 7.50 / 7dl. Fr. 52.50.










 








Vorspeisen Vorspeisen Vorspeisen Vorspeisen 

15,80 â‚¬. 153. Kalamaris mit Knoblauchsauce kleine Tintenfischringe mit Kartoffeln, Reis und Salat. 14,40 â‚¬. 154. 1 Forelle in der Pfanne gebraten, mit Kartoffeln, ...










 








Suppe 

Lasagne. 8,00â‚¬. Mit Hackfleisch Sahnesauce und KÃ¤se Ã¼berbacken. 28.Panzerotti Via Roma. Frische Champignons, Rinderstreifen und ParmesanspÃ¤ne in ...










 








Vorspeisen 

Antipastiteller Trentino gegrilltes GemÃ¼se mariniert, KrÃ¤utertomaten, Peperoni,. Oliven, BergkÃ¤se, Trentiner Bergschinken, Rucola,. Wildsalami. 8,50 âŒƒ.










 








| UNSER OSTERMENÃœ | | UNSERE WEINEMPFEHLUNG ... 

2016 | Sauvignon Blanc â€žSteirische Klassikâ€œ | 42. Weingut Erich & Walter Polz | SÃ¼dsteiermark. 2014 | Erbachers Steinmorgen Riesling trocken Erste Lage | 38.










 








vorspeisen vorspeisen - Zum Frack 

SoÃŸe â‚¬ 0,50. Legende: 1= mit Farbstoff, 2= konserviert, 3= geschwefelt, 4= mit SÃ¼ÃŸungsmittel(n), 5=mit Phosphat,. 6= mit GeschmacksverstÃ¤rker, 7= geschwÃ¤rzt, ...










 








Kalte Vorspeisen 

Speisen und Getränke Spuren von Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Khorasan-Weizen, Krebstiere, Eier, Fisch, Erdnüssen, ... Heiße Getränke.










 








Marchfelder Suppe 

service.unileverfoodsolutions.com. 01.10.2015. Zutaten (10 Portionen). Menge. Einheit. Name. 2 l. KNORR Marchfelder Suppe (zubereitet). 50 g. GrÃ¼ne Erbsen, tiefgekÃ¼hlt. 50 g. Karotten , julienne. Zubereitung. Zubereitung: â€¢ Zubereitete Marchfelde










 








suppen kalte vorspeisen warme vorspeisen 

Tzatziki: Joghurt und Quark mit Knoblauch, Gurken und Dill. 3,30â‚¬. 4. Dolmadakia: mit Reis gefÃ¼llte WeinblÃ¤tter & Tzatziki. 4,70â‚¬. 5. Elies: Eingelegte Schwarze ...










 








Unsere Weinempfehlung - Zum Goldenen Ochsen 

Imbottigliato All'Origine da Franca Spinola Tenuta La Parrina Albinia. 0,75 l 48,00 Euro. 2015 WASENWEILER KREUZHALDE. SpÃ¤tburgunder â€žAlte Rebenâ€œ. QualitÃ¤tswein, trocken. Wasenweiler Winzer. 0,75 l 28,00 Euro. Vom 11. bis 18. November 2017 serv










 








Vorspeisen * Salate 

Allgäuer Käseauswahl mit hausgemachtem Ziegenkäse/. Bergkäse von der Alpe Breitengehren/. Weichkäse / Tessiner Feigensenf/. Knabbermix /Holzofenbrot.










 








Starters / Vorspeisen 

14,50 â‚¬. Fresh â€œBurrataâ€�. (with tomatoes and ... Tomato soup with crÃ¨me fraÃ®che and basil. Tomatensuppe mit CrÃ¨me fraÃ®che und Basilikum. 6,00 â‚¬. Chilled white ...










 








Vorspeisen AWS 

gegrilltem Speck und Pomme Frites. 21,50â‚¬. Burger with Â»Black AgnusÂ« beef, onion confit, Andalusian sauce, salad, tomatoes, roasted bacon and French fries. Burger vom Angus Rind , Zwiebel Confit, Andalusischer Sauce,Salat, Tomaten , gegrillter Sp










 








vorspeisen AWS 

Duck breast in sous vide with plum sauce, gnocchi, baked apple. Entenbrust sous vide mit PflaumensoÃŸe, Gnocchi und Bratapfel. 36,00 zÅ‚. Yellow Tail Merlot, dry red wine, Australia 0,75l - 75,-. 0,150 l â€“ 15,-. Pikantne burrito z kurczakiem i sals










 








Vorspeisen * Salate 

Schokoladen-Ravioli â€“ von der Vollmilchschokolade /. AllgÃ¤uer Sauerrahm-Eis und Himbeer-Espuma â‚¬ 6,50. Halbgefrorenes von Joghurt und Limone/.










 








Vorspeisen * Salate 

Knuspriges BÃ¤rlauchbrot. â‚¬ 4,50. â€žVitalâ€œ-Salat an Limetten-Dressing/ KrÃ¤utern/ Kernen/. Putenbrust in KÃ¼rbiskernpanade gebraten â‚¬ 7,50 als Hauptgang. â‚¬ 12,50.










 








Kalte Vorspeisen 

ZiegenkÃ¤se Parfait. Feige | KrÃ¤utersalat | Portwein. ***. Zwiebelsuppe. ***. Coq au Vin. Ratatouille | Gratin | Jus. ***. CrÃ¨me BrÃ»lÃ©e | Tonkabohneneis als 4-Gang ...










 








Vorspeisen Salate 

Glas. 2,50. Heisse Schokolade. Glas. 2,90. Eiskaffee mit Sahne. Glas. 4,50. Eisschokolade mit .... 2015 Goldriesling QbA, Schloss Proschwitz, Sachsen. 28-,.










 








Vorspeisen / Starters 

Rice paper rolls filled with rice noodles, fresh salad, Thai herbs, peanuts, toasted .... Breaded banana with honey, sesame and vanilla ice cream. 12,90. 96.










 








Vorspeisen Suppen 

... mit knusprigen Bratkartoffeln und einem Salatbouquet. Feinste HollÃ¤ndische Matjesfilets ,,Hausfrauen Artâ€œ................................13.90 in Apfel-Zwiebelrahm mit ...
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