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Kalte Vorspeisen

Speisen und Getränke Spuren von Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Khorasan-Weizen, Krebstiere, Eier, Fisch, Erdnüssen, ... Heiße Getränke. 
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Abendmenü „Zweierlei Tomate“ Kräutersalat | Mousse | Crème Brûlée ***



Pimento Suppe | Chorizo ***



Geschmorte Rinderschulter Kohlköpfchen | Kartoffelgratin | Portwein Jus ***



Schokoladenküchlein | Rotweineis als 4-Gang Menü 49 € als 3-Gang Menü (mit Suppe) 39 €



Zum Menü empfehlen wir jeweils ein Glas 0,1 l 2015er Two Princes Riesling, Nahe 2013er Blauer Zweigelt, Domäne Wachau, Österreich 2015er Huxelrebe Spätlese, Weingut Martinshof, Dienheim, Rheinhessen Weinbegleitung



19 €



Warme und kalte Vorspeisen Lachstatar Kräutersalat | Gurken Chutney



15,50 €



Panzanella-Brotsalat Rucola | Tomate | Zwiebel | Büffelmozzarella| Balsamico



9,50 €



Frühlings Salat Ziegenkäse | Croûtons | Tomate | Gurke | Balsamico Dressing



12,50 €



Carpaccio Parmesan | Pinienkerne | Rucola | Pesto



12,50 €



Gebratene Garnelen Avocado | Mango



14,50 €



Matjes Pumpernickel | Basilikum Mousse | Apfelragoût



9,50 €



Suppen Tomatensuppe | Ziegenkäse



7,50 €



Ochsenschwanzessenz | Flädle



8,00 €



Senfsüppchen | Mettenden



7,00 €



Hauptgänge FLEISCH Düsseldorfer Senfrostbraten „Rheinturm“ Kalbsrücken | Bohnen Casoulette | Kartoffelpüree | Jus



29,50 €



Rheinischer Sauerbraten Rotkohl | Klöße | Rosinen | Mandeln



24,00 €



Rinderfilet am Stück Sous-Vide gegart Blumenkohl | Romanesco | Süßkartoffelpüree| Portweinjus



38,50 €



Schweinefilet im Speckmantel Spinat | Kartoffel-Senf-Püree | Jus



25,50 €



Tafelspitz Wurzelgemüse | Serviettenknödel | Estragon



24,00 €



Ente Spitzkohl | Trüffel | Walnuss-Kartoffelplätzchen | Jus



25,50 €



Brust von der Maispoularde Wirsing | Aprikose | Drilling



23,50 €



FISCH Kabeljau Rotweinzwiebeln | Bärlauch-Risotto



26,50 €



Zander Grüner Spargel | Karotten-Ingwer Püree | Beurre Blanc



24,50 €



Tiefsee Rotgarnele Tomate | Parmesan | Rucola | Basilikum Gnocchi



29,00 €



Lachs Frühlingszwiebeln | Basilikum-Kartoffelpüree



25,50 €



PASTA Salsiccia vom Landuro Schwein Spaghettinis | Tomaten | Basilikum | Parmesancrumble



17,50 €



Ravioli mit Trüffel aus dem Piemont Gebratene Edelpilze | Tahoon | Parmesanschaum



22,50 €



Dessert Weiße Kaffeemousse Portwein | Feige | Kakao Sorbet



9,00 €



Schokoladen Terrine Karamellblätter | Beerenragoût



9,00 €



Apfeltarte | Vanilleeis



8,50 €



Madeira Parfait | Schokoladenküchlein



9,00 €



Kirsch Clafouti | Joghurteis



7,50 €



Unsere besondere Weinempfehlung zum Dessert:



2012er Huxelrebe Beerenauslese Weingut Werner Anselmann, Edesheim/Pfalz



Edle Delikatesse mit goldgelber Farbe und fruchtig, floralem Bukett; im Geschmack Aromen reifer Früchte und eine an Honig erinnernde Note



0,375l 35,00 € Verehrte Gäste, auch für unsere Gäste, die von Allergien und Unverträglichkeiten betroffen sind, möchten wir jederzeit ein guter Gastgeber sein. Daher erhalten Sie sämtliche Informationen zu den in unseren Speisen und Getränken verwendeten Allergenen. Wir halten für Sie eine separate Allergikerkarte vor. Fragen Sie unsere Mitarbeiter. Vorsichtshalber weisen wir unsere, von Allergien und Unverträglichkeiten betroffenen Gäste ergänzend darauf hin, dass unsere Speisen und Getränke Spuren von Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Khorasan-Weizen, Krebstiere, Eier, Fisch, Erdnüssen, Sojabohnen, Milch, Mandeln, Haselnüsse, Walnüsse, Cashewnüsse, Paranüsse, Pistazien, Macadamianüsse, Sellerie, Senf, Sesamsamen, Schwefeldioxid, Sulfite, Lupinen und Weichtiere enthalten können.



Alle Preise enthalten Bedienungsgeld und die gesetzliche Mehrwertsteuer. Änderungen vorbehalten



Getränkekarte



Aperitif Martini bianco, rosso, dry 2,6 Tio Pepe Sherry Medium Dry, Cream Delaforce Paramount Full Ruby Port Delaforce Special White Port Campari 6 Soda Campari 6 mit Orangensaft Kir Royal (Crème de Cassis, Champagner) Kir (Crème de Cassis, Weißwein) Prosecco Scavi & Ray Sekt Günnewig Riesling Champagner Taittinger Brut



4 cl



0,1 l 0,1 l 0,1 l



Aperol Spritz 6 (Aperol, Prosecco, Soda) Hugo (Prosecco, Holunderblütenlikör, Limette, Minze)



6,00 € 6,00 € 6,00 € 6,00 € 6,00 € 8,00 € 8,00 € 15,00 € 7,00 € 6,00 € 6,00 € 15,00 €



9,00 € 9,00 €



Alkoholfreie Cocktails Ipanema 6 (Lime Juice, Maracujanektar, brauner Zucker, Ginger Ale) San Francisco 6 (Ananassaft, Orangensaft, Maracujanektar, Zitronensaft, Grenadine)



5,50 € 5,50 €



Bitter / Halbbitter Averna



4 cl



6,00 Euro



Ramazotti



6,00 Euro



Jägermeister



7,00 Euro



Killepitsch



7,00 Euro



Campari



6,00 Euro



Alkoholfreie Getränke Gerolsteiner Naturell / Medium / Sprudel Gourmet Gerolsteiner Naturell / Medium / Sprudel Gourmet Gerolsteiner Apfelschorle Gourmet Coca Cola ® 8 Coca Cola light ® 8 Coca Cola Zero ® 8 Mezzo-Mix 6,8,10 Sprite Fanta 6



0,25 l 0,75 l 0,25 l 0,20 l



3,10 € 8,30 € 3,50 € 3,40 € 3,40 € 3,40 € 3,40 € 3,40 € 3,40 € 3,80 €



Red Bull 5, 8



Thomas Henry Bitter Lemon 2, 7 Ginger Ale 6 Tonic Water 7 Soda



0,20 l



Niehoffs-Vaihinger Premium Säfte & Nektar



0,2 l



4,30 Euro



Apfelsaft, Ananassaft, Grapefruitsaft, Cranberrysaft, Orangensaft, Tomatensaft, Bananennektar, Johannisbeernektar, Kirschnektar, Maracujanektar, Pfirsichnektar



Fruchtschorlen



0,2 l



Ananassaft, Grapefruitsaft, Cranberrysaft, Orangensaft, Bananennektar, Johannisbeernektar, Kirschnektar, Maracujanektar, Pfirsichnektar



3,50 Euro



4,50 € 4,50 € 4,50 € 4,50 €



Biere König Pilsener König Pilsener Radler König Pilsener alkoholfrei Erdinger Weißbier Erdinger Weißbier alkoholfrei Bolten Altbier Frankenheim Altbier Kandi Malz Bier



0,33 l



3,80 € 3,80 € 3,80 € 4,00 € 4,00 € 3,80 € 3,80 € 3,70 €



Heiße Getränke Tasse Kaffee Kännchen Kaffee Kännchen Kaffee entcoffeiniert Espresso Doppelter Espresso Cappuccino Latte Macchiato Milchkaffee



2,90 € 5,50 € 5,50 € 2,90 € 4,80 € 3,50 € 3,90 € 3,50 €



Premium Tee aus dem Hause Althaus Glas Assam Meleng Glas Darjeeling Castelton Glas Earl Grey Classic Glas Sencha Supreme Glas Fancy Chamomile Glas Fruit Berry Glas Pfefferminz Glas Toffee Rooibush



3,20 € 3,20 € 3,20 € 3,20 € 3,20 € 3,20 € 3,20 € 3,20 €



Alle Preise enthalten Bedienungsgeld und gesetzliche Mehrwertsteuer.



1 - mit Geschmacksverstärker 3 - mit Konservierungsstoff 5 - mit Süßungsmittel 7 - chininhaltig



2 - mit Antioxidationsmittel 4 - geschwärzt 6 - mit Farbstoff 8 - koffeinhaltig
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Kalte Vorspeisen 

Zander. 24,50 â‚¬. GrÃ¼ner Spargel | Karotten-Ingwer PÃ¼ree | Beurre Blanc. Zweierlei vom Seeteufel. 34,50 â‚¬ ... Thomas Henry. Bitter Lemon 2, 7. 0,20 l. 4,50 â‚¬.
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Kalte Vorspeisen 

ZiegenkÃ¤se Parfait. Feige | KrÃ¤utersalat | Portwein. ***. Zwiebelsuppe. ***. Coq au Vin. Ratatouille | Gratin | Jus. ***. CrÃ¨me BrÃ»lÃ©e | Tonkabohneneis als 4-Gang ...
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Kalte Vorspeisen 

Rinderfilet. 36,00 â‚¬ breite Bohnen | Kartoffelpraline | Morchelrahm. FISCH. Zander. 25,50 â‚¬ grÃ¼ner Spargel | Karotten-Ingwer PÃ¼ree | Beurre Blanc. Fisch Curry.
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Kalte Vorspeisen 

als 4-Gang MenÃ¼ 49 â‚¬ als 3-Gang MenÃ¼ (ohne Vorspeise) 39 â‚¬. Unsere Weinempfehlungen fÃ¼r Sie: 2016er Grauburgunder trocken. 40,00 â‚¬. 0,75 l. Weingut Spiess, Rheinhessen. 2015er Bardolino Chiaretto D.O.C. trocken. 29,00 â‚¬. 0,75 l. Weingut Bo
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suppen kalte vorspeisen warme vorspeisen 

Tzatziki: Joghurt und Quark mit Knoblauch, Gurken und Dill. 3,30â‚¬. 4. Dolmadakia: mit Reis gefÃ¼llte WeinblÃ¤tter & Tzatziki. 4,70â‚¬. 5. Elies: Eingelegte Schwarze ...
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Aperitifs Kalte & warme Vorspeisen Suppen 

TÃœRKISCHER MOCCA (original). Tasse. 2,80 â‚¬. IRISH COFFEE. Glas. 4,50 â‚¬. GLÃœHWEIN (weinhaltiges GetrÃ¤nk). Glas 0,2l. 3,50 â‚¬. GROG von Rum (4cl). Glas.
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Kalte Vorspeisen 

ergänzend darauf hin, dass unsere Speisen und Getränke Spuren von Weizen, Roggen, Gerste,. Hafer, Dinkel ... Heiße Getränke. Tasse Kaffee. 2,90 Euro.
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KALTE VORSPEISEN Gelbflossen Thunfisch ... - Victoria Jungfrau 

TAGESSPEZIALITÄT. Grosse Pièce – Unsere Tagesspezialität am Tisch tranchiert, ab 2 Personen G, L ... Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. Alle Preise sind in ...










 


[image: alt]





KALTE VORSPEISEN Gelbflossen Thunfisch ... - Victoria Jungfrau 

Filet vom OberlÃ¤nder Rind mit seinem Mark G, L. 65. SuprÃªme vom FranzÃ¶sischen Perlhuhn, Waldpilze, Sellerie & BÃ¶delitrÃ¼ffel L. 54. Knollensellerie mit BÃ¶delitrÃ¼ffel, Waldpilze, Spinat & Preiselbeeren V, L. 42. TAGESSPEZIALITÃ„T. Grosse PiÃ¨ce 
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Vorspeisen Vorspeisen Vorspeisen Vorspeisen 

15,80 â‚¬. 153. Kalamaris mit Knoblauchsauce kleine Tintenfischringe mit Kartoffeln, Reis und Salat. 14,40 â‚¬. 154. 1 Forelle in der Pfanne gebraten, mit Kartoffeln, ...
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Vorspeisen 

Antipastiteller Trentino gegrilltes GemÃ¼se mariniert, KrÃ¤utertomaten, Peperoni,. Oliven, BergkÃ¤se, Trentiner Bergschinken, Rucola,. Wildsalami. 8,50 âŒƒ.
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vorspeisen vorspeisen - Zum Frack 

SoÃŸe â‚¬ 0,50. Legende: 1= mit Farbstoff, 2= konserviert, 3= geschwefelt, 4= mit SÃ¼ÃŸungsmittel(n), 5=mit Phosphat,. 6= mit GeschmacksverstÃ¤rker, 7= geschwÃ¤rzt, ...
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Kalte Gurkensuppe mit Wasabi 

24.08.2015 - Menge. Einheit. Name. 1,30 kg. Gurken. 5,00 dl. RAMA Cremefine FraÃ®che. 100,00 g. CALVE Mayonnaise. 10,00 g. Wasabi (grÃ¼ner japanischer ...
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fÃ¼r kalte Tage! ~ 

Eine HÃ¤lfte des Baguettes mit SalatblÃ¤ttern,. Kirschtomaten und Radieschen belegen und den. Thunfischaufstrich darauf verteilen. Zweite HÃ¤lfte des Baguettes ...
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Vorspeisen * Salate 

Allgäuer Käseauswahl mit hausgemachtem Ziegenkäse/. Bergkäse von der Alpe Breitengehren/. Weichkäse / Tessiner Feigensenf/. Knabbermix /Holzofenbrot.
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Starters / Vorspeisen 

14,50 â‚¬. Fresh â€œBurrataâ€�. (with tomatoes and ... Tomato soup with crÃ¨me fraÃ®che and basil. Tomatensuppe mit CrÃ¨me fraÃ®che und Basilikum. 6,00 â‚¬. Chilled white ...
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Vorspeisen AWS 

gegrilltem Speck und Pomme Frites. 21,50â‚¬. Burger with Â»Black AgnusÂ« beef, onion confit, Andalusian sauce, salad, tomatoes, roasted bacon and French fries. Burger vom Angus Rind , Zwiebel Confit, Andalusischer Sauce,Salat, Tomaten , gegrillter Sp
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vorspeisen AWS 

Duck breast in sous vide with plum sauce, gnocchi, baked apple. Entenbrust sous vide mit PflaumensoÃŸe, Gnocchi und Bratapfel. 36,00 zÅ‚. Yellow Tail Merlot, dry red wine, Australia 0,75l - 75,-. 0,150 l â€“ 15,-. Pikantne burrito z kurczakiem i sals










 


[image: alt]





Vorspeisen * Salate 

Schokoladen-Ravioli â€“ von der Vollmilchschokolade /. AllgÃ¤uer Sauerrahm-Eis und Himbeer-Espuma â‚¬ 6,50. Halbgefrorenes von Joghurt und Limone/.
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Vorspeisen * Salate 

Knuspriges BÃ¤rlauchbrot. â‚¬ 4,50. â€žVitalâ€œ-Salat an Limetten-Dressing/ KrÃ¤utern/ Kernen/. Putenbrust in KÃ¼rbiskernpanade gebraten â‚¬ 7,50 als Hauptgang. â‚¬ 12,50.










 


[image: alt]





Vorspeisen Salate 

Glas. 2,50. Heisse Schokolade. Glas. 2,90. Eiskaffee mit Sahne. Glas. 4,50. Eisschokolade mit .... 2015 Goldriesling QbA, Schloss Proschwitz, Sachsen. 28-,.
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Vorspeisen / Starters 

Rice paper rolls filled with rice noodles, fresh salad, Thai herbs, peanuts, toasted .... Breaded banana with honey, sesame and vanilla ice cream. 12,90. 96.
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Vorspeisen Suppen 

... mit knusprigen Bratkartoffeln und einem Salatbouquet. Feinste HollÃ¤ndische Matjesfilets ,,Hausfrauen Artâ€œ................................13.90 in Apfel-Zwiebelrahm mit ...
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VORSPEISEN SUPPEN 

Hart- und WeichkÃ¤se mit Trauben, NÃ¼ssen, Feigensenf, Butter und Vollkorn-SchurgebÃ¤ck. DESSERTS. Profiteroles mit FrÃ¼chtegarnitur. 4,90. Parfait vom weiÃŸen ...
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