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Vorspeisen Vorspeisen Vorspeisen Vorspeisen

15,80 â‚¬. 153. Kalamaris mit Knoblauchsauce kleine Tintenfischringe mit Kartoffeln, Reis und Salat. 14,40 â‚¬. 154. 1 Forelle in der Pfanne gebraten, mit Kartoffeln, ... 
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Kalte 1.



Tsatsiki



Vorspeisen



griechische Joghurtspezialität mit Knoblauch und Gurken



4,50 €



2. Oliven und Peperoni mit Knoblauchsauce 3. Tarama (Fischrogensalat) 5. Meze - Teller



3,60 € 4,80 € 5,10 €



6. Tiro - Salate



4,60 €



7. Melitzane - Salate



4,40 €



8. Griechischer Schafskäse



5,30 €



10. Dolmadakia



4,70 €



11.



11,50 €



Tsatsiki, Schafskäsesalat und Auberginenpüree pikanter Schafskäsecremesalat mit Knoblauch, Paprika und Olivenöl Auberginenpüree mit Knoblauch und Olivenöl garniert mit Tomaten, Zwiebeln und Olivenöl Weinblätter mit Reis gefüllt, dazu Tsatsiki



„PONTOS“



Verschiedene kalte Vorspeisen! Tsatsiki, Schafskäsesalat, Auberginenpüree, Weinblatt gefüllt, Fischrogensalat, Meeresfrüchtesalat, Oliven, Peperoni.



Warme



Vorspeisen



14. Fetakäse



7,00 €



15. Saganaki



6,60 €



16. Saganaki



6,90 €



17. Skordato



7,00 €



im Ofen gebacken mit Tomatensauce Knoblauch-scharf gebratener Fetakäse in Mehlsauce garniert mit Tomatensalat und Zwiebeln gebratener Fetakäse, flambiert und mit Zitrone gelöscht Fetakäse aus dem Backofen mit Tomaten, Knoblauch, Zwiebeln, Peperoni und Olivenöl



19. Dolmadakia



5,50 €



20. Gegrillte eingelegte Paprika



5,90 €



Weinblätter gefüllt mit Hackfleisch und Reis, dazu unsere hausgemachte Sauce gefüllt mit Schafskäse in Knoblauchsauce



21. Gegrillte Peperoni



5,00 €



24. Shrimps aus dem Backofen



8,10 €



25. PONTOS - Spezial-Pikilia



7,60 €



26. Frische Champignons



5,80 €



28. Pikilia - Teller



7,30 €



mit Knoblauch, Öl und Essig



kleine Garnelen mit WeißweinTomatensauce und Knoblauch



1 Blätterteig mit Schafskäsefüllung, 1 Blätterteig Spinatfüllung, gebratene Auberginen und Zucchinischeiben, Tsatsiki mit Kräuterbutter gefüllt



gebratene Zucchini, Auberginen, Spitzpaprika mit Knoblauch und Tomatensauce



Kleine



Köstlichkeiten



29. Kleine Sardellen aus dem Backofen



6,50 €



30. Champignons aus dem Backofen



5,90 €



31. Große Muscheln aus dem Backofen



7,30 €



32. Knoblauchbrot



3,10 €



in Olivenöl-Knoblauchsauce



gefüllt mit Schafskäse, Knoblauch und Kräutern in delikater Tomaten-Kräutersauce knusprig gebacken mit Knoblauch-Kräuterbutter



SuppenSoupes



33. Hausgemachte Hühnersuppe 36. Tomatensuppe mit Sahne 37. Griechische Hackfleischsuppe



SalateSalates



38. PONTOS-Park



10,60 €



39. Salat des Hauses



10,40 €



Grüner Salat mit Mais, Tomaten, Gurken, Zwiebelringen, Ei, Hähnchenbruststreifen und hausgemachter Sauce Grüner Salat mit Tomaten, Gurken, Käse, Ei, Kochschinken, Thunfisch, Mais und hausgemachter Sauce



40. Großer Bauernsalat



9,50 €



41. Kleiner Bauernsalat



7,20 €



42. Krautsalat mit Essig und Öl 43. Thunfischsalat



2,90 € 9,80 €



44. Kleiner gemischter Salat



3,00 €



Oliven, Peperoni, Tomaten, Gurken, Zwiebelringen, Krautsalat und Fetakäse Tomaten, Gurken, Paprika, Zwiebeln, Oliven, Peperoni, und Schafskäse - angemacht mit Olivenöl



Grüner Salat mit Tomaten, Gurken, Ei, und hausgemachter Sauce



4,50 € 4,30 € 4,30 €



Beilagen 45. Reis 46. Pommes 48. Metaxa - oder Champignonsauce



2,80 € 2,80 € 2,80 €



50. Überbackene Kartoffeln



5,50 €



51. Griechische Bratkartoffeln



6,50 €



mit Schfskäse und Sahnesauce



mit gekochtem Schinken, Sahnesauce und Käse überbacken



Schweinefleisch



vom Grill und aus dem Backofen



55.* Gyros



12,50 €



56.* Suflaki



12,70 €



57.* Suflaki vom Schweinefilet



14,50 €



60.* Griechische Schweinefleischröllchen



14,50 €



64.* Schweinelendchen



14,40 €



65.* Bifteki



14,00 €



66.* Suzuki



13,90 €



67.* Meteora - Teller



14,50 €



72.* Gyros mit Metaxasauce (mit Pilzen)



13,90 €



73.* Gyros Hawaii



14,00 €



76.* Schweinefilets in der Pfanne gebraten



14,80 €



78.* Gyros in Blätterteig



14,20 €



fein gewürztes, geschnetzeltes Fleisch vom Drehspieß mit Pommes, Reis, Tsatsiki und Salat Zwei Fleischspieße, zart gegrillt mit Pommes, Reis, Tsatsiki und Salat mit Paprikaschoten und Zwiebelstreifen, Pommes ,Reis, Tsatsiki und Salat gefüllt mit Fetakäse und Sauce Bernaise, dazu Pommes, Reis und Salat mit Weißwein-Champignonsauce, dazu Pommes, Reis und Salat mit Fetakäse gefüllt, dazu Pommes, Reis, Tsatsiki und Salat 4 Hackfleischröllchen mit Champignon- oder Metaxasauce mit Pilzen, dazu Pommes, Reis und Salat Schweinefilet mit Fetakäse überbacken, Pommes, Reis ,Tsatsiki und Salat mit Käse überbacken, Pommes und Salat



mit Ananas, Champignons in Weißweinsauce und Käse überbacken, dazu Pommes, Reis und Salat mit Zwiebeln, Paprika, Champignons in Rotweinsauce, Pommes, Reis und Salat Metaxasauce mit Pilzen und Käse überbacken, dazu Pommes, Reis und Salat



* werden auch als Seniorenteller mit einem Preisnachlass von 2,50€ angeboten. alle Änderungen werden extra berechnet.



Verschiedene Grillspezialitäten Als Beilagen servieren wir Pommes, Reis, Tsatsiki und Salat



79. Kos - Teller



14,20 €



80. PONTOS - Teller



14,60 €



81. Artemis - Teller



14,50 €



82. Herkules - Teller



14,60 €



85. Dionysos - Teller



14,50 €



86. Zorbas - Teller



14,40 €



88. Mykonos - Teller



15,00 €



90. Filet - Teller



18,80 €



91. Naxos - Teller



14,50 €



92. Athen - Teller



14,70 €



93. Leonidas - Teller



14,00 €



Gyros, 1 Suflaki



Lassen Sie sich überraschen Gyros, 1 halbes Filet vom Schwein, 1 Suflaki



Gyros, 2 Suzuki, 1 Steak Gyros, 1 Suzuki, 1 Leber, 1 Suflaki Gyros, 1 kleines Steak, 1 Suflaki Gyros, kleines Bifteki mit Käse gefüllt, 2 Schweinefleischröllchen mit Fetakäse gefüllt 1 Rinderfilet, 1 Hähnchenbrustfilet, 1 Lammfilet mit Champignons in Weißweinsauce Gyros, 2 Suzuki, 1 Suflaki



Gyros, 1 Steak, 1 Lendchen, 1 Suflaki Gyros mit Rinderleber



Spezialitäten aus



Hackfleisch



(= Diese Gerichte sind auf Wunsch vegetarisch erhältlich)



95.= Mousaka...



12,80 €



96.= Kreta



10,50 €



97.= Griechische Reisnudeln



10,50 €



das wohl berühmteste Gericht der griechischen Küche! Bei diesem Auflaufgericht werden Auberginen und Kartoffeln mit Hackfleisch und Bechamelsauce zu einem geschmacklichen, kleinen Kunstwerk vereint. Dazu reichen wir Salat Auberginen, Zucchini mit Hackfleisch und Gouda überbacken, dazu reichen wir Salat mit Hackfleischsauce und Käse überbacken, dazu reichen wir Salat



alle Änderungen werden extra berechnet.



Geflügelvom Grill und aus dem Backofen 98. Hähnchenbrustfilet aus dem Backofen



Metaxasauce mit Pilzen und Käse überbacken, dazu Pommes, Reis und Salat



14,30 €



99.* Hähnchenbrustfilet vom Grill



14,10 €



100.* Hähnchenbrustfilet vom Grill



14,10 €



101.* Hähnchenbrustfilet aus dem Backofen



14,10 €



104.* Hähnchenbrustfilet vom Grill



14,10 €



mit Champignonsauce, Pommes, Reis und Salat mit Basilikumsauce, dazu Pommes, Reis und Salat



mit Tomaten und Käse, dazu Pommes, Reis und Salat mit Currysauce und Früchten, dazu Pommes, Reis und Salat



Rindfleisch vom Grill



vom Grill



110. Rinderleber mit gerösteten Zwiebeln



13,50 €



111. Fileto mit Oregano (Maredo - ca. 250 g)



22,50 €



112. Rinderfilet in Pfeffersauce (Maredo - ca. 250 g)



22,50 €



115. Rumpsteak in Pfeffersauce (Maredo - ca. 280 g)



21,50 €



117. Rumpsteak in Kräuterbutter (Maredo - ca. 280 g)



21,50 €



mit Pommes, Reis, Tsatsiki und Salat



Rinderfilet mit Kräuterbutter, Kroketten und Salat dazu Kroketten und Salat dazu Kroketten und Salat dazu Kroketten und Salat



* werden auch als Seniorenteller mit einem Preisnachlass von 2,50€ angeboten. alle Änderungen werden extra berechnet.



Lammgerichte vom Grill



vom Grill



120. Lammkoteletts (mit Knoblauch)



14,70 €



121. Lammteller (mit Knoblauch)



17,10 €



123. Lammrückensteak mit Kräuterbutter



16,70 €



125. Lammfilet mit Kräuterbutter



17,70 €



126. Lammfilet mit Metaxasauce (mit Pilzen)



17,70 €



127. Lammhüfte mit Knoblauchsauce



16,90 €



128. Lammfilet in der Pfanne serviert



17,90 €



129. Lammhüfte (sehr zart gegrillt)



17,10 €



als Beilagen servieren wir Bauernkartoffeln, grüne Bohnen in Tomatensauce, Tsatsiki und Salat 2 Lammkoteletts, 1 Lammrückensteak, 1 Lammfilet, 1 Lammhüfte, dazu Bauernkartoffeln, Reis, Tsatsiki und Salat dazu reichen wir Bauernkartoffeln, Reis, Tsatsiki und Salat dazu servieren wir Bauernkartoffeln, Reis und Salat dazu reichen wir Bauernkartoffeln, Reis und Salat



dazu servieren wir Bauernkartoffeln, Reis und Salat mit Paprika, Zwiebeln, frischen Champignons und Weinsauce, dazu Bauerkartoffeln, Reis und Salat in herzhafter Minzesauce, als Beilagen servieren wir Ihnen gegrillte Zucchinisscheiben, Bauernkartoffeln und Salat



Lamm-Spezialitäten 130. Lammfleisch mit griechischen Reisnudeln



Lammhinterhaxen aus dem Backofen



mit Käse überbacken, dazu Salat und Brot



15,50 €



132. Lammfleisch mit:



15,50 €



133. Stifado



15,50 €



a: dicken Bohnen b: grünen Bohnen



Lammfleisch mit würzigen kleinen Zwiebelchen angemacht, dazu Salat und Brot



alle Änderungen werden extra berechnet.



Spezial-Platten ab Personen



2



Diese Platten lassen sich auf beliebig viele Personen erweitern



140. Giorgos - Platte



17,00 € pro Person



141. Ioannis - Platte



17,50 € pro Person



142. Filet - Platte



24,50 € pro Person



Gyros, 1 Filetstücke, 1 Suflaki, 1 Suzuki, dazu Tsatsiki, überbackene Bratkartoffeln, Reis und Bauernsalat. Dazu wird eine Sauce nach Ihrer Wahl serviert.



Gyros, 2 Lammkoteletts, 1 Suflaki, 1 Suzuki, dazu Tsatsiki, überbackene Bratkartoffeln, Reis und Bauernsalat. Dazu wird eine Sauce nach Ihrer Wahl serviert.



Die Filet - Platte besteht aus einem griechischen Bauernsalat, Schweinefilets, Lammfilets, Rinderfilets und Hähnchenbrustfilets. Dazu wird eine Sauce nach Ihrer Wahl serviert. Als Beilage reichen wir Reis und griechische Bauernkartoffeln.



alle Änderungen werden extra berechnet.



Fischgerichte



aus dem Backofen



150. Lachsfilet



15,80 €



151. Scampis (ohne Schale)



16,20 €



mit Weißwein-Tomatensauce, frischem Knoblauch und Dill, dazu Kartoffeln, Reis und Salat mit Weißwein-Tomatensauce, frischem Knoblauch und Dill, dazu Kartoffeln, Reis und Salat



Fischgerichte aus der Pfanne



aus der Pfanne



153. Kalamaris mit Knoblauchsauce



14,40 €



154. 1 Forelle



14,10 €



155. Lachsfilet



15,50 €



157. Sardinen



13,20 €



158. PONTOS-Park - Fischplatte



19,20 €



kleine Tintenfischringe mit Kartoffeln, Reis und Salat in der Pfanne gebraten, mit Kartoffeln, Reis und Salat mit Kartoffeln, Reis und Salat in Mehlsauce gezogen und in der Pfanne gebraten. Dazu reichen wir Kartoffeln, Reis und Salat 1 Lachsfilet, 3 Scampis, 1 Forelle mit Kartoffeln, Reis und Salat



Fischgerichte vom Grill



vom Grill



159. Scampis



16,70 €



161. Lachsfilet



15,80 €



mit Speckstreifen umwickelt, aufgespießt und gegrillt, mit einer Zitronen-Buttersauce, dazu Kartoffeln, Reis und Salat mit Knoblauchsauce, dazu Kartoffeln, Reis und Salat



alle Änderungen werden extra berechnet.



Für unsere kleinen, großen



Gäste



164.* Hähnchenbrustfilet mit Pommes und Salat



7,00 €



165.* Gyros mit Pommes und Salat



7,00 €



166.* Kinderspieß mit Pommes und Salat



7,00 €



167.* Steak mit Pommes und Salat



7,00 €



168.* 2 Hackfleischröllchen mit Pommes und Salat



7,00 €



169.* Paniertes Schnitzel mit Pommes und Salat



7,00 €



Desserts 180. Gemischtes Eis mit Sahne



4,20 €



181. Akropolis Becher Vanille-Eis mit Karamelsauce und Sahne



4,50 €



182. Pontos Becher Vanille-Eis mit heißen Kirschen und Sahne



4,50 €



183. Pfirsich Becher Vanille-Eis mit Pfirsichen und Sahne



4,50 €



185. Vanille- Eis mit Schokoladensauce und Sahne



4,50 €



186. Vanille- Eis mit heißer Schokolade



4,50 €



187. Joghurt mit Honig und Nüssen



4,50 €



188. Dessert des Hauses Lassen Sie sich überraschen!



2,50 €



* Gilt nur für Kinder bis einschließlich 12 Jahren. Für Kinder ab 12 Jahren fällt ein Zuschlag von 1,50 € an.



Apéritif Bier



Prosseco Sekt



0,2 l



Veltins Pils vom Faß



0,3 l



Grevensteiner vom Faß Veltins akoholfrei Altbier Vitamalz Erdinger Hefeweizen hell vom Faß Erdinger Kristallweizen Erdinger Hefeweizen dunkel Erdinger Hefeweizen alkoholfrei



Alkoholfreie Getränke



Coca-Cola koffeinhaltig 1,2 Fanta 1,2 Sprite 1,2 Coca-Cola light 1,2,3 Gerolsteiner Mineralwasser still oder mit Kohlensäure



Tafelwasser still oder mit Kohlensäure Schweppes Bitter Lemon 4 Schweppes Ginger Ale 1 Schweppes Indian Tonic Water 4 Apfelschorle



Säfte



Apfelsaft klar Bananensaft Pfirsichsaft Kirschsaft Traubensaft Orangensaft



0,2 l



0,4 l 0,3 l Flasche 0,33 l Flasche 0,33 l Flasche 0,33 l 0,5 l 0,5 l 0,5 l 0,5 l



0,3 l 0,4 l 0,3 l 0,4 l 0,3 l 0,4 l 0,3 l 0,4 l Flasche 0,25 l Flasche 0,75 l 0,3 l 0,2 l 0,2 l 0,2 l 0,3 l 0,4 l 0,2 l 0,2 l 0,2 l 0,2 l 0,2 l 0,2 l



Für Säfte 0,4 l wird 4,50 € berechnet 1= mit Farbstoff • 2= mit Konservierungsstoffen • 3= mit Süßstoff • 4= chininhaltig



6,90 € 5,90 € 2,70 € 3,20 € 2,70 € 2,50 € 2,50 € 2,50 € 3,70 € 3,50 € 3,50 € 3,50 € 2,30 € 3,00 € 2,30 € 3,00 € 2,30 € 3,00 € 2,30 € 3,00 € 2,30 € 5,90 € 2,10 € 2,50 € 2,50 € 2,50 € 2,60 € 3,30 € 2,50 € 2,50 € 2,50 € 2,50 € 2,50 € 2,50 €



Espresso Doppelter Espresso Griechischer Mokka Tasse Kaffee Glas Tee (schwarz, grün, Hagebutten, Früchte, Kamille) Cappuccino Latte Macchiato Milchkaffee



1,90 € 3,30 € 2,50 € 2,00 € 1,90 € 2,30 € 2,80 € 2,60 €



Whisky mit Cola Barcardi mit Cola Wodka mit Lemon Weinbrand mit Cola Martini mit Lemon



0,2 l



Sangrita Ouzo auf Eis Ouzo Ouzo Korn Malteser Fernet Branca Jägermeister Metaxa 5 Sterne Metaxa 7 Sterne Metaxa 40 Jahre alt Saurer



2 cl



Bananenlikör mit Sahne und Zimt (warm) Amaretto Baileys auf Eis



0,2 l 0,2 l 0,2 l 0,2 l



2 cl 2 cl 0,7 l 2 cl 2 cl 2 cl 2 cl 2 cl 2 cl 2 cl 2 cl



4,50 € 4,50 € 4,50 € 4,50 € 4,50 €



1,30 € 2,50 € 2,00 € 28,00 € 1,60 € 2,00 € 2,10 € 2,30 € 2,90 € 3,60 € 6,50 € 1,50 €



3,00 € 3,20 € 4,30 €



Warme Getränke



Longdrinks



Spirituosen



Liköre



Ausgewählte Weißweine



Als Flaschenweine servieren wir Ihnen: Demestica fruchtig-herb Retsina weiß, geharzt Imiglikos lieblich Myskat süß Apelia trocken Makedonikos halbtrocken



0,75l 0,75l 0,75l 0,75l 0,75l 0,75l



Ausgewählte Rotweine



Demestica fruchtig-herb Retsina weiß, geharzt Imiglikos lieblich Myskat süß Apelia trocken Weinschorle Makedonikos halbtrocken



Demestica fruchtig-herb Imiglikos lieblich Mavrodaphne süß Rosé trocken Apelia trocken Naoussa trocken Makedonikos halbtrocken



0,75l 0,75l 0,75l 0,75l 0,75l 0,75l 0,75l



0,5l 8,80 € 8,80 € 8,80 € 9,00 € 8,80 € 8,80 € 8,80 €



0,25l 4,90 € 4,90 € 5,50 € 4,90 € 4,90 € 4,90 € 4,90 €



0,5l 8,80 € 8,80 € 9,40 € 8,80 € 8,80 € 8,80 € 8,80 €



14,40 € 13,90 € 14,10 € 15,30 € 14,90 € 14,90 €



Als Flaschenweine servieren wir Ihnen: Demestica fruchtig-herb Imiglikos lieblich Mavrodaphne süß Rosé trocken Apelia trocken Naoussa trocken Makedonikos halbtrocken



0,25l 4,90 € 4,90 € 4,90 € 5,10 € 4,90 € 4,90 € 4,90 €



14,40 € 14,10 € 16,40 € 15,00 € 14,90 € 14,90 € 14,90 €



























Empfehlen Sie Dokumente












Vorspeisen 

Antipastiteller Trentino gegrilltes GemÃ¼se mariniert, KrÃ¤utertomaten, Peperoni,. Oliven, BergkÃ¤se, Trentiner Bergschinken, Rucola,. Wildsalami. 8,50 âŒƒ.










 








vorspeisen vorspeisen - Zum Frack 

SoÃŸe â‚¬ 0,50. Legende: 1= mit Farbstoff, 2= konserviert, 3= geschwefelt, 4= mit SÃ¼ÃŸungsmittel(n), 5=mit Phosphat,. 6= mit GeschmacksverstÃ¤rker, 7= geschwÃ¤rzt, ...










 








Kalte Vorspeisen 

Speisen und Getränke Spuren von Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Khorasan-Weizen, Krebstiere, Eier, Fisch, Erdnüssen, ... Heiße Getränke.










 








suppen kalte vorspeisen warme vorspeisen 

Tzatziki: Joghurt und Quark mit Knoblauch, Gurken und Dill. 3,30â‚¬. 4. Dolmadakia: mit Reis gefÃ¼llte WeinblÃ¤tter & Tzatziki. 4,70â‚¬. 5. Elies: Eingelegte Schwarze ...










 








Vorspeisen * Salate 

Allgäuer Käseauswahl mit hausgemachtem Ziegenkäse/. Bergkäse von der Alpe Breitengehren/. Weichkäse / Tessiner Feigensenf/. Knabbermix /Holzofenbrot.










 








Starters / Vorspeisen 

14,50 â‚¬. Fresh â€œBurrataâ€�. (with tomatoes and ... Tomato soup with crÃ¨me fraÃ®che and basil. Tomatensuppe mit CrÃ¨me fraÃ®che und Basilikum. 6,00 â‚¬. Chilled white ...










 








Vorspeisen AWS 

gegrilltem Speck und Pomme Frites. 21,50â‚¬. Burger with Â»Black AgnusÂ« beef, onion confit, Andalusian sauce, salad, tomatoes, roasted bacon and French fries. Burger vom Angus Rind , Zwiebel Confit, Andalusischer Sauce,Salat, Tomaten , gegrillter Sp










 








vorspeisen AWS 

Duck breast in sous vide with plum sauce, gnocchi, baked apple. Entenbrust sous vide mit PflaumensoÃŸe, Gnocchi und Bratapfel. 36,00 zÅ‚. Yellow Tail Merlot, dry red wine, Australia 0,75l - 75,-. 0,150 l â€“ 15,-. Pikantne burrito z kurczakiem i sals










 








Vorspeisen * Salate 

Schokoladen-Ravioli â€“ von der Vollmilchschokolade /. AllgÃ¤uer Sauerrahm-Eis und Himbeer-Espuma â‚¬ 6,50. Halbgefrorenes von Joghurt und Limone/.










 








Vorspeisen * Salate 

Knuspriges BÃ¤rlauchbrot. â‚¬ 4,50. â€žVitalâ€œ-Salat an Limetten-Dressing/ KrÃ¤utern/ Kernen/. Putenbrust in KÃ¼rbiskernpanade gebraten â‚¬ 7,50 als Hauptgang. â‚¬ 12,50.










 








Kalte Vorspeisen 

ZiegenkÃ¤se Parfait. Feige | KrÃ¤utersalat | Portwein. ***. Zwiebelsuppe. ***. Coq au Vin. Ratatouille | Gratin | Jus. ***. CrÃ¨me BrÃ»lÃ©e | Tonkabohneneis als 4-Gang ...










 








Vorspeisen Salate 

Glas. 2,50. Heisse Schokolade. Glas. 2,90. Eiskaffee mit Sahne. Glas. 4,50. Eisschokolade mit .... 2015 Goldriesling QbA, Schloss Proschwitz, Sachsen. 28-,.










 








Vorspeisen / Starters 

Rice paper rolls filled with rice noodles, fresh salad, Thai herbs, peanuts, toasted .... Breaded banana with honey, sesame and vanilla ice cream. 12,90. 96.










 








Vorspeisen Suppen 

... mit knusprigen Bratkartoffeln und einem Salatbouquet. Feinste HollÃ¤ndische Matjesfilets ,,Hausfrauen Artâ€œ................................13.90 in Apfel-Zwiebelrahm mit ...










 








VORSPEISEN SUPPEN 

Hart- und WeichkÃ¤se mit Trauben, NÃ¼ssen, Feigensenf, Butter und Vollkorn-SchurgebÃ¤ck. DESSERTS. Profiteroles mit FrÃ¼chtegarnitur. 4,90. Parfait vom weiÃŸen ...










 








Vorspeisen Vorspeisen Suppen & Suppen ... - Landgasthof Karner 

und Couscous. Fleischpflanzerl mit Rahmwirsing und KartoffelpÃ¼rÃ©e. 13,-. KÃ¤sespÃ¤tzle mit kleinem Beilagensalat. 12,-. Wiener Schnitzel vom Kalb in Fassbutter ...










 








VORSPEISEN * STARTERS 

... Sulfite / contains Gluten, Milk, Cellery, Sulfites. Weinempfehlung zum Zwiebelrostbraten. Wine Recommendation for Roasted Beef. Regolo Rosso Veronese ...










 








Kalte Vorspeisen 

Zander. 24,50 â‚¬. GrÃ¼ner Spargel | Karotten-Ingwer PÃ¼ree | Beurre Blanc. Zweierlei vom Seeteufel. 34,50 â‚¬ ... Thomas Henry. Bitter Lemon 2, 7. 0,20 l. 4,50 â‚¬.










 








VoRSPEiSEn * StaRteRS 

Romaine lettuce with caesar-dressing, capture, red onions, croÃ»tons and roasted poulard breast. EnthÃ¤lt Eier, Milch, Senf, Gluten / contains eggs, milk, mustard, ...










 








Starters / Vorspeisen 

â€œHigh density of micro. Cesar Salat m. â€žHohe Anzahl von NÃ¤. Guacamole with grilled prawns, bel. Guacamole mit gegrillten Garnelen, P. BALANCE YOUR DAY ...










 








MenÃ¼ Vorspeisen 

21,00 mit Pumpernickel â€“ Guacamole â€“ BÃ¤llchen. 14/16/20/22/23/25. Marinierter Spargel in BÃ¤rlauch. 23,00 mit Saltimbocca von der Wachtel. 14/16/20/22/23/25.










 








Kalte Vorspeisen 

Rinderfilet. 36,00 â‚¬ breite Bohnen | Kartoffelpraline | Morchelrahm. FISCH. Zander. 25,50 â‚¬ grÃ¼ner Spargel | Karotten-Ingwer PÃ¼ree | Beurre Blanc. Fisch Curry.










 








Kalte Vorspeisen 

als 4-Gang MenÃ¼ 49 â‚¬ als 3-Gang MenÃ¼ (ohne Vorspeise) 39 â‚¬. Unsere Weinempfehlungen fÃ¼r Sie: 2016er Grauburgunder trocken. 40,00 â‚¬. 0,75 l. Weingut Spiess, Rheinhessen. 2015er Bardolino Chiaretto D.O.C. trocken. 29,00 â‚¬. 0,75 l. Weingut Bo










 








Suppen Vorspeisen 

Steak vom Rind mit Zwiebeln oder · KrÃ¤uterbutter mit Pommes und Salat 18,75 â‚¬ · MartyÂ´s Steak · Steak gefÃ¼hlt mit Camembert dazu · Pommes und Salat.
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