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Weinempfehlung

Weinempfehlung. Madiran AOC 2009 Charles Batz. Domaine Berthoumieu, Sud-Ouest. 100% Tannat. 1dl. 7.50 / 7dl. Fr. 52.50. 
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Sautierter Mönchsbart mit TomatenKapernvinaigrette Fr. 15.-*** Chèvre Chaud mit Frisée Salat, Pochierten Birnen und karamelisierten Baumnüssen Fr. 15.50 *** Ziegenfrischkäse mit Balsamico, Olivenoel, Honig und kleinem Nüsslisalat Fr. 13.50 *** Schottisches Lammhüftli aus dem Ofen mit Thymianjus, Coco-Bohnen und Weissweinrisotto Fr. 38.50 *** Rindshohrückensteak(CH)mit Rosmarin und Peperoncini, frischer Blattspinat und Pommes Allumettes Fr. 41.-________________________________________________



Weinempfehlung Madiran AOC 2009 Charles Batz Domaine Berthoumieu, Sud-Ouest 100% Tannat



1dl. 7.50 / 7dl. Fr. 52.50
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VORSPEISEN SUPPE WEINEMPFEHLUNG 

Summertime. VORSPEISEN. GetrÃ¼ffeltes Carpaccio vom Rinderlungenbraten. 12,90 mariniert mit altem Birnenessig, dazu karamelisierte KrÃ¤uterseitlinge,.
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| UNSER OSTERMENÃœ | | UNSERE WEINEMPFEHLUNG ... 

2016 | Sauvignon Blanc â€žSteirische Klassikâ€œ | 42. Weingut Erich & Walter Polz | SÃ¼dsteiermark. 2014 | Erbachers Steinmorgen Riesling trocken Erste Lage | 38.
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VORSPEISEN SUPPE WEINEMPFEHLUNG 

Familie Jernej und das gesamte Team der Seerose wÃ¼nschen Ihnen einen ... krÃ¤ftigem Natursafter'l. Medaillons vom JungkalbsrÃ¼cken mit â€œ Knusper Garneleâ€œ.
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VORSPEISEN SUPPEN WEINEMPFEHLUNG 

Familie Jernej und das gesamte Team der Seerose wÃ¼nschen Ihnen ... Medaillons vom Rinderfilet und MilchkalbsrÃ¼cken und Garnelen in einer KÃ¼rbispanade,.
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VORSPEISEN SUPPE WEINEMPFEHLUNG 

Medaillon vom Reh und Garnele, marinert mit KernÃ¶l und KÃ¤ferbohnen. SUPPE. Schaumsuppe von der Petersilienwurzel. 4,80 mit weiÃŸem Portwein und ...
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Unsere Weinempfehlung - Zum Goldenen Ochsen 

Imbottigliato All'Origine da Franca Spinola Tenuta La Parrina Albinia. 0,75 l 48,00 Euro. 2015 WASENWEILER KREUZHALDE. SpÃ¤tburgunder â€žAlte Rebenâ€œ. QualitÃ¤tswein, trocken. Wasenweiler Winzer. 0,75 l 28,00 Euro. Vom 11. bis 18. November 2017 serv
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WOCHENKARTE (AB 23.JUNI 2016) WEINEMPFEHLUNG WEISS ... 

23.06.2016 - WOCHENKARTE. (AB 23.JUNI 2016). WEINEMPFEHLUNG. WEISS. 2015 RIESLING â€žLIMESTONEâ€œ KABINETT FEINHERB. WEINGUT K.P ...
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Unsere SÃ¼ÃŸweinempfehlung Eine kleine Digestif Auswahl je 2cl ... 

Weinatelier Gebhardt, Sommerhausen, Franken. 3,50 â‚¬. Armagnac 2cl. ClÃ©s des Ducs VSOP. 2,80 â‚¬. Calvados 2cl. Gilbert Calvados VSOP. 2,80 â‚¬. Tresterbrand.
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Unsere SÃ¼ÃŸweinempfehlung 2013 Moscato d'Asti Dolce Vita Pico ... 

2013 Moscato d'Asti Dolce Vita. Pico Maccario, Piemont. 0,1 l 4,20 â‚¬. Eine kleine Digestif Auswahl je 2cl. Schladerer, Staufen im Breisgau. Zwetschgenwasser.
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Unsere SÃ¼ÃŸweinempfehlung Eine kleine Digestif Auswahl je 2cl ... 

Homemade sorbet of red peach and orange. Kugel â‚¬ 1,60. Himbeer-Joghurtparfait ... â€œZiebeleskÃ¤sâ€�- Herb curd on roasted bread. FranzÃ¶sische KÃ¤sevariation mit ...
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Kaffee und Dessert MenÃ¼s Weinempfehlung Weitere Speisen 

mit Sorbet / Ice Cream nach Wahl. CHF 9.50. Hausgemachter Apfelstrudel. CHF 6.50 mit Vanillesauce mit Sorbet / Ice Cream nach Wahl. CHF 9.50. EiscafÃ© mit ...
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