

























	 Zuhause
	 Dokument hinzufügen
	 Anmelden
	 Ein Konto erstellen
	 PNG-Bilder









































Vorspeisen Suppen

... mit knusprigen Bratkartoffeln und einem Salatbouquet. Feinste HollÃ¤ndische Matjesfilets ,,Hausfrauen Artâ€œ................................13.90 in Apfel-Zwiebelrahm mit ... 
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Vorspeisen Tomaten Mozzarella.................................................................................................5.90 mit frischem Basilikum-Pesto, Mazzetti Aceto Balsamico und hausgebackenem Ciabatta Knuspriger Ziegenkäse Taler in Blätterteig....................................................9.90 auf buntem Blattsalat mit gerösteten Pinienkernen, Mango-Chutney und hausgebackenem Ciabatta



Suppen Hamburger Krebssuppe..........................................................................................5.50 mit Büsumer Krabben und Sahnehaube Hamburger Aalsuppe...............................................................................................6.50 süßsauer gekocht mit Schwemmklößchen, gemischtes Backobst, Räucheraal Tomatensuppe............................................................................................................5.50 mit Fleischklößchen, Gin-Sahne



Kleine Gerichte Hamburger Seemannslabskaus.........................................................................12.90 zwei Spiegeleier und pikanter Beilage Büsumer Krabbenbrot...........................................................................................13.90 zwei Spiegeleier und einem Salatbouquet Hauseingelegte Bratheringe...............................................................................12.90 ,,Süßsauer“ mit knusprigen Bratkartoffeln und einem Salatbouquet Feinste Holländische Matjesfilets ,,Hausfrauen Art“................................13.90 in Apfel-Zwiebelrahm mit knusprigen Bratkartoffeln



Salate Bunte Salatkreation................................................................................................11.90 mit gebratenen Lachsstreifen, Radieschen, Buttercroutons und Spargelsprossen garniert, dazu reichen wir hausgebackenes Ciabatta Bunte Salatkreation................................................................................................10.90 mit Putenbruststreifen, Buttercroutons, Ananas, Radieschensprossen garniert, Currydressing und hausgebackenem Ciabatta Bunte Salatkreation................................................................................................13.80 gegrillte Scampis mit Buttercroutons, Sprossen, gerösteten Pinienkernen, frisch gehobeltem Parmesankäse garniert, Mazzetti Balsamico mariniert und hausgebackenem Ciabatta Caesar Salat...............................................................................................................10.90 gebratene Poulardenbrust-Spieß mit Sweet-Chili mariniert auf Römersalatherzen mit Buttercroutons, Pflaumtomaten, frisch gehobelten Parmesanspänen, gerösteten Pinienkernen und hausgebackenem Ciabatta



Heute empfehlen wir Ihnen Hamburger Lotsenteller.......................................................................................16.90 in Butter gebratenes Lachsfilet, Rotbarschfilet und Seelachsfilet mit Büsumer Krabben garniert mit Bratkartoffeln, hausgemachten Remouladensoße und einem gem. Salat Saftiges Seelachsfilet...….......................................................................................14.90 in zarter Bierteighülle knusprig gebacken auf hausgemachten warmen Kartoffelsalat in Senf- Vinaigrette und dazu ein Wildkräutersalat der Saison Zanderfilet auf der Haut gebraten..................................................................17.90 auf Zitronen-Minze-Sauce mit Butterkartoffeln und einem Wildkräutersalat der Saison Rotbarschfilet in Walnuss-Kruste.....................................................................16.50 auf hausgemachten Tagliatelle mit Steinpilzen, Datteln in Butter geschwenkt, frisch gehobelten Parmesankäse und einem gem. Salat Kabeljaufilet……………………………………………………............................................17.90 in Thymian-Butter gebraten auf Sellerie- Möhren- Gemüse mit Zitronen-Hollandaise nappiert und Petersilienkartoffeln Pangasiusfilet………………………………....................................................................15.90 auf frischen Linguine mit Pistazien-Pesto, frisch gehobeltem Parmesan, knusprigen Bacon Würfeln, glasierten Datteltomaten und einem gem. Salat



Fischspezialitäten Scholle ,,Finkenwerder Art”................................................................................16.90 in geschäumter Butter kross gebraten mit gerösteten Speckwürfeln, hausgemachten Kartoffelsalat oder Bratkartoffeln Hamburger Pannfisch...........................................................................................15.90 Dorschfilet, Lachsfilet und Rotbarschfilet mit knusprigen Bratkartoffeln und der besonderen Senfsauce Scholle ,,Büsumer Art“..........................................................................................17.90 gefüllt mit Champignons, Büsumer Krabben, gem. Salat und knusprigen Bratkartoffeln oder Petersilienkartoffeln Nordsee Seezunge ,,Müllerin Art“...................................................................29.90 in geschäumter Butter knusprig gebraten mit Gurkensalat, flüssiger Butter und Butterkartoffeln Doradenfilet vom Grill...........................................................................................14.90 in Ingwer-Zwiebelkruste auf jungem Blattspinat mit Tomatenschaum nappiert und Butterkartoffeln



Gedünsteter Fisch Steinbeißerfilet..........................................................................................................16.60 in Weinsud gedünstet mit Sauce Hollandaise, gemischten Gemüse und Butterkartoffeln



Fleischgerichte Schweineschnitzel ,,Wiener Art“........................................................................12.90 mit gemischtem Salat und knusprigen Bratkartoffeln Schweinemedaillons aus der Pfanne..............................................................15.90 auf Champignonsauce mit gemischten Gemüse und knusprigen Bratkartoffeln



Vegetarisch Gemüse-Gratin.........................................................................................................12.90 saisonale Gemüse Auswahl in Sahnesoße mit Parmesankäse gratiniert und hausgebackenen Ciabatta Broccoli-Gratin..........................................................................................................13.20 frische Broccoliröschen in Sahnesoße mit Parmesankäse gratiniert und hausgebackenem Ciabatta



Dessert Hausgemachte Hamburger Rote Grütze.........................................................6.50 mit einer Kugel Vanilleeis Apfelstrudel..................................................................................................................6.90 mit Vanillesauce oder einer Kugel Vanilleeis Creme brülee...............................................................................................................6.80 mit knusprigen Karamellüberzug und einer Kugel Vanilleeis
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VORSPEISEN SUPPEN 

Hart- und WeichkÃ¤se mit Trauben, NÃ¼ssen, Feigensenf, Butter und Vollkorn-SchurgebÃ¤ck. DESSERTS. Profiteroles mit FrÃ¼chtegarnitur. 4,90. Parfait vom weiÃŸen ...










 








Vorspeisen Vorspeisen Suppen & Suppen ... - Landgasthof Karner 

und Couscous. Fleischpflanzerl mit Rahmwirsing und KartoffelpÃ¼rÃ©e. 13,-. KÃ¤sespÃ¤tzle mit kleinem Beilagensalat. 12,-. Wiener Schnitzel vom Kalb in Fassbutter ...










 








Suppen Vorspeisen 

Steak vom Rind mit Zwiebeln oder · KrÃ¤uterbutter mit Pommes und Salat 18,75 â‚¬ · MartyÂ´s Steak · Steak gefÃ¼hlt mit Camembert dazu · Pommes und Salat.










 








VORSPEISEN SUPPEN GEMÃœSEGERICHTE 

Zick Zack Rollen. 3.10. 3. Pikanter Salat. 2.70. 4. Gemischter Salat. 2.90. 5. Hummer Chips. 2.50. 6. Shrimps Salat. 4.30. 7. Gurkensalat mit Knoblauch und Chili.










 








suppen kalte vorspeisen warme vorspeisen 

Tzatziki: Joghurt und Quark mit Knoblauch, Gurken und Dill. 3,30â‚¬. 4. Dolmadakia: mit Reis gefÃ¼llte WeinblÃ¤tter & Tzatziki. 4,70â‚¬. 5. Elies: Eingelegte Schwarze ...










 








Speisekarte - Vorspeisen & Suppen - AWS 

Gamberoni alla Griglia oder Aglio e Olio. â‚¬ 17,50. Garnelen vom Grill oder in OlivenÃ¶l und Knoblauch gebraten. Gamberoni Pepe. â‚¬ 17,50. Garenelen in einer wÃ¼rzigen Pfeffersauce. Zu allen Fischgerichten servieren wir eine Salatbeilage. Fleisch. 










 








Vorspeisen Suppen - cloudfront.net 

TRIO ZAZIKI-TARAMA-KÃ„SECREME. 2. Oktapus vom Grill mit OlivenÃ¶l und Balsamiko. 3. Zaziki Joghurt mit Gurken und Knoblauch. 4. Griechischer SchafskÃ¤se ...










 








Vorspeisen Suppen Hauptspeisen 

WeiÃŸes Moccamousse / gerÃ¶stete Mandeln / Kakao. 9 â‚¬. Dunkles Schokoladenmalheur. Kaffeeeis / Kumquatragout / Crumble. 10 â‚¬. SÃ¤chsische KÃ¤seauswahl ...










 








VORSPEISEN SUPPEN GEMÃœSEGERICHTE 

Schweinefleisch nach Sichuan Art (scharf). M 3. HÃ¼hnerfleisch Chop Suey .... 23. Gebackenes Schweinefleisch sÃ¼ÃŸsauer. 7.70. 24. Schweinefleisch mit grÃ¼nem ...










 








Vorspeisen Suppen Hauptspeisen 

Panna Cotta vom ZiegenblauschimmelkÃ¤se aus Sachsen. Rosmarin â€“ Honigparfait / Aprikosenchutney. 7 â‚¬. FelixÂ´s â€žStreuselkuchenâ€œ. Mirabellen kandiert und ...










 








suppen vorspeisen - Seerose Klopeinersee 

serviert mit getoastetem WeiÃŸbrot und Butter. Beef Tartare nach Art des Hauses als Hauptspeise (200 g). 21,80 serviert mit getoastetem WeiÃŸbrot und Butter.










 








suppen vorspeisen - Seerose Klopeinersee 

serviert mit getoastetem WeiÃŸbrot und Butter. Beef Tartare nach Art des Hauses als Hauptspeise (200 g). 21,80 serviert mit getoastetem WeiÃŸbrot und Butter.










 








Vorspeisen Salate Suppen AWS 

Fisch- & MeeresfrÃ¼chtetage von Mittwoch, 6. bis Montag, 11. September 2017. Meer sein! WÃ¤hrend den kulinarischen Fischtagen wollen wir Ihren Gaumen mit ausschlieÃŸlich hochqualitativen SpezialitÃ¤ten aus dem Meer verwÃ¶hnen! Genie- ÃŸen Sie die let










 








Vorspeisen Saisonales Angebot Suppen 

18,50 â‚¬. Rumpsteak mit gebratenen Pfifferlingen. Argentinischer Steaksauce | Salat. 21,90 â‚¬. Suppen. BohnensÃ¼ppchen. Paprika-Chorizo-Crostini | Paprika Ã–l.










 








VORSPEISEN SUPPEN WEINEMPFEHLUNG 

Familie Jernej und das gesamte Team der Seerose wÃ¼nschen Ihnen ... Medaillons vom Rinderfilet und MilchkalbsrÃ¼cken und Garnelen in einer KÃ¼rbispanade,.










 








vorspeisen suppen spargelwein - Seerose Klopeinersee 

mit grÃ¼nem Spargel, Rosmarinsafterl und heurigen Kartoffel. Medium gebratenes EntrecÃ´te vom Lamm. 21,80 mit weissem Spagel, flÃ¼ssiger Polenta, krÃ¤ftigem ...










 








vorspeisen | | suppen | | vegetarisch & vegan AWS 

UNSERE 3 VORSPEISEN-SCHMANKER'L. | 9. JUNGER FELDSALAT. | 12. GollnerÂ´s Hausdressing (J,L) | Kirschtomaten | Freilandei | Sauerrahm (G) |. Croutons. SASHIMI VOM WILDLACHS. | 18. Ponzu | Wasabi | Ingwer | Sesam | Kresse. CREME BRÃœLEE VON DER GÃ„NSES










 








Vorspeisen Suppen Traditionell und Klein 

Waldcafeschnitzel/Speck/Essiggurken/KÃ¤se/Pommes...â‚¬16,50. Wiener Schnitzel vom Schwein/Petersilienkartoffel.â‚¬13,90. Cordon Bleu vom Schwein/Pommes.










 








Aperitifs Kalte & warme Vorspeisen Suppen 

TÃœRKISCHER MOCCA (original). Tasse. 2,80 â‚¬. IRISH COFFEE. Glas. 4,50 â‚¬. GLÃœHWEIN (weinhaltiges GetrÃ¤nk). Glas 0,2l. 3,50 â‚¬. GROG von Rum (4cl). Glas.










 








vorspeisen und apetizer suppen 

13.01.2016 - HAUPTGERICHTE FISCH UND MEERESFRÜCHTE. Grünes Thai Curry* von Jakobsmuschel und Garnelen. Zuckerschoten/Mais/Banane/ ...










 








vorspeisen suppen spargelwein - Seerose Klopeinersee 

mit weissem Spagel, flÃ¼ssiger Polenta, krÃ¤ftigem Jus und RosamrinÃ¶l. DESSERT. Nougatmousse auf Erdbeergellee. 5,50. Im Glas serviert mit Erdbeer-Spargel ...










 








Vorspeisen / Starters Suppen / Soups Hauptgerichte 

Caribbean starter salad - different lettuce with fresh mango, cashew nuts & roti bred. 8,50 â‚¬ ... CrÃ©me BrÃ»lee von Grenada Schokolade, Ananas-Ragout und ...










 








vorspeisen und apetizer suppen 

HAUPTGERICHTE FISCH UND MEERESFRÜCHTE. Grünes Thai Curry* von Jakobsmuschel und Garnelen. Zuckerschoten/Mais/Banane/Basmati.










 








Suppen Vorspeisen Zum Jahreswechsel Hauptgerichte DessertÂ´s 

Edel â€“â€žFish & Chipsâ€œ â€“ feinstes Kingklip-Filet &. Riesengarnele â€“ knusprig ausgebacken/ Limetten-Dill-. Dip/ Wellen-Pommes/ winterfrische Blattsalate im Senf-.
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