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Aperitifs Kalte & warme Vorspeisen Suppen

TÃœRKISCHER MOCCA (original). Tasse. 2,80 â‚¬. IRISH COFFEE. Glas. 4,50 â‚¬. GLÃœHWEIN (weinhaltiges GetrÃ¤nk). Glas 0,2l. 3,50 â‚¬. GROG von Rum (4cl). Glas. 
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Aperitifs GLAS SEKT



0,1l



4,00 €



GLAS PROSECCO



0,1l



4,00 €



SHERRY dry/medium/cream



5 cl



3,40 €



MARTINI weiß/rot



5 cl



3,40 €



CAMPARI Soda/Orange



5 cl



4,50 €



APEROL Spritz



0,2l



5,00 €



HUGO 0,2 l Holunderblütensirup, Prosecco, Weißwein und Minze



5,00 €



Kalte & warme Vorspeisen GERÄUCHERTER LACHS auf Toastbrot und Sahnemeerrettich



7,00 €



MOZZARELLA CAPRESE Italienischer Frischkäse mit Tomaten, Basilikum und Oliven



7,00 €



CARPACCIO hauchdünn geklopfte Scheiben vom rohen Rinderfilet mit Zitronen-Vinaigrette und Parmesanflocken



10,00 €



TARTAR (Rinderfilet) garniert, dazu Brot und Butter fein gehacktes Rinderfilet mit sauren Gurken, Zwiebeln und Kapern



13,80 €



6 WEINBERGSCHNECKEN mit Kräuterbutter in Weißwein



5,50 €



SCHOPSKA SALAT gewürfelte Tomaten, Paprika, Gurken und Zwiebeln mit Schafskäse



6,50 €



Suppen HUMMERSUPPE KARDINAL mit Creme Fraiché SCHNECKENSUPPE mit Knoblauch CONSOMMÉ klare Rinderbrühe mit Gemüseeinlage CHAMPIGNONCREMSUPPE GULASCHSUPPE pikant TOMATENCREMESUPPE mit Basilikum ZWIEBELSUPPE mit Käse überbacken



4,50 € 3,60 € 3,20 € 3,20 € 3,50 € 3,20 € 4,00 €



Besonders zu empfehlen: KALBSLEBER „BERLINER ART“ mit Apfelscheiben, Röstzwiebeln und Kartoffelpüree



12,80 €



KALBSLEBER „BREGENZER ART“ mit frischen Pilzen und Speckwürfeln in Butter geschwenkt, dazu Kroketten und Salat



12,80 €



RUMPSTEAK MONA LISA mit Pfifferlingen und Schinken in einer Sahnesauce, dazu Kroketten und Salat



16,50 €



HOLZFÄLLERSTEAK (Rumpsteak ca.300g) mit krossen Bratkartoffeln, Röstzwiebeln und Kräuterbutter



19,50 €



RINDERFILET mit drei Großgarnelen dazu Folienkartoffeln mit Sauerrahm, Kräuterbutter und Haussalat



21,00 €



ROTBARSCHFILET -paniert dazu Kartoffeln, Remouladensauce und Haussalat



9,90 €



FORELLE gegrillt mit Speck, Kartoffeln und Haussalat



10,80 €



Eierspeisen 3 RÜHREIER mit Schafskäse



5,50 €



3 RÜHREIER mit Garnele



7,50 €



OMELETTE mit Champignons, Kartoffeln und Salatbouquet



5,80 €



OMELETTE mit gekochten Vorderschinken*, Kartoffeln und Salatbouquet



5,80 €



Für den kleinen Appetit Kleine Gerichte aus der Pfanne & vom Grill TOAST HAWAII gek.Vorderschinken*, Ananas und Käse überbacken



6,00 €



BUTTERSPÄTZLE mit Tomaten, Champignons, gek.Vorderschinken* und Käse überbacken



6,80 €



KLEINES SCHWEINESCHNITZEL NACH WIENER ART mit Pommes frites und Salat



7,00 €



KLEINES KALBSRÜCKENSTEAK gegrillt, dazu Gemüse und Kartoffeln



11,00 €



KLEINES FILETSTEAK überbacken mit Champignons, Tomaten und Käse



12,00 €



KLEINE PUSSTA 2 Stück Schweinefleisch mit Djuvetschreis und Salat



6,80 €



KLEINE POTPOURRI 2 Stück Schweinefleisch,2 Cevapcici, Djuvetschreis und Salat



8,00 €



KLEINER CEVAPCICI TELLER 5 Stück würzige Hackfleischröllchen 7,00 € mit Djuvetschreis und Salat BAUERNPLATTE 1 Stück Schweinefleisch, Debreziner Wurst, 2 Stück Speck dazu Djuvetschreis und Salat



8,00 €



KLEINE PLJESKAVICA (HACKSTEAK) mit Pommes Frites und Salat



6,80 €



Spezialitäten vom Grill PLJESKAVICA (HACKSTEAK) mit dicke weiße Bohnen und Salat



9,50 €



PLJESKAVICA PUNJENJA (HACKSTEAK) gefüllt mit Schafskäse, dazu dicke weiße Bohnen und Salat



11,80 €



CEVAPCICI 8 Stück würzige Hackfleischröllchen mit Djuvetschreis und Salat



9,50 €



POLA POLA 1 Fleischspieß, 5 Cevapcici dazu Djuvetschreis, Pommes Frites und Salat



10,50 €



RAZNICI 2 Fleischspieße, dazu Djuvetschreis und Salat



9,80 €



MIXED GRILL Pljeskavica, 2 Cevapcici, Fleischspieß, Speck, Schweinefleisch dazu Djuvetschreis, Pommes Frites und Salat



10,80 €



TSCHARDASCH TELLER 2 Cevapcici, Schweinefleisch, Rumpsteak, Leber, Speck dazu Djuvetschreis, Pommes Frites und Salat



11,00 €



ZIEGEUNERSPIEß 2 Schweinefleisch, Rumpsteak, Speck dazu Djuvetschreis, Pommes Frites und Salat



10,00 €



DALMATIA TELLER Pljeskavica, Schweinefleisch, Leber, 2 Speck dazu Djuvetschreis, Pommes Frites, Schafskäse und Salat



10,00 €



LEBER VOM GRILL mit Knoblauch oder Röstzwiebeln dazu Speck mit Pommes Frites und Salat



9,00 €



HAUSTELLER ATTILA Schweinefleisch, paniertes Kotelett, Rumpsteak, Pljeskavica, Speck dazu Djuvetschreis, Pommes Frites und Salat



13,50 €



Gerichte aus Topf und Pfanne RINDERLEBER BERLINER ART mit Äpfeln, Röstzwiebeln und Kartoffelpüree



9,50 €



JÄGERSCHNITZEL 10,80 € mit Pfifferlingen, Champignons, Speckwürfel, saure Gurke, Salzkartoffeln und Salat ZAGREBSCHNITZEL Gefülltes Schweineschnitzel mit gek. Vorderschinken* und Käse dazu Tagesgemüse, Pommes Frites und Salat



12,00 €



MUCKALICA (scharf) Geschnetzeltes vom Schweinekamm mit gedünsteter Paprika, Zwiebeln, Tomaten, dazu Butterreis



9,00 €



SATARAS (scharf) Geschnetzeltes vom Schweinekamm mit gedünsteter Paprika, Zwiebeln, Tomaten im Eieromelette gehüllt, dazu Butterreis



11,00 €



SCHWEINESCHNITZEL WIENER ART mit Pommes Frites und Salat



9,50 €



GESCHNETZELTES SCHWEINEFILET mit Champignons in Sahnesauce, dazu Butterspätzle und Salat



11,80 €



RINDERFILETSTREIFEN STROGANOFF mit Champignons und sauren Gurken, dazu Butterspätzle und Salat



13,50 €



FILET TOPF 2 Schweinefilets, Rinderfilet mit Gemüse und Kartoffeln



13,80 €



MATUSCHKA 3 Schweinefilet Medaillons mit Pfifferlingen, Spargel, Tomaten in Rahmsauce dazu Kroketten und Butterreis



12,80 €



MADAGASKAR 12,80 € 3 Schweinefilet Medaillons in grüner Pfefferrahmsauce mit Kroketten und Salat KALBSSTEAK mit Ananas und Feigen in Curryrahmsauce mit Butterreis



16,50 €



LAMMFILET mit Kartoffeln, grünen Bohnen und Knoblauchsauce (extra)



14,90 €



Steaks Wir verwenden ausschließlich frisches argentinisches Rindfleisch. Unsere Steaks werden, falls nicht anders gewünscht, medium gegrillt. FILETSTEAK ca. 200g Frischgewicht mit Kräuterbutter



15,50 €



FILETSTEAK ca. 300g Frischgewicht mit Kräuterbutter



21,50 €



RUMPSTEAK ca. 200g Frischgewicht mit Kräuterbutter



13,00 €



RUMPSTEAK ca. 300g Frischgewicht mit Kräuterbutter



18,50 €



Kräuterbutter extra



1,00 €



-Bitte wählen Sie zu diesen Steaks Ihre Beilagen separatPEFFERFILET vom Rinderfilet in Cognacrahmsauce mit grünem Pfeffer, Prinzessbohnen im Speckmantel und Pommes Frites FILET MIGNON 3 Rindertournedos mit Champignonsauce, dazu Butterreis, Pommes Frites und Salat RUMPSTEAK mit Röstzwiebeln, Pommes Frites und Salat LUSTIGER BOSANAC Rumpsteak gefüllt mit Vorderschinken und Käse, dazu Djuvetschreis, Pommes Frites und Salat



18,50 € 16,00 € 15,80 € 16,00 €



Gerichte für 2 Personen ATTILA PLATTE 29,00 € Gemischtes Fleisch, reichlich garniert und Salat KUPFERPFANNE Schweinefleisch, Rumpsteak, 27,00 € Speck, Leber, Cevapcici mit Grilltomate, Prinzessbohnen, Djuvetschreis, Pommes Frites und Salat CHATEAUBRIAND ein ausgesuchtes Stück vom Rinderfilet 42,00 € mit Sc. Bernaisé, gemischtem Gemüse, Kroketten, Butterreis und Salat FILETSTEAK HELGOLAND ein ausgesuchtes Stück vom Rinderfilet 43,00 € mit Scampis in Cognacrahmsauce, flambiert, dazu reichen wir Kroketten und Salat



Geflügel und Wildspezialitäten (SAISONALE ANGEBOTE – unser Servicepersonal informiert Sie gerne) ½ ENTE GEBRATEN mit Rotkohl und Kartoffeln



12,80 €



HASENRÜCKENFILET 15,00 € rosa gebraten in Wildsauce mit Pfifferlingen, Kartoffeln, Preiselbeerbirne und Salat REHKEULE HUBERTUS 15,50 € zarter Rehbraten aus der Keule in Wildsauce mit Pfifferlingen, Rotkohl, Kroketten und Preiselbeerbirne



Fischgerichte MATJESFILET „Hausfrauen Art“ mit Kartoffeln



6,50 €



FORELLE „Blau“ oder „Müllerin Art“ mit Kartoffeln und Haussalat



10,80 €



SCAMPI (Großgarnelen) 16,50 € im Bierteig gebacken mit Pommes Frites, Remouladensauce und Haussalat SCAMPI (Großgarnelen) in Knoblauch-Weißweinsauce, dazu Butterreis und Haussalat



16,50 €



SCAMPI (Großgarnelen) am Spieß mit Paprika und Speck mit Tomaten-Knoblauchsauce (extra), dazu Butterreis und Haussalat



17,50 €



KANADISCHES MEERZUNNGENFILET –MÜLLERIN ARTmit Salzkartoffeln und Haussalat



13,80 €



KANADISCHES MEERZUNGENFILET in Weißweinsauce mit Salzkartoffeln und Haussalat



14,80 €



KALAMARI (paniert) mit Remouladensauce, Pommes Frites und Haussalat



9,50 €



Beilagen POMMES FRITES SALZKARTOFFELN KARTOFFELPÜREE BUTTER-DJUVETSCHREIS CHAMPIGNONS gebraten GEMISCHTES GEMÜSE KROKETTEN PFIFFERLINGE FOLIENKARTOFFEL BRATKARTOFFEL PREBRANAC weiße Riesenbohnen, pikant



2,20 € 2,20 € 2,50 € 2,20 € 3,00 € 3,00 € 2,20 € 5,50 € 3,00 € 3,00 € 3,00 €



Salate GEMISCHTER SALAT TOMATEN-/GURKEN-/GRÜNER SALAT KRAUTSALAT HAUSSALAT SALAT „SCHOPSKA“



2,50 € 2,80 € 2,50 € 2,80 € 6,50 €



THUNFISCHSALAT MIT EI SALAT MIT SCHAFSKÄSE PUTENSALAT SALAT MIT 3 GEGRILLTEN SCAMPIS



7,80 € 7,80 € 8,50 € 10,50 €



Unsere Salate werden mit Balsamico-Senfdressing serviert.



Käse GORGONZOLA CAMEMBERT gebacken, mit Preiselbeermermelade KÄSEPLATTE Auswahl von Pecorino, Gorgonzola, Schafskäse, Camembert reichlich garniert mit Feigensenf, Oliven und Butter



6,00 € 6,50 € 8,50 €



Dessert PALATSCHINKEN mit Konfitüre



4,80 €



PALATSCHINKEN mit Eiscreme (Vanillegeschmack) und heißer Schokoladensauce



6,00 €



PALATSCHINKEN mit Eiscreme (Vanillegeschmack) und heißen Sauerkirschen



6,00 €



PANNA COTTA Vanille-Sahne-Pudding mit Himbeersauce



5,00 €



HEISSE HIMBEEREN mit Eiscreme (Vanillegeschmack) und Sahne



4,80 €



„HEISSE LIEBE“ Eiscreme (Vanillegeschmack) und heißen Sauerkirschen



4,50 €



GEMISCHTE EISCREME**



3,20 €



GEMISCHTE EISCREME** mit Sahne



3,80 €



FEIGEN mit grünem Pfeffer flambiert mit Eiscreme (Vanillegeschmack)** und Sahne



6,50 €



SCHOKOLADENEISCREME** mit Eierlikör und Sahne



4,50 €



MÖVENPICK WALNUSSEISCREME** mit Amaretto-Likör und Sahne



4,80 €



Warme Getränke CREMEKAFFEE KAFFEE HAG (entkoffeiniert) CREMEKAFFEE CAPPUCCINO LATTE MACCHIATO ESPRESSO DOPPELTER ESPRESSO TEE TÜRKISCHER MOCCA (original) IRISH COFFEE GLÜHWEIN (weinhaltiges Getränk) GROG von Rum (4cl) HEISSE TRINKSCHOKOLADE mit Sahne



Tasse Tasse Kännchen Tasse Glas Tasse Tasse Glas 0,2l Tasse Glas Glas 0,2l Glas Tasse



2,00 € 1,60 € 3,40 € 2,30 € 3,30 € 1,80 € 3,40 € 1,80 € 2,80 € 4,50 € 3,50 € 4,00 € 2,80 €



Alkoholfreie Getränke Coca Cola, Fanta, Sprite Coca Cola, Fanta, Sprite Stilles Wasser Gerolsteiner Mineralwasser Gerolsteiner Mineralwasser San Pellegrino Bitter Lemon Schweppes Tonic Water Schweppes Faßbrause Faßbrause Malztrunk



0,2 l 0,4 l 0,25 l Fl 0,25 l Fl 0,75 l Fl 0,2 l 0,2 l 0,2 l 0,4 l 0,33 l Fl



1,90 € 3,60 € 2,00 € 2,00 € 5,00 € 2,30 € 2,30 € 1,90 € 3,60 € 2,50 €



0,2 l 0,2 l 0,2 l 0,2 l 0,2 l 0,2 l 0,2 l 0,2 l 0,4 l



2,20 € 2,20 € 2,20 € 2,20 € 2,20 € 2,20 € 2,20 € 1,90 € 3,60 €



0,3 l 0,5 l



2,50 € 3,50 €



Budweiser Pils original tschechisches vom Faß 0,3 l Budweiser Pils original tschechisches vom Faß 0,5 l



2,50 € 3,50 €



Duckstein Rotblondes vom Faß Duckstein Rotblondes vom Faß



0,3 l 0,5 l



2,60 € 3,80 €



Märkischer Landmann Schwarzbier vom Faß Märkischer Landmann Schwarzbier vom Faß



0,3 l 0,5 l



2,60 € 3,80 €



Clausthaler (alkoholfrei) Weizenbier Schöfferhofer Hefe, Dunkel, Kristall oder alkoholfrei Berliner Weiße mit Schuss rot oder grün



0,33 l Fl 0,5 l Fl



2,50 € 3,50 €



0,33l Fl.



2,60 €



Säfte vonVaihinger Apfelsaft Orangensaft Kirschsaft Mangosaft Bananensaft Kiba Tomatensaft Saftschorle Saftschorle



Biere Jubiläums Pilsener Berliner Kindl vom Faß Jubiläums Pilsener Berliner Kindl vom Faß



Rotweine



0,2 l



0,5 l



1,0 l



PLAVAC Qualitätswein, feinherb Kroatien Dalmatiner Landweine, Qualitätssorten Kroatien Blauer Zweigelt, trocken Österreich



3,40 € 3,40 € 3,60 €



8,00 € 8,00 € 8,50 €



15,00 € 15,00 € 17,00 €



Roséweine



0,2 l



0,5 l



Rosé d’Anjou A.C., Lieblich Frankreich Rosé d’Côtes de Provence, A.C. herb Frankreich



3,80 € 3,80 €



9,00 € 9,00 €



Weißweine



0,2 l



0,5 l



1,0 l



Grüner Veltliner, trocken Österreich Zilavka, Tafelwein, trocken Kroatien Laski Riesling, Qualitätswein, lieblich Kroatien Grauburgunder Adam Müller, Baden Deutschland Weinschorle



3,60 € 3,40 € 3,40 € 4,20 € 3,00 €



8,50 € 8,00 € 8,00 € 10,00 €



17,00 € 15,00 € 15,00 € 19,80 €



Schaumwein & Sekt Kupferberg Gold (Sekt) Prosecco Valdobbiadene



0,75 l Flasche 0,75 l Flasche



16,50 € 26,00 €



0,75 l Flasche



78,00 €



Champagner Veuve Clicquot Brut



























Empfehlen Sie Dokumente
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suppen kalte vorspeisen warme vorspeisen 

Tzatziki: Joghurt und Quark mit Knoblauch, Gurken und Dill. 3,30â‚¬. 4. Dolmadakia: mit Reis gefÃ¼llte WeinblÃ¤tter & Tzatziki. 4,70â‚¬. 5. Elies: Eingelegte Schwarze ...
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vorspeisen suppen und warme vorspeisen fisch fleisch gerichte für 2 ... 

in balsamic sauce with poached red wine egg. Sautéed sea bass. 16,50 on oriental chickpea mousse with citrus fruits vina
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Kalte Vorspeisen 

Speisen und Getränke Spuren von Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Khorasan-Weizen, Krebstiere, Eier, Fisch, Erdnüssen, ... Heiße Getränke.
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vorspeisen suppen und warme vorspeisen fisch fleisch gerichte für 2 

with orange banana jam. GRAND HOTEL RESIDENCIA MENU. We will serve you a menu chosen by our executive chef. Wolfgang Gro
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Kalte Vorspeisen 

Zander. 24,50 â‚¬. GrÃ¼ner Spargel | Karotten-Ingwer PÃ¼ree | Beurre Blanc. Zweierlei vom Seeteufel. 34,50 â‚¬ ... Thomas Henry. Bitter Lemon 2, 7. 0,20 l. 4,50 â‚¬.
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Kalte Vorspeisen 

ZiegenkÃ¤se Parfait. Feige | KrÃ¤utersalat | Portwein. ***. Zwiebelsuppe. ***. Coq au Vin. Ratatouille | Gratin | Jus. ***. CrÃ¨me BrÃ»lÃ©e | Tonkabohneneis als 4-Gang ...
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Vorspeisen Suppen 

... mit knusprigen Bratkartoffeln und einem Salatbouquet. Feinste HollÃ¤ndische Matjesfilets ,,Hausfrauen Artâ€œ................................13.90 in Apfel-Zwiebelrahm mit ...
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VORSPEISEN SUPPEN 

Hart- und WeichkÃ¤se mit Trauben, NÃ¼ssen, Feigensenf, Butter und Vollkorn-SchurgebÃ¤ck. DESSERTS. Profiteroles mit FrÃ¼chtegarnitur. 4,90. Parfait vom weiÃŸen ...
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Vorspeisen Vorspeisen Suppen & Suppen ... - Landgasthof Karner 

und Couscous. Fleischpflanzerl mit Rahmwirsing und KartoffelpÃ¼rÃ©e. 13,-. KÃ¤sespÃ¤tzle mit kleinem Beilagensalat. 12,-. Wiener Schnitzel vom Kalb in Fassbutter ...
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Kalte Vorspeisen 

Rinderfilet. 36,00 â‚¬ breite Bohnen | Kartoffelpraline | Morchelrahm. FISCH. Zander. 25,50 â‚¬ grÃ¼ner Spargel | Karotten-Ingwer PÃ¼ree | Beurre Blanc. Fisch Curry.
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Kalte Vorspeisen 

als 4-Gang MenÃ¼ 49 â‚¬ als 3-Gang MenÃ¼ (ohne Vorspeise) 39 â‚¬. Unsere Weinempfehlungen fÃ¼r Sie: 2016er Grauburgunder trocken. 40,00 â‚¬. 0,75 l. Weingut Spiess, Rheinhessen. 2015er Bardolino Chiaretto D.O.C. trocken. 29,00 â‚¬. 0,75 l. Weingut Bo
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Suppen Vorspeisen 

Steak vom Rind mit Zwiebeln oder · KrÃ¤uterbutter mit Pommes und Salat 18,75 â‚¬ · MartyÂ´s Steak · Steak gefÃ¼hlt mit Camembert dazu · Pommes und Salat.
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VORSPEISEN SUPPEN GEMÃœSEGERICHTE 

Zick Zack Rollen. 3.10. 3. Pikanter Salat. 2.70. 4. Gemischter Salat. 2.90. 5. Hummer Chips. 2.50. 6. Shrimps Salat. 4.30. 7. Gurkensalat mit Knoblauch und Chili.
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Speisekarte - Vorspeisen & Suppen - AWS 

Gamberoni alla Griglia oder Aglio e Olio. â‚¬ 17,50. Garnelen vom Grill oder in OlivenÃ¶l und Knoblauch gebraten. Gamberoni Pepe. â‚¬ 17,50. Garenelen in einer wÃ¼rzigen Pfeffersauce. Zu allen Fischgerichten servieren wir eine Salatbeilage. Fleisch. 
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Vorspeisen Suppen - cloudfront.net 

TRIO ZAZIKI-TARAMA-KÃ„SECREME. 2. Oktapus vom Grill mit OlivenÃ¶l und Balsamiko. 3. Zaziki Joghurt mit Gurken und Knoblauch. 4. Griechischer SchafskÃ¤se ...
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Vorspeisen Suppen Hauptspeisen 

WeiÃŸes Moccamousse / gerÃ¶stete Mandeln / Kakao. 9 â‚¬. Dunkles Schokoladenmalheur. Kaffeeeis / Kumquatragout / Crumble. 10 â‚¬. SÃ¤chsische KÃ¤seauswahl ...
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VORSPEISEN SUPPEN GEMÃœSEGERICHTE 

Schweinefleisch nach Sichuan Art (scharf). M 3. HÃ¼hnerfleisch Chop Suey .... 23. Gebackenes Schweinefleisch sÃ¼ÃŸsauer. 7.70. 24. Schweinefleisch mit grÃ¼nem ...
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Vorspeisen Suppen Hauptspeisen 

Panna Cotta vom ZiegenblauschimmelkÃ¤se aus Sachsen. Rosmarin â€“ Honigparfait / Aprikosenchutney. 7 â‚¬. FelixÂ´s â€žStreuselkuchenâ€œ. Mirabellen kandiert und ...
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suppen vorspeisen - Seerose Klopeinersee 

serviert mit getoastetem WeiÃŸbrot und Butter. Beef Tartare nach Art des Hauses als Hauptspeise (200 g). 21,80 serviert mit getoastetem WeiÃŸbrot und Butter.
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suppen vorspeisen - Seerose Klopeinersee 

serviert mit getoastetem WeiÃŸbrot und Butter. Beef Tartare nach Art des Hauses als Hauptspeise (200 g). 21,80 serviert mit getoastetem WeiÃŸbrot und Butter.
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Vorspeisen Salate Suppen AWS 

Fisch- & MeeresfrÃ¼chtetage von Mittwoch, 6. bis Montag, 11. September 2017. Meer sein! WÃ¤hrend den kulinarischen Fischtagen wollen wir Ihren Gaumen mit ausschlieÃŸlich hochqualitativen SpezialitÃ¤ten aus dem Meer verwÃ¶hnen! Genie- ÃŸen Sie die let
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Vorspeisen Saisonales Angebot Suppen 

18,50 â‚¬. Rumpsteak mit gebratenen Pfifferlingen. Argentinischer Steaksauce | Salat. 21,90 â‚¬. Suppen. BohnensÃ¼ppchen. Paprika-Chorizo-Crostini | Paprika Ã–l.
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VORSPEISEN SUPPEN WEINEMPFEHLUNG 

Familie Jernej und das gesamte Team der Seerose wÃ¼nschen Ihnen ... Medaillons vom Rinderfilet und MilchkalbsrÃ¼cken und Garnelen in einer KÃ¼rbispanade,.
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vorspeisen suppen spargelwein - Seerose Klopeinersee 

mit grÃ¼nem Spargel, Rosmarinsafterl und heurigen Kartoffel. Medium gebratenes EntrecÃ´te vom Lamm. 21,80 mit weissem Spagel, flÃ¼ssiger Polenta, krÃ¤ftigem ...
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