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VORSPEISEN SUPPEN

Hart- und WeichkÃ¤se mit Trauben, NÃ¼ssen, Feigensenf, Butter und Vollkorn-SchurgebÃ¤ck. DESSERTS. Profiteroles mit FrÃ¼chtegarnitur. 4,90. Parfait vom weiÃŸen ... 
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VORSPEISEN Bruschetta al Pomodoro6,90 4 Stück klassisch mit Tomaten, Basilikum, Rucola, Parmesan und Knoblauch Vogerlsalat mariniert mit Kernöldressing6,90 dazu knuspriger Speck und gekochtes Ei Oktopus Carpaccio12,80 mit Basilikum-Joghurtmarinade, Paprikawürfel, Feldsalat und handgezogenen Grissini Beef Tartare nach Art des Hauses  serviert mit getoastetem Weißbrot und Butter 



13,80



Beef Tartare nach Art des Hauses als Hauptspeise (200 g)  serviert mit getoastetem Weißbrot und Butter



21,80



Istrischer Delikatessenteller  mit Karst-Prosciutto, Salami, Pager Schafs-, Kuhmilch- und Trüffelkäse sowie Antipasti, dazu Gebäck und 1/8l Glas Malvazija (Vinakoper)



15,90



Lust auf Meer? Fragen sie auch nach unseren istrischen Flaschenweinen.



SUPPEN Frittatensuppe 



3,50



Tomaten-Basilikumcreme-Suppe 4,50 mit gerösteten Pinienkernen, Schlaghaube und Kräutercrostini 



Beilagensalat 3,80 mit Hausdressing oder Joghurtdressing Ofenfrisches Knoblauchbaguette 



3,00



Weißbrot Körberl 1,50 Heimisches Kernöl (Erschen) 



1,00



 



SALATINSPIRATIONEN ALS HAUPTGERICHTE



WIR VERWENDEN AUSSCHLIESSLICH NATIVE UND BIOLOGISCHE SPEZIALÖLE VON GOTTFRIED HUDL-SCHMAUTZER AUS EBERNDORF.



Knusprig gebackene Ziegenkäsebällchen und  gebratener Schafskäse im Speckmantel mit Vogerl-Rucolasalat, Oliven und Cherrytomaten



11,80



Hühnerbrustfilets in der Kürbiskernkruste mit Sauerrahm-Dip, Kernöl-Vogerlsalat und eingelegten Pilzen



11,80



Ofenkartoffel mit delikatem Räucherlachs 12,80 dazu Sauerrahm-Kräuter-Dip und marinierte Blattsalate Saftig gebratene BIO-Forellenfilets14,80 mit marinierten Blattsalaten in Joghurtdressing Kurz gebratenes Thunfischsteak in Sesamkruste19,80 mit Vogerl-Rucolasalat und karamelisierter Ananas Surf & Turf (150 g Rinderfilet und Garnelen) dazu Vogerlsalat mit Himbeeressig und Walnussöl mariniert, garniert mit frischen Himbeeren und Walnüssen



Beilagensalat 3,80 mit Hausdressing oder Joghurtdressing Ofenfrisches Knoblauchbaguette 



3,00



Weißbrot Körberl 1,50 Heimisches Kernöl (Erschen) 



1,00



23,80



 



PASTA & CO (auch als Vorspeise –3,00)



Spaghetti, wahlweise als Aglio, olio e peperoncini7,80 Bolognese8,80 Carbonara9,80



Saisonale Kärntner Nudelteigtaschen Variation (4 Stück) mit mariniertem Vogerlsalat, brauner Butter und Parmesan



11,80



Gemüse Bio-Dinkelreis-Risotto 12,50 mit speziellem istrischen Mischkäse (Kuh und Schaf) Gnocchi Pomodoro 12,80 mit Calamariringen und Garnelen 



KÄSE Genussvoller Käseteller  Hart- und Weichkäse mit Trauben, Nüssen, Feigensenf, Butter und Vollkorn-Schurgebäck



14,80



DESSERTS Profiteroles mit Früchtegarnitur 



4,90



Parfait vom weißen Pfirsich mit Balsamico-Erdbeeren 



5,90



Eispalatschinken (2 Stück) mit Schokosauce, Schlagobers und Früchtegarnitur



5,90



Schokoladen Auflauf mit flüssigem Kern dazu Beeren und Himbeer-Oberseis



6,90



Trockenbeerenauslese 2006 Kellerei P&F Jeruzalem Ormoˇz



1/8 l



4,60



FISCHGERICHTE Karawankenfische vom Fischereibetrieb Gottfried Jenschatz in Bad Eisenkappel, bestehend aus 22 Naturteichen mit feinstem Quellwasser unseres Hausbergs, dem Obir. Nach EU Richtlinien als Kategorie 1 eingestuft und Mitglied der „Bio-Austria“. Durch die eigene Aufzucht vom Ei bis zum Speisefisch garantieren wir 100% Kärntner Biofisch.



Saftig gegrilltes Filet von der Bio-Lachsforelle19,50 mit Petersilienerdäpfel, Schmorgemüse und Limetten-Knoblauchbutter Saftig gegrillte Filets vom Bio-Bachsaibling  auf Tomaten-Chilirisotto und jungen Spinatblättern, dazu Bio-Leinöl



21,50



Calamari vom Grill14,80 mit Basilikumpesto und Petersilienerdäpfel Calamari vom Grill mit Schinken und Käse gefüllt15,80 mit Basilikumpesto und Petersilienerdäpfel Calamari „SEEROSE“ vom Grill  gefüllt mit Schinken-Käse sowie mit Spinat-Tomaten-Mozarella dazu Basilikumpesto und Petersilienerdäpfel



16,50



Feinstes Safranrisotto  mit erlesenen Meeresfrüchten 



17,50



Beilagensalat 3,80 mit Hausdressing oder Joghurtdressing Ofenfrisches Knoblauchbaguette 



3,00



Weißbrot Körberl 1,50 Heimisches Kernöl (Erschen) 



1,00



FLEISCHGERICHTE Wiener Schnitzel vom Jungschweinkarree  mit Pommes frites und Preiselbeeren



9,90



Cordon Bleu vom Jungschweinkarree  serviert mit Reis und Preiselbeeren 



11,90



Saftig gegrilltes Karreesteak vom Jungschwein  mit Kräuterbutter, Schmorgemüse und Pommes frites



11,90



Pikanter Asia Wok mit Hühnerbrustfiletstreifen14,50 mit Sojasprossen, dazu Basmatireis Schweinemedaillons im Speckmantel auf feiner Pfefferahmsauce, dazu Kroketten und frischer Broccoli



14,90



Kross- und rosagebratene Flugentenbrust  mit Honig-Chili glasiert auf Steinpilzrisotto, feinen Erbsenschoten und Natursafterl 



18,80



Ladysteak vom heimischen Rind (200 Gramm) dazu Steak-Pommes mit Dip wahlweise mit Kräuterbutter oder Pfeffersauce







23,80



Filetsteak vom heimischen Rind (250 Gramm) dazu Steak-Pommes mit Dip wahlweise mit Kräuterbutter oder Pfeffersauce







27,80



Beilagensalat 3,80 mit Hausdressing oder Joghurtdressing Ofenfrisches Knoblauchbaguette 



3,00



Weißbrot Körberl 1,50 Heimisches Kernöl (Erschen) 



1,00
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Vorspeisen Suppen 

... mit knusprigen Bratkartoffeln und einem Salatbouquet. Feinste HollÃ¤ndische Matjesfilets ,,Hausfrauen Artâ€œ................................13.90 in Apfel-Zwiebelrahm mit ...










 








Vorspeisen Vorspeisen Suppen & Suppen ... - Landgasthof Karner 

und Couscous. Fleischpflanzerl mit Rahmwirsing und KartoffelpÃ¼rÃ©e. 13,-. KÃ¤sespÃ¤tzle mit kleinem Beilagensalat. 12,-. Wiener Schnitzel vom Kalb in Fassbutter ...










 








Suppen Vorspeisen 

Steak vom Rind mit Zwiebeln oder · KrÃ¤uterbutter mit Pommes und Salat 18,75 â‚¬ · MartyÂ´s Steak · Steak gefÃ¼hlt mit Camembert dazu · Pommes und Salat.










 








VORSPEISEN SUPPEN GEMÃœSEGERICHTE 

Zick Zack Rollen. 3.10. 3. Pikanter Salat. 2.70. 4. Gemischter Salat. 2.90. 5. Hummer Chips. 2.50. 6. Shrimps Salat. 4.30. 7. Gurkensalat mit Knoblauch und Chili.










 








suppen kalte vorspeisen warme vorspeisen 

Tzatziki: Joghurt und Quark mit Knoblauch, Gurken und Dill. 3,30â‚¬. 4. Dolmadakia: mit Reis gefÃ¼llte WeinblÃ¤tter & Tzatziki. 4,70â‚¬. 5. Elies: Eingelegte Schwarze ...










 








Speisekarte - Vorspeisen & Suppen - AWS 

Gamberoni alla Griglia oder Aglio e Olio. â‚¬ 17,50. Garnelen vom Grill oder in OlivenÃ¶l und Knoblauch gebraten. Gamberoni Pepe. â‚¬ 17,50. Garenelen in einer wÃ¼rzigen Pfeffersauce. Zu allen Fischgerichten servieren wir eine Salatbeilage. Fleisch. 










 








Vorspeisen Suppen - cloudfront.net 

TRIO ZAZIKI-TARAMA-KÃ„SECREME. 2. Oktapus vom Grill mit OlivenÃ¶l und Balsamiko. 3. Zaziki Joghurt mit Gurken und Knoblauch. 4. Griechischer SchafskÃ¤se ...










 








Vorspeisen Suppen Hauptspeisen 

WeiÃŸes Moccamousse / gerÃ¶stete Mandeln / Kakao. 9 â‚¬. Dunkles Schokoladenmalheur. Kaffeeeis / Kumquatragout / Crumble. 10 â‚¬. SÃ¤chsische KÃ¤seauswahl ...










 








VORSPEISEN SUPPEN GEMÃœSEGERICHTE 

Schweinefleisch nach Sichuan Art (scharf). M 3. HÃ¼hnerfleisch Chop Suey .... 23. Gebackenes Schweinefleisch sÃ¼ÃŸsauer. 7.70. 24. Schweinefleisch mit grÃ¼nem ...










 








Vorspeisen Suppen Hauptspeisen 

Panna Cotta vom ZiegenblauschimmelkÃ¤se aus Sachsen. Rosmarin â€“ Honigparfait / Aprikosenchutney. 7 â‚¬. FelixÂ´s â€žStreuselkuchenâ€œ. Mirabellen kandiert und ...










 








suppen vorspeisen - Seerose Klopeinersee 

serviert mit getoastetem WeiÃŸbrot und Butter. Beef Tartare nach Art des Hauses als Hauptspeise (200 g). 21,80 serviert mit getoastetem WeiÃŸbrot und Butter.










 








suppen vorspeisen - Seerose Klopeinersee 

serviert mit getoastetem WeiÃŸbrot und Butter. Beef Tartare nach Art des Hauses als Hauptspeise (200 g). 21,80 serviert mit getoastetem WeiÃŸbrot und Butter.










 








Vorspeisen Salate Suppen AWS 

Fisch- & MeeresfrÃ¼chtetage von Mittwoch, 6. bis Montag, 11. September 2017. Meer sein! WÃ¤hrend den kulinarischen Fischtagen wollen wir Ihren Gaumen mit ausschlieÃŸlich hochqualitativen SpezialitÃ¤ten aus dem Meer verwÃ¶hnen! Genie- ÃŸen Sie die let










 








Vorspeisen Saisonales Angebot Suppen 

18,50 â‚¬. Rumpsteak mit gebratenen Pfifferlingen. Argentinischer Steaksauce | Salat. 21,90 â‚¬. Suppen. BohnensÃ¼ppchen. Paprika-Chorizo-Crostini | Paprika Ã–l.










 








VORSPEISEN SUPPEN WEINEMPFEHLUNG 

Familie Jernej und das gesamte Team der Seerose wÃ¼nschen Ihnen ... Medaillons vom Rinderfilet und MilchkalbsrÃ¼cken und Garnelen in einer KÃ¼rbispanade,.










 








vorspeisen suppen spargelwein - Seerose Klopeinersee 

mit grÃ¼nem Spargel, Rosmarinsafterl und heurigen Kartoffel. Medium gebratenes EntrecÃ´te vom Lamm. 21,80 mit weissem Spagel, flÃ¼ssiger Polenta, krÃ¤ftigem ...










 








vorspeisen | | suppen | | vegetarisch & vegan AWS 

UNSERE 3 VORSPEISEN-SCHMANKER'L. | 9. JUNGER FELDSALAT. | 12. GollnerÂ´s Hausdressing (J,L) | Kirschtomaten | Freilandei | Sauerrahm (G) |. Croutons. SASHIMI VOM WILDLACHS. | 18. Ponzu | Wasabi | Ingwer | Sesam | Kresse. CREME BRÃœLEE VON DER GÃ„NSES










 








Vorspeisen Suppen Traditionell und Klein 

Waldcafeschnitzel/Speck/Essiggurken/KÃ¤se/Pommes...â‚¬16,50. Wiener Schnitzel vom Schwein/Petersilienkartoffel.â‚¬13,90. Cordon Bleu vom Schwein/Pommes.










 








Aperitifs Kalte & warme Vorspeisen Suppen 

TÃœRKISCHER MOCCA (original). Tasse. 2,80 â‚¬. IRISH COFFEE. Glas. 4,50 â‚¬. GLÃœHWEIN (weinhaltiges GetrÃ¤nk). Glas 0,2l. 3,50 â‚¬. GROG von Rum (4cl). Glas.










 








vorspeisen und apetizer suppen 

13.01.2016 - HAUPTGERICHTE FISCH UND MEERESFRÜCHTE. Grünes Thai Curry* von Jakobsmuschel und Garnelen. Zuckerschoten/Mais/Banane/ ...










 








vorspeisen suppen spargelwein - Seerose Klopeinersee 

mit weissem Spagel, flÃ¼ssiger Polenta, krÃ¤ftigem Jus und RosamrinÃ¶l. DESSERT. Nougatmousse auf Erdbeergellee. 5,50. Im Glas serviert mit Erdbeer-Spargel ...










 








Vorspeisen / Starters Suppen / Soups Hauptgerichte 

Caribbean starter salad - different lettuce with fresh mango, cashew nuts & roti bred. 8,50 â‚¬ ... CrÃ©me BrÃ»lee von Grenada Schokolade, Ananas-Ragout und ...










 








vorspeisen und apetizer suppen 

HAUPTGERICHTE FISCH UND MEERESFRÜCHTE. Grünes Thai Curry* von Jakobsmuschel und Garnelen. Zuckerschoten/Mais/Banane/Basmati.










 








Suppen Vorspeisen Zum Jahreswechsel Hauptgerichte DessertÂ´s 

Edel â€“â€žFish & Chipsâ€œ â€“ feinstes Kingklip-Filet &. Riesengarnele â€“ knusprig ausgebacken/ Limetten-Dill-. Dip/ Wellen-Pommes/ winterfrische Blattsalate im Senf-.
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