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Vorspeisen Suppen Traditionell und Klein

Waldcafeschnitzel/Speck/Essiggurken/KÃ¤se/Pommes...â‚¬16,50. Wiener Schnitzel vom Schwein/Petersilienkartoffel.â‚¬13,90. Cordon Bleu vom Schwein/Pommes. 
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Vorspeisen Carpaccio vom Rind/Rucola/Parmesan/Pesto..........€11,90 Kaspressknödel Salat..............................€ 8,50 Ciabatta Mexicana (Bohnen Mais Ragout/Putenbrust/ geschmolzener Käse/Zitrusdressing)................€10,90 Sommersalat/gezupfter Blattsalat/Zucchinischeiben/Meerrettich/geröstete Nüsse/ geräuchertes Forellenfilet........................€ 8,50



Suppen Gemüseeintopf/Chilli/Speck/Graukäse...............€ Gazpacho..........................................€ Kaspressknödelsuppe...............................€ Frittatensuppe....................................€ Tagessuppe........................................€



6,00 4,60 5,00 4,60 4,80



Traditionell und Klein Zillertaler Krapfen(pro Stück)....................€ 1,90 Holzknechtkrapfen/grüner Salat....................€10,90 Ladysteak 120g/Blattsalat/Knoblauchbrot...........€15,90 Schwarzbrot Toast Rustikal/Speck/Zwiebel/ Topfen/Bohnen.....................................€ 7,80 Camembert gebacken................................€ 9,50



Unser geschultes Team gibt Ihnen gerne Auskunft bezüglich Allergene. Alle Preise inklusive USt.



Tagesgerichte Montag: Ruhetag...........................................€ 0,00



Dienstag: Zwiebelrostbraten/Spätzle/gem.Salat...............€12,90



Mittwoch: Steirisches Backhendel/KartoffelVogerlsalat/Kürbiskernöl..........................€10,90



Donnerstag: RIESEN Wiener Schnitzel(ca. 450g) vom Schwein/Pommes/Gemischter Salat...................€13,90



Freitag: Frische Leber vom Schwein/Zwiebel- Rotweinjus/ Erbsenreis/gem. Salat.............................€10,90



Samstag: Schinkenspätzle/gem. Salat........................€ 9,80



Sonntag: Lachs Tagliatelle/Rahmsauce/Spargel...............€12,80



Unser geschultes Team gibt Ihnen gerne Auskunft bezüglich Allergene. Alle Preise inklusive USt.



Hauptspeisen Waldcafeschnitzel/Speck/Essiggurken/Käse/Pommes...€16,50 Wiener Schnitzel vom Schwein/Petersilienkartoffel.€13,90 Cordon Bleu vom Schwein/Pommes....................€15,90 Zigeunerschnitzel/Letscho/Kroketten...............€14,50 Barbecueteller vom Schwein/Wedges/Grillmais/Speck/ Holzkohle Mayonnaise..............................€18,50 Rinderrückensteak/Blattsalat/Speckbohnen/ Röstkartoffeln....................................€20,50 Putensteak/Pfifferlingsrisotto/pikante Rahmsauce/ Rucola............................................€16,50 Zander/Butterkartoffel/Gartengemüse.............. €17,90 Rote Beete Nudeln/Feta Käse/Meerrettich/ Walnüsse..........................................€13,50 Weißwein-Risotto/Gartengemüse.....................€12,50



Beilagen Portion Pommes....................................€ Portion Wedges oder Kroketten.....................€ Kleiner gem. Salat................................€ Kleiner grüner Salat..............................€ Portion Gemüse....................................€ Knoblauch Brot....................................€



Unser geschultes Team gibt Ihnen gerne Auskunft bezüglich Allergene. Alle Preise inklusive USt.



4,20 4,60 4,50 3,90 3,90 4,20



Kinder Karte Käptn Hook/Fischstäbchen/Kartoffel................€ Mickey Mouse Teller/ Kinder Wiener Schnitzel/Pommes....................€ Max und Moritz/Grillwürstel/Pommes................€ Miraculix/Spaghetti/Bolognese oder Tomatensauce......................................€ Chicken Nuggets...................................€



7,20 7,90 7,80 7,20 7,80



Nachspeisen Nussbrownie/dunkles Schokomousse/hausgemachtes Himbeer Sorbet....................................€ 8,50 Erdbeere/Holunder/Joghurtmousse/Biskuit/Minze.....€ 7,00 Sauerkirsch-Ragout/weißer Schokobiskuit/ Pistazieneis......................................€ 6,00 Dessert Trilogie..................................€11,50 Protein Brownie/Kokos Proteineis/ Exotik Fruchtragout/ Mango Creme..................€ 8,50 Apfel- oder Topfenstrudel.........................€ 3,80 Mit Sahne.........................................€ 4,50 Mit Vanillesauce..................................€ 5,30 Tageskuchen/Infos beim Servicepersonal............€ 3,50 Mit Sahne.........................................€ 4,20



Unser geschultes Team gibt Ihnen gerne Auskunft bezüglich Allergene. Alle Preise inklusive USt.
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Vorspeisen Suppen 

... mit knusprigen Bratkartoffeln und einem Salatbouquet. Feinste HollÃ¤ndische Matjesfilets ,,Hausfrauen Artâ€œ................................13.90 in Apfel-Zwiebelrahm mit ...










 








VORSPEISEN SUPPEN 

Hart- und WeichkÃ¤se mit Trauben, NÃ¼ssen, Feigensenf, Butter und Vollkorn-SchurgebÃ¤ck. DESSERTS. Profiteroles mit FrÃ¼chtegarnitur. 4,90. Parfait vom weiÃŸen ...










 








Vorspeisen Vorspeisen Suppen & Suppen ... - Landgasthof Karner 

und Couscous. Fleischpflanzerl mit Rahmwirsing und KartoffelpÃ¼rÃ©e. 13,-. KÃ¤sespÃ¤tzle mit kleinem Beilagensalat. 12,-. Wiener Schnitzel vom Kalb in Fassbutter ...










 








Suppen Vorspeisen 

Steak vom Rind mit Zwiebeln oder · KrÃ¤uterbutter mit Pommes und Salat 18,75 â‚¬ · MartyÂ´s Steak · Steak gefÃ¼hlt mit Camembert dazu · Pommes und Salat.










 








VORSPEISEN SUPPEN GEMÃœSEGERICHTE 

Zick Zack Rollen. 3.10. 3. Pikanter Salat. 2.70. 4. Gemischter Salat. 2.90. 5. Hummer Chips. 2.50. 6. Shrimps Salat. 4.30. 7. Gurkensalat mit Knoblauch und Chili.










 








vorspeisen und apetizer suppen 

13.01.2016 - HAUPTGERICHTE FISCH UND MEERESFRÜCHTE. Grünes Thai Curry* von Jakobsmuschel und Garnelen. Zuckerschoten/Mais/Banane/ ...










 








vorspeisen und apetizer suppen 

HAUPTGERICHTE FISCH UND MEERESFRÜCHTE. Grünes Thai Curry* von Jakobsmuschel und Garnelen. Zuckerschoten/Mais/Banane/Basmati.










 








suppen kalte vorspeisen warme vorspeisen 

Tzatziki: Joghurt und Quark mit Knoblauch, Gurken und Dill. 3,30â‚¬. 4. Dolmadakia: mit Reis gefÃ¼llte WeinblÃ¤tter & Tzatziki. 4,70â‚¬. 5. Elies: Eingelegte Schwarze ...










 








Speisekarte - Vorspeisen & Suppen - AWS 

Gamberoni alla Griglia oder Aglio e Olio. â‚¬ 17,50. Garnelen vom Grill oder in OlivenÃ¶l und Knoblauch gebraten. Gamberoni Pepe. â‚¬ 17,50. Garenelen in einer wÃ¼rzigen Pfeffersauce. Zu allen Fischgerichten servieren wir eine Salatbeilage. Fleisch. 










 








Suppen vorspeisen und kleiner vorspeisen und kleinere Gerichte e ... 

KandinskyÂ´s CaesarÂ´s Chicken- Salat mit Croutons, frischem Parmesan & original Caesardressing..â€¦â€¦â€¦..11,90 â‚¬. Salat mit gebratener Putenbrust, Bartkartoffe.










 








Vorspeisen Suppen - cloudfront.net 

TRIO ZAZIKI-TARAMA-KÃ„SECREME. 2. Oktapus vom Grill mit OlivenÃ¶l und Balsamiko. 3. Zaziki Joghurt mit Gurken und Knoblauch. 4. Griechischer SchafskÃ¤se ...










 








Vorspeisen Suppen Hauptspeisen 

WeiÃŸes Moccamousse / gerÃ¶stete Mandeln / Kakao. 9 â‚¬. Dunkles Schokoladenmalheur. Kaffeeeis / Kumquatragout / Crumble. 10 â‚¬. SÃ¤chsische KÃ¤seauswahl ...










 








VORSPEISEN SUPPEN GEMÃœSEGERICHTE 

Schweinefleisch nach Sichuan Art (scharf). M 3. HÃ¼hnerfleisch Chop Suey .... 23. Gebackenes Schweinefleisch sÃ¼ÃŸsauer. 7.70. 24. Schweinefleisch mit grÃ¼nem ...










 








Vorspeisen Suppen Hauptspeisen 

Panna Cotta vom ZiegenblauschimmelkÃ¤se aus Sachsen. Rosmarin â€“ Honigparfait / Aprikosenchutney. 7 â‚¬. FelixÂ´s â€žStreuselkuchenâ€œ. Mirabellen kandiert und ...










 








suppen vorspeisen - Seerose Klopeinersee 

serviert mit getoastetem WeiÃŸbrot und Butter. Beef Tartare nach Art des Hauses als Hauptspeise (200 g). 21,80 serviert mit getoastetem WeiÃŸbrot und Butter.










 








suppen vorspeisen - Seerose Klopeinersee 

serviert mit getoastetem WeiÃŸbrot und Butter. Beef Tartare nach Art des Hauses als Hauptspeise (200 g). 21,80 serviert mit getoastetem WeiÃŸbrot und Butter.










 








Vorspeisen Salate Suppen AWS 

Fisch- & MeeresfrÃ¼chtetage von Mittwoch, 6. bis Montag, 11. September 2017. Meer sein! WÃ¤hrend den kulinarischen Fischtagen wollen wir Ihren Gaumen mit ausschlieÃŸlich hochqualitativen SpezialitÃ¤ten aus dem Meer verwÃ¶hnen! Genie- ÃŸen Sie die let










 








Vorspeisen Saisonales Angebot Suppen 

18,50 â‚¬. Rumpsteak mit gebratenen Pfifferlingen. Argentinischer Steaksauce | Salat. 21,90 â‚¬. Suppen. BohnensÃ¼ppchen. Paprika-Chorizo-Crostini | Paprika Ã–l.










 








VORSPEISEN SUPPEN WEINEMPFEHLUNG 

Familie Jernej und das gesamte Team der Seerose wÃ¼nschen Ihnen ... Medaillons vom Rinderfilet und MilchkalbsrÃ¼cken und Garnelen in einer KÃ¼rbispanade,.










 








vorspeisen suppen und warme vorspeisen fisch fleisch gerichte für 2 ... 

in balsamic sauce with poached red wine egg. Sautéed sea bass. 16,50 on oriental chickpea mousse with citrus fruits vina










 








Vorspeisen und Suppen Salat- Variationen Pasta-Variationen ... 

4,20€. Terrine Hausgemachte Gulaschsuppe „Ungarisch“. 5,90€. Insalata Caprese. 7,90€. Tomate und Mozzarella fein garniert mit Balsamico und Olivenöl 8.










 








vorspeisen suppen und warme vorspeisen fisch fleisch gerichte für 2 

with orange banana jam. GRAND HOTEL RESIDENCIA MENU. We will serve you a menu chosen by our executive chef. Wolfgang Gro










 








vorspeisen suppen spargelwein - Seerose Klopeinersee 

mit grÃ¼nem Spargel, Rosmarinsafterl und heurigen Kartoffel. Medium gebratenes EntrecÃ´te vom Lamm. 21,80 mit weissem Spagel, flÃ¼ssiger Polenta, krÃ¤ftigem ...










 








vorspeisen | | suppen | | vegetarisch & vegan AWS 

UNSERE 3 VORSPEISEN-SCHMANKER'L. | 9. JUNGER FELDSALAT. | 12. GollnerÂ´s Hausdressing (J,L) | Kirschtomaten | Freilandei | Sauerrahm (G) |. Croutons. SASHIMI VOM WILDLACHS. | 18. Ponzu | Wasabi | Ingwer | Sesam | Kresse. CREME BRÃœLEE VON DER GÃ„NSES
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