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Vorspeisen Suppen Hauptspeisen

Panna Cotta vom ZiegenblauschimmelkÃ¤se aus Sachsen. Rosmarin â€“ Honigparfait / Aprikosenchutney. 7 â‚¬. FelixÂ´s â€žStreuselkuchenâ€œ. Mirabellen kandiert und ... 
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Vorspeisen Gazpacho mal nicht als Suppe Burrata / Gepickeltes Saisongemüse / eingelegte Waldpilze 11 €



vegetarisch



Ceviche vom „Fisch des Tages“ Süsskartoffel / Chorizo / Avocado / Tomate 12 € Olli´s „Vitello Tonnato” Kalbstatar / Thunfischsoße / Kapernsenf / Eigelb / Gurkenrelish 13 € Stresa´s Sommersalat Radebeuler Zupfsalat / geröstete Nüsse / gegrillte Zucchini / geschmorte Beete / Gurke / Waldbeeren 9,5 €



vegan



13 €



mit Fisch des Tages



14 €



mit Maishähnchenbrust



Suppen Geeiste Tomatenessenz Ziegenkäsemousse / eingelegte Tomaten / gegrillte Waldpilze 9€



vegetarisch



Stresa`s Fischeintopf verschiedene Fischfilets und Muscheln / saisonales Gemüse / geröstetes Sauerteigbrot / Zitrusaioli 8,5 €



Hauptspeise 15 €



Hauptspeisen Hausgemachte Spinattagliatelle gebratene Pfifferlinge / Pochiertes Ei / Espuma vom alten Pecorino 18,5 €



vegetarisch



Suprême vom Chursdorfer Maishähnchen in Zitrusmarinade Tomatenpolenta / gegrillte Zucchini / Gremolata 19 € Gebratenes Filet vom „Fisch des Tages“ Venere Risotto / geschmorter Fenchel / Limonenschaum 19,5 € Karree vom sächsischen Durocschwein Gartenkräuterkruste / hausgemachte Gemüsepasta 22 € Geschmorte Bäckchen vom sächsischen Wiesenkalb Petersilienknöpfle / Selleriemousse / gerösteter Lauch / Waldpilze 24 €



Dessert Panna Cotta vom Ziegenblauschimmelkäse aus Sachsen Rosmarin – Honigparfait / Aprikosenchutney 7€ Felix´s „Streuselkuchen“ Mirabellen kandiert und als Mousse Kuchenteig / Vanillecremé / Schokostreusel 8€ Geschichtete Panna Cotta weißes Schokoladen – Kokosmousse / Maracujasorbet 9,5 € Stresa´s Eisvariation Hausgemachtes Eis und Sorbet / Waldbeerensalat / Schokoladencrumble 11 € Auf Wunsch informiert Sie unser Servicepersonal gern über alle potentiellen Allergene.
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Vorspeisen Suppen Hauptspeisen 

WeiÃŸes Moccamousse / gerÃ¶stete Mandeln / Kakao. 9 â‚¬. Dunkles Schokoladenmalheur. Kaffeeeis / Kumquatragout / Crumble. 10 â‚¬. SÃ¤chsische KÃ¤seauswahl ...










 








vorspeisen suppen hauptspeisen desserts - Carlson Hotels 

Fischsuppe - ein Hauch Costa Rica hd. 9. Exotische Tomatensuppe hd vg vn. 6. HAUPTSPEISEN. Surf & Turf. Rumpsteak (250g) mit Zimt-Garnelen & Papaya- ...










 








Suppen Vorspeisen Hauptspeisen - GrÃ¼ner Baum 

Tagliatelle feine TrÃ¼ffelcreme â‚¬ 13,20 ... Spinat / Ricotta / Parmesan / Butter / grÃ¼ner Salat â‚¬ 13,80 ... Guten Appetit wÃ¼nschen Ihnen Familie Kiener und Mitarbeiter!










 








Suppen Vorspeisen Hauptspeisen - GrÃ¼ner Baum 

Schinken / KÃ¤se / Blattspinat / Petersilien ErdÃ¤pfel gemischter Salat â‚¬ 14,50. Geschmortes Hirschragout. Blaukraut / ServiettenknÃ¶del / Preiselbeerbirne. â‚¬ 17,20. Grillteller â€žGrÃ¼ner Baumâ€œ. Rinderfilet / Schweinefilet / Schweinekarree / f










 








vorspeisen suppen hauptspeisen desserts - Carlson Hotels 

Cajun-Lachssteak & Thunfisch mit Pekanusskruste. 21 an Kartoffel-Garnelen-GrÃ¶stl. Kokosnuss-GemÃ¼se-Pfanne in der Ofenkartoffel hd vg vn. 11. BEILAGEN.










 








Vorspeisen Suppen 

... mit knusprigen Bratkartoffeln und einem Salatbouquet. Feinste HollÃ¤ndische Matjesfilets ,,Hausfrauen Artâ€œ................................13.90 in Apfel-Zwiebelrahm mit ...










 








VORSPEISEN SUPPEN 

Hart- und WeichkÃ¤se mit Trauben, NÃ¼ssen, Feigensenf, Butter und Vollkorn-SchurgebÃ¤ck. DESSERTS. Profiteroles mit FrÃ¼chtegarnitur. 4,90. Parfait vom weiÃŸen ...










 








Vorspeisen Vorspeisen Suppen & Suppen ... - Landgasthof Karner 

und Couscous. Fleischpflanzerl mit Rahmwirsing und KartoffelpÃ¼rÃ©e. 13,-. KÃ¤sespÃ¤tzle mit kleinem Beilagensalat. 12,-. Wiener Schnitzel vom Kalb in Fassbutter ...










 








Suppen Vorspeisen 

Steak vom Rind mit Zwiebeln oder · KrÃ¤uterbutter mit Pommes und Salat 18,75 â‚¬ · MartyÂ´s Steak · Steak gefÃ¼hlt mit Camembert dazu · Pommes und Salat.










 








VORSPEISEN SUPPEN GEMÃœSEGERICHTE 

Zick Zack Rollen. 3.10. 3. Pikanter Salat. 2.70. 4. Gemischter Salat. 2.90. 5. Hummer Chips. 2.50. 6. Shrimps Salat. 4.30. 7. Gurkensalat mit Knoblauch und Chili.










 








suppen kalte vorspeisen warme vorspeisen 

Tzatziki: Joghurt und Quark mit Knoblauch, Gurken und Dill. 3,30â‚¬. 4. Dolmadakia: mit Reis gefÃ¼llte WeinblÃ¤tter & Tzatziki. 4,70â‚¬. 5. Elies: Eingelegte Schwarze ...










 








Speisekarte - Vorspeisen & Suppen - AWS 

Gamberoni alla Griglia oder Aglio e Olio. â‚¬ 17,50. Garnelen vom Grill oder in OlivenÃ¶l und Knoblauch gebraten. Gamberoni Pepe. â‚¬ 17,50. Garenelen in einer wÃ¼rzigen Pfeffersauce. Zu allen Fischgerichten servieren wir eine Salatbeilage. Fleisch. 










 








Vorspeisen Suppen - cloudfront.net 

TRIO ZAZIKI-TARAMA-KÃ„SECREME. 2. Oktapus vom Grill mit OlivenÃ¶l und Balsamiko. 3. Zaziki Joghurt mit Gurken und Knoblauch. 4. Griechischer SchafskÃ¤se ...










 








VORSPEISEN SUPPEN GEMÃœSEGERICHTE 

Schweinefleisch nach Sichuan Art (scharf). M 3. HÃ¼hnerfleisch Chop Suey .... 23. Gebackenes Schweinefleisch sÃ¼ÃŸsauer. 7.70. 24. Schweinefleisch mit grÃ¼nem ...










 








suppen vorspeisen - Seerose Klopeinersee 

serviert mit getoastetem WeiÃŸbrot und Butter. Beef Tartare nach Art des Hauses als Hauptspeise (200 g). 21,80 serviert mit getoastetem WeiÃŸbrot und Butter.










 








suppen vorspeisen - Seerose Klopeinersee 

serviert mit getoastetem WeiÃŸbrot und Butter. Beef Tartare nach Art des Hauses als Hauptspeise (200 g). 21,80 serviert mit getoastetem WeiÃŸbrot und Butter.










 








Vorspeisen Salate Suppen AWS 

Fisch- & MeeresfrÃ¼chtetage von Mittwoch, 6. bis Montag, 11. September 2017. Meer sein! WÃ¤hrend den kulinarischen Fischtagen wollen wir Ihren Gaumen mit ausschlieÃŸlich hochqualitativen SpezialitÃ¤ten aus dem Meer verwÃ¶hnen! Genie- ÃŸen Sie die let










 








Vorspeisen Saisonales Angebot Suppen 

18,50 â‚¬. Rumpsteak mit gebratenen Pfifferlingen. Argentinischer Steaksauce | Salat. 21,90 â‚¬. Suppen. BohnensÃ¼ppchen. Paprika-Chorizo-Crostini | Paprika Ã–l.










 








VORSPEISEN SUPPEN WEINEMPFEHLUNG 

Familie Jernej und das gesamte Team der Seerose wÃ¼nschen Ihnen ... Medaillons vom Rinderfilet und MilchkalbsrÃ¼cken und Garnelen in einer KÃ¼rbispanade,.










 








Junges Gemüse Vorspeisen Hauptspeisen Vegetarisch Desserts ... 

mit Sauerrahmdip und Bratkartoffeln. Taglierini. 23.50 mit Bärlauch, grünen Spargeln, getrockneten Tomaten und schwarzen Oliven. Parmesan und Olivenöl.










 








vorspeisen suppen spargelwein - Seerose Klopeinersee 

mit grÃ¼nem Spargel, Rosmarinsafterl und heurigen Kartoffel. Medium gebratenes EntrecÃ´te vom Lamm. 21,80 mit weissem Spagel, flÃ¼ssiger Polenta, krÃ¤ftigem ...










 








vorspeisen | | suppen | | vegetarisch & vegan AWS 

UNSERE 3 VORSPEISEN-SCHMANKER'L. | 9. JUNGER FELDSALAT. | 12. GollnerÂ´s Hausdressing (J,L) | Kirschtomaten | Freilandei | Sauerrahm (G) |. Croutons. SASHIMI VOM WILDLACHS. | 18. Ponzu | Wasabi | Ingwer | Sesam | Kresse. CREME BRÃœLEE VON DER GÃ„NSES










 








Vorspeisen Suppen Traditionell und Klein 

Waldcafeschnitzel/Speck/Essiggurken/KÃ¤se/Pommes...â‚¬16,50. Wiener Schnitzel vom Schwein/Petersilienkartoffel.â‚¬13,90. Cordon Bleu vom Schwein/Pommes.










 








Aperitifs Kalte & warme Vorspeisen Suppen 

TÃœRKISCHER MOCCA (original). Tasse. 2,80 â‚¬. IRISH COFFEE. Glas. 4,50 â‚¬. GLÃœHWEIN (weinhaltiges GetrÃ¤nk). Glas 0,2l. 3,50 â‚¬. GROG von Rum (4cl). Glas.
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