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vorspeisen und apetizer suppen

HAUPTGERICHTE FISCH UND MEERESFRÜCHTE. Grünes Thai Curry* von Jakobsmuschel und Garnelen. Zuckerschoten/Mais/Banane/Basmati. 
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Sehr verehrter Gast, unseren Fisch beziehen wir aus nachhaltigem Fang. Die Fische sind aus der Aquakultur oder an der Langen Leine gefangen worden. Wir bereiten keine Schleppware für Sie zu. Kräuter und Gemüse beziehen wir mehrmals wöchentlich frisch, um Ihnen Qualität zu bieten. Genießen Sie die Speisen und bewundern Sie die Schönheit der Unterwasserwelt, die geschützt werden muss. Ihr Küchenchef Dennis Ehlen



VORSPEISEN UND APETIZER Kulinarische Reise durch Salz- und Süßwasser



Jakobsmuschel/Garnele/Lachs/Süppchen



15,50 € ***



Carpaccio vom Rinderfilet



Parmesan/ Pinienkerne / Balsamico



14,80 € ***



Drei Jakobsmuscheln auf der Platte Knoblauch/Rosmarin



11,50 €



SUPPEN Getrüffelte Kohlrabicreme 6,50 € ***



Zweierlei von der Tomate 7,50 €



HAUPTGERICHTE FISCH UND MEERESFRÜCHTE Grünes Thai Curry* von Jakobsmuschel und Garnelen Zuckerschoten/Mais/Banane/Basmati



Dazu empfehlen wir einen Riesling/Hochgewächs



24,00 € ***



Duett vom Zander und Lachs



Brick-Teig/Tomatensugo/Spinat Dazu empfehlen wir einen Chardonnay Gilles-Louvet/Spätlese



23,50 € ***



Pazifisches Papageifisch-Filet mit Zitrus



Grüner Spargel/Kumquats/Limette/Süßkartoffel Dazu empfehlen wir einen Weißburgunder Ellermann Spiegel/Pfalz



25,00 € ***



Gebratener Streifenbarsch auf der Haut Speckbohnen/Petersilienpüree/Zitrone



Dazu empfehlen wir einen Riesling von Robert Weil Rheingau



22,50 € ***



Gebratene Riesengarnelen an gezupften Blattsalaten mit Knoblauchbrot 24,00 € * Zusatzstoffe einsehbar



FLEISCHGERICHTE



Gebratener Rinderrücken vom black angus Spitzkohl/Walnuss/Pariser Kartoffeln



Dazu empfehlen wir einen Spätburgunder/Ahr



32,50 € ***



Gebratenes und geschmortes Maishähnchen Kürbis-Kartoffel/Lauchzwiebeln



Dazu empfehlen wir einen Grauburgunder/Pfalz/trocken



22,50 €



VEGETARISCH Ziegenkäse-Honig-Teigtaschen Spinat/Tomate



17,80 €



Für Gemüseliebhaber Ich berate Sie gerne und mache Ihnen gerne kreative vegetarische Vorschläge



DESSERTS



Dessert-Variation „La Mer“ Tarte/Parfait/Panna Cotta/ Mousse 11,50 € ***



Apfel in seiner Vielfalt Mousse/Sorbet/Parfait 11,80 €



Probieren Sie unsere Birkenhof Brände. Einmalig und exzellent ausgebaut. Fragen Sie den Service, der Sie gerne beraten wird.



* Zusatzstoffe einsehbar
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vorspeisen und apetizer suppen 

13.01.2016 - HAUPTGERICHTE FISCH UND MEERESFRÜCHTE. Grünes Thai Curry* von Jakobsmuschel und Garnelen. Zuckerschoten/Mais/Banane/ ...
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vorspeisen und apetizer suppen - Amazon Simple Storage Service (S3) 

Genießen Sie die Speisen und bewundern Sie die Schönheit der Unterwasserwelt, die geschützt werden muss. Ihr Küchenchef Dennis Ehlen. VORSPEISEN ...
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Vorspeisen Suppen 

... mit knusprigen Bratkartoffeln und einem Salatbouquet. Feinste HollÃ¤ndische Matjesfilets ,,Hausfrauen Artâ€œ................................13.90 in Apfel-Zwiebelrahm mit ...
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VORSPEISEN SUPPEN 

Hart- und WeichkÃ¤se mit Trauben, NÃ¼ssen, Feigensenf, Butter und Vollkorn-SchurgebÃ¤ck. DESSERTS. Profiteroles mit FrÃ¼chtegarnitur. 4,90. Parfait vom weiÃŸen ...
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Vorspeisen Vorspeisen Suppen & Suppen ... - Landgasthof Karner 

und Couscous. Fleischpflanzerl mit Rahmwirsing und KartoffelpÃ¼rÃ©e. 13,-. KÃ¤sespÃ¤tzle mit kleinem Beilagensalat. 12,-. Wiener Schnitzel vom Kalb in Fassbutter ...
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Suppen Vorspeisen 

Steak vom Rind mit Zwiebeln oder · KrÃ¤uterbutter mit Pommes und Salat 18,75 â‚¬ · MartyÂ´s Steak · Steak gefÃ¼hlt mit Camembert dazu · Pommes und Salat.
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Vorspeisen Suppen Traditionell und Klein 

Waldcafeschnitzel/Speck/Essiggurken/KÃ¤se/Pommes...â‚¬16,50. Wiener Schnitzel vom Schwein/Petersilienkartoffel.â‚¬13,90. Cordon Bleu vom Schwein/Pommes.
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VORSPEISEN SUPPEN GEMÃœSEGERICHTE 

Zick Zack Rollen. 3.10. 3. Pikanter Salat. 2.70. 4. Gemischter Salat. 2.90. 5. Hummer Chips. 2.50. 6. Shrimps Salat. 4.30. 7. Gurkensalat mit Knoblauch und Chili.
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suppen kalte vorspeisen warme vorspeisen 

Tzatziki: Joghurt und Quark mit Knoblauch, Gurken und Dill. 3,30â‚¬. 4. Dolmadakia: mit Reis gefÃ¼llte WeinblÃ¤tter & Tzatziki. 4,70â‚¬. 5. Elies: Eingelegte Schwarze ...
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Speisekarte - Vorspeisen & Suppen - AWS 

Gamberoni alla Griglia oder Aglio e Olio. â‚¬ 17,50. Garnelen vom Grill oder in OlivenÃ¶l und Knoblauch gebraten. Gamberoni Pepe. â‚¬ 17,50. Garenelen in einer wÃ¼rzigen Pfeffersauce. Zu allen Fischgerichten servieren wir eine Salatbeilage. Fleisch. 
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Suppen vorspeisen und kleiner vorspeisen und kleinere Gerichte e ... 

KandinskyÂ´s CaesarÂ´s Chicken- Salat mit Croutons, frischem Parmesan & original Caesardressing..â€¦â€¦â€¦..11,90 â‚¬. Salat mit gebratener Putenbrust, Bartkartoffe.
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Vorspeisen Suppen - cloudfront.net 

TRIO ZAZIKI-TARAMA-KÃ„SECREME. 2. Oktapus vom Grill mit OlivenÃ¶l und Balsamiko. 3. Zaziki Joghurt mit Gurken und Knoblauch. 4. Griechischer SchafskÃ¤se ...
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Vorspeisen Suppen Hauptspeisen 

WeiÃŸes Moccamousse / gerÃ¶stete Mandeln / Kakao. 9 â‚¬. Dunkles Schokoladenmalheur. Kaffeeeis / Kumquatragout / Crumble. 10 â‚¬. SÃ¤chsische KÃ¤seauswahl ...
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VORSPEISEN SUPPEN GEMÃœSEGERICHTE 

Schweinefleisch nach Sichuan Art (scharf). M 3. HÃ¼hnerfleisch Chop Suey .... 23. Gebackenes Schweinefleisch sÃ¼ÃŸsauer. 7.70. 24. Schweinefleisch mit grÃ¼nem ...
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Vorspeisen Suppen Hauptspeisen 

Panna Cotta vom ZiegenblauschimmelkÃ¤se aus Sachsen. Rosmarin â€“ Honigparfait / Aprikosenchutney. 7 â‚¬. FelixÂ´s â€žStreuselkuchenâ€œ. Mirabellen kandiert und ...
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suppen vorspeisen - Seerose Klopeinersee 

serviert mit getoastetem WeiÃŸbrot und Butter. Beef Tartare nach Art des Hauses als Hauptspeise (200 g). 21,80 serviert mit getoastetem WeiÃŸbrot und Butter.
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suppen vorspeisen - Seerose Klopeinersee 

serviert mit getoastetem WeiÃŸbrot und Butter. Beef Tartare nach Art des Hauses als Hauptspeise (200 g). 21,80 serviert mit getoastetem WeiÃŸbrot und Butter.
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Vorspeisen Salate Suppen AWS 

Fisch- & MeeresfrÃ¼chtetage von Mittwoch, 6. bis Montag, 11. September 2017. Meer sein! WÃ¤hrend den kulinarischen Fischtagen wollen wir Ihren Gaumen mit ausschlieÃŸlich hochqualitativen SpezialitÃ¤ten aus dem Meer verwÃ¶hnen! Genie- ÃŸen Sie die let
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Vorspeisen Saisonales Angebot Suppen 

18,50 â‚¬. Rumpsteak mit gebratenen Pfifferlingen. Argentinischer Steaksauce | Salat. 21,90 â‚¬. Suppen. BohnensÃ¼ppchen. Paprika-Chorizo-Crostini | Paprika Ã–l.
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VORSPEISEN SUPPEN WEINEMPFEHLUNG 

Familie Jernej und das gesamte Team der Seerose wÃ¼nschen Ihnen ... Medaillons vom Rinderfilet und MilchkalbsrÃ¼cken und Garnelen in einer KÃ¼rbispanade,.
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vorspeisen suppen und warme vorspeisen fisch fleisch gerichte für 2 ... 

in balsamic sauce with poached red wine egg. Sautéed sea bass. 16,50 on oriental chickpea mousse with citrus fruits vina
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Vorspeisen und Suppen Salat- Variationen Pasta-Variationen ... 

4,20€. Terrine Hausgemachte Gulaschsuppe „Ungarisch“. 5,90€. Insalata Caprese. 7,90€. Tomate und Mozzarella fein garniert mit Balsamico und Olivenöl 8.
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vorspeisen suppen und warme vorspeisen fisch fleisch gerichte für 2 

with orange banana jam. GRAND HOTEL RESIDENCIA MENU. We will serve you a menu chosen by our executive chef. Wolfgang Gro
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vorspeisen suppen spargelwein - Seerose Klopeinersee 

mit grÃ¼nem Spargel, Rosmarinsafterl und heurigen Kartoffel. Medium gebratenes EntrecÃ´te vom Lamm. 21,80 mit weissem Spagel, flÃ¼ssiger Polenta, krÃ¤ftigem ...
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