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UNIKIT REWE 2012 VK 1 Mohr im Hemd auf Birnen mit Vanillesauce

Rezept Detailinformation. UNIKIT REWE 2012 VK 1 Mohr im Hemd auf Birnen mit Vanillesauce ... service.unileverfoodsolutions.com. 22.11.2013. Zutatenliste ... 
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Unilever Deutschland GmbH - Unilever Food Solutions



Rezept Detailinformation UNIKIT REWE 2012 VK 1 Mohr im Hemd auf Birnen mit Vanillesauce



Zutatenliste (100 Portionen) Menge



Maßeinheit



Name



kg



CARTE D'OR Mohr im Hemd (saftiger Schokoladen-Nuss-Kuchen) 2.50 KG



g



CARTE D´OR Crème-Dessert Vanille



5,00



l



Milch fettarm 1,5% Fett



3,00



kg



Birnen (Konserve)



3,40 500,00



Zubereitung Birnen in Ausgabegeschirr portionieren. CARTE DÒR Mohr im Hemd nach Anleitung zubereiten, danach dritteln und auf den Birnen anrichten. Die nach Anleitung zubereitete CARTE DÒR Dessert-Sauce Vanille-Geschmack zur Hälfte über den Mohr im Hemd anrichten und sofort servieren.



Nährwert-Informationen* Name



Pro 100g/ml



Pro Portion



Energie kJ



592 kJ



704 kJ



Energie kcal



141 kcal



168 kcal



Eiweiß



3g



4g



Kohlenhydrate



19 g



22 g



Fett



7g



8g



Tel.: 08 00 / 8 32 46 36 (gebührenfrei)
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Mohr im Hemd mit Pfirsichjoghurtmousse und GewÃ¼rzorangen 

04.08.2015 - CARTE D'OR Mohr im Hemd (saftiger Schokoladen-Nuss-Kuchen). 135,00 g. Carte d'Or Joghurt Mousse Pfirsich. 450,00 g. Joghurt fettarm 1 ...
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Mohr im Hemd mit EierlikÃ¶rschaum und Himbeersorbet 

Zubereitung. 10 StÃ¼ck Carte dÂ´Or Mohr im Hemd nach Packungsanleitung zubereiten. 400ml RAMA Cremefine Schlagcreme aufschlagen, 300ml Carte d`Or Vanille Dessertsauce und 75ml EierlikÃ¶r verrÃ¼hren. Den Mohr mit EierlikÃ¶rschaum nappieren und mit Car
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REWE UNIKIT Rindfleisch in Plaumensauce gegart mit Erbsen und 

Menge. MaÃŸeinheit. Name. 10,00 kg. Falsches Filet vom Rind. Salz und Pfeffer. 500,00 g. PHASE Butter Flavour 0.90 KG. 1,00 kg. KNORR Sauce zu Rinderbraten 1.00 KG. 1,00 kg. DÃ¶rrpflaumen. 10,00 l. Wasser. 12,00 kg. GrÃ¼ne Erbsen. 4,00 kg. KNORR Orig
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CARTE D'OR Mohr im Hemd (saftiger ... 

Unilever Deutschland GmbH - Unilever Food Solutions. Detaillierte Produktinformation. CARTE D'OR Mohr im Hemd (saftiger Schokoladen-Nuss-Kuchen). Tel.
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REWE 2013 VK 3 Zartes Rindsgeschnetzeltes mit SemmelknÃ¶del und 

service.unileverfoodsolutions.com. 19.11.2013. Zutatenliste (10 Portionen). Menge. MaÃŸeinheit. Name. 1,00 kg. Rinderbratenfleisch (Schale). 15,00 g. KNORR ...
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Cevapcici auf Tomatenragout mit Kartoffel-KÃ¼rbis RÃ¶sti UNIKIT REWE 

Menge. MaÃŸeinheit. Name. 30,00. StÃ¼ck. Cevapcici a 30 g. 300,00 g. KNORR Collezione Italiana Tomato Pronto 2 kg. 200,00 g. TomatenwÃ¼rfel. 20,00 g. KNORR Primerba Basilikum 0.34 KG. 20,00. StÃ¼ck. KNORRÂ® Kartoffel-KÃ¼rbiskern-RÃ¶sti 2 x 3.00 kg. Z
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vk # 

Visto, el Informe Especial N2 004-2006-2-5303 Obras de Reconstrucciöp de los ... junio de 2006, el Jefe del' Urgano de C
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Weichsel-TopfenknÃ¶del im Mohnmantel mit Vanillesauce 

Menge. Einheit. Name. 30 oz. CARTE D'OR Weichsel-TopfenknÃ¶del (mit Weichselkirschen-FÃ¼llung). 500 ml. Carte d'OrÂ® Vanillesauce. 50 g. Mohn gemahlen.
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Topfennockerl mit Vanillesauce 

21.11.2013 - ml. LUKULL Mousse Vanille 1.00 l. 20,00 g. Kakaopulver. Zubereitung. Topfennockerl nach Anleitung zubereiten und warmhalten. Mit erwÃ¤rmter Vanillesauce servieren und mit Kakaopulver bestÃ¤uben. NÃ¤hrwert-Informationen*. Name. Pro 100g/m
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Waldbeer Palatschini mit Vanillesauce 

Palatschini mit CARTE D`OR Vanille Dessertsauce und Beeren garnieren. TIPP! CARTE D`OR Vanille Dessertsauce mit etwas Rumm oder Eierlikör verfeinern!
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Gebackene Orangenscheiben mit Vanillesauce 

Die Kerne entfernen und die Orangenscheiben in den Zwieback brÃ¶seln gut wÃ¤lzen. In einer Pfanne die Rame flÃ¼ssig erhitzen und die Orangenscheiben darin ...
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vk # 

+% t'Nlllpccx ' mbito, de conformidad con Ias normas deI Sistema de ... De conformidad con Io establecido en el Articulo
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Caterline Mohr im Hemd 1 x 2.5 KG 

12.12.2016 - Caterline Mohr im Hemd 1 x 2.5 KG. FÃ¼r Fragen zum Produkt kontaktieren Sie bitte unser Kochstudioteam unter der Nummer 01/60 535 230.
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Marsala-Birnen mit Amaretto-Glace 

Honig, Wasser und Eigelb gut verrÃ¼hren, im knapp siedenden. Wasserbad so lange schlagen, bis die Masse dicklich wird, in kaltes Wasser stellen und ...
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Marsala-Birnen mit Amaretto-Glace 

... passt ein sÃ¼sser, aromatischer Weisswein, ein Jahrgangs-Port oder ein erstklassiger Marsala. Aus unserem Sortiment: Marsala Florin. Port, Taylor 10years.
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Apfelstrudel mit Vanillesauce - Betty Bossi 

28.09.2012 - 200 Grad vorgeheizten Ofens. Strudel wÃ¤hrend des Backens mehrmals mit der restlichen Butter bestreichen, heraus- nehmen, etwas abkÃ¼hlen ...
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SoufflÃ© mit Himbeereis und Kaffee-Vanillesauce 

KaffeelikÃ¶r (Tia Maria). 100 g. Himbeeren. Minze, frisch. HIMBEEREIS. 300 ml. RAMA Cremefine Verfeinerungscreme. 200 g. Himbeeren. 70 g. Staubzucker. 15.










 


[image: alt]





Qualifizierte Nahversorgung im ... - REWE Group 

26.03.2013 - gruppen, Befragungsorten und Betriebsformen ausgewertet. Im Mittelpunkt stand dabei die ...... die Empfehlung der Arbeits- gruppe Strukturwandel im Einzelhandel und Â§ 11 Abs. 3 BauNVO bestÃ¤tigt werden, LebensmittelmÃ¤rkte .... Mai 2007
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Roher Randensalat mit Birnen und Himbeeren 

Menge. Einheit. Name. 0,70 kg. Randen, roh. 300,00 g. Birnen. 1,50 dl. KRESSIÂ® Rosso. 40,00 g. KNORR Herbmix Zwiebel. 1,50 dl. Orangensaft. 6,50 cl.
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Im Zimt-Butter sautiertes Dorschfilet mit Birnen-Bohnen-GemÃ¼se 

25.02.2016 - service.unileverfoodsolutions.com ... Mit Champagner ablÃ¶schen, einreduzieren lassen, Vanillestengel und Mark mit Rama Cremefine Cuisine.
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REWE 2013 LVK 1 Putenrollbraten auf sautiertem Blattspinat und ... 

19.11.2013 - REWE 2013 LVK 1 Putenrollbraten auf sautiertem Blattspinat und Karotten-Kartoffel-. PÃ¼ree. Tel.: 08 00 / 8 32 46 36 (gebÃ¼hrenfrei). Seite 1.
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Topfenlasagne mit Vanillesauce 

09.10.2015 - KNORR Lasagne-Platten. 4. Stck. Eier. 200 ml. RAMA Cremefine Kochcreme. 750 ml. Carte d'OrÂ® Vanillesauce. 750 g. CARTE DÂ´OR Rote ...
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Topfenlasagne mit Vanillesauce 

KNORR Lasagne-Platten. 4. Stck. Eier. 200 ml. RAMA Cremefine Kochcreme. Vanillesauce: 750 ml. Carte d'OrÂ® Vanillesauce. 750 g. CARTE DÂ´OR Rote ...
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Birnen Selleriesalat mit Keimlingen 

05.08.2015 - Möhren putzen und raspeln.Lollo Bionda putzen und waschen. Birnen in Spalten schneiden. Knollensellerie, Möhren, Birnen und Dressing ...
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