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Speisekarte des Restaurant Atelier - Der Teufelhof Basel

Home made cheese ravioli with red wine shallots. Unsere Tagliatelle mit Gorgonzolasauce, Birnen und karamellisierten HaselnÃ¼ssen. 34.00. Home made ... 
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Herzlich willkommen in unserem Restaurant Atelier! Das Restaurant Atelier nimmt den Kunst- und Galeriegedanken des Gast- und Kulturhauses «Der Teufelhof Basel» auf. Ein Atelier (aus dem Französischen für Werkstatt) ist der Arbeitsort eines kreativen Menschen; wer demnach als Gast Einblick in ein gastronomisches Atelier bekommt, blickt direkt in den Küchen- und Servicealltag. Eine moderne Weltküche mit überwiegend schweizerischen und regionalen Produkten, die wir von persönlich bekannten Lieferanten und Produzenten beziehen, ist auf dem Programm. Dabei steht das Handwerk im Vordergrund, denn alles wird in unserer Küche selbst hergestellt. Zusätzlich zur täglich wechselnden Menükarte werden unsere Schiefertafeln laufend mit neuen, aus dem aktuellen Marktangebot kreierten Gerichten beschrieben. Gerade hier finden Sie auch viele kreative, vegetarische Kreationen. Versuchen sollten Sie unsere Spezialität, das Kalbskotelett von der Metzgerei Jenzer in Arlesheim. Ein Atelier-Klassiker! Und: Ein gutes Atelier ist lebendig, nie langweilig. Deshalb haben Sie Teil am Konzept, malen oder teilen Sie sich mit. Wir freuen uns darauf. Ihre «Der Teufelhof Basel» Gastgeber



Schluss mit der ewig gleichen Menüfolge. Denn diese stammt aus dem 13ten Jahrhundert. Folgen Sie Ihren Gelüsten und stellen Sie sich Ihr Menü selbst zusammen. Das 2-Gang-Menü kostet CHF 59.00 pro Person, jeder weitere Gang kostet zusätzlich CHF 18.00.



Unsere Menü-Werkstatt 2-Gang: 3-Gang: 4-Gang: 5-Gang:



CHF 59.00 CHF 77.00 CHF 95.00 CHF113.00



Weinset CHF CHF CHF CHF



19.00 28.00 37.00 46.00



Salate 19.50



Asiatischer Gemüse-Glasnudelsalat mit marinierten Cocktailcrevetten



Asian vegetable and glass noodle salad with marinated cocktail shrimps



19.50



Herbstlicher Salat mit Nussvinaigrette, Granatapfel, Grappatrauben und Bündner Rohschinken



Autumn salad with nut vinaigrette, pomegranate, grappa grapes and Grisons air-dried meat



Suppen 13.50



Kürbissuppe



Pumpkin soup



15.50



Topinambursuppe mit Kürbiskerncrostini



Jerusalem artichoke soup with pumpkin seed crostini



Kalte Vorspeisen 36.00



Marinierte Brust und Mousse von der französischen Ente mit Schokoladen-Portweinsauce, Apfel und Chili



Marinated French duckling breast and mousse with chocolate and portwine sauce, apple and chilli



Kleine Portion



small portion



36.00



Tataki vom Thunfisch und Jakobsmuschelroulade mit Meerrettichespuma und Rande



Tuna tataki and scallop roulade with horseradish espuma and beetroot



24.00



Kleine Portion



small portion



24.00



Pasta Hausgemachte Käseravioli mit Rotweinschalotten



34.00



Home made cheese ravioli with red wine shallots



Unsere Tagliatelle mit Gorgonzolasauce, Birnen und karamellisierten Haselnüssen



Home made tagliatelle with gorgonzola sauce, pears and caramelised hazelnuts Wenn nicht anders vermerkt, verwenden wir Schweizer Fleisch.



Unless otherwise noted, we use Swiss meat.



Alle Preise in CHF und inkl. 8.0% MwSt.



34.00



Vegi- und Fischgerichte 34.00



Gemüsebrickteigtasche mit Spitzkohl a la crème und Kürbis



Vegetable filo pastry turnover with sweetheart cabbage a la crème and pumpkin



48.00



Loup de mer mit Tomatennage und wildem Reis



Sea bass with tomato nage and wild rice



Fleischgerichte Irisches Black Angus Rindsfilet mit Pommery Senfsauce und Selleriepüree



52.00



Irish Black Angus beef fillet with Pommery mustard sauce and celery puree



48.00



Aargauer Damhirschschnitzel mit Pfifferlingen und Knöpfle



Deer escalope from Aargau with chanterelles and knöpfle



Käse 19.50



Weichkäse von Maître Antony



Soft cheese from Maître Antony



18.50



Schweizer Hartkäse von Maître Beeler und Jumi



Swiss hard cheese from Maître Beeler and Jumi



Desserts 18.50



Quittenkubus mit Zwetschgenröster und Vanilleglace



Quince cube with Alsatian plum ragout and vanilla ice cream



18.50



Birnenstrudel mit Preiselbeeren und Ovomaltineglace



Pear strudel with mountain cranberries and ovomaltine ice cream



19.50



Teufelhof Dessertteller



Teufelhof dessert plate pro Kugel/per scoop



Glace



4.50



Ice cream Die -Gerichte servieren wir von 12 Uhr bis 14 Uhr, sowie von 18.30 bis 21.45 Uhr. Alle anderen Speisen servieren wir Ihnen durchgehend von 12.00 bis 23.00 Uhr in der Bar & Kaffee Zum Teufel



Alle Preise in CHF und inkl. 8.0% MwSt.
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Restaurant Genuss-Atelier 

3,80 â‚¬. Caesar Salad - mit neuem Ansatz (A,C,G,H). 11,50 â‚¬. "Strandgut" - Muscheln und Algen (A,B,D,G,N). 12,00 â‚¬. "Die ersten Karotten" - ZiegenkÃ¤se (A,C,G).
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raphael wyniger ist der erste - Basel - Der Teufelhof Basel 

haben Sie gesagt: Â«Ich sehe mich als Coach und. Motivator.Â» Richtig. In jeder Abteilung des Hotels habe ich. Leute, die ihren Job viel besser machen, als ich ...
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Restaurant Genuss-Atelier 

Stör - Risotto - Tomate - Salzzitrone (A,D,G). 23,00 €. Fleisch. BBQ-Huhn (Brust) - Paprika - Zwiebel - Kartoffel (A,G). 23,00 €. Lammhüfte - Polenta - Pilze (A,G).
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Restaurant Genuss-Atelier 

Heilbutt - Blumenkohl (A,C,D,G). 25,00 â‚¬. Rotbarsch - FrÃ¼hlingslauch - grÃ¼ner Spargel (A,C,D,G). 22,50 â‚¬. Fleisch. Roastbeef - Heu - Brokkoli (A,C,G,H). 25,00 â‚¬.
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Restaurant Genuss-Atelier 

â€¦in Form einer Reise durch unsere aktuelle Speisekarte. Marcus und sein Team servieren Ihnen tischweise ein einheitliches MenÃ¼. Sie nennen uns, was Ihnen ...
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Restaurant Genuss-Atelier 

Restaurant Genuss-Atelier. Vorspeisen. Brotkorb - hausgebackenes Zwiebelbrot -. KÃ¼rbiskernaufstrich (A,C,G). 3,80 â‚¬ eingelegter Camembert â€“ Zwiebel ...










 


[image: alt]





Speisekarte Restaurant Panorama 

Panorama Restaurant. Vorspeisen. Variation vom Thunfisch und Roter Beete I Wasabi-Brioche. 19,00 â‚¬. Rosa Lammfilet I Zwiebelmarmelade I KÃ¼rbisschnitte.










 


[image: alt]





SPEISEKARTE MARINA RESTAURANT 

Gentleman Jack Whiskey. 4 cl. 6,90. HIGHLAND PARK. 12Y 40% Orkney Islands. 4 cl. 8,90. LAPHROAIG. Quarter Cask 48% Islay. 4 cl. 9,60. GLENMORANGIE.
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SPEISEKARTE MARINA RESTAURANT 

13.10.2017 - THUNFISCH CARPACCIO. Yellow Fin Tuna,Nashi Birne,Avocado,Nori,Mango,gepuffter Quinoa. DO. 14,20. BEEF TARTAR.










 


[image: alt]





SPEISEKARTE MARINA RESTAURANT 

14.08.2017 - GOR klein/groÃŸ. 15,80/21,80. BEILAGEN. GEMISCHTER SALAT. LM. 3,20. BLATTSALAT. M. 2,80. ERDÃ„PFELSALAT. LM. 3,50. REIS. G. 3,00.
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SPEISEKARTE MARINA RESTAURANT 

38,00. BIRNEN CIDER. M. Lungenschmied. 0,125l. 4,50. PFIFF. Trumer Pils. 0,2l. 3,10. ROSEN ROSÃ‰ alkoholfrei. 0,125l. 4,40. BELLINI mit weiÃŸem Pfirsichmark.
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SPEISEKARTE MARINA RESTAURANT 

31.05.2017 - MARINA KLASSIKER. BACKHUHN MARINIERT IN JOGHURT. ErdÃ¤pfel-Vogerlsalat,KÃ¼rbiskernÃ¶l. ACG. 15,80. WIENER SCHNITZEL vom Kalb ...
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speisekarte marina restaurant - PDFDOKUMENT.COM 

SPEISEKARTE MARINA RESTAURANT print,13.10.2017. ZUM EINKLANG. BURRATA. Quitte,Olive,Parmesan,Koriander. G klein/groÃŸ. 11,40/13,20.
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SPEISEKARTE MARINA RESTAURANT 

Safran Tagliatelle,Wasabi Espuma, NussbrÃ¶sel DCAGE. TUNA IM SESAM PANKO. Yuzu Limetten Pastinakencreme,Curcuma Baby Mais, KÃ¼rbis AGDO.
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SPEISEKARTE MARINA RESTAURANT 

20.02.2016 - 0,25l. 3,40. PINK GRAPEFRUIT gepresst. Pur. 0,25l. 3,40. LIMONADEN. COCA COLA. 0,33l. 3,40. COCA COLA LIGHT. 0,33l. 3,40. FRUCADE.
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speisekarte marina restaurant 

16.03.2018 - CLUB SANDWICH. Focaccia,Speck,Ei,Tomaten,Avocado, Zwiebelmarmelade,Marina Fries,Cocktail-Chili-. Sauce,wahlweise mit gebratenem ...
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Auszug Speisekarte Restaurant Weinklause 

und Marktsalate, â‚¬ 22.50. Zu jedem Gericht bekommen Sie auf Anfrage frische KrÃ¤uter aus unserem Gartenâ€¦ AUSZUG AUS UNSERER SPEISEKARTE.
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SPEISEKARTE MARINA RESTAURANT 

Alle Preise in Euro inkl. Abgaben und Steuern. JAKOBSMUSCHELN am SpieÃŸ,Rote RÃ¼be Risotto A G L O R. WIENER SCHNITZEL vom Kalb mit ErdÃ¤pfelsalat ...
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speisekarte marina restaurant AWS 

vor 4 Tagen - print,02.01.2018. SÃœSSE VERSUCHUNG. SCHOKO-ZIMT PARFAIT. Mango,Papaya,Maronicreme. COGA. 6,80. APFELSTRUDEL klassisch mit Vanillesauce. AGOC. 6,40. TOPFENKNÃ–DEL. Nougatkern,BrÃ¶selmantel,ObstrÃ¶ster. ACGO. 6,20. KAFFEE & TEE. ESPRESSO
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SPEISEKARTE MARINA RESTAURANT 

AUSGELÃ–STES WIENER BACKHENDERL. ErdÃ¤pfel Vogerlsalat,KÃ¼rbiskernÃ¶l A C L M. RINDER FILET. ErdÃ¤pfelspalten,Prinzessbohnen im Speckmantel ...
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Speisekarte Hotel-Restaurant Adler 2018 

Salatteller der Saison mit einem Dressing Ihrer Wahl: .... Am 1. Mai 1852 rollt erstmals die Postkutsche aus. demStaufner Poststall im Adlerwirtshaus. Die Post-.
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Speisekarte Hotel-Restaurant Adler 2018 AWS 

1908 Der Adler wird an die 3 Löwenwirtsgeschwister: Johann Georg Schädler, Helene. Hertlein (Schloßbräumeistersgattin) und Blanka Hollweck, geb. Schädler verkauft. Georg Schädler war eingefleischter Junggeselle und genoss den Ruf eines Sonderlings, b
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Speisekarte Skylight Restaurant Barclaycard Arena 43e995e33d 
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Mittagskarte des Restaurant La Villa 

Weinempfehlung. 2016 Sauvignon blanc Kabinett trocken. Familienweingut Braun, Fahr am Main, Franken. 0,1l 4,00 â‚¬. 2015 SpÃ¤tburgunder RosÃ© trocken.
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