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Entrantes, Starters

The rice dishes below must be ordered two days in advance, minimum ... Rice pudding and “arrop i tallaetes” (fruits in h 
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Entrantes, Starters Fríos, Cold dishes Verbena de salazones 12,50 € Salted fish platter



Esgarrat de pimiento y miga de bacalao con mojama



10,00



€ Esgarrat roasted pepper salad with dried salted tuna



Jamón ibérico de bellota



17,00 €



Iberian cured ham



Surtido de ibéricos



15,00 €



Assorted Iberian cured meats



Tabla de quesos valencianos con confitura de tomate casera 12,00 € Selection of Valencian cheeses with home-made tomato preserve



Sardina ahumada sobre laminas de tomate (Und.)



2,70 €



Smoked sardine on tomato carpaccio (unit)



Anchoa del Cantábrico “00”sobre laminas de tomate (Und.) 2,50 € Biscay Anchovy “00” on tomato carpaccio (unit)



Saquito de salmón ahumado con queso y nueces (4 Und.) 12,00 € Smoked salmon parcel with cheese and walnuts



Terrina de foie “la Cigrona”con manzana en tres texturas 15,00 € Terrine of “La Cigrona” foie gras with apple in three textures



Entrantes, Starters Calientes, Hot dishes Calamar a la plancha con mayonesa negra y salsa mery 12,00 € Grilled fresh squid with black mayonnaise and Mery sauce



Calamarcito plancha con mayonesa negra y salsa mery 11,00 € Grilled small squid with black mayonnaise and Mery sauce



Escalivada templada con queso de cabra 11,00 € Warm roasted vegetables with goat’s cheese



Croquetas de pollo de corral (12 Unds.)



10,00 €



Poultry croquettes (12 units)



Croquetas de pescado (9 Unds.) Fish croquettes (9 units)



11,00 €



Albóndigas de bacalao (9 Unds.)



12,00 €



Cod balls (9 units)



Surtido de croquetas caseras “la Cigrona” (12 Unds.)



12,00



€ Assorted home-made “La Cigrona” croquettes (12 units)



Saquito de pasta filo relleno de foie y dátiles



6,00 €/Und.



Filo pastry parcel stuffed with foie gras and dates



Ensaladas, Salads Ensalada de la “terreta”



10,00 €



“La terreta” salad



Ensalada Cesar



10,00 €



Cesar salad



Ensalada de tomate valenciano, miga de bacalao y cebolleta tierna



12,00 €



Valencian tomato, crumbled cod and spring onion salad



Ensalada templada de langostinos con vinagreta de cebollino 14,00 € Warm king prawn salad with chive vinaigrette



Ensalada templada de queso de cabra con cebolla caramelizada y pera



12,00 €



Warm goat’s cheese salad with caramelised onion and pear



Verduras,Vegetables Espárragos blancos de Navarra “cojonudos” en dos salsas 12,00 € White "cojonudos" asparagus from Navarre with two sauces



Verduras de temporada a la plancha



12,00 €



Grilled seasonal vegetables



Verdura de temporada en tempura con aliño de soja y jengibre 12,00 € Seasonal vegetables in tempura with soy and ginger dressing



Huevos, Egg dishes (Par de fraile) huevos de corral trufados y fritos en aceite de oliva con patatas fritas 11,00 € (Par de fraile) free-range truffled fried eggs in olive oil with chips



Revuelto a gusto del chef



10,50 €



Chef’s special scrambled eggs



Arroces, Rice



(mínimo



2



personas,



precio



por



persona) (for at least two people, price per person) Secos, Dry rice dishes Paella bacalao y cebolla



11,00 €



Cod and onion paella



Paella de costillas de cerdo, ajos tiernos y coliflor



11,00 €



Pork ribs, garlic shoots and cauliflower paella



Paella de verduras de temporada



10,00 €



Vegetable paella



Paella del “senyoret”



12,00 €



Peeled seafood paella



Paella valenciana (pollo de corral y conejo)



12,00 €



Valencian paella (D.O.) free-range chicken and rabbit



Caldosos y melosos, Moist rice dishes and rice casseroles Arroz meloso de pato, setas y trufa



13,00 €



Moist rice with duck, wild mushrooms and truffle



Arroz meloso de pulpo de roca y gambas 15,00 €



Moist rice with common octopus and prawns



Arroz meloso de bogavante 18,00 € Moist rice with lobster



Arroz meloso de carabineros



16,00 €



Moist rice with large red prawns



Pasta “Fideuá”



12,00 €



Fideuà (a seafood pasta paella)



Los



arroces



que



vienen



a



continuación



necesitan



ser



encargados con dos días de antelación, mínimo dos personas The rice dishes below must be ordered two days in advance, minimum of two people.



Arròs al forn Arròs amb fesols i naps Arròs amb bledes y caragols Arroz meloso de puntilla y tocino ibérico…



Carnes, Meat dishes Cochinillo lechal confitado a baja temperatura



18,00 €



Suckling pig cooked at a low temperature



Paletilla de cordero al horno en su jugo 15,00 € Roast braised lamb shoulder



Entrecot de buey a la brasa con parmentier de patata trufada 15,00 € Charcoal-grilled beef entrecote with truffled parmentier potatoes



Magret de pato con confitura de higos



y cebolla con reducción de Módena 15,50 € Duck magret with fig and onion preserve, and Modena vinegar reduction



Solomillo de buey a la brasa guarnecido con terrina de patatas 18,00 € Charcoal-grilled beef sirloin garnished with potato terrine



Steak tartar “la Cigrona”



19,00 €



“la Cigrona” steak tartar



Carrillada de buey estofada al Oporto con parmentier de patata trufada



14,00 €



Stewed beef cheeks in Port with truffled parmentier potatoes



Pescados, Fish dishes Bacalao confitado a baja temperatura con salsa de piquillos y confitura de pimientos verdes fritos



18,00 €



Cod confit at low temperature with "piquillo” pepper sauce and fried green pepper preserve



Merluza de pintxo al gusto



12,00 €



Hook-caught hake, cooked according to preference



Pescado salvaje del día Wild fish of the day



(s/m)



Postres, Desserts Crema a la naranja navel “la Cigrona”



4,00 €



la Cigrona Navel orange cream



Tarta tatín de manzana acompañada de helado de vainilla 5,50 € Apple tarte tatín served with vanilla ice cream



Tarta Sacher 5,50 € Sachertorte



Postre “la Cigrona” PannaCotta con pera al almibar de naranja y licor



5,50



€ Dessert “la Cigrona” Pannacotta with pear liqueur and orange syrup



Tarta de queso Mascarpone con frutos rojo o con pera al almíbar de naranja y licor 5,10 € Mascarpone Cheesecake with red fruits or pear syrup and orange liqueur



Helados y horchatas, Ice cream and horchata Torrija de horchata, helado cremoso de horchata sobre falsas natillas de la misma



5,00 €



“Torrija” (French toast) with Horchata, creamy Horchata ice cream on false custard



Helado de arroz con leche y “arrop i tallaetes”



5,50 €



Rice pudding and “arrop i tallaetes” (fruits in honey) ice cream



Helado de mandarina con frutos secos y “Peta Zeta” Tangerine ice cream with popping candy



Helado de naranja sanguina Blood orange ice cream



5,00 €



5,00 € 























Empfehlen Sie Dokumente






[image: alt]





entrantes starters 

Sautéed seafood from the coast, fennel broth and clams. Arroz rojo de quisquillas de Motril y su pegaíllo. Red rice of “
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Entrantes Starters 

Carpacchio de Entrecote aliñado con Limón, Pimienta y Aceite de Oliva. 10,50 € carpaccio from striploin of beef marinate
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ENTRANTES/STARTERS 

ENSALADAS, ENTRANTES, CARNES Y PESCADOS. ENTRANTES/STARTERS .... CARNES / MEAT. -Solomillo de ternera a la parrilla. Bee
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ENTRANTES - ENTRÉES - STARTERS - VORSPEISEN - ENTRANTS ... 

Verschiedenen käsesorten, mahon, manchego, brie, parmesano und gorgonzola. Selecció de formatge, mahonés, manchego, brie
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ENTRANTES / STARTERS / VORSPEISEN PESCADOS / FISH / FISCH 

Tartar de atÃºn clÃ¡sico y tomate aliÃ±ado al Bloody Mary. 19,00.-â‚¬. Classic tartar of tuna and tomato with Bloody Mary. Klassisches Thunfischtartar mit Tomaten Ã  ...
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Page 1 ENTRANTES Entrantes Fríos — Cold starters — Etreés froid ... 

SEAFOOD. ALMEJAS . . . . . . . . . . . . . . 14,50 E či Ves. MUSCf)e / r). GAMBAS AL AJILLO 12,00 €. Pra WinS in Garlic
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starters 

jitomate cherry • cebolla morada 75. Deviled Eggs queso cheddar • tocino ahumado 70. Grilled Wings. Con Apio y salsa dip
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starters 

Don Papa Rum, Barenjager, lime juice, Honey, Angostura bitters and Sparkling ... Hennessy VS, Grand Marnier, Fresh Orang
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Entrantes "CLÁSICOS" Entrantes "CREATIVOS" 

con sirope de Lieja y tostas. Tomates con Quisquillas. 18,10 € agar-agar de perejil y ensalada mixta. Entrantes "CREATIV
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ENTRANTES 

Para los amantes del chocolate 2017. Como una selva negra, mouse de chocolate y cerezas al kirsch. 10 €. Evolución del q
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Entrantes 

Reducción de naranja con cardamomo, lágrimas de nitro de naranja y buñuelo de chocolate caliente. Cromatismo verde. Sorb
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ENTRANTES 

Anchoas del cantábrico desespinadas a mano con aceite de oliva. 18,00. Yema de huevo con trufa y tocino ibérico. 10,00.
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ENTRANTES 
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ENTRANTES 

CARNES. Cordero lechal asado con ensalada. 16,90 €. Chuletillas de cordero fritas. 16,00 €. Entrecot de ternera a la pla
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entrantes 

d.o. jerez-sherry. 6.60 moscatel g. colosía. d.o. jerez-sherry. 7.70 molino real. d.o. sierra málaga 11.55 destilado de
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Entrantes 

Ensalada de vieiras a la plancha con yogur y pimentón de la Vera 18,00€. Ensalada de ... Tabla de quesos para entrantes
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ENTRANTES 

Ensalada de Langostinos y Vieras con Salsa de Yogurt y Nueces ........... 14,00 €. Alcachofas Confitadas con Jamón, Huev
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entrantes 
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ENTRANTES 

PESCADOS: -BACALAO CON COSTRA DE AVELLANAS Y TRIGUEROS A LA PLANCHA. 16,00 €. -RODABALLO AL HORNO CON SALTEADO DE SHITAK
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entrantes 
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Entrantes 

12,50. Sípia amb sobrassada - Tintenfisch mit Sobrasada. Cuttlefish with sobrasada ... 13,50. Cloïsses a la marinera - V
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Starters / Vorspeisen 

14,50 â‚¬. Fresh â€œBurrataâ€�. (with tomatoes and ... Tomato soup with crÃ¨me fraÃ®che and basil. Tomatensuppe mit CrÃ¨me fraÃ®che und Basilikum. 6,00 â‚¬. Chilled white ...
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STARTERS & SALADS 

... allergy or special dietary requirement, please inform a member of the restaurant team. .... REST OF THE WORLD / REST
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VORSPEISEN * STARTERS 

... Sulfite / contains Gluten, Milk, Cellery, Sulfites. Weinempfehlung zum Zwiebelrostbraten. Wine Recommendation for Roasted Beef. Regolo Rosso Veronese ...
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