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STARTERS & SALADS ENTRANTES Y ENSALADAS



PORTION OF 100% IBERIAN HAM 5J WITH GLASS FLATBREAD AND TOMATO



34 €



TRADITIONAL GAZPACHO (CHILLED TOMATO SOUP) WITH VEGETABLES GARNISH



14 €



Ración de Jamón 100% Ibérico 5J con Pan de Cristal y Tomate



Gazpacho Tradicional con su Guarnición de Verduras



MINI FARM CHICKEN SKEWERS SEASONED WITH MOROCCAN SPICES AND ACCOMPANIED BY YOGURT AND HARISSA SAUCES



23 €



USHUAÏA-STYLE SALMON TARTARE



24 €



IBIZAN SQUID IN ITS OWN BLACK INK AND STUFFED WITH SEAFOOD



28 €



ARTICHOKES SAUTÉED WITH FRESH CHILLIES, CLAMS AND 100% IBERIAN HAM 5J



24 €



SEAFOOD POT IN GARLIC SAUCE



28 €



HEALTHY SALAD WITH TOFU, FRESH VEGETABLES, SPRING SPROUTS AND WAKAME VINAIGRETTE



18 €



BURRATA CHEESE SALAD WITH FARM TOMATOES, BASIL OIL AND PINENUTS



19 €



SURF AND TURF SALAD WITH IBERIAN PANCETTA CONFIT, TIGER PRAWNS, IDIAZABAL CHEESE SHAVINGS AND MUSTARD & HONEY VINAIGRETTE



23 €



SMOKED SALMON SALAD WITH FETA CHEESE, MANGO, NUTS AND STRAWBERRY VINAIGRETTE



19 €



USHUAÏA-STYLE CAESAR SALAD WITH CHICKEN



22 €



Mini Brochetas de Pollo Payés Sazonadas con Especias Marroquís y Acompañadas con Salsas Yogurt y Harissa



Tartar de Salmón al Estilo Ushuaïa



Calamar Ibicenco en su Tinta relleno de Marisco



Alcachofas Salteadas con Chiles Frescos, Almejas y Jamón 100% Ibérico 5J



Cazuela de Marisco al Ajillo



Ensalada Saludable con Tofu, Hortalizas Frescas, Brotes Tiernos y Vinagreta de Wakame



Ensalada con Queso Burrata, Tomates de la Huerta y Aceite de Albahaca y Piñones



Ensalada Mar y Montaña con Panceta Ibérica Confitada, Gambas Tigre, Queso Idiazábal y Vinagreta de Mostaza y Miel



Ensalada de Salmón Ahumado con Queso Feta, Mango, Frutos Secos y Vinagreta de Fresa



Ensalada César de Pollo al estilo Ushuaïa



FOOD ALLERGY NOTICE · AVISO ALERGIA ALIMENTARIA



If you have a food allergy or special dietary requirement, please inform a member of the restaurant team. Si es alérgico a algún alimento o necesita una dieta especial, le rogamos que se lo comunique al personal del restaurante.
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PASTA, RICE & WOKS P A S TA , A R R O Z Y W O K S



RAVIOLI STUFFED WITH RICOTTA CHEESE, SPINACHS, PINENUTS AND PUMPKIN SAUCE



26 €



Ravioli Relleno de Queso Ricotta, Espinacas, Piñones y Salsa de Calabaza



PENNE RIGATE WITH OX TAIL STEW AND ROASTED TOMATO SAUCE IN IBIZA HERBS



28 €



Penne Rigate de Rabo de Toro con Salsa de Tomate Asado a las Hierbas Ibicencas



TAGLIATELLE PASTA WITH LOBSTER, PRAWNS, CUTTLEFISH AND CLAMS



38 €



Tagliatelle de Bogavante, Gambas, Sepia y Almejas



USHUAÏA-STYLE CREAMY LOBSTER RICE (min. 2 pax)



38 €/pax.



Arroz Meloso de Bogavante al Estilo Ushuaïa



SEAFOOD RICE WITH MONKFISH, PRAWNS, CUTTLEFISH AND SCALLOPS



36 €/pax.



(min. 2 pax)



Arroz de Frutos del Mar con Rape, Gambas, Sepia y Vieiras



RICE WITH SEASONAL ORGANIC FRESH VEGETABLES



28 €/pax.



(min. 2 pax)



Arroz de la Huerta con Verduras Orgánicas de Temporada



SURF AND TURF RICE WITH FARMHOUSE CHICKEN, DUBLIN BAY PRAWNS AND SCALLOPS



36 €/pax.



(min. 2 pax)



Arroz Mar y Montaña con Pollo Payés, Cigala y Vieiras



STIR-FRIED BEEF WITH STICKY RICE AND ORIENTAL SAUCE



24 €



Wok de Ternera con Arroz Glutinoso y Salsa Oriental



STIR-FRIED ORGANIC VEGETABLES WITH RICE NOODLES AND SWEET & SOUR SAUCE



22 €



Wok de verduras Orgánicas con Noodles de Arroz y Salsa Agridulce



PAD THAI WITH RICE NOODLES



24 €



Pad Thai con Noodles de Arroz



Ushuaïa Appetizer: 4 € / Pax. - TAX included. - Aperitivo Ushuaïa: 4 € / Pax. - IVA incluído
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MEAT



C A R N E S



USHUAÏA WAGYU BURGER (180 GR) WITH LETTUCE, RED ONION,TOMATO, BACON AND CHEESE



29 €



GRILLED BLACK ANGUS BRISKET STEAK WITH ROASTED POTATOES AND SAUTÉED MUSHROOMS



33 €



CITRUS GLAZED FARM CHICKEN LEG GRILLED ON CHARCOAL



29 €



SUCKLING LAMB SHOULDER WITH SWEET POTATO PUREE



28 €



SALMON STEAK WITH GREEN APPLE PUREE, VEGETABLES AND CHAMPAGNE SAUCE



28 €



SEA BASS FILLET SERVED WITH SPAGUETIS WITH VEGETABLES AND BOLETUS CREAM



36 €



SOLE MARINATED IN SOY, GINGER, CHIVES AND EXTRA VIRGIN OLIVE OIL



34 €



CANADIAN GRILLED LOBSTER WITH GREEN SALAD AND ROASTED POTATOES



42 €



Hamburguesa de Wagyu (180 Gr) Ushuaïa, Lechuga, Cebolla Morada, Tomate, Beicon y Queso



Entraña de Ternera Black Angus a la Parrilla con Patató Ibicenco y Setas Salteadas



Delicias de Muslo de Pollo Payés Glaseado con Cítricos al Carbón



Taco de Paletilla de Cordero Confitada con Puré de Boniato



FISH & SEAFOOD



P E S C A D O S Y M A R I S C O S



Lingote de Salmón con Puré de Manzana Verde, Hortalizas y Salsa Champagne



Suprema de Lubina salvaje servida con Espaguetis de Verduras y crema de Boletus



Lenguado macerado en Soja, Jengibre, Cebollino y Aceite de Oliva Virgen Extra



Bogavante Canadiense a la parrilla con Ensalada de Hoja Verde y Patató Ibicenco



Farm Raised seafood (ask our staff for it and our daily suggestions) De Nuestro Vivero (pregunte a nuestro personal por este y nuestras sugerencias del día) Caviar & Oysters (a wide range is available in our Oyster & Caviar menu) Caviar y Ostras (amplia gama disponible en nuestro carta Oyster & Caviar )



FOOD ALLERGY NOTICE · AVISO ALERGIA ALIMENTARIA



If you have a food allergy or special dietary requirement, please inform a member of the restaurant team. Si es alérgico a algún alimento o necesita una dieta especial, le rogamos que se lo comunique al personal del restaurante.
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SUSHI & SASHIMI



USHUAÏA COMBO 20 PCS



50 €



Combinado de Ushuaïa 20 Pzas



Sashimi 9 Pcs./Pzas. USHUAÏA SASHIMI MIX 25 PCS Combinado de Sashimi Ushuaïa 25 Pzas



60 €



SALMON · Salmón



16 €



TUNA · Atún



18 €



HAMACHI (Yellowtail Amberjack) · Hamachi (Pez Limón)



18 €



Nigiri 2 Pcs./Pzas.



Rice balls with strips of fish · Bolitas de arroz con lonchas de pescado



SALMON · Salmón



6€



TUNA · Atún



6€



HAMACHI (Yellowtail Amberjack) · Hamachi



6€



OCTOPUS · Pulpo



6€



PRAWNS · Gambas



6€



Uramaki 8 Pcs./Pzas.



Inside out sushi · Sushi al contrario



CALIFORNIA ROLL



15 €



Mango, Cucumber and Surimi · Mango, Pepino y Surimi



PHILADELPHIA



16 €



Salmon and Cream Cheese · Salmón y Queso Crema



SPICY TUNA



18 € Spicy Tuna, Avocado and Mayonnaise · Atún picante, Aguacate y Mayonesa



Hosomaki 8 Pcs./Pzas.



Thin rolls · Rollos finos



SALMON · Salmón



14 €



TUNA · Atún



15 €



HAMACHI (Yellowtail Amberjack) · Hamachi (Pez Limón)



14 €



Ushuaïa Appetizer: 4 € / Pax. - TAX included. - Aperitivo Ushuaïa: 4 € / Pax. - IVA incluído
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DESSERTS



USHUAÏA-STYLE TIRAMISU



12 €



CHOCOLATE PASSION PASIÓN DE CHOCOLATE Crunchy Chocolate Sponge Cake, Mousse & Passion Fruit Gelée



10 €



USHUAÏA BEACH CLUB SIGNATURE DESSERT 64% Caribbean Chocolate Mousse, Gianduja and Coffee Creamy with Banana and Lime Compote



10 €



MANGO & COCONUT MANGO Y COCO Mango Cold Soup with Coconut Dacquoise & Sorbet



10 €



Tiramisú al estilo Ushuaïa



P O S T R E S



Bizcocho de Chocolate, Mousse y Gelée de Fruta de la Pasión



64 % Mousse de Chocolate Caribe, Cremoso de Gianduja y Café con Compota de Plátano y Lima



Sopa Fría de Mango con Sorbete y Dacquoise de Coco



SELECTION OF DESSERT USHUAÏA BEACH CLUB



10 €/pax.



(min. 2 pax)



Degustación de Postres UshuaÏa Beach Club



SEASONAL FRESH FRUIT PLATTER



16 €



SELECTION OF ICE CREAMS & SORBETS



10 €



Fruta Fresca de Temporada



Surtido de Helados y Sorbetes



FOOD ALLERGY NOTICE · AVISO ALERGIA ALIMENTARIA



If you have a food allergy or special dietary requirement, please inform a member of the restaurant team. Si es alérgico a algún alimento o necesita una dieta especial, le rogamos que se lo comunique al personal del restaurante.
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SPARKLING WINES VINOS ESPUMOSOS



CHAMPAGNE



Glass



0,75L



1,5L



22 € 25 €



135 € 150 € 380 € 160 € 190 €



290 € 300 €



DOM PÉRIGNON VINTAGE BRUT PLENITUDE 2 1998 BRUT VINTAGE ROSÉ



300 € 750 € 650 €



750 €



KRUG GRAND CUVÉE BRUT GRAND CUVÉE ROSÉ



390 € 550 €



VEUVE CLICQUOT PONSARDIN YELLOW LABEL BRUT ROSÉ LA GRANDE DAME RICH BRUT ON ICE RICH ROSÉ ON ICE



25 €



LOUIS ROEDERER CRISTAL VINTAGE BRUT CRISTAL VINTAGE ROSÉ



350 €



1.450 €



500 € 1.250 €



1.250 €



MOËT & CHANDON ICE IMPERIAL



160 €



350 €



RUINART BLANC DE BLANCS ROSÉ



220 € 250 €



OTHER SPARKLING WINES FREIXENET ELYSSA BRUT RAVENTOS I BLANC GRAN RESERVA BRUT RAVENTOS I BLANC ROSÉ FERRARI SELEZIONE USHUAÏA BRUT GIULIO FERRARI RESERVA 96-00 N crafted by NYETIMBER (ENGLISH SPARKLING)



10 €



42 € 65 € 48 € 135 € 390 € 120 €



130 € 86 €



JEROBOAM 3L BIG FORMATS VEUVE CLICQUOT YELLOW LABEL BRUT VEUVE CLICQUOT RICH BRUT ON ICE DOM PÉRIGNON VINTAGE BRUT



950 € 1.150 € 3.600 €



TAX INCLUDED / IVA INCLUIDO
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WHITE WINES VINOS BLANCOS



BY THE GLASS / EN COPA MUGA VIURA & MALVASIA. Rioja



8€



PAZO DE SEÑORANS ALBARIÑO. Rias Baixas



9€



JOSE PARIENTE VERDEJO. Rueda



9€



SPAIN-ESPAÑA MUGA VIURA & MALVASIA. Rioja



36 €



BELONDRADE Y LURTON VERDEJO. Rueda



72 €



CHIVITE COLECCIÓN 125 CHARDONNAY. Navarra



130 €



ESCOL RIESLING. Andorra



120 €



HABLA DE TI SAUVIGNON BLANC. Extremadura



38 €



CLOE BARRICA CHARDONNAY. Sierras de Málaga



36 €



JOSE PARIENTE VERDEJO. Rueda



40 €



LOURO BOLO GODELLO. Valdeorras



46 €



MARQUÉS DE RISCAL, FINCA MONTICO VERDEJO. Rueda



36 €



MILMANDA VIURA & MALVASIA. Conca de Barbera



92 €



PAZO DE SEÑORANS ALBARIÑO. Rias Baixas



40 €



PAZO DE SEÑORANS SELECCIÓN DE AÑADA 2007. ALBARIÑO.Rias Baixas



120 €



PERFUM MACABEO & MUSCAT. Penedés



32 €



SILENCIS XAREL-LO. Penedés



34 €



REST OF THE WORLD / RESTO DEL MUNDO BARON DE L POUILLY FUMÉ SAUVIGNON BLANC. Loire Valley-France



180 €



COMTE DE LAFOND SANCERRE SAUVIGNON BLANC. Loire Valley-France



66 €



LOUIS LATOUR CHABLIS CHARDONNAY. Burgundy-France



64 €



LOUIS LATOUR ARDECHE CHARDONNAY. Ardeche-France



36 €



ST URBANS-HOF – RIESLING – Mosel. Germany



42 €



GAIA & REY CHARDONNAY. Piedmont-Italy



280 €



GAVI DI GAVI LA TOLEDANA CORTESE. Piedmont-Italy



36 €



JERMAN PINOT GRIGIO. Venezia-Giulia-Italy



56 €



CLOUDY BAY SAUVIGNON BLANC. Marlborough-New Zealand



64 €



CLOUDY BAY TEKOKO SAUVIGNON BLANC. Marlborough-New Zealand



96 €



MOUNT NELSON SAUVIGNON BLANC. Marlborough-New Zealand



48 €



KONOUNGA HILL CHADONNAY. South Australia



34 €



MORGENHOF CHENIN BLANC. Stellenbosch-South Africa



37 €



TORRES SANTA DIGNA SAUVIGNON BLANC. Valle Central-Chile



32 €



ROBERT MONDAVI PRIVATE SELECTION CHARDONNAY. Napa Valley-USA



69 €



MAGNUMS 1,5L



UIBC_Carta_Bebida_2017.indd 2



MUGA VIURA & MALVASIA. Rioja



72 €



PAZO DE SEÑORANS ALBARIÑO. Rias Baixas



90 €



BARON DE L POULLY FUMÉ SAUVIGNON BLANC. Loire Valley-France



360 €



CLOUDY BAY SAUVIGNON BLANC. Marlborough-New Zealand



130 €
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BY THE GLASS / EN COPA



ROSE WINES



MUGA GARNACHA, VIURA & TEMPRANILLO. Rioja



8€



M DE MINUTY Côtes de Provence



9€



VINOS ROSADOS



MUGA GARNACHA, VIURA & TEMPRANILLO. Rioja



34 €



CHIVITE LAS FINCAS GARNACHA & TEMPRANILLO. Navarra



38 €



HABLA RITA SYRAH & GARNACHA TINTA. Extremadura



68 €



SPAIN / ESPAÑA



FRANCE / FRANCIA M DE MINUTY Côtes de Provence



42 €



MINUTY PRESTIGE Côtes de Provence



50 €



ROSÉ ET DOR CHÂTEAU MINUTY Côtes de Provence



76 €



CHÂTEAU MINUTY 281 Côtes de Provence CHÂTEAU DE SELLE DOMAINES OTT Côtes de Provence



120 € 98 €



MAGNUMS 1,5L MUGA GARNACHA, VIURA & TEMPRANILLO. Rioja



72 €



M DE MINUTY Côtes de Provence



88 €



ROSÉ ET OR CHÂTEAU MINUTY Côtes de Provence



160 €



CHÂTEAU MINUTY 281 Côtes de Provence



260 €



CHIVITE LAS FINCAS GARNACHA & TEMPRANILLO. Navarra HABLA RITA SYRAH & GARNACHA TINTA. Extremadura



80 € 140 €



JEROBOAM 3L MUGA GARNACHA, VIURA & TEMPRANILLO. Rioja



190 €



ROSÉ ET OR CHÂTEAU MINUTY Côtes de Provence



360 €



CHÂTEAU MINUTY 281 Côtes de Provence



520 €



MATUZALEM 6L ROSÉ ET OR CHÂTEAU MINUTY Côtes de Provence



750 €



TAX INCLUDED / IVA INCLUIDO
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RED WINES VINOS TINTOS



BY THE GLASS / EN COPA



MUGA CRIANZA



9€



TEMPRANILLO, GARNACHA, GRACIANO. Rioja



PRUNO



10 €



TINTA FINA. Ribera del Duero



SPAIN / ESPAÑA



MUGA CRIANZA



38 €



TEMPRANILLO, GARNACHA, GRACIANO. Rioja



MUGA RESERVA SELECCIÓN ESPECIAL



80 €



ARTADI EL SEQUE



48 €



FLOR DE PINGUS



285 €



TEMPRANILLO, GARNACHA & MAZUELO. Rioja MONASTRELL. Alicante



TINTO FINO. Ribera del Duero



MARQUÉS DE RISCAL RESERVA



46 €



NUMANTHIA



90 €



ORBEN



50 €



PAGO DE CARRAOVEJAS CRIANZA



68 €



PORTIA PRIMA CRIANZA



42 €



PRUNO



42 €



TEMPRANILLO. RIoja



TINTA DE TORO. Toro TEMPRANILLO, GRACIANO. Rioja TINTO FINO, CABERNET SAUVIGNON & MERLOT. Ribera del Duero TINTO FINO. Ribera del Duero TINTA FINA. Ribera del Duero



VEGA SICILIA VALBUENA 50 AÑO



230 €



CABERNET SAUVIGNON & TINTA FINA. Ribera del Duero



REST OF THE WORLD / RESTO DEL MUNDO



CHÂTEAU TRIMOULET



60 €



LOUIS JADOT



55 €



TOMMASI VALPOLICELLA



29 €



TERRAZA DE LOS ANDES



36 €



MERLOT. Cabernet Franc. Saint Émilion. Bordeaux France PINOT NOIR. Burgundy France CORVINA, RONDINELLA & MOLINARA. Italy MALBEC. Mendoza Argentina
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elit® BY STOLICHNAYA® DETROIT MARTINI



elit® Ultra Luxury Vodka, Lime Juice, Mint Leaves, Monin Gomme Syrup elit® Ultra Luxury Vodka, Zumo de Lima, Hojas de Menta, Sirope Monin Gomme



COCKTAILS



RED SIN MARTINI



CÓCTELES 15 €



ORIENTAL MARTINI



elit® Ultra Luxury Vodka, Lemon Juice, Ginger, Raspberries, Monin Gomme Syrup elit® Ultra Luxury Vodka, Zumo de Limón, Jengibre, Frambuesas, Sirope Monin Gomme elit® Ultra Luxury Vodka, Domaine Canton, Fresh Pineapple, Cucumber & Ginger, Lime Juice, Yuzu Sirup elit® Ultra Luxury Vodka, Domaine Canton, Piña, Pepino y Jenjibre Fresco, Zumo de Lima, Sirope de Yuzu



BLOOD ORANGE MARTINI



elit® Ultra Luxury Vodka, Mandarin Napoleon, Aperol, Monin Gomme Syrup, Grapefruit Bitter elit® Ultra Luxury Vodka, Mandarin Napoleon, Aperol, Sirope Monin Gomme, Bitter de Pomelo



USHUAÏA MULE



Stoli® VanilTM, Passoa, Fresh Passion Fruit, Mint and Top of Stoli® Ginger Beer Stoli® VanilTM, Passoa, Fruta de la Pasión, Menta, Vainilla y Top de Stoli® Ginger Beer



STOLI MULE



Stoli® CitrosTM, Fresh Lime Juice, Stoli® Ginger Beer Stoli® CitrosTM, Zumo de Lima Fresca, Stoli® Ginger Beer



STOLI RAZ MULE



Stoli® RazberiTM, Fresh Raspberry, Fresh Grapefruit Juice, Stoli® Ginger Beer Stoli® RazberiTM, Frambuesas Frescas, Zumo Fresco de Pomelo, Stoli® Ginger Beer



STOLI HOT MULE



Stoli® Hot, Tomato Juice, Fresh Lemon Juice, Worcestershire Sauce, Tabasco, Salt and Pepper, Stoli® Ginger Beer Stoli® Hot, Zumo de Tomate, Zumo de Limón, Salsa Worcestershire, Tabasco, Sal y Pimienta, Stoli® Ginger Beer



USHUAÏA-STYLE BEACH CLUB PASSIONFRUIT FROZEN MARGARITA



Pitcher/ Jarra 80 €



Casamigos Premium Tequila, Triple Sec, Lime Juice, Passionfruit Purée Casamigos Premium Tequila, Triple Seco, Zumo de Lima, Puré Fruta de la Pasión



WATERMELON CRUSH



Stoli® Premium, Fresh Watermelon, Lemon Juice, Watermelon Syrup Stoli® Premium, Sandia Fresca, Zumo de Limón, Sirope de Sandia



FROZEN COLADAS



Brugal Extra Dry Rum, Coconut Rum & Milk, Pineapple Juice Your choice of fresh fruit: Pineapple, Mango, Strawberry, Orange or Banana Ron Brugal Extra Dry, Ron de Coco, Leche de Coco, Zumo de Piña Su elección de fruta fresca: Piña, Mango, Fresas, Naranja o Plátano



FROZEN DAIQUIRIS



Brugal Extra Dry Rum, Lime Juice, Brown Sugar Your choice of fresh fruit: Pineapple, Mango, Strawberry, Lime or Banana Ron Brugal Extra Dry, Zumo de Lima, Azúcar Moreno Su elección de fruta fresca: Piña, Mango, Fresas, Lima o Plátano



CAIPIRINHAS



Your choice of Liquor: Cachaça, Vodka, White Rum, Dark Rum, Campari Your choice of fresh fruit: Strawberry, Mango, Watermelon, Pineapple, Passion Fruit Su elección de Licor: Cachaca, Vodka, Ron Blanco, Ron Añejol, Campari Su elección de fruta fresca: Fresa, Mango, Sandia, Piña, Fruta de la Pasión



OUR SIGNATURES PORN STAR MARTINI



Stoli® Premium, Vanilla Syrup, Passion Fruit Purée, accompanied by Champagne Shot Stoli® Premium, Jarabe de Vainilla, Puré de Fruta de la Pasión, con Chupito de Champagne



CHAI TEA COLLINS



Stoli® Premium, Infusion of Chai Tea, Mint, Kumquat, Monin Aloe Vera Syrup Stoli® Premium, Infusión de Té Chai, Menta, Kumquat, Sirope Monin de Aloe Vera



BERRY BRAMBLE



Gin Larios 12, Raspberry Purée, Fresh Cucumber, Basil, Top Sprite Ginebra Larios 12, Puré de Frambuesas, Pepino Fresco, Albahaca, Top Sprite



SPICY MANGO MOJITO Brugal Extra Dry Rum, Lime Juice, Brown Sugar, Mango Purée, Fresh Mint, Spicy Sirup Ron Brugal Extra Dry, Zumo de Lima, Azúcar Moreno, Puré de Mango, Menta, Sirope Picante



POTION D’AMOUR Martini Rosé, Strawberries Purée, Grapefruit Juice, Fresh lime, Fresh Mint, Top Sprite Martini Rosado, Puré de Fresas, Zumo de Pomelo, Lima Fresca, Menta, Top Sprite TAX INCLUDED / IVA INCLUIDO
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SANGRIA SANGRIA



Pitcher / Jarra RED, WHITE OR ROSE WINE



44 €



CAVA



48 €



CHAMPAGNE VEUVE CLICQUOT PONSARDIN



135 €



APERITIFS APERITIVOS



APEROL SPRITZ



14 €



MARTINI TONIC ROYAL BLISS



12 €



MARTINI BIANCO, ROSSO, DRY



6€



CAMPARI



6€



PERNOD



6€



RICARD



6€



HEINEKEN DRAFT



6€



HEINEKEN DRAFT 1/2 L



8€



HEINEKEN BOTTLE



7€



GUINNESS



7€



SOL



7€



DESPERADOS



8€



BUCKLER (Non Alcoholic / Sin Alcohol)



6€



DAURA (Gluten Free / Sin Gluten)



7€



ISLEÑA (Ibiza Local Beer / Cerveza Ibicenca)



7€



BEERS CERVEZAS



BRANDY & COGNAC BRANDY Y COÑAC



HENNESSY PARADISE



120 €



HENNESSY XO



80 €



HENNESSY VS



35 €



COURVOISIER XO



30 €



COURVOISIER VSOP



12 €



COURVOISIER VS



8€



TAX INCLUDED / IVA INCLUIDO
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SPIRITS LICORES



VODKA LONGDRINKS / COMBINADOS elit® ULTRA LUXURY VODKA Stoli® PREMIUM BELVEDERE



19 € 13 € 19 €



elit® ULTRA LUXURY VODKA USHUAÏA LIMITED EDITION 0,70L elit® ULTRA LUXURY VODKA USHUAÏA LIMITED EDITION 1,75L Stoli® PREMIUM 0,70L



GIN - GINEBRA LONGDRINKS / COMBINADOS GIN LONDON NO 3 LARIOS 12 LARIOS 12 ROSÉ TANQUERAY TANQUERAY TEN SYPSMITH LONDON DRY BULLDOG GIN MARE CITADELLE CITADELLE RESERVE GIN THE LONDON NO 1 BROCKMANS MARTIN MILLERS MOMBASA CLUB MONKEY 47 BLUECOAT GORDONS GIN LONDON NO 3 0,70L LARIOS 12 0,70L TANQUERAY 0,70L TANQUERAY TEN 0,70L BULLDOG 0,70L GIN MARE 0,70L BROCKMANS 0,70L



TAX INCLUDED Longdrinks: Price includes your choice of mixer Spirits by the glass: suplement mixer 5 € 2 € suplement for energy drinks or premium tonic wáter Bottle: Price includes 8 mixers of your choice
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17 € 13 € 13 € 13 € 17 € 17 € 17 € 17 € 17 € 19 € 17 € 19 € 17 € 17 € 19 € 19 € 13 € 170 € 120 € 130 € 170 € 170 € 170 € 190 €



RUM - RON LONGDRINKS / COMBINADOS BRUGAL 1888 BRUGAL XV BRUGAL AÑEJO BRUGAL EXTRA DRY CAPTAIN MORGAN CAPTAIN MORGAN SPICED ZACAPA XO ZACAPA 23 MOUNT GAY BLACK BARREL KRAKEN SPICED CACHACA CAPUCANA BRUGAL 1888 0,70L BRUGAL XV 0,70L BRUGAL AÑEJO 0,70L ZACAPA XO 0,70L ZACAPA 23 0,70L



190 € 330 € 120 €



19 € 15 € 13 € 13 € 13 € 13 € 23 € 19 € 15 € 15 € 15 € 190 € 150 € 120 € 230 € 190 €



IVA INCLUIDO Combinados: el precio incluye refresco de su elección Whiskey / Tequila / Licores: suplemento refresco 5 € 2 € suplemento por bebida energizante o tónica Premium Botella: el precio incluye 8 refrescos de su elección



21/4/17 16:32



WHISKEY BY THE GLASS / POR COPA



SPIRITS LICORES



SCOTCH SINGLE MALT MACALLAN 12 FINE OAK MACALLAN AMBER MACALLAN SIENNA MACALLAN RUBY MACALLAN RARE CASK GLENROTHES HIGHLAND PARK 12 YEARS BOWMORE 12 YEARS GLENMORANGIE 10 YEARS ARDBEG 10 YEARS



15 € 15 € 25 € 40 € 80 € 15 € 12 € 15 € 15 € 15 €



SCOTCH BLENDED JOHNNIE WALKER BLUE LABEL JOHNNIE WALKER GOLD LABEL JOHNNIE WALKER BLACK LABEL JOHNNIE WALKER RED LABEL CUTTY SARK



35 € 15 € 10 € 8€ 8€



BOURBON MAKERS MARK MAKERS 46 JIM BEAM JIM BEAM DOUBLE OAK



10 € 15 € 8€ 12 €



JAPANESE HIBIKI SUNTORY WHISKY 12 YEARS YAMAZAKI SINGLE MALT 12 YEARS



25 € 25 €



MACALLAN AMBER 0,70L MACALLAN SIENNA 0,70L MACALLAN RUBY 0,70L MACALLAN RARE CASK 0,70L JOHNNIE WALKER BLACK LABEL 0,70L JOHNNIE WALKER RED LABEL 0,70L CUTTY SARK 0,70L MAKERS MARK 0,70L JIM BEAM DOUBLE OAK 0,70L HIBIKI SUNTORY WHISKY 12 YEARS 0,70L YAMAZAKI SINGLE MALT 12 YEARS 0,70L



150 € 250 € 400 € 800 € 150 € 120 € 120 € 130 € 150 € 250 € 250 €



TEQUILA MEZCAL BY THE GLASS / POR COPA CASAMIGOS BLANCO CASAMIGOS REPOSADO CASAMIGOS AÑEJO PATRON TEQUILA CAFÉ DON JULIO 1942 MEZCAL EL SEÑORIO BLANCO MEZCAL EL SEÑORIO REPOSADO MEZCAL EL SEÑORIO AÑEJO MEZCAL ZIGNUM REPOSADO CASAMIGOS BLANCO 0,70L CASAMIGOS REPOSADO 0,70L CASAMIGOS AÑEJO 0,70L TAX INCLUDED Longdrinks: Price includes your choice of mixer Spirits by the glass: suplement mixer 5 € 2 € suplement for energy drinks or premium tonic wáter Bottle: Price includes 8 mixers of your choice
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8€ 10 € 12 € 10 € 25 € 8€ 10 € 12 € 10 € 130 € 150 € 170 €



IVA INCLUIDO Combinados: el precio incluye refresco de su elección Whiskey / Tequila / Licores: suplemento refresco 5 € 2 € suplemento por bebida energizante o tónica Premium Botella: el precio incluye 8 refrescos de su elección



21/4/17 16:32



OTHER SPIRITS OTROS LICORES



SOFT DRINKS



KILLEPITSCH PREMIUM HERB LIQUOR AMARETTO DI SARONNO COINTREAU DRAMBUIE FERNET BRANCA FRANGELICO GRAND MARNIER GRAPPA HIERBAS IBICENCAS CAN RICH KAHLUA LICOR 43 MALIBU MARIE BRIZARD PACHARAN RAMAZZOTTI SAMBUCA TIA MARIA



8€ 8€ 8€ 8€ 8€ 8€ 8€ 12 € 6€ 8€ 8€ 8€ 8€ 8€ 8€ 8€ 8€



STILL WATER / AGUA SIN GAS



VILAS DEL TURBÓN 500ml PET VILAS DEL TURBÓN 750ml



5€ 6€



SPARKLING WATER / AGUA CON GAS



REFRESCOS



AQUABONA SINGULAR 365ml SAN PELLEGRINO 500ml JAX COCO 100% ORGANIC COCONUT WATER 250ml COCA COLA Light / Zero FANTA Orange / Lemon - Naranja / Limón SPRITE NESTEA AQUARIUS Orange / Lemon - Naranja / Limón MARE ROSSO BITTER ROYAL BLISS PREMIUM TONIC & MIXERS RED BULL EDITIONS



5€ 7€ 8€ 5€ 5€ 5€ 5€ 5€ 6€ 6€ 7€



FRUIT JUICES / ZUMOS DE FRUTAS FRESH SQUEEZED / Recién Exprimido Orange, Carrot, Watermelon, Fruit of the day



10 €



MINUTE MAID SELECCIÓN VANILLA BANANA BLITZ (ORGANIC PROTEIN MILKSHAKE) Amazonia RAW Vanilla Isolate, Banana, Almond Milk



6€ 12 €



Naranja, Zanahoria, Sandia, Fruta del día



Amazonia Raw Vainilla Isolate, Plátano, Leche de Almendra CACAO AVOCADO (ORGANIC PROTEIN MILKSHAKE)



Amazonia RAW Slim & Tone, Avocado, Almond Milk



12 €



Amazonia Raw Slim & Tone, Aguacate, Leche de Almendra



GREEN MACHINE ORGANIC DETOX Amazonia RAW Prebiotic Greens, Spirulina, Apple Juice, Celery



12 €



BERRY AÇAI SMOOTHIE Organic Açaí, Raspberries, Banana, Orange Juice



12 €



PINK WATERBERRY SMOOTHIE Organic Pink Pitaya, Watermelon, Strawberries, Ginger, Orange Juice



12 €



Amazonia RAW Prebiotic Greens, Espirulina, Zumo de manzana, Apio



Açaí orgánico, Frambuesas, Plátano, Zumo de Naranja



Pitaya Rosa orgánica, Sandia, Fresas, Jengibre, Zumo de Naranja



COFFEE & TEA / CAFÉ Y TÉ



ESPRESSO / AMERICANO CAPUCCINO / LATTES FRAPPÉ TEA & INFUSIONS / Té e Infusiones CARAJILLO (espresso with liquor)
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4€ 5€ 8€ 5€ 6€



21/4/17 16:32
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sandwiches finishers entrées starters flatbreads salads soups 

sandwiches chicken caprese sandwich* tomato, mozzarella, baby arugula, basil pesto aioli, ciabatta, sweet potato fries 1
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Cold Starters Aperitivos Frios Salads Ensaladas ... - Maya Beach Club 

Selection of fresh summer fruits served with sorbets / Selección de fruta fresca con sorbete del día. €12,00. Marinated
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SALADS ENSALADAS 

6€. Albóndigas de Burghul rellenas de carne picada, cebolla y frutos secos. ... FALAFEL SUPER. 6,50€. Falafel con salsa
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starters 

jitomate cherry • cebolla morada 75. Deviled Eggs queso cheddar • tocino ahumado 70. Grilled Wings. Con Apio y salsa dip
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starters 

Don Papa Rum, Barenjager, lime juice, Honey, Angostura bitters and Sparkling ... Hennessy VS, Grand Marnier, Fresh Orang
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Vorspeisenâ€¢Startersâ€¢Salateâ€¢Salads 

4.60. Cake of the month: Strawberry cake â€¢ mint foam. Topfen â€“ Obers Torte. 4.60. Curdcheesecake. Himbeer â€“ Mohn Torte. 4.60. Raspberry poppy seed cake ...
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Starters / Vorspeisen 

14,50 â‚¬. Fresh â€œBurrataâ€�. (with tomatoes and ... Tomato soup with crÃ¨me fraÃ®che and basil. Tomatensuppe mit CrÃ¨me fraÃ®che und Basilikum. 6,00 â‚¬. Chilled white ...
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entrantes starters 

Sautéed seafood from the coast, fennel broth and clams. Arroz rojo de quisquillas de Motril y su pegaíllo. Red rice of “
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Entrantes Starters 

Carpacchio de Entrecote aliñado con Limón, Pimienta y Aceite de Oliva. 10,50 € carpaccio from striploin of beef marinate
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VORSPEISEN * STARTERS 

... Sulfite / contains Gluten, Milk, Cellery, Sulfites. Weinempfehlung zum Zwiebelrostbraten. Wine Recommendation for Roasted Beef. Regolo Rosso Veronese ...
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ENTREES / ENTRADAS SALADS / ENSALADAS 

GIN LYCHEES & ROSES. 1 ½ oz Gin, Velvet soda .... Tequila Hornitos Black Barrel, Herradura Reposado y Blanco, Ron Ha
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Entrantes, Starters 

The rice dishes below must be ordered two days in advance, minimum ... Rice pudding and “arrop i tallaetes” (fruits in h
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Vorspeisen / Starters 

Rice paper rolls filled with rice noodles, fresh salad, Thai herbs, peanuts, toasted .... Breaded banana with honey, sesame and vanilla ice cream. 12,90. 96.
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VoRSPEiSEn * StaRteRS 

Romaine lettuce with caesar-dressing, capture, red onions, croÃ»tons and roasted poulard breast. EnthÃ¤lt Eier, Milch, Senf, Gluten / contains eggs, milk, mustard, ...
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Starters / Vorspeisen 

â€œHigh density of micro. Cesar Salat m. â€žHohe Anzahl von NÃ¤. Guacamole with grilled prawns, bel. Guacamole mit gegrillten Garnelen, P. BALANCE YOUR DAY ...
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ENTRANTES/STARTERS 

ENSALADAS, ENTRANTES, CARNES Y PESCADOS. ENTRANTES/STARTERS .... CARNES / MEAT. -Solomillo de ternera a la parrilla. Bee
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STARTERS AND ... 

//orterme/0r? s/ao//norinated with m०/it0, pOrme9r0 note, cherry tOrm)c [. C,. Burrata (300grs), daterinO, aguacate y pi
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Starters Special Rolls Extras 

Miso Soup â‚¬ 8 Tofu, Seaweed, Spring Leek. Spicy Miso Soup â‚¬ 10 Salmon, Seaweed, Spring Leek, Chili. Seaweed Salad â‚¬ 10 Seaweed, Cucumber, Sesame, ...
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Entradas / Starters Principales / Main 

Salmorejo Conrad bluefin tuna from almadraba. - Ajo arriero con carabineros. 14,00 €. Ajo arriero with prawns. - Terrina
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salads & soup about your steak 

Dark and deep purple, with subtle aromas of chocolate, dark plums, berries and spices with hints of vanilla and smoke, medium bodied with lovely tannins and a ...
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Starters Main salad 

Chicken skewer with peanut sauce, basmati rice, homemade atjar and cassava chips. 17.5. Brocheta de pollo con salsa de c
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Starters & Snacks Salad 

Schweineschnitzel mit wahlweise Zigeuner- oder. Champignonsauce, dazu Pommes Frites. California Surf & Turf1,2,3,7 (180g). â‚¬ 16,90. Rumpsteak mit drei ...










 


[image: alt]





PRZYSTAWKI STARTERS/VORSPEISEN 

Burger woÅ‚owy z jajkiem sadzonym, pomidorem, ogÃ³rkiem kiszonym, boczkiem, czerwonÄ… cebulÄ…, serem i sosem bbq, podany z frytkami. Beef burger with fried ...
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vorspeisen starters - Vox Restaurant 

lobster cream soup, red prawn, green apple, cucumber & donut. Salatherzen, Caesardressing, Bauchspeck & Grissini. 14 salad hearts, caesar dressing, pork ...
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