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entrantes starters

Sautéed seafood from the coast, fennel broth and clams. Arroz rojo de quisquillas de Motril y su pegaíllo. Red rice of “ 
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ENTRANTES STARTERS



PESCADOS FISH



Jamón ibérico de bellota- 100 gr. Iberian “bellota” ham – 100gr Caviar de esturión de Riofrío ecológico- 30 gr. Organic sturgeon Caviar from Rio Frío- 30 gr. Caviar de esturión de Riofrío clásico- 30 gr. Classic Sturgeon Caviar from Rio Frío- 30 gr.



Esturión lacado y cremoso de batatín Sturgeon lacquered and cream of sweet potato Trigo cremoso de ortiguillas y salmonete de la Costa Tropical Creamy of “ortiguillas” and red mullet of the Tropical Coast



Ensalada mediterránea de crema de queso y gelée de tomate con vinagreta de albahaca Mediterranean salad of cream cheese and tomato gelée with basil vinaigrette Mazamorra de almendra, uvas y vino dulce Almond “Mazamorra”, grapes and sweet wine Remojón Granadino: bacalao, encurtidos y naranja Typical “Remojón Granadino”: cod, pickles and orange Migas de tomate, sardina marinada y crema de ajo asado Tomato crumbs, marinated sardine and roasted garlic cream Sopa cítrica de cilantro, corvina y rábano fresco Citric soup of coriander, maigre and fresh radish Pulpo seco, salteado de setas y consomé de trucha Dry octopus, mushrooms sautéed and trout broth Guiso de manitas y longaniza de marisco Pig’s trotters and seafood sausage Sopa de maimones al ajo negro, pan crujiente y yema curada Black garlic “maimones” soup, crusty bread and cured yolk Arroz rojo de quisquillas de Motril y su pegaíllo Red rice of “quisquillas” (shrimps) from Motril and its stuck-pot Salteado de marisco de la costa, caldo de hinojo y almejas Sautéed seafood from the coast, fennel broth and clams Pepino de mar, crema de patata, toques de oriente y milhojas de aguacate Sea cucumber, potato cream, oriental touches and avocado millefeuille



CARNES MEAT Cordero segureño, aceitunas verdes y velo de leche de cabra “Segureño” lamb, green olives and veil of goat's milk Faisán a las especias en dos servicios Pheasant to spices in two services



Lomo de vaca Pajuna de Sierra Nevada y baba ganoush Fillet of Pajuna beef from Sierra Nevada and baba ganoush Carrillera ibérica, polvo de chorizo y patatitas de la Vega Iberian pork cheek, chorizo powder and little potatoes from “la Vega”



POSTRES DESSERTS La Vega Flan de cilantro, tomate dulce y helado de tomillo Coriander crème caramel, sweet tomato and thyme ice cream Generalife Sultana de Coco Coconut “sultana” Convento Natillas cremosas, nube de canela y bizcocho calado English cream with cinnamon marshmallow and soaked sponge cake Alpujarra Queso y miel de Granada Cheese and honey from Granada Suspiro de Boabdil Chocolate y naranja del Valle de Lecrín Chocolate and orange from “el Valle de Lecrín”
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MENÚ GRANADA GASTRONÓMICA



MENÚ CLAUSTRO SENSACIONES



Árbol de aceitunas negras en AOVE Selección Sacromonte



Árbol de aceitunas negras en AOVE Selección Sacromonte



Aperitivo de bienvenida Rebujito 1492 en la ciudad de la Alhambra



Aperitivo de bienvenida Rebujito 1492 en la ciudad de la Alhambra



Snacks Blini de berenjena y caviar de miel Galleta de café arábica, crema de curry y regaliz



Snacks Blini de berenjena y caviar de miel Galleta de café arábica, crema de curry y regaliz



Mundo Al-Ándalus Falafel frito en tempura y yogurt Pastela moruna de pollo, ciruela y dátiles Pastilla de cous-cous a la hierbabuena



Mundo Al-Ándalus Falafel frito en tempura y yogurt Pastelita moruna de pollo con ciruela y dátiles Pastilla de cous-cous y hierbabuena



Comienza el menú Mazamorra de almendra, uvas y vino dulce Remojón Granadino: bacalao, encurtidos y naranja Arroz rojo de quisquillas de Motril y su pegaíllo Sopa de maimones al ajo negro, pan crujiente y yema curada



Comienza el menú Migas de tomate, sardina marinada y crema de ajo asado Pepino de mar, crema de patata, toques de oriente y milhojas de aguacate Pulpo seco, salteado de setas y consomé de trucha Esturión lacado, cremoso de batatín y chicharrones Guiso de manitas y longaniza de marisco



Lomo de Vaca Pajuna de Sierra Nevada y baba ganoush Cordero segureño, aceitunas verdes y velo de leche de cabra



Postre Suspiro de Boabdil: Chocolate y naranja del Valle de Lecrín



Postres Alpujarra: queso y miel de Granada Generalife: Sultana de coco
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Entrantes Starters 

Carpacchio de Entrecote aliñado con Limón, Pimienta y Aceite de Oliva. 10,50 € carpaccio from striploin of beef marinate










 








Entrantes, Starters 

The rice dishes below must be ordered two days in advance, minimum ... Rice pudding and “arrop i tallaetes” (fruits in h










 








ENTRANTES/STARTERS 

ENSALADAS, ENTRANTES, CARNES Y PESCADOS. ENTRANTES/STARTERS .... CARNES / MEAT. -Solomillo de ternera a la parrilla. Bee










 








ENTRANTES - ENTRÉES - STARTERS - VORSPEISEN - ENTRANTS ... 

Verschiedenen käsesorten, mahon, manchego, brie, parmesano und gorgonzola. Selecció de formatge, mahonés, manchego, brie










 








ENTRANTES / STARTERS / VORSPEISEN PESCADOS / FISH / FISCH 

Tartar de atÃºn clÃ¡sico y tomate aliÃ±ado al Bloody Mary. 19,00.-â‚¬. Classic tartar of tuna and tomato with Bloody Mary. Klassisches Thunfischtartar mit Tomaten Ã  ...










 








Page 1 ENTRANTES Entrantes Fríos — Cold starters — Etreés froid ... 

SEAFOOD. ALMEJAS . . . . . . . . . . . . . . 14,50 E či Ves. MUSCf)e / r). GAMBAS AL AJILLO 12,00 €. Pra WinS in Garlic










 








starters 

jitomate cherry • cebolla morada 75. Deviled Eggs queso cheddar • tocino ahumado 70. Grilled Wings. Con Apio y salsa dip










 








starters 

Don Papa Rum, Barenjager, lime juice, Honey, Angostura bitters and Sparkling ... Hennessy VS, Grand Marnier, Fresh Orang










 








Entrantes "CLÁSICOS" Entrantes "CREATIVOS" 

con sirope de Lieja y tostas. Tomates con Quisquillas. 18,10 € agar-agar de perejil y ensalada mixta. Entrantes "CREATIV










 








ENTRANTES 

Para los amantes del chocolate 2017. Como una selva negra, mouse de chocolate y cerezas al kirsch. 10 €. Evolución del q










 








Entrantes 

Reducción de naranja con cardamomo, lágrimas de nitro de naranja y buñuelo de chocolate caliente. Cromatismo verde. Sorb










 








ENTRANTES 

Anchoas del cantábrico desespinadas a mano con aceite de oliva. 18,00. Yema de huevo con trufa y tocino ibérico. 10,00.










 








ENTRANTES 












 








ENTRANTES 

CARNES. Cordero lechal asado con ensalada. 16,90 €. Chuletillas de cordero fritas. 16,00 €. Entrecot de ternera a la pla










 








entrantes 

d.o. jerez-sherry. 6.60 moscatel g. colosía. d.o. jerez-sherry. 7.70 molino real. d.o. sierra málaga 11.55 destilado de










 








Entrantes 

Ensalada de vieiras a la plancha con yogur y pimentón de la Vera 18,00€. Ensalada de ... Tabla de quesos para entrantes










 








ENTRANTES 

Ensalada de Langostinos y Vieras con Salsa de Yogurt y Nueces ........... 14,00 €. Alcachofas Confitadas con Jamón, Huev










 








entrantes 












 








ENTRANTES 

PESCADOS: -BACALAO CON COSTRA DE AVELLANAS Y TRIGUEROS A LA PLANCHA. 16,00 €. -RODABALLO AL HORNO CON SALTEADO DE SHITAK










 








entrantes 












 








Entrantes 

12,50. Sípia amb sobrassada - Tintenfisch mit Sobrasada. Cuttlefish with sobrasada ... 13,50. Cloïsses a la marinera - V










 








Starters / Vorspeisen 

14,50 â‚¬. Fresh â€œBurrataâ€�. (with tomatoes and ... Tomato soup with crÃ¨me fraÃ®che and basil. Tomatensuppe mit CrÃ¨me fraÃ®che und Basilikum. 6,00 â‚¬. Chilled white ...










 








STARTERS & SALADS 

... allergy or special dietary requirement, please inform a member of the restaurant team. .... REST OF THE WORLD / REST










 








VORSPEISEN * STARTERS 

... Sulfite / contains Gluten, Milk, Cellery, Sulfites. Weinempfehlung zum Zwiebelrostbraten. Wine Recommendation for Roasted Beef. Regolo Rosso Veronese ...
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