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Entrantes Starters

Carpacchio de Entrecote aliñado con Limón, Pimienta y Aceite de Oliva. 10,50 € carpaccio from striploin of beef marinate 
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Entrantes



Starters 



Pimientos del Padrón con Sal gruesa



6,00 €



Small fried pepper´s from Padron with sea salt



Tapas variadas -Plato surtido de nuestros Entremeses



12,00 €



Mixed Plate from our Tapa - starters



Queso de Cabra a la plancha con Miel y Gengibre



7,50 €



Grilled goat cheese with ginger honey



Croquetas de Pescado con Salsa Tartara



7,50 €



Fried fish croquettes with tartar sauce



Jalapeños relleno de Crema de Queso



8,00 €



Jalapeños- fried peppers stuffed with cream cheese



Vitello tonnato - Asado de Ternera Gallega cubierto con Salsa de Mayonesa y Atun



11,00 €



Vitello tonnato- roasted cold veal with tuna mayonnaise, capers and onions



Foie de Pato semi cuit con Frutos seco y Miel de Palma



12,50 €



Foie gras of duck with palm syrup



Jamon iberico de Bellota con Pan de Tomate



14,00 €



Spanish airdried ham from the Iberico porc with tomatoe bred ( 5 Jotas)



Pinchitos de Cerdo y Pavo rebozados sobre Ensalada y Guacamole con BBQ Sauce



8,50 €



Small fried skewers from turkey and pork on top of salad and guacamole with BBQ Sauce



Carpacchio de Entrecote aliñado con Limón, Pimienta y Aceite de Oliva



10,50 €



carpaccio from striploin of beef marinated with lemon, pepper and olive oil



Ensalada de Tiras de Carne cocida con Frigoles y Aguacate



11,00 €



Salad from cooked beef with beans and advocado



Carpacchio de Atun Barrilote con Limón, Rabanillos y Wasabi



11,00 €



Tuna carpaccio marinated with lemon, pepper and olive oil



Pimientos del Piquillo relleno de Pescado y Surimi gratinado con Queso



12,00 €



Small red peppers stuffed with red sea bream gratinated with cheese



Tartar grueso de Salmón marinado " Graved Lax" con Salsa de Miel y Mostaza



11,00 €



Cube tartar of pickled salmón with honey mustard sauce



Lasaña rellena de Carne, gratinado con Queso al Horno



11,50 €



Lasagne - fresh pasta with sliced beef gratinated with cheese



Gnocchi de Patatas frescas en Salsa de Gorgonzola y Brecol



10,50 €



Potato Gnocchi in cheese sauce with broccoli



Verduras a la plancha y fritas con Ajos fritos en Aceite de Oliva Coloured vegetable plate with fried and grilled vegetables, garlic topped
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7% I.G.I.C. noincluido / 7% Mehrwertsteuer nicht enthalten



11,00 €



Sopas/ Ensaladas



Soup and salad



4,50 €



Gazpacho andaluz Cold andalusian vegetable soup



Sopa de Tomates de Fuerteventura con Queso fresco y Gotita de Nata



5,50 €



Tomato cream soup with fresh goat cheese 5,00 €



Sopa de Ajos con Tostada de Queso Canary garlic soup with scrambled egg and crouton



8,00 €



Sopa de Pescado con Mariscos y Arroz Consommé from fish, mussels and shrimps with rice and saffron



7,50 €



Ensalada variada con Vinagreta de Vino tinto Small mixed salad with red vine vinagret



Ensalada de Tomate con Tronco de Bonito y Cebollas rojas



10,50 €



Fuerteventura Tomatoes salad with tuna and onions



Ensaladas de la temporada con Hígado de Conejo frito y Vinagreta tibia de Ajo



11,50 €



Salad with fried rabbit liver, garlic sproad in warm vinaigrette 11,50 €



Ensalada Campesina con Jamon, Queso y Aceitunas Spanish farmer salad with serrano ham, goatcheese and olive



12,00 €



Ensalada francesa- con Jamón cocido, Queso y Huevo Big mixed salad with ham, egg and cheese, french dressing







Marisco



Seafood 



Pulpo frito sobre Lechugas de temporada con Vinagreta de Vino



12,50 €



Fried octopus on top of green salads with red vine vinagrete



Puntillas de Calamar sobre Salsa de Tomate y Pimientos



6,50 €



Fried small squid on top of tomatoe - peppers sauce



Carpacchio de Pulpo tibio con Aceite de Oliva y Sal gorda



12,50 €



Warm octopus carpacchio with olive oil and seasalt



Chipirones fritos sobre Mayonesa de Limón



9,00 €



Small fried squid topped with lemon mayonaise



Ensalada de Langostinos con Aguacates, Tiras de Manzana y Salsa rosa



14,00 €



Cocktail with king prawns, advocado, apple and cocktailsauce



Gambónes Langostinos al ajillo



12,00 €



Fried king prawns in olive oil with garlic and chilli pepper



Gambónes envuelto en Baicon a la plancha sobre Salsa de Brandy Grilled peeled king prawns with creamly Brandy sauce
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19,00 €



Pescados



Fish dishes 



12,50 €



Caneloni rellenos de Pescado y Mariscos en Salsa de Setas, gratinado con Queso Caneloni stuffed with sea bream and sea food in cépe cream sauce, gratinated with cheese



Steak de Pez Espada en Costra de Pimienta con Papas folio y Requeson de finas hierbas



15,00 €



Sword fish steak grilled in black pepper crust with oven potatoes 18,00 €



Bozinegro fresco a la Espalda con Papas arrugadas y Mojo Fresh whole sea bream "grilled on the back" with canary potatoes and Mojo



Steak de Atun rojo en finas hierbas con Vinagreta de Tomate tibio sobre Papas gratinadas



18,50 €



Grilled fresh tunafish with fine herbs, tomatoe vinagrette and gratin dauphinois 18,50 €



Filete de Sama fresca sobre Tortelloni relleno de Espinacas en Salsa con Curcuma Fresh sea bream filet un top of spinach tortellini in curcuma sauce



17,00 €



Calamar sahariano la plancha con Ajitos, Papas arrugadas y Mojo Grilled squid with fried garlic, canary potatoes and red garlic sauce







Carnes



Meat dishes



Pechuga de Pavo sobre Chutney de Calabaza y Tomates, Papas fritas y Ensalada



13,50 €



Grilled turkey breast with pumpkin chutney, salad and french fries



Conejo fresco con Romero y Limon asado al Horno con Papas fritas y Verduras



14,00 €



Roasted rabbit with lemon- rosmary sauce, french fries and vegetables



Medallones de Solomillo de Cerdo con Salsa de Setas silvetres sobre Spätzle de Queso



14,00 €



Grilled Porc medaillons of sirloin with mushrooms in cream sauce, cheese spätzle



Presa iberico con Chutney de Albaricoque y Almendras, Papas al Romero



17,50 €



Roasted "secreto" of iberico porc with apricots almond chutney and rosmary potatoes



El Cabrito isleño con Ajitos y Especies asado a baja temperatura sobre Papas y Verduras



19,00 €



Fresh roasted rack of kid on top of vegetable potatoe bed



Brocheta de Cordero recental fresco con Cebollas y Pimientos sobre Pisto, Papas salteadas



16,00 €



Skew of lamb leg, grilled, ratatouille, sauté potatoes



Chuleta de Ternera lechal a la plancha con Mantequilla de hierbas y Papas folio



18,50 €



Grilled veal chop with butter maitre ´d hotel, oven potato



Cote ´d boeuf- Chuletón de Añojo a la plancha para 2 Pers. ( ca. 900 grs)



p.P20,-€



Grilled beef chop with oven potatoe and vegables, three diferent sauces, up to 2P.



Entrecote de Añojo madurado con Salsa de Pimienta verde, Croquetas de Papas y Verdura



19,50 €



Grilled Segovia striploin of beef with greeen pepper and potatoe croquetes



Solomillo nacional con Salsa de Mostaza y finas hierbas, Papas gratinadas Fresh spanish sirloin of beef with mostard sauce, gratin potatoes and vegetables
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24,00 € 
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entrantes starters 

Sautéed seafood from the coast, fennel broth and clams. Arroz rojo de quisquillas de Motril y su pegaíllo. Red rice of “
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Entrantes, Starters 

The rice dishes below must be ordered two days in advance, minimum ... Rice pudding and “arrop i tallaetes” (fruits in h
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ENTRANTES/STARTERS 

ENSALADAS, ENTRANTES, CARNES Y PESCADOS. ENTRANTES/STARTERS .... CARNES / MEAT. -Solomillo de ternera a la parrilla. Bee
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ENTRANTES - ENTRÉES - STARTERS - VORSPEISEN - ENTRANTS ... 

Verschiedenen käsesorten, mahon, manchego, brie, parmesano und gorgonzola. Selecció de formatge, mahonés, manchego, brie
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ENTRANTES / STARTERS / VORSPEISEN PESCADOS / FISH / FISCH 

Tartar de atÃºn clÃ¡sico y tomate aliÃ±ado al Bloody Mary. 19,00.-â‚¬. Classic tartar of tuna and tomato with Bloody Mary. Klassisches Thunfischtartar mit Tomaten Ã  ...
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Page 1 ENTRANTES Entrantes Fríos — Cold starters — Etreés froid ... 

SEAFOOD. ALMEJAS . . . . . . . . . . . . . . 14,50 E či Ves. MUSCf)e / r). GAMBAS AL AJILLO 12,00 €. Pra WinS in Garlic
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starters 

jitomate cherry • cebolla morada 75. Deviled Eggs queso cheddar • tocino ahumado 70. Grilled Wings. Con Apio y salsa dip
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starters 

Don Papa Rum, Barenjager, lime juice, Honey, Angostura bitters and Sparkling ... Hennessy VS, Grand Marnier, Fresh Orang
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Entrantes "CLÁSICOS" Entrantes "CREATIVOS" 

con sirope de Lieja y tostas. Tomates con Quisquillas. 18,10 € agar-agar de perejil y ensalada mixta. Entrantes "CREATIV
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ENTRANTES 

Para los amantes del chocolate 2017. Como una selva negra, mouse de chocolate y cerezas al kirsch. 10 €. Evolución del q
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Entrantes 

Reducción de naranja con cardamomo, lágrimas de nitro de naranja y buñuelo de chocolate caliente. Cromatismo verde. Sorb
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ENTRANTES 

Anchoas del cantábrico desespinadas a mano con aceite de oliva. 18,00. Yema de huevo con trufa y tocino ibérico. 10,00.
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ENTRANTES 
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ENTRANTES 

CARNES. Cordero lechal asado con ensalada. 16,90 €. Chuletillas de cordero fritas. 16,00 €. Entrecot de ternera a la pla
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entrantes 

d.o. jerez-sherry. 6.60 moscatel g. colosía. d.o. jerez-sherry. 7.70 molino real. d.o. sierra málaga 11.55 destilado de
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Entrantes 

Ensalada de vieiras a la plancha con yogur y pimentón de la Vera 18,00€. Ensalada de ... Tabla de quesos para entrantes
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ENTRANTES 

Ensalada de Langostinos y Vieras con Salsa de Yogurt y Nueces ........... 14,00 €. Alcachofas Confitadas con Jamón, Huev
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entrantes 
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ENTRANTES 

PESCADOS: -BACALAO CON COSTRA DE AVELLANAS Y TRIGUEROS A LA PLANCHA. 16,00 €. -RODABALLO AL HORNO CON SALTEADO DE SHITAK
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entrantes 
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Entrantes 

12,50. Sípia amb sobrassada - Tintenfisch mit Sobrasada. Cuttlefish with sobrasada ... 13,50. Cloïsses a la marinera - V
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Starters / Vorspeisen 

14,50 â‚¬. Fresh â€œBurrataâ€�. (with tomatoes and ... Tomato soup with crÃ¨me fraÃ®che and basil. Tomatensuppe mit CrÃ¨me fraÃ®che und Basilikum. 6,00 â‚¬. Chilled white ...
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STARTERS & SALADS 

... allergy or special dietary requirement, please inform a member of the restaurant team. .... REST OF THE WORLD / REST
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VORSPEISEN * STARTERS 

... Sulfite / contains Gluten, Milk, Cellery, Sulfites. Weinempfehlung zum Zwiebelrostbraten. Wine Recommendation for Roasted Beef. Regolo Rosso Veronese ...
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