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ENTRANTES / STARTERS / VORSPEISEN PESCADOS / FISH / FISCH

Tartar de atÃºn clÃ¡sico y tomate aliÃ±ado al Bloody Mary. 19,00.-â‚¬. Classic tartar of tuna and tomato with Bloody Mary. Klassisches Thunfischtartar mit Tomaten Ã  ... 
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ENTRANTES / STARTERS / VORSPEISEN Delicias de cigalas con crema suave de colmenillas. Crayfish delight with creamy morel sauce. Delikatesse mit Kaisergranate und cremiger Morchelsauce.



23,00.-€



Canelones tradicionales con crema de trufas. Traditional cannelloni with truffle cream. Traditionelle Cannelloni mit Trüffelcreme.



21,00.-€



Ensalada de bogavante con frutas tropicales aliñada con vinagreta de cítricos y miel. Lobster salad with tropical fruits and a citrus and honey vinaigrette. Hummersalat mit tropischen Früchten und Zitrus-Honig-Vinaigrette.



35,00.-€



Tartar de atún clásico y tomate aliñado al Bloody Mary. Classic tartar of tuna and tomato with Bloody Mary. Klassisches Thunfischtartar mit Tomaten à la BloodyMary.



19,00.-€



Terrina de foie con queso majorero caramelizado y plátano. Terrine of foie gras with caramelized local cheese and banana. Terrine von Gänsestopfleber mit karamellisierten kanarischen Käse und Bananen.



20,00.-€



Vieiras salteadas con alcachofas, su jugo ligado y huevas de trucha. Sauté scallops with artichokes, in its thickened gravy and rock trout roe. Sautierte Jakobsmuscheln mit Artischocken, legiertem Saft und Forelleneiern.



23,00.-€



Huevo escalfado con crema de papa, foie salteado y trufa. Poached egg with mashed potatoes, sauteed foie gras and truffles. Pochiertes Ei mit Kartoffelpüree, sautierte Gänseleber und Trüffel.



18,00.-€



Risotto de chipirones y boletus Edulis . Risotto of squids and boletus Edulis. Tintenfisch-Risotto mit Boletus Edulis.



21,00.-€



Ceviche de mero con jengibre y cilantro. Grouper ceviche with ginger and coriander. Zackenbarsch-Ceviche mit Ingwer und Koriander.



19,00.-€



PESCADOS / FISH / FISCH Merluza de pincho con meloso de bacalao y gnocchi de calamar 27,00.-€ con setas. Hake (catched with hook) with creamy cod and squid gnocchi with mushrooms. Seehecht (einzeln geangelt) mit cremigen Kabeljau und Tintenfisch-Gnocchi mit Pilze. Pescado de la isla con papas bonitas estofadas en salsa de suquet, panceta ibérica, berberechos y clorofila de tomate. Fresh catch of the day and stew of papas bonitas (small sweet potatoes) braised in sauce stew with iberian bacon, cockles and tomato chlorophyll. Frisher Fisch des Tages mit "Papas bonitas" geschmort in Suquet-Sauce mit Iberischem Schinken, Herzmuscheln und Tomaten-Chlorophyll.



25,00.-€



Lubina salvaje con polvo de olivas negras, cremoso de apio a la vainilla 28,00.-€ y huevas de salmón. Wild sea bass with powdered black olives, creamy celery with vanilla and salmon roe. Wolfsbarsch mit Pulver aus schwarzen Oliven, cremige Sellerie mit Vanille und Lachsrogen. Salmón a la mantequilla con salsa de azafrán y papa bonita. Salmon with butter, saffron sauce and “bonita” potato. Lachs in Butter zerlassen mit Safransauce und “papa bonita“ (kanarische kleine Kartoffeln). I.G.I.C no incluido / Taxes not included / Ohne Mwst



25,00.-€



CARNES / MEAT / FLEISCH Solomillo de buey con escalope de foie y parmentier de trufa. Beef tenderloin with foie-gras escalope and truffle parmentier. Rinderfilet mit Entenleberschnitzel und Parmentier aus Trüffel.



28,00.-€



Paletilla de cordero deshuesada con puré de papas , chalotas 27,00.-€ y compota de cebolla. Roasted boned lamb shoulder with purée of potatoes, shallots and onion Compote. Lammschulter mit Kartoffelpüree, Schalotten und Zwiebelkompott. Cochinillo crujiente y deshuesado con ensalada de fresón y cremoso de calabaza. Crispy suckling pig with strawberry salad and creamy pumpkin. Knuspriges Spanferkel (ohne Knochen) mit Erdbeersalat und Kürbiscreme.



25,00.-€



Lomo de ciervo con puré de manzana y membrillo. Deer sirloin with applesauce and quince. Hirschrücken mit Apfelmus und Quitten.



24,00.-€



Steak tartar de buey al calvados con manzana verde. Steak tartar of beef with Calvados and green apples. Steak Tartar vom Rind mit Calvados und grünen Äpfeln.



24,00.-€



POSTRES / DESSERT Coulant de chocolate con helado de yogurt. Coulant of chocolate with yogurt ice cream. Schokoladencoulant mit Joghurteis.



10,00.-€



Espuma de crema catalana con mermelada de cítricos y helado de caramel. Foam of catalan cream with citrus marmelade and caramel icecream. Schaum von Katalanischer Creme mit Zitrusmarmelade und Karamell-Eiscreme.



10,00.-€



Sorbete de limón al cava. Lemon sorbet with cava. Zitronensorbet mit Sekt (cava).



9,00.-€



Natilla de mango con helado de gengibre. Mango custard with ginger icecream. Mango-Custard mit Ingwer-Eiscreme.



10,00.-€



Refrescante de frutas con sorbete de maracuya. Refreshing fruit cocktail with maracuya sorbet. Erfrischender Obstcocktail mit Maracuya-Sorbet.



10,00.-€



Pan y Entretenimientos / Bread and Appetizers / Brot und Häppchen



3,00.-€



MENÚ DEGUSTACIÓN CUPULA /TASTING MENU/DEGUSTATIONSMENÜ: 



Aperitivo, cinco platos y dos postres – Appetizer, five course sample menu & two desserts Aperitif Fünf-Gänge-Menü mit zwei Desserts



85,00.-€ p.p MENÚ BAHÍA REAL: 



Aperitivo, tres platos y dos postres – Appetizer,three course sample menu & two desserts Aperitif Drei-Gänge-Menü mit zwei Desserts



55,00.-€.p.p Estos menús se serviran a mesa completa – Available as a full party order Nur für den gesamten Tisch möglich I.G.I.C no incluido / Taxes not included / Ohne Mwst
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ENTRANTES - ENTRÉES - STARTERS - VORSPEISEN - ENTRANTS ... 

Verschiedenen käsesorten, mahon, manchego, brie, parmesano und gorgonzola. Selecció de formatge, mahonés, manchego, brie
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ENTRANTES PESCADOS 

Anchoas Especiales de Santoña, DON BOCARTE, sobre cama de tomate y bastoncillos de Idiazabal. Ración, o media ración…………










 


[image: alt]





Starters / Vorspeisen 

14,50 â‚¬. Fresh â€œBurrataâ€�. (with tomatoes and ... Tomato soup with crÃ¨me fraÃ®che and basil. Tomatensuppe mit CrÃ¨me fraÃ®che und Basilikum. 6,00 â‚¬. Chilled white ...
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entrantes starters 

Sautéed seafood from the coast, fennel broth and clams. Arroz rojo de quisquillas de Motril y su pegaíllo. Red rice of “
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Entrantes Starters 

Carpacchio de Entrecote aliñado con Limón, Pimienta y Aceite de Oliva. 10,50 € carpaccio from striploin of beef marinate
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Vorspeisen / Starters 

Rice paper rolls filled with rice noodles, fresh salad, Thai herbs, peanuts, toasted .... Breaded banana with honey, sesame and vanilla ice cream. 12,90. 96.
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VORSPEISEN * STARTERS 

... Sulfite / contains Gluten, Milk, Cellery, Sulfites. Weinempfehlung zum Zwiebelrostbraten. Wine Recommendation for Roasted Beef. Regolo Rosso Veronese ...
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Entrantes, Starters 

The rice dishes below must be ordered two days in advance, minimum ... Rice pudding and “arrop i tallaetes” (fruits in h
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ENTRANTES/STARTERS 

ENSALADAS, ENTRANTES, CARNES Y PESCADOS. ENTRANTES/STARTERS .... CARNES / MEAT. -Solomillo de ternera a la parrilla. Bee
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VoRSPEiSEn * StaRteRS 

Romaine lettuce with caesar-dressing, capture, red onions, croÃ»tons and roasted poulard breast. EnthÃ¤lt Eier, Milch, Senf, Gluten / contains eggs, milk, mustard, ...
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Starters / Vorspeisen 

â€œHigh density of micro. Cesar Salat m. â€žHohe Anzahl von NÃ¤. Guacamole with grilled prawns, bel. Guacamole mit gegrillten Garnelen, P. BALANCE YOUR DAY ...
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Entrantes Pescados Carnes Postres 

Postres. Espuma de menta con ganache de chocolate negro y helado de Baileys ... Ensalada de tomate con queso canario de
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entrantes pescados carnes 

10,00€. Pan con chocolate y aceite de oliva de Fuerteventura … ... Fresones al romero, crumble de millo y helado de ques
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ENTRANTES PESCADOS CARNES 

Thai salad, little spicy, with prawns, mango and papaya. Salteado de verduritas sobre Romescu y lascas de jamón ibérico…
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ENTRANTES PESCADOS CARNES POSTRES 

MENÚ ÁBACO. Cremoso de patata,teja de arroz y salsa de miel. Crema vichyssoise. Ensalada de langostinos con fideo de arr
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Entrantes fríos Entrantes calientes; Pescados 

Green apple, foie gras and smoke eel, caramelized millefouille with onion cream. 2016 Tartare de atún de almadraba con a
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PRZYSTAWKI STARTERS/VORSPEISEN 

Burger woÅ‚owy z jajkiem sadzonym, pomidorem, ogÃ³rkiem kiszonym, boczkiem, czerwonÄ… cebulÄ…, serem i sosem bbq, podany z frytkami. Beef burger with fried ...
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Entrantes Pescados Carnes 

Mero asado y gel de hierbas– 35 euros. Consultar pescados del día. Carnes ... Lengua de ternera con mole de lentejas, hi
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Entrantes Pescados Carnes 

20.70€. Carnes. *Secreto de Ibérico relleno y reducción de olorosos. 15.50€. *Manitas ... *Galtas de ternera estofadas e
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CARTA ENTRANTES CARNES PESCADOS 

de galleta y jengibre, nitro frambuesas y crujiente de pistacho. 7,20 €. • Dulce Chocolate 2.0. Helado de chocolate blan
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ENTRANTES- -ARROCES- -PESCADOS- -CARNES 

PULPO CON QUESO, ALI OLI DE. REMOLACHA. 9.5 €. 19 € MAGRET DE PATO CON ESPUMA DE MAÍZ. 17.5 €. UDON CON BOGAVANTE. ESPEC
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ENTRANTES PESCADOS CARNES 

CARNES. 1/2 RACIÓN. RACIÓN. Solomillo, salsa de estragón y tartar de tuétano. 15.5€. 27€. Cuna de cordero lechal asado c
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vorspeisen starters - Vox Restaurant 

lobster cream soup, red prawn, green apple, cucumber & donut. Salatherzen, Caesardressing, Bauchspeck & Grissini. 14 salad hearts, caesar dressing, pork ...
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Entrantes fríos Entrantes calientes Pescados Carnes - AWS 

Precio por persona 115 €. Brut Nature / 2010 / Torelló / DO Cava. Bockenauer Schiefergestein trocken / 2012 / Schäfer –
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