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herzhafte suppen salate

in Butterschmalz gebacken mit Petersilkartoffeln oder Pommes Frites und Preiselbeeren A-C-G. 14,00. Quesadillas gefÃ¼llt mit HÃ¼hner- & GemÃ¼sestreifen,. Avocado- und Chilidip, grÃ¼ner Salat A-C-G-L-M-O. 14,00. HÃ¼ftsteak (ca. 250 g) mit SÃ¼ÃŸkartoffelpÃ¼ree und Tomaten-Shiitake Ragout an Schalottensauce A-G-L-O. 24,00. 
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HERZHAFTE SUPPEN



WARME KÜCHE TÄGLICH VON 11.30 BIS 21.30 H



( AU S D E R G R O SS E N S C HAL E )



TIPP



Rindssuppe mit Kräuterfrittaten A-G-L



4,80



Rindssuppe mit Kaspressknödel (2 Knödel) als Vorspeise (1 Knödel) A-C-G-L



6,80 4,80



Feurige Thai-Gemüsesuppe mit Gemüsestreifen und Hühnerfleisch als Vorspeise F-L



6,80 4,80



Hausgemachte Gulaschsuppe mit Brot als Vorspeise A-G-L-O



6,80 4,80



S A L AT E Kleiner gemischter Salat mit Balsamicodressing C-M-O
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5,00



Verschiedene Blattsalate mit Avocado, Büffelmozzarella und getrockneten Tomaten C-G-M-O



13,00



Cesar Salat mit gebratenen Garnelen, Parmesanspänen und Knoblauchbaguette A-B-C-D-G-L-M-N-O



16,00



„Allergeninformation gemäß Codex-Empfehlung“: A – Glutenhaltiges Getreide, B – Krebstiere, C – Ei, D – Fisch, E – Erdnuss, F – Soja, G – Milch, H – Nüsse, L – Sellerie, M – Senf, N – Sesam, O – Sulfite, P – Lupinen, R – Weichtiere ALLE PREISE SIND INKLUSIVPREISE IN EURO.
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OFENKARTOFFEL Große Ofenkartoffel mit Sauerrahm und knusprigen Speckscheiben A-G-L



7,50



Große Ofenkartoffel mit Sauerrahm und geräuchertem Lachs A-D-G-L



11,50



Große Ofenkartoffel mit Sauerrahm und gebratenem Hühnerfilet A-G-L



11,50



PASTA & TIROLER KÖSTLICHKEITEN TIPP



WARME KÜCHE TÄGLICH VON 11.30 BIS 21.30 H
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“Almpasta” Penne in Tomatenbasilikumsauce mit Mascarpone, Paprikawürfeln, Pilzen & Speck A-C-G-H-L



11,50



Bandnudeln mit geräuchertem Speck in Steinpilzrahmsauce A-C-G-L-O



12,80



Penne “Thunfisch” mit Chili & getrockneten Tomaten in Kräuterrahmsauce A-C-D-G-H-L-O



12,00



Hausgemachte Spinatspätzle in Schinkenrahmsauce, grüner Salat A-C-G-M-O



10,50



Knuspriges Tiroler Gröstl aus der Pfanne mit Spiegelei und hausgemachtem Speckkrautsalat A-C-G-L-O



10,50



„Allergeninformation gemäß Codex-Empfehlung“: A – Glutenhaltiges Getreide, B – Krebstiere, C – Ei, D – Fisch, E – Erdnuss, F – Soja, G – Milch, H – Nüsse, L – Sellerie, M – Senf, N – Sesam, O – Sulfite, P – Lupinen, R – Weichtiere ALLE PREISE SIND INKLUSIVPREISE IN EURO.
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H A U P TS P E I S E N Wiener Schnitzel vom Schwein



14,00



in Butterschmalz gebacken mit Petersilkartoffeln oder Pommes Frites und Preiselbeeren A-C-G



TIPP



WARME KÜCHE TÄGLICH VON 11.30 BIS 21.30 H
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Quesadillas gefüllt mit Hühner- & Gemüsestreifen, Avocado- und Chilidip, grüner Salat A-C-G-L-M-O



14,00



Hüftsteak (ca. 250 g) mit Süßkartoffelpüree und Tomaten-Shiitake Ragout an Schalottensauce A-G-L-O



24,00



Risotto „Pomodore“ mit gebratenen Scampis, Basilikumpesto und Parmesanspänen A-B-C-G-H-L-O



19,80



Steak Sandwich Gebratene Medaillons vom Rinderfilet in Mehrkornbrot, Mango-Chili-Salsa und Rucola-Salatnest A-C-M-N-O



19,80



C H TE . I R E G S E G TA E H C I TL S Ö K H TÄ G LI C U N B E D I N G T N A C H FR A G E N !



„Allergeninformation gemäß Codex-Empfehlung“: A – Glutenhaltiges Getreide, B – Krebstiere, C – Ei, D – Fisch, E – Erdnuss, F – Soja, G – Milch, H – Nüsse, L – Sellerie, M – Senf, N – Sesam, O – Sulfite, P – Lupinen, R – Weichtiere ALLE PREISE SIND INKLUSIVPREISE IN EURO.
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STRUDEL



(WARM)



Apfelstrudel mit Sahne oder A-G Topfen-Marillenstrudel mit Sahne A-C-G



4,40



Apfelstrudel mit Vanillesauce oder A-G Topfen-Marillenstrudel mit Vanillesauce A-C-G



4,90



FÜR UNSERE KIDS



WARME KÜCHE TÄGLICH VON 11.30 BIS 21.30 H
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Kinder Wiener Schnitzel mit Pommes Frites A-C-G



8,00



Chicken Nuggets mit Pommes Frites A-C



6,50



Grillwürstel mit Pommes Frites



6,50



„Allergeninformation gemäß Codex-Empfehlung“: A – Glutenhaltiges Getreide, B – Krebstiere, C – Ei, D – Fisch, E – Erdnuss, F – Soja, G – Milch, H – Nüsse, L – Sellerie, M – Senf, N – Sesam, O – Sulfite, P – Lupinen, R – Weichtiere ALLE PREISE SIND INKLUSIVPREISE IN EURO.
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VORSPEISEN



ABEND ESSEN DINNER



24



Auf Wunsch servieren wir hausgemachten Aufstrich, Laudemio Olivenöl, Meersalz und Brot. (Euro 2,00 / Person)



Beef Tartar mit Dijonsenfschaum und hausgemachtem Rosmarinbrot A-C-G-M



14,00



Geräucherter Wildlachs mit Gorgonzolacreme, pochierter Birne und hausgemachtem Bagel A-C-D-G-N-O



11,50



Carpaccio vom Rinderfilet an Balsamico-Vinaigrette mit Salatbouquet und gehobeltem Parmesan C-G-M-O



11,50



Knoblauchbrot (2 Stück) A-G-N



4,50



LEGENDÄRE POSTALM RIPPERL



TIPP



Spare Ribs „Postalm“ Knusprige Schweinsripperl & gefüllte Ofenkartoffel (Sauerrahm und Speck) mit pikanter Sauce A-G-L-M



14,00



„Ribs & Wings“ Knusprige Schweinsripperl & Hühnerflügel mit Potato Wedges, gebratenem Maiskolben & pikanter Sauce A-G-L-M



14,00



„Allergeninformation gemäß Codex-Empfehlung“: A – Glutenhaltiges Getreide, B – Krebstiere, C – Ei, D – Fisch, E – Erdnuss, F – Soja, G – Milch, H – Nüsse, L – Sellerie, M – Senf, N – Sesam, O – Sulfite, P – Lupinen, R – Weichtiere ALLE PREISE SIND INKLUSIVPREISE IN EURO.
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HAUPTSPEISEN TIPP



AB E N D E SS E N DINNER
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„Almgeheimnis“ das Beste vom Grill und aus der Pfanne (Rinder-, Schweine- und Hühnerfilet) mit Pommes Frites, Pfefferrahmsauce und Kräuterbutter A-G-L-M-O



18,00



Schweinemedaillons im Speckmantel mit Mozzarella überbacken, auf Babyspinat und Gnocchi A-E-G-L



18,50



Kalbskarree „Sous Vide“ mit Fettuccini in Trüffelöl, Brokkoli und Karfiol an Thymianjus A-C-G-L-O



19,00



Rosa gebratenes Filetsteak (ca. 250 g) an grüner Pfefferrahmsauce mit Kräuterbutter, buntem Grillgemüse und Speckkartoffeln oder Pommes Frites A-G-L-M-O



28,00



Rotbarschfilet mit Rucola-Kartoffel-Püree, Grillgemüse und Weißweinschaum A-C-D-G-L-O



21,00



Jakobsmuscheln auf Erbsenrisotto mit Ofentomate und Sauce Hollandaise A-B-C-G-L-O



21,00



„Allergeninformation gemäß Codex-Empfehlung“: A – Glutenhaltiges Getreide, B – Krebstiere, C – Ei, D – Fisch, E – Erdnuss, F – Soja, G – Milch, H – Nüsse, L – Sellerie, M – Senf, N – Sesam, O – Sulfite, P – Lupinen, R – Weichtiere ALLE PREISE SIND INKLUSIVPREISE IN EURO.
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DESSERTS



AB E N D E SS E N DINNER



Kokos-Milchreis mit Mangoragout A-C-G-H



7,00



Crème Brûlée mit Beerenragout und Mangosorbet C-G



7,00



Soufflé aus dunkler Schokolade mit Vanilleeis und marinierten Erdbeeren



7,50



(Wartezeit ca. 15 min.) A-C-F-G-H



Zweierlei Schokoladenmousse mit Pistazienkrokant auf Himbeer-Amarettospiegel A-C-F-G-H
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7,50



„Allergeninformation gemäß Codex-Empfehlung“: A – Glutenhaltiges Getreide, B – Krebstiere, C – Ei, D – Fisch, E – Erdnuss, F – Soja, G – Milch, H – Nüsse, L – Sellerie, M – Senf, N – Sesam, O – Sulfite, P – Lupinen, R – Weichtiere ALLE PREISE SIND INKLUSIVPREISE IN EURO.
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PIZZA



TIPP
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Margherita A-G Tomaten, Mozzarella



9,00



Tonno e Cipolla A-D-G Tomaten, Mozzarella, Thunfisch, Zwiebel



10,00



Prosciutto A-G Tomaten, Mozzarella, Schinken



9,50



Fresco Tirolese A-G Tomaten, Mozzarella, Sauerrahm, Lauch, Speck, Schinken, Mais



10,00



Funghi A-G Tomaten, Mozzarella, Pilze



9,50



Tirolese A-G Tomaten, Mozzarella, Pilze, Speck



10,00



Parmigiano A-C-G Tomaten, Mozzarella, Parmesankäse, Kirschtomaten, Paprika, Oregano, frischer Basilikum



10,00



Prosciutto e Funghi A-G Tomaten, Mozzarella, Schinken, Pilze



10,00



Americana A-G Tomaten, Mozzarella, Salami



10,00



Diavolo A-G Tomaten, Mozzarella, scharfe Salami, Peperoncino



10,00



Vegetariana A-G Tomaten, Mozzarella, frisches Gemüse vom Grill



10,50



Gusto A-G Tomaten, Mozzarella, Pilze, Paprika, Mais, Salami, Schinken



10,00



Capricciosa A-G Tomaten, Mozzarella, Schinken, Pilze, Artischocken



10,50



„Allergeninformation gemäß Codex-Empfehlung“: A – Glutenhaltiges Getreide, B – Krebstiere, C – Ei, D – Fisch, E – Erdnuss, F – Soja, G – Milch, H – Nüsse, L – Sellerie, M – Senf, N – Sesam, O – Sulfite, P – Lupinen, R – Weichtiere ALLE PREISE SIND INKLUSIVPREISE IN EURO.



UNSERE SELBSTGEMACHTEN PIZZE SERVIEREN WIR VON 11.30 - 23.00 H
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PIZZA



PIZZA AUCH ZUM MITNEHMEN HOTLINE 05283 28909



Quattro Stagioni A-G Tomaten, Mozzarella, Schinken, Pilze, Artischocken, scharfe Salami



10,50



Rustica A-G Tomaten, Mozzarella, frische Tomaten, scharfe Salami, Zwiebel, Rucola



10,50



Calzone (geschlossene Pizza) A-G Tomaten, Mozzarella, Schinken, Salami, Pilze



10,50



Lazio A-C-G Tomaten, Mozzarella, scharfe Salami, Lauch, Parmesan



10,50



Giardinetto A-G Tomaten, Mozzarella, Gorgonzola, Pilze, Schinken



10,50



Greca A-G Tomaten, Mozzarella, Schafskäse, Oliven, Kirschtomaten, Basilikum



10,50



Quattro Formaggi A-G Tomaten, Mozzarella, Gorgonzola, Brie, Gouda



10,50



Salatpizza A-C-G-M-O (geschlossene Pizza) Tomaten, Mozzarella, Schinken, grüner Salat, Mais, Gurken, Karotten, Kirschtomaten



10,50



Peperoni A-G Tomaten, Mozzarella, Paprikaschoten, scharfe Salami, Zwiebel (scharf)



10,50



Salmone A-D-G Tomaten, Mozzarella, Räucherlachs, Kapern



10,50



Alle Pizze können wir auch gerne klein zubereiten - abzüglich € 1,00. 14



„Allergeninformation gemäß Codex-Empfehlung“: A – Glutenhaltiges Getreide, B – Krebstiere, C – Ei, D – Fisch, E – Erdnuss, F – Soja, G – Milch, H – Nüsse, L – Sellerie, M – Senf, N – Sesam, O – Sulfite, P – Lupinen, R – Weichtiere ALLE PREISE SIND INKLUSIVPREISE IN EURO.
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Empfehlen Sie Dokumente












Vorspeisen Salate Suppen AWS 

Fisch- & MeeresfrÃ¼chtetage von Mittwoch, 6. bis Montag, 11. September 2017. Meer sein! WÃ¤hrend den kulinarischen Fischtagen wollen wir Ihren Gaumen mit ausschlieÃŸlich hochqualitativen SpezialitÃ¤ten aus dem Meer verwÃ¶hnen! Genie- ÃŸen Sie die let










 








Suppen Salate Hauptgerichte Hauptgerichte 

Obstler 2 cl. 1,80 â‚¬. Williamsbirne. Williamsbirne 2 cl. 2,10 â‚¬. Malteser Aquavit. Malteser Aquavit 2 cl. 2,10 â‚¬. Asbach Uralt. Asbach Uralt 2 cl. 2,10 â‚¬. Ramazotti.










 








Suppen Salate Flammkuchen 

GrÃ¼ner Salat, Gurken, Tomaten. Paprika, SchafskÃ¤se, Zwiebeln. Green salad, cucumber, tomatoes, sweet pepper, cheese, onions. 05. Gemischter Salat. 9,50 â‚¬.










 








Sopas - Soups - Suppen Ensaladas - Salads - Salate 

*Langostinos con eneldo en salsa de limón y mostaza -. Kingprawns with dill in lemon and mustard sauce -. Garnelen mit Dill in Zitronen-Senf Soße (2-10-12).










 








avocadosuppen k stliche suppen vorspeisen salate 

15.03.2019 - This particular Avocadosuppen K Stliche Suppen Vorspeisen Salate Und Desserts Mit Avocado PDF start with. Introduction, Brief Session till ...










 








Salate Suppen von Rind und Schwein 

FÃ¼r die Brotzeit. Schweizer Wurstsalat 2, 3,14 mit Bauernbrot. 6,90 â‚¬. Saurer KÃ¤s mit Bauernbrot. 6,90 â‚¬. Maustuben-Brettle. Bauernbrot, Butter, Salami ...










 








suppen salate pasta 

Grog 4cl Myers's Rum und heiÃŸes Wasser. 3,5. PharisÃ¤er Italienischer Kaffee, 2 cl Rum, Schlagsahne14. 4. Irish Coffee. 4. Italienischer Kaffee, 2cl Tullamore ...










 








vorspeisen suppen salate teichhaus regional kindergerichte 

k,m,3. SUPPEN. TAGESSUPPE. 4.50. TOM-KARO SUPPE. TOMATEN-KAROTTENSUPPE ׀ BALSAMICO ׀ THYMIAN PESTO h,I,j,n,o. KLEINE PORTION. 4.00.










 








Suppen Salate Fischgerichte Regionale und vegetarische KÃ¼che ... 

in der LÃ¶wenkopfterrine. 3,90 â‚¬. Kartoffelsuppe .... RosÃ©-WeiÃŸherbst 0,20 l. Durbacher .... Erstmals erschien der Name Michael VÃ¶geler, Bierprew und Weinwirt.










 








Speisekarte Suppen Tomatensuppe g, i 4,50 â‚¬ Salate 

Spanien Castilla-La Mancha 2014, Bodegas Juan RamÃ³n Lozano. Blaubeere, Zwetschge und frischer Toast sind die Aromen, welche die Nase in Beschlag.










 








Salate: 

schwÃ¤bischen Bauerndorfes aus dem Jahr 1937 werden SpÃ¤tzle als Festspeise genannt. Ein Jahr zuvor erhob der Heimatdichter Sebastian Blau SpÃ¤tzle zum ...










 








salate 

Wir beraten Sie gerne! UNSER SOMMELIER EMPFIEHLT â€“. Shiraz 2016. Rosemount Estate. Australien. 1/8 l â‚¬ 5. Ã–STER. R. EICH. ISC. HE KLASSIKER. VEG.










 








Ich bin eine Herzhafte! 

Neun Fragen an die neunte Thüringer Wurstkönigin – Miriam Wagner eröffnet am 23. März die Grillsaison. Miriam Wagner ist die neue. Thüringer Wurstkönigin.










 








vorspeisen beilagen desserts getränke salate salate 

SÜDSTADT. 11,70 €. Lachs, fettarme Sahne7 , fettarmer Mozzarellag, Cherry-Tomaten (ohne Tomatensauce). Kcal 1084 // Fett 47 gr. // Kohlenhydrate 86 gr.










 








EINLEGER_Saisonales 20170108 (Salate) 

Iced Latte macchiato kalter Milchschaum mit. Espresso und EiswÃ¼rfeln. 2,90. Iced Caramel Latte macchiato kalter Milchschaum mit Espresso, Karamelsirup und ...










 








Vorspeisen * Salate 

Allgäuer Käseauswahl mit hausgemachtem Ziegenkäse/. Bergkäse von der Alpe Breitengehren/. Weichkäse / Tessiner Feigensenf/. Knabbermix /Holzofenbrot.










 








Vorspeisen * Salate 

Schokoladen-Ravioli â€“ von der Vollmilchschokolade /. AllgÃ¤uer Sauerrahm-Eis und Himbeer-Espuma â‚¬ 6,50. Halbgefrorenes von Joghurt und Limone/.










 








Vorspeisen * Salate 

Knuspriges BÃ¤rlauchbrot. â‚¬ 4,50. â€žVitalâ€œ-Salat an Limetten-Dressing/ KrÃ¤utern/ Kernen/. Putenbrust in KÃ¼rbiskernpanade gebraten â‚¬ 7,50 als Hauptgang. â‚¬ 12,50.










 








Vorspeisen Salate 

Glas. 2,50. Heisse Schokolade. Glas. 2,90. Eiskaffee mit Sahne. Glas. 4,50. Eisschokolade mit .... 2015 Goldriesling QbA, Schloss Proschwitz, Sachsen. 28-,.










 








vorspeisen beilagen desserts getrÃ¤nke salate salate 

gegrilltes HÃ¤hnchenbrustfilet, Paprika, Quinoa, Oliven6,7, Bio-ZiegenkÃ¤seg, WalnussÃ¶l. Kcal 486 // Fett 29 ... Kcal 412 // Fett 24 gr. ..... u Hamburger-Patty extra.










 








Vorspeisen Suppen 

... mit knusprigen Bratkartoffeln und einem Salatbouquet. Feinste HollÃ¤ndische Matjesfilets ,,Hausfrauen Artâ€œ................................13.90 in Apfel-Zwiebelrahm mit ...










 








VORSPEISEN SUPPEN 

Hart- und WeichkÃ¤se mit Trauben, NÃ¼ssen, Feigensenf, Butter und Vollkorn-SchurgebÃ¤ck. DESSERTS. Profiteroles mit FrÃ¼chtegarnitur. 4,90. Parfait vom weiÃŸen ...










 








Vorspeisen Vorspeisen Suppen & Suppen ... - Landgasthof Karner 

und Couscous. Fleischpflanzerl mit Rahmwirsing und KartoffelpÃ¼rÃ©e. 13,-. KÃ¤sespÃ¤tzle mit kleinem Beilagensalat. 12,-. Wiener Schnitzel vom Kalb in Fassbutter ...










 








Suppen Vorspeisen 

Steak vom Rind mit Zwiebeln oder · KrÃ¤uterbutter mit Pommes und Salat 18,75 â‚¬ · MartyÂ´s Steak · Steak gefÃ¼hlt mit Camembert dazu · Pommes und Salat.
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