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Speisekarte Suppen Tomatensuppe g, i 4,50 â‚¬ Salate

Spanien Castilla-La Mancha 2014, Bodegas Juan RamÃ³n Lozano. Blaubeere, Zwetschge und frischer Toast sind die Aromen, welche die Nase in Beschlag. 
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Speisekarte Suppen Tomatensuppe g, i



4,50 €



verfeinert mit Gin und Basilikum



Salate Kleiner gemischter Salat j



4,50 €



mit Dressing der Saison



Großer gemischter Salat



11,50 €



j



mit gegrillten Rumpsteakstreifen und Dressing der Saison



Caesar Salat a, g, j



10,50 €



mit gebratenen Hähnchenbruststreifen, Parmesan & Croutons



Tomate Mozzarella



7,50 €



g



mit gutem Olivenöl und Crema di Balsamico



Kleinigkeiten Zwei hausgemachte Frikadellen mit Senf und Brot a, c, g, j



3,50 €



Zwei Wiener Würstchen mit Senf und Brot



3,50 €



Folienkartoffel



a, i, j



9,50 €



g, j



mit selbstgemachter Sourcream, Salatbouquet und gebratenen Champignons



Portion Pommes mit Ketchup und Mayonnaise



a, c



Süßkartoffelpommes mit hausgerührtem Kräuterquark g



4,00 € 6,00 €



Tapas & Antipasti Baguette mit hausgemachter Aioli



3,30 €



a, c, g



Bruschetta klassisch, mit Tomatenwürfeln und Olivenöl a



6,00 €



Schale Oliven



3,20 €



6, l



Schale Karpernäpfel



3,50 €



Panierte Auberginenscheiben mit Tomatensoße Datteln im Speckmantel



a, i



4,00 € 6,00 €



2



Gebratene Hähnchenspieße mit Sweet Chili Riesengarnelen mit Knoblauch und Kräutern



5,20 € b



6,60 €



Gebratene Paprika mit Honig-Knoblauchmarinade



4,20 €



Zucchini mit Minze und Limette



4,00 €



Gebratene Champignons mit Kräutern



8



Ziegenkäsepralinen Tapasteller „Widukind“1,2,6,13, a, b, c, d,f, g,k, l Wir stellen ihnen eine bunte Auswahl zusammen.



3,80 € 4,80 € 13,60 €



Klassiker Currywurst und Pommes



7,80 €



2, a, c, i



mit unserer hausgemachten Currysoße



Clubsandwich mit Pommes



11,00 €



2, a, c



belegt mit Hähnchenbrust, Bacon, Spiegelei, Salat, Tomate und Gurke



Widu-Burger mit Pommes



11,90 €



a, c,



Rindfleisch vom Meyerhof Horburg, Salat, Tomate, Zwiebeln und Gurke



Bauernfrühstück



9,00 €



2,11, c



mit Räucherschinken und Gewürzgurke



Schweineschnitzel „Wiener Art“,13, a, c



12,90 €



dazu Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln sowie Gurkensalat



Fisch und Meer gebratene Forelle „Müllerin“



17,00 €



a, d



dazu Wittorfer Kartoffeln mit Petersilie und Gurkensalat



Hamburger Pannfisch mit Senfsauce



16,00 €



a, d, g, i, j



dazu Bratkartoffeln und Gurkensalat



Spaghetti „leicht tomatisiert“ mit Riesengarnelen,



b, i, l



16,50 €



Knoblauch und allerlei Gemüse



Garnelenpfanne mit Chili und Knoblauch, Paprika, Oliven und Baguette



5,b, l



18,00 €



Fleisch Heide-Rumpsteak DryAged mit Kräuterbutter,



22,90 €



g, j



dazu kleiner gemischter Salat und Pommes



Grillteller mit Rumpsteak, Schweinerücken, Hähnchenbrust,



g



17,20 €



dazu Kräuterbutter buntes Gemüse und Folienkartoffel mit Sourcream



Zürcher Geschnetzeltes



17,00 €



f, g, i, l



mit Zwiebeln, Champignons, Sahnesoße und Kartoffelrösti



Wiener Schnitzel aus dem Kalbsrücken geschnitten



13, a, c



19,50 €



mit Bratkartoffeln und Gurkensalat



Desserts Unsere Eissorten:



g, h



Vanille, Erdbeere, Schoko, Nuss, Zitrone, Stracciatella, Blaubeere



„Eis und heiß“



Kugel/1,50 € 5,50 €



g



2 Kugeln Vanilleeis mit Sahne und heißen Kirschen



Eiskaffee/Eisschokolade



4,90 €



g



2 Kugeln Vanilleeis, aufgegossen mit Kaffee/Schokolade und einer Sahnehaube



Nussbecher



6,80 €



g, h



2 Kugeln Nusseis, 1Kugel Vanilleeis mit Sahne, gerösteten Nüssen und Karamellsoße



Wiebkes Rumtopffrüchte mit 2 Kugeln Vanilleeis



8,00 €



Nur frische Früchte und guter Rum ein gut gereift



Warmer Schokoladen-Nussbrownie mit Kirschkompott und Schlagsahne



a,c,g,h



6,50 €



Getränkekarte Heißgetränke Tasse Kaffee



2,50 €



Becher Kaffee



3,00 €



Espresso



2,20 €



Cappuccino



3,00 €



doppelter Espresso



3,00 €



Espresso Macchiato



2,20 €



Latte Macchiato



3,50 €



Milchkaffee



3,00 €



Becher Kakao



3,00 €



Kännchen Tee



3,90 €



(Assam, Darjeeling, aromatisierter Grüner Tee, Rooibos Vanille, Pfefferminze, Kräuter, Rote Früchte)



Wasser Staatlich Fachinger naturell



0,25 l



2,50 €



Staatlich Fachinger medium



0,25 l



2,50 €



Staatlich Fachinger naturell



0,75 l



6,50 €



Staatlich Fachinger medium



0,75 l



6,50 €



Apfel, Orange, Grapefruit,



0,2 l



3,00 €



Rhabarber, Maracuja, Kirsch, Cranberry,



0,4 l



4,50 €



Fruchtschorlen



0,2 l



3,00 €



Fruchtschorlen



0,4 l



4,50 €



Fruchtsäfte und Nektar1.2.4.10.11.13



Johannisbeere, Ananas, Banane



Softgetränke1,2,4,10,11,12,13 Distel



0,2 l



3,00 €



Distel



0,4 l



4,50 €



Joto



0,2 l



3,00 €



Joto



0,4 l



4,50 €



Bitterlemon



0,2 l



3,00 €



Bitterlemon



0,4 l



4,50 €



Tonicwater



0,2 l



3,00 €



Tonicwater



0,4 l



4,50 €



Sinalco Limonaden



0,2 l



3,00 €



Sinalco Limonaden1,



0,4 l



4,50 €



Wittinger Premium Pils



0,3 l



3,00 €



Wittinger Premium Pils



0,4 l



3,80 €



Alster



0,3 l



3,00 €



Alster



0,4 l



3,80 €



Wittinger Weißbier naturtrüb



0,5 l



4,20 €



Stackmanns Dunkel



0,33 l



3,00 €



alkoholfreies Pilsener



0,33 l



3,00 €



0,5 l



4,20 €



Erdinger Zitrone alkoholfrei



0,33 l



3,50 €



Corona



0,33 l



4,00 €



Cola, Cola Light, Zitrone, Orange, „Spezi“



Biere1,4,11 Fassbier



Flaschenbier



Erdinger alkoholfrei



.



Offene Weine Spritziges1,2,4,5,6,8,11,14 Champagner Weiß/Rose



0,1 l



7,00 €



Sekt



0,1 l



3,00 €



Secco Frizzante



0,1 l



3,50 €



Aperol Spritz



0,2 l



6,50 €



Hugo



0,2 l



6,50 €



Weinschorle



0,2 l



4,00 €



Weißweine4,6,14 Kesselring Weißburgunder Qualitätswein trocken Pfalz 2017, Weingut Lukas Kesselring Der Duft nach Birne und gelbem Apfel signalisiert bereits einen Wein der kräftigeren Art.



0,1 l



3,50 €



0,2 l



6,50 €



0,1 l



4,00 €



0,2 l



7,00 €



KALLFELZ Riesling trocken Mosel 2017 Kallfelz in Zell-merl Der Klassiker: mineralisch, gehaltvoll und fruchtig



THE 19thSauvignon Blanc Western Cape, South Africa Stellenbosch 2018 THE 19th Sauvignon Blanc strahlt hell im Glas und duftet sommerlich nach Wildblumen. Sein Geschmack ist tropisch-frisch nach Melone, Ananas und Stachelbeere.



0,1 l



4,80 €



0,2 l



6,80 €



Grauburgunder Schneider Pfaffmann QbA trocken Pfalz 2016, Weingut Markus Pfaffmann Frisch und saftig – mit den Aromen von Ananas, Aprikose und Mango.



0,1 l



3,10 €



0,2 l



6,10 €



Chardonnay – Les Moulins du Sud VDP D'Oc trocken Frankreich Languedoc 2017, Weingut Vignerons Propriétés Associés Hundert Prozent Chardonnay, fruchtiges Bukett, reiche Aromen von frischen Äpfeln, etwas Mango und Honigmelone



0,1 l



2,80 €



0,2 l



4,80 €



Roséweine4,6,14 Sissi & Franz Rosécuvée Qualitätswein Pfalz 2016, Weingut Hammel Den mag wirklich jeder! Süffiger Roséwein für alle die sich nicht entscheiden können.



0,1 l



3,00 €



0,2 l



6,00 €



Villa JL Spätburgunder Weißherbst Pfalz 2016, Weingut Villa Wolf Purer Genuss nicht nur an heißen Tagen. Dezente Würznoten im saftig fülligen Finale.



0,1 l



3,40 €



0,2 l



5,40 €



Rotweine4,6,14 Merlot Lergenmüller trocken Pfalz 2015, Weingut Lergenmüller Die französische Seite der Pfalz – weich und vielschichtig mit deutlichen Noten der Pflaume.



0,1 l



3,20 €



0,2 l



6,20 €



Malbec Reserva Private „Collection“ trocken Argentinien Mendoza 2014, Weingut Vina Donna Paula Kräftig und samtig mit der vollen Frucht von reifen Pflaumen, Kirschen und roten Waldbeeren im rauchigem Geschmack. Feinwürzig mit einer schönen Kräuter- und Vanillenote in süßlich-seidigem Tannin. Ein typischer Malbec!



0,1 l



5,50 €



0,2 l



7,50 €



Crianza Tempranillo trocken Spanien Castilla-La Mancha 2014, Bodegas Juan Ramón Lozano Blaubeere, Zwetschge und frischer Toast sind die Aromen, welche die Nase in Beschlag nehmen.



0,1 l



3,10 €



0,2 l



6,10 €



Primitivo Appassimento trocken Italien Apulien 2015, Weingut Cielo e Terra SpA Vollfruchtige Aromen von Beeren und Kirschen zeigen sich in einer herrlichen Fruchtsüße.



Alle Preise beinhalten die gesetzlich gültige Mehrwertsteuer



0,1 l



3,40 €



0,2 l



6,40 €



Liste der deklarationspflichtigen Allergene und Zusatzstoffe



Deklarationspflichtige Zusatzstoffe 1- mit Farbstoff 2- mit Konservierungsstoff 3- mit Antioxidationsmittel 4- mit Geschmacksverstärker 5- geschwefelt 6- geschwärzt 7- mit Phosphat 8- mit Milcheiweiß (bei Fleischerzeugnissen) 9- koffeinhaltig 10- chininhaltig 11- mit Süßungsmittel 13- gewachst



Deklarationspflichtige Allergene a - Glutenhaltiges Getreide b- Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse c- Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse d- Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse e- Erdnüsse und daraus gewonnene Erzeugnisse f- Soja(bohnen) und daraus gewonnene Erzeugnisse g- Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse h- Schalenfrüchte i- Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse j- Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse k- Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse l- Schwefeldioxid und Sulphide m- Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse n- Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse



























Empfehlen Sie Dokumente












herzhafte suppen salate 

in Butterschmalz gebacken mit Petersilkartoffeln oder Pommes Frites und Preiselbeeren A-C-G. 14,00. Quesadillas gefÃ¼llt mit HÃ¼hner- & GemÃ¼sestreifen,. Avocado- und Chilidip, grÃ¼ner Salat A-C-G-L-M-O. 14,00. HÃ¼ftsteak (ca. 250 g) mit SÃ¼ÃŸkartoff










 








Vorspeisen Salate Suppen AWS 

Fisch- & MeeresfrÃ¼chtetage von Mittwoch, 6. bis Montag, 11. September 2017. Meer sein! WÃ¤hrend den kulinarischen Fischtagen wollen wir Ihren Gaumen mit ausschlieÃŸlich hochqualitativen SpezialitÃ¤ten aus dem Meer verwÃ¶hnen! Genie- ÃŸen Sie die let










 








Suppen Salate Hauptgerichte Hauptgerichte 

Obstler 2 cl. 1,80 â‚¬. Williamsbirne. Williamsbirne 2 cl. 2,10 â‚¬. Malteser Aquavit. Malteser Aquavit 2 cl. 2,10 â‚¬. Asbach Uralt. Asbach Uralt 2 cl. 2,10 â‚¬. Ramazotti.










 








Suppen Salate Flammkuchen 

GrÃ¼ner Salat, Gurken, Tomaten. Paprika, SchafskÃ¤se, Zwiebeln. Green salad, cucumber, tomatoes, sweet pepper, cheese, onions. 05. Gemischter Salat. 9,50 â‚¬.










 








Speisekarte - Vorspeisen & Suppen - AWS 

Gamberoni alla Griglia oder Aglio e Olio. â‚¬ 17,50. Garnelen vom Grill oder in OlivenÃ¶l und Knoblauch gebraten. Gamberoni Pepe. â‚¬ 17,50. Garenelen in einer wÃ¼rzigen Pfeffersauce. Zu allen Fischgerichten servieren wir eine Salatbeilage. Fleisch. 










 








Tomatensuppe 

Page 1. 1. Schritt. 2. Schritt. 3. Schritt. Vor- und zubereiten: ca. 30 Min. Backen: ca. 16 Min. 1kg Fleischtomaten. 1 Zwiebel. 1 Knoblauchzehe. 1 EL OlivenÃ¶l.










 








Sopas - Soups - Suppen Ensaladas - Salads - Salate 

*Langostinos con eneldo en salsa de limón y mostaza -. Kingprawns with dill in lemon and mustard sauce -. Garnelen mit Dill in Zitronen-Senf Soße (2-10-12).










 








avocadosuppen k stliche suppen vorspeisen salate 

15.03.2019 - This particular Avocadosuppen K Stliche Suppen Vorspeisen Salate Und Desserts Mit Avocado PDF start with. Introduction, Brief Session till ...










 








Salate Suppen von Rind und Schwein 

FÃ¼r die Brotzeit. Schweizer Wurstsalat 2, 3,14 mit Bauernbrot. 6,90 â‚¬. Saurer KÃ¤s mit Bauernbrot. 6,90 â‚¬. Maustuben-Brettle. Bauernbrot, Butter, Salami ...










 








suppen salate pasta 

Grog 4cl Myers's Rum und heiÃŸes Wasser. 3,5. PharisÃ¤er Italienischer Kaffee, 2 cl Rum, Schlagsahne14. 4. Irish Coffee. 4. Italienischer Kaffee, 2cl Tullamore ...










 








vorspeisen suppen salate teichhaus regional kindergerichte 

k,m,3. SUPPEN. TAGESSUPPE. 4.50. TOM-KARO SUPPE. TOMATEN-KAROTTENSUPPE ׀ BALSAMICO ׀ THYMIAN PESTO h,I,j,n,o. KLEINE PORTION. 4.00.










 








Suppen Salate Fischgerichte Regionale und vegetarische KÃ¼che ... 

in der LÃ¶wenkopfterrine. 3,90 â‚¬. Kartoffelsuppe .... RosÃ©-WeiÃŸherbst 0,20 l. Durbacher .... Erstmals erschien der Name Michael VÃ¶geler, Bierprew und Weinwirt.










 








Salate: 

schwÃ¤bischen Bauerndorfes aus dem Jahr 1937 werden SpÃ¤tzle als Festspeise genannt. Ein Jahr zuvor erhob der Heimatdichter Sebastian Blau SpÃ¤tzle zum ...










 








salate 

Wir beraten Sie gerne! UNSER SOMMELIER EMPFIEHLT â€“. Shiraz 2016. Rosemount Estate. Australien. 1/8 l â‚¬ 5. Ã–STER. R. EICH. ISC. HE KLASSIKER. VEG.










 








speisekarte deutsch i-net 

Es stehen weitere Fleischgerichte zur Auswahl, bitte die Bedienung fragen! ... Sardellen, Frische Pfefferkörner, Peperoncino, Schafskäse. 36 Rucola: Mozzarella ...










 








450 

Dado di bloccaggio - 2. Ecrou Ã  rondelle dentÃ©e - 2. Sicherungsmutter - 2. Smoker. Scatola affumicatore. Fumoir. RÃ¤ucherkammer. -. 1. Werkblad voor zijbrander.










 








450 

STRUMENTI NECESSARI: OUTILS NÃ‰CESSAIRES: BENÃ–TIGTE WERKZEUGE: Houder van opvangpan. Supporto leccarda. Support de bac de rÃ©cupÃ©ration.










 








I Pggl,g 

10 jul. 2018 - INFORME QUE PRESENTA LAJUNTA DIRECTIVA ... sólida y rentable, que mantiene una base de capital consolidad










 








No,~,?#?,:,,~g,!.~).!':I,!NSA 

10 ene. 2019 - 2007, se designó, entre otros, a la Médico Cirujano Norka Rocío Guillén Ponce, en el cargo de Subdirector










 








vorspeisen beilagen desserts getränke salate salate 

SÜDSTADT. 11,70 €. Lachs, fettarme Sahne7 , fettarmer Mozzarellag, Cherry-Tomaten (ohne Tomatensauce). Kcal 1084 // Fett 47 gr. // Kohlenhydrate 86 gr.










 








Speisekarte Speisekarte 

eingebraut und mit feiner Meckatzer Reinzucht-Hefe in der Flasche vergoren wurde. Bitburger Alkoholfreies Bier. Bitburger Alkoholfreies Bier. 0,33. 2,30 â‚¬.










 








Geröstete Tomatensuppe - My Yasilicious 

1 Zwiebel (in Wedges geschnitten). -. 4-6 Knoblauchzehen. - ein paar Zweige Thymian (optional). -. 500 mL Gemüsebrühe. -. 2-3 EL Olivenöl. -. Prise Zucker.










 








speisekarte 

F. I. S. CH. â€¢ LACHSFORELLE. â€¢ WURZELGEMÃœSE. â€¢ FEINWEIZEN. â€¢ APRIKOSE. Gebeizte Lachsforelle trÃ¤umt unter'm Apriko- senbÃ¤umchen vom Bett.










 








Speisekarte 

Maultaschensuppe (A,D,G,J) mit GemÃ¼sestreifen. Dampfnudeln (A,D,G) mit Kompott warmer FleischkÃ¤se (1,2,3) mit Kartoffel-Gurken-Salat (K). Obst. GemÃ¼se- ...
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