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Suppen Salate Fischgerichte Regionale und vegetarische KÃ¼che ...

in der LÃ¶wenkopfterrine. 3,90 â‚¬. Kartoffelsuppe .... RosÃ©-WeiÃŸherbst 0,20 l. Durbacher .... Erstmals erschien der Name Michael VÃ¶geler, Bierprew und Weinwirt. 
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Zum Appetit anregen Bier-Aperitif Hopfen-Royal 



0,10 l 0,10 l



2,50 € 2,70 €



Brauer-Schmankerl rund ums Bier *Allgäuer Kässpätzle



V



*Nesselwanger Spätzle Allgäuer Brennessel-Flädlesuppe in der Suppentasse



3,70 €



Brätknödelsuppe mit Backerbsen in der Löwenkopfterrine



3,90 €



Kartoffelsuppe mit Gemüse und Majoran in der Löwenkopfterrine 4,20 €



9,90 €



4,90 €



mit gehackten Brennesseln, verschiedenen Käsesorten und buntem Salatteller



9,90 €



*Täglich frischer Schweinsbraten mit Nesselwanger Dunkel fleißig übergossen und hausgemachtem lauwarmem Kartoffelsalat



9,90 €



mit Nesselwanger Dunkel fleißig übergossen, Kruste, Bayerisch Kraut und Kartoffelknödel



11,50 €



2,80 €



Frischer, bunter Salatteller der Saison



3,90 €



Salat „Braumeister”



Blattsalate mit geröstetem Brau-Malz, Sprossen, Kresse, Tomaten und geraspeltem Bierkäse



9,90 €



11,50 €



Salat „Posthorn”



bunte Blattsalate und Rohkost, gebratenen Schweine-Filetstreifen, Tomaten und Croutons garniert



12,90 €



Allgäu-Forelle



16,20 €



*„Malzmeister” Schweine-Schnitzel



Bayerische Weißwurst pro Stück mit süßem Johann-Conrad-Senf



2,30 €



Ofenfrisches Posthörnle



1,60 €



8,30 € V



Bayerischer Knödelschmarren mit und ohne Bratensoße 7,80 € Gemüse-Kartoffel-Gratin



V



mit Allgäuer Käse überbacken Semmel-, Kartoffel- und Brezen-Knödel mit Speckstreifen und Röstzwiebeln



Hähnchenbrust Filet



mit hausgemachtem Brezenknödel und buntem Salatteller



8,50 €



von unserem Schweinsbraten mit Bratkartoffeln, dazu Essig und Öl



8,90 € 10,30 € 9,90 €



11,90 €



„Rübli“-Kuchen



mit Haselnüssen gebacken und Puderzucker



vom Allgäuer Weiderind mit unserem Nesselwanger Weizen geschmort, frisches Marktgemüse, dazu einen großen Semmelknödel 



Drei Apfelküchle mit Zimt und Zucker ...dazu noch eine große Kugel Eis



12,90 €



*Alt Nesselwanger Schweine-Schnitzel



Schweinefilet am Stück gebraten, Hopfengeist-Pfeffersauce mit Gemüse und Brau-Malz Spätzle



13,40 €



mit Nesselwanger Spätzle und Röstzwiebeln



15,90 €



Gemischtes Eis ohne Sahne Gemischtes Eis mit Sahne



Hausgemachtes Parfait



Halbgefrorenes mit Früchten umlegt



für unsere kleinen Gäste Eierspätzle, hausgemacht mit Bratensoße Pommes frites



17,40 € 19,40 €



19,90 €



€ € € €



6,90 €



Hausgemachte Tellerbratensülze von unserem Schweinsbraten mit Brot, dazu Essig und Öl mit unserem Nesselwanger Weizen geschmort, dazu hausgemachte Spätzle



Schweinsbraten



mit hausgemachtem Kartoffelsalat



7,80 € 10,50 € 9,90 €



3,40 € 3,40 € 3,90 € 4,90 €



Schweinchen Dick Schweinsbraten mit Bratensoße und Kartoffelknödel



6,20 € 7,40 €



Speisen und Getränke mit Zusatzstoffen sind auf einer Sonderkarte ausgewiesen. Diese kann jederzeit eingesehen werden!



€ € € € € € € € € € € € € €



7,20 €



5,90 €



0,75 l



12,50 €



0,75 l



12,50 €



0,75 l



12,50 €



5,90 €



Veredelt mit einer Komposition von Wildkräutern aus dem Gebiet der Nesselwanger Alpspitze 0,33 l 



2,00 €



6,90 €



unfiltriertes, Helles Ale Bier mit rein obergäriger Hefe gebraut 



Hopfen Royal



ab 18.00 Uhr Ofenfrisches Posthörnle



1,60 €



Ofenfrisches Posthörnle mit Butter



2,40 €



Hausgemachtes Schmalzbrot, mit Zwiebeln und Kümmel



3,40 €



mit Bergkäse, Zwiebelringen und Apfelscheiben



Allgäuer Wurstsalat



8,90 €



Postwirt’s Brotzeit kalter Schweinsbraten, roher und gekochter Schinken, Emmentaler, Romadur, Essiggurke, dazu Butter und verschiedene Brotsorten



Liberalitas Bavariae 



Weizen Starkbier, obergärig mit Original Flaschengärung und Dreifach-Hopfung 



Schloss Neuschwanstein nicht trinken sondern genießen 



Braukatz Pale Ale Nr.1



0,33 l 



2,00 €



Natürlich, unfiltriert - ein dunkles, würziges Bier nach einem altbayerischen Brau-Geheimnis 0,75 l



4,00 €



Nesselwanger Dunkel



Hausgemachte Tellerbratensülze von unserem Schweinsbraten mit Bratkartoffeln, dazu Essig und Öl



eine besondere Bier-Spezialität mit qualifizierter doppelter Hopfung 



Allgäu Kräuter-Märchen



Allgäuer Käsebrot



Nesselwanger Gold Natürlich, unfiltriert mit vollmundiger Note 



9,90 €



0,75 l



4,00 €



Nesselwanger Weizen



Überzeugt durch einen vollmundigen und würzigen Charakter 



0,75 l



4,00 €



0,75 l



4,50 € 4,50 €



Nesselwanger Bock



Ein vortrefflicher Bock von hohem Rang naturbelassen, wertvoll 



Bayerische Königsschlösser Die Bayerische Bierprobe



Glas Tee



2,40 2,00 3,20 3,20 3,50 3,50 2,20



Bier-Punsch im Steinkrügle heiß & fruchtig



3,90 €



Schümli-Kaffee Espresso Milchkaffee Cappuccino Latte Macchiato Heiße Schokolade



Onkel Dagobert‘s Schatz



1,90 3,20 2,20 3,50 2,60 2,60 3,50 2,60 3,70 3,00 3,00 2,80 2,80 4,90



0,50 l



im handlichen Viererträger 4 Flaschen 



Warme Getränke



Allgäuer Kässpätzle



Libella Zitrone, Orange, Cola oder Apfelsaftschorle



Unsere Bier-Spezialitäten



...und zur Brotzeit



4,90 €



1,00 €



Tafelwasser 0,20 l Tafelwasser 0,40 l Libella Zitrone, Orange, Cola 0,20 l oder Cola Mix 0,40 l Apfelsaft klar 0,20 l Apfelsaftschorle 0,20 l Apfelsaftschorle 0,40 l Orangensaft 0,20 l Johannisbeersaft-Schorle 0,40 l Bitter Lemon 0,20 l Malz Trunk 0,33 l Teinacher naturell 0,25 l Teinacher medium 0,25 l Teinacher medium 0,75 l Für die ganze Familie: 1,0 Liter Karaffe alkoholfreies Getränk



... und zum Mitnehmen



mit Käse und verschiedenen Brotsorten



3,00 € 6,20 €



mit Ketchup und Mayonaise



goldgelb gebackene Hähnchen-Filetstückchen mit Pommes frites



Rumpsteak „Gambrinus” mit Brau-Malz-Kruste überbacken, Bratkartoffeln und buntem Salatteller



eine große Kugel Vanilleeis mit „Rumpelstilzchen”-Bierlikör



Vanilleeis auf heißen Waldbeeren mit Sahne



14,90 €



1,90 4,50 4,50 2,00



Vanilleeis mit Schuss



Heiße Liebe



*Hirschbraten „Hl. Magnus”



Zwiebel Rostbraten



mit Käse und verschiedenen Brotsorten



8,80 €



...und noch etwas zum Versüßen Apfelstrudel mit Sahnetupfer



Brennesselsoße, Speckstreifen, Bratkartoffeln und buntem Salatteller



Allgäuer Wurstsalat



Nesselwanger Biergulasch



Hausgemachte Tellerbratensülze



*Nesselwanger Biergulasch



mit unserem Nesselwanger Gold geschmort, Orangenscheibe mit Preiselbeeren, Blaukraut und Semmelknödel Alle mit einem Stern * gekennzeichneten Speisen können Sie auch als kleine Portion bestellen, abzüglich 2,00 €, oder als XXL-Portion zuzüglich 3,00€. Vegetarische Speisen sind mit einem V gekennzeichnet.



1,60 €



Schleckereien



*Lieblingsgericht unserer Gäste



15,90 €



Tagessuppe nach Angebot



Wir bitten um Vorbestellung!



mit Meerrettich-Soße, buntem Gemüse und Dampfkartoffeln



Zander Filet



mit Mandelbutter, Dampfkartoffeln und buntem Salatteller



8,90 €



*Tafelspitz „Großmutter Therese“



Fischgerichte natur gebraten an Kräutersoße mit Lauch-Tomatengemüse, dazu Schwenk-Kartoffeln







mit Bier-Senf eingerieben, in Brau-Malz und Semmelbrösel paniert mit Kartoffelsalat



Salat „Gockel”



bunte Blattsalate und Rohkost, panierte Hähnchen-Filets und Obst der Saison



15,80 €



frisch vom Fass mit hausgemachtem, lauwarmem Kartoffelsalat



2,30 €



Rahmschwammerl



mit Knödel und Krautsalat und zwei Frei-Bieren



Portion lauwarmer Kartoffelsalat hausgemacht



Fleisch, Bratkartoffeln, Ei, Essiggurke und Röstzwiebeln



auf Nudelnest mit Lauch und Kräutersoße V



Ofenfrische PWD-Haxe



Halbe Ofenfrische PWD-Haxe



Ofenfrisches Posthörnle



14.00 – 18.00 Uhr und ab 21.30 Uhr



Knödeltrilogie in Bratensoße



Jeden Dienstag, Mittwoch und Donnerstag



Salate



mit süßem Johann-Conrad-Senf



Alkoholfreie Getränke



Zwischengerichte



Allgäuer Gröstl



V



*Täglich frischer Schweinsbraten



Allgäuer Käsesuppe mit Knoblauch-Croutons im Suppenteller serviert



Bayerische Weißwurst pro Stück



mit Röstzwiebeln, verschiedenen Käsesorten und buntem Salatteller



Suppen



Regionale und vegetarische Küche



€ € € € € € €



verschiedene Biere 12 Flaschen 



Rumpelstilzchen, Bierlikör 18% Nesselwanger Hopfengeist 43% Laudatio, edler Bierbrand 



0,75 l 



0,50 l 13,80



€ 0,50 l 9,80 € 0,33 l 14,80 € 0,35 l 17,50 €



Nesselwanger Bier–Spezialitäten



Flaschenweine Weißwein



Weißwein



0,20 l Meersburger Weißburgunder



4,50 €



trocken, Bodensee Staatswein Gut Meersburg 



Rosé-Weißherbst



0,20 l Durbacher Spätburgunder



4,90 €



Rotwein



0,20 l  Güglinger Kaiserberg



trocken, Bodensee Staatswein Gut Meersburg 



1,00 l 



trocken, Franken Julius Spital Boxbeutel 0,75 l 



21,80 €  



natürlich und unfiltriert Braugerste aus Bayern, Tettnanger Hopfen vom Hopfen-Gut Georg Bentele, Reinzuchthefe aus FreisingWeihenstephan und Nesselwanger Bergquellwasser, frisch und rein



24,50 €



Rosé-Weißherbst



Durbacher Spätburgunder



4,90 €



0,75 l 



0,20 l 0,75 l 0,75 l 



Spirituosen



6,90 €  19,50 €  29,50 €



heute back’ ich, morgen brau’ ich und jetzt trink ich einen hausgemachten Likör 43 % 42 % 38 % 40 % 32 % 38 % 40 % 



Nesselwanger Dunkel



19,80 € 



Nesselwanger Gold natürlich und unfiltriert, mit vollmundiger Note 



Güglinger Kaiserberg



Goldenits Blauer Zweigelt trocken, Niederösterreich 



1,00 l 



Nesselwanger Weizen 



eine bernsteinfarbene Weißbier- Spezialität aus der ehemals Königlich-Bayerischen Posthalterei zu Nesselwang



26,00 € 



Nesselwanger Bock



1,90 € 3,40 3,70 2,30 2,40 3,00 3,20 3,60



€ € € € € € €



Ofenfrische Posthörnle mit Butter



2,40 €



Hausgemachtes Schmalzbrot mit Zwiebeln und Kümmel



3,50 €



Rotgold und mit cremigem Schaum ein vortreffliches Bockbier 



Nesselwanger Bier-Spezialitäten Flasche serviert am Tisch



Hopfen Royal eine besondere Bier-Spezialität mit qualifizierter, doppelter Hopfung 



0,75 l



19,80 €



Liberalitas Bavariae Weizen Starkbier, obergärig mit Original Flaschengärung und dreifach Hopfung 0,75 l



19,80 €



Braukatz Pale Ale Nr.1



ein dunkles, würziges Bier nach einem altbayerischen Braugeheimnis 



Zu Bier und Wein



2 cl



...unsere besondere Empfehlung: 18 % Rumpelstilzchen 



22,80 €



Rotwein



Trollinger mit Lemberger, trocken, Cleebronn & Güglingen die Weingärtner 0,70 l 



Sekt Schloss Affaltrach, trocken Schloss Affaltrach, trocken Schloss Vaux Cuvee Brut 



Weißherbst, trocken,  Baden Winzergenossenschaft 



Fassbiere







0,30 l 0,40 l



2,70 € 3,20 €



0,30 l 0,50 l



2,70 € 3,20 €



0,30 l 0,50 l



2,80 € 3,40 €



0,30 l 0,50 l



3,00 € 4,00 €



unfiltriertes, Helles Ale Bier mit rein obergäriger Hefe gebraut 



0,33 l



3,90 €



Allgäu Kräuter-Märchen Veredelt mit einer Komposition von Wildkräutern aus dem Gebiet der Nesselwanger Alpspitze 



0,33 l



3,90 €



Leichte Weiße 



0,50 l



Alkoholfreies Weizen 



0,50 l



3,40 € 3,40 €



Bier-Aperitif mit Nesselwanger Gold und einem Schuss Sekt 0,10 l



2,50 €



Flaschenbiere



Fragen Sie nach saisonalen Spezial-Bieren!



Edel-Biere frisch vom Fass Hopfen Royal eine besondere Bier-Spezialität mit qualifizierter, doppelter Hopfung 



0,10 l



2,70 €



Die Bierprobe 3,90 € Vier verschiedene Bierspezialitäten à 0,10 l mit Testbogen zur sensorischen Bewertung



Ein alter Brauch



Jeden Freitag urgemütlicher Zitherabend bei Kerzenschein



Jedesmal, wenn unsere Glocke ertönt, ist wieder ein Fass von unserem guten Bier leergetrunken worden, sogleich wird ein neues angezapft.



Stand: Dezember 2013







Goldenits Blauer Zweigelt trocken, Niederösterreich 5,50 €



Nesselwanger Hopfengeist Laudatio, edler Bierbrand Bodensee-Obstbrand Gebirgsenzian Averna-Amaro Allgäuer Heu-Schnaps Remy Martin 



Meersburger Weißburgunder



Würzburger Müller-Thurgau



Weißherbst, trocken, Baden Winzergenossenschaft 



Trollinger mit Lemberger, trocken, Cleebronn & Güglingen die Weingärtner



Nesselwanger Biere aus der familieneigenen Post-Brauerei



Fam. Karl Meyer – 87484 Nesselwang/Allgäu Tel. 0 83 61 / 3 09 10 – Fax 0 83 61 / 3 09 73 E-Mail: [email protected] Internet: www.hotel-post-nesselwang.de



Die Geschichte unseres Hauses Zwei Jahre nach dem 30-jährig en Krieg, im September 1650, nahm der Verweser des Augsburger Fürstbischofes, Domkapitular Rudolph von Rechberg, in Nesselwang die Huldigung der bischöflichen Untertanen entgegen.



leben und leben lassen



Weine



Erstmals erschien der Name Michael Vögeler, Bierprew und Weinwirt. 1671 wurden in Nesselwang fünf Brauereien genannt. Johann Vögeler und sein Sohn, Johann Peter Vögeler, bekleideten Jahre später das hohe Gemeindeamt des „Gerichtsamannes”. Ein weiterer Nachkomme, Johann Mathias Vögeler, hat im Jahre 1757 Brauerei und Gasthof „zum Adler” übernommen. Seine beiden Ehen blieben kinderlos, und so endete die direkte Linie dieser traditionsreichen Nesselwanger Familie. Im Jahre 1785 begann auf den beiden renommierten Anwesen Haus Nr. 19 und 20 die Ära der Familie Sigmund Ott, die über weitere 94 Jahre währen sollte. Um das Jahr 1840 wurden die beiden Häuser abgebrochen und die Gastwirtschaft durch ein quer zur Hauptstraße gestelltes, imposantes Gebäude mit Walmdach neu gebaut. Die Brauerei und das Landwirtschaftsgebäude entstanden ebenfalls neu. Seit 1817 war die Nesselwanger Postexpedition und der Poststall mit Wechselpferden im „Adler” installiert. Seit 1863 wurde in Niederschriften die „Adler-Wirtschaft” als „Postanwesen” benannt. Somit endet e die lange Tradition der Adlerbrauerei und es begann eine neue Zeit unter dem Namen „Brauerei und Gasthaus Post”. Am 25. Januar 1883 kaufte Franz Seraph Huber die Post mit allen Liegenschaften, Brauerei, Gasthaus und Landwirtschaft. Anschließend wurde die Brauerei ausgegliedert, vergrößert und am heutigen Standort neu gebaut. Am 23. Mai 1918 schloss der erfolgreiche Geschäftsmann, Landwirt und Brauereibesitzer für immer die Augen. Seine älteste Tochter Therese, verheiratet mit dem Bierbrauer Karl Meyer aus Regensburg, übernahm den Betrieb im Jahre 1909 und führte ihn über die beiden Weltkriege hinweg bis ins Jahr 1949. Der zweite Karl Meyer, geboren am 27. März 1911, kam schwer verwundet aus dem 2. Weltkrieg nach Hause und trat sein Erbe im Jahr 1949 an. Im Aufschwung der Nachkriegszeit gelang es, die Umsätze und Absatz gebiete der Brauerei wesentlich zu vergrößern. Der Brauerei-Gasthof war von 1948 bis 1975 mit wechselndem Erfolg verpachtet. Ab dem Weihnachtsfest 1975 wurde der Betrieb wieder von der Familie bewirtschaftet und in den Jahren 1977 bis 1980 großzügig umgebaut. Die Eltern verstarben, Karl 1979 und Else 1986. Der Übergabetermin an den dritten Karl erfolgte am 1. Januar 1978. Aus der Ehe mit Monica, geb. Nusser, folgt jetzt die fünfte Generation mit Kathrin, geb. 1977, Stephanie, geb. 1980 und Karl Konstantin, geb. 1981. Nach mehreren Entscheidungsphasen haben wir im Jahr 2009 den Brauereibetrieb verkleinert und den Vertrieb der Biere abgegeben. Die Post-Brauerei Nesselwang braut nunmehr ihre bekannten Bier-Spezialitäten für den familien-eigenen Brauerei-Gasthof Hotel Post und den Gasthof Hasen in Nesselwang. Die Tochter Stephanie, gelernte Hotelfachfrau, hat Betriebswirtschaft studiert und in den Jahren 2007/2008 bei der Doemens Akademie in München ihren Braumeister und 2011 Bier-Sommelière absolviert. Sie steht bereit die Betriebe zu übernehmen und im Sinne ihrer Vorfahren weiterzuführen. Aufregende Biere Die Brau-Manufactur Allgaeu steht für handwerklich gebraute Biere, Vielfalt und Einzigartigkeit. In unserer Manufactur gibt es zwei Linien. Das sind einmal unsere Klassiker: die vier „Nesselwanger“ Biere mit Dunkel, Gold, Weizen und Bock. Und zum Anderen die „Edel-Biere/Craft-Biere“, wie Hopfen Royal, Liberalitas Bavariae, Schloss Neuschwanstein; Braukatz Pale Ale Nr.1 und Allgäu Kräuter-Märchen. „Gott geb‘ Glück und Segen drein.”



Wir freuen uns auf Ihren nächsten Besuch!



























Empfehlen Sie Dokumente
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herzhafte suppen salate 

in Butterschmalz gebacken mit Petersilkartoffeln oder Pommes Frites und Preiselbeeren A-C-G. 14,00. Quesadillas gefÃ¼llt mit HÃ¼hner- & GemÃ¼sestreifen,. Avocado- und Chilidip, grÃ¼ner Salat A-C-G-L-M-O. 14,00. HÃ¼ftsteak (ca. 250 g) mit SÃ¼ÃŸkartoff
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Vorspeisen Salate Suppen AWS 

Fisch- & MeeresfrÃ¼chtetage von Mittwoch, 6. bis Montag, 11. September 2017. Meer sein! WÃ¤hrend den kulinarischen Fischtagen wollen wir Ihren Gaumen mit ausschlieÃŸlich hochqualitativen SpezialitÃ¤ten aus dem Meer verwÃ¶hnen! Genie- ÃŸen Sie die let
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Suppen Salate Hauptgerichte Hauptgerichte 

Obstler 2 cl. 1,80 â‚¬. Williamsbirne. Williamsbirne 2 cl. 2,10 â‚¬. Malteser Aquavit. Malteser Aquavit 2 cl. 2,10 â‚¬. Asbach Uralt. Asbach Uralt 2 cl. 2,10 â‚¬. Ramazotti.
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Suppen Salate Flammkuchen 

GrÃ¼ner Salat, Gurken, Tomaten. Paprika, SchafskÃ¤se, Zwiebeln. Green salad, cucumber, tomatoes, sweet pepper, cheese, onions. 05. Gemischter Salat. 9,50 â‚¬.
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Salate Suppen von Rind und Schwein 

FÃ¼r die Brotzeit. Schweizer Wurstsalat 2, 3,14 mit Bauernbrot. 6,90 â‚¬. Saurer KÃ¤s mit Bauernbrot. 6,90 â‚¬. Maustuben-Brettle. Bauernbrot, Butter, Salami ...
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vorspeisen . starters suppen . soups vegetarische gerichte . vegetarian ... 

Mixed or green salad. SUPPEN . SOUPS. KrÃ¤ftige ... Spelt spaghettini with green asparagus and pickled peppers ... und der GewÃ¼rzlinie von Simon Taxacher!
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vorspeisen . starters suppen . soups vegetarische ... - Simon Taxacher 

15.07.2017 - Much fun while enjoying! Simon Taxacher. Martin Kinast. Gastgeber . host. KÃ¼chenchef . chef Bistro-Restaurant Rosengarten. Alle Preise inklusive der gesetzlichen Steuern und Abgaben. All prices including all legal taxes. Liebe GÃ¤ste, b










 


[image: alt]





Sopas - Soups - Suppen Ensaladas - Salads - Salate 

*Langostinos con eneldo en salsa de limón y mostaza -. Kingprawns with dill in lemon and mustard sauce -. Garnelen mit Dill in Zitronen-Senf Soße (2-10-12).
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avocadosuppen k stliche suppen vorspeisen salate 

15.03.2019 - This particular Avocadosuppen K Stliche Suppen Vorspeisen Salate Und Desserts Mit Avocado PDF start with. Introduction, Brief Session till ...
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suppen salate pasta 

Grog 4cl Myers's Rum und heiÃŸes Wasser. 3,5. PharisÃ¤er Italienischer Kaffee, 2 cl Rum, Schlagsahne14. 4. Irish Coffee. 4. Italienischer Kaffee, 2cl Tullamore ...
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vorspeisen suppen salate teichhaus regional kindergerichte 

k,m,3. SUPPEN. TAGESSUPPE. 4.50. TOM-KARO SUPPE. TOMATEN-KAROTTENSUPPE ׀ BALSAMICO ׀ THYMIAN PESTO h,I,j,n,o. KLEINE PORTION. 4.00.
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Suppen und Co Salat- Variationen Nudel & Regionale -Variationen 

und einen kleinen Salat8. 10,90€. Page 2. Schnitzel & Steaks. Schnitzel „Wiener Art“ mit Pommes Frites ... alle Preise verstehen sich Brutto inklusive 19% MwSt.










 


[image: alt]





Speisekarte Suppen Tomatensuppe g, i 4,50 â‚¬ Salate 

Spanien Castilla-La Mancha 2014, Bodegas Juan RamÃ³n Lozano. Blaubeere, Zwetschge und frischer Toast sind die Aromen, welche die Nase in Beschlag.










 


[image: alt]





Salate: 

schwÃ¤bischen Bauerndorfes aus dem Jahr 1937 werden SpÃ¤tzle als Festspeise genannt. Ein Jahr zuvor erhob der Heimatdichter Sebastian Blau SpÃ¤tzle zum ...










 


[image: alt]





salate 

Wir beraten Sie gerne! UNSER SOMMELIER EMPFIEHLT â€“. Shiraz 2016. Rosemount Estate. Australien. 1/8 l â‚¬ 5. Ã–STER. R. EICH. ISC. HE KLASSIKER. VEG.
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Vorspeisen und Salate 

14 Carpaccio di Manzo con Rucola e Parmigiano (SE, SD, M, 1, 4). HauchdÃ¼nne Rindertranchen mit Zitrusvinaigrette mariniert, Rucola und gehobelten ...
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Suppen und Mezze - Marooush 

4 cl. 8,50. Whiskey Cola (3, 1). 4 cl. 8,50. Jack DanielÂ´s Cola (3, 1). 4 cl. 8,50. Johnny Walker Cola (3, 1). 4 cl. 8,50. Tequila Sunrise. 4 cl. 8,50. Chivas Cola (3, 1).
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regionale siedlungshierarchien und interregionaler 

Reading Writing And Studying Strategies Book By Jones Bartlett Learning, Recession Proof ... Organizations Book By Edward Elgar Publishing , and many other ebooks. .... /regulation-the-social-control-of-business-between-law-and-politics.p.
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Fischgerichte zum Karfreitag 

auf Berglinsen-Ragout und Kartoffelwaffel â‚¬ 13,50. 3 StÃ¼ck Matjesfilet â€žHausfrauen Artâ€œ mit Zwiebeln, Ã„pfeln und Gurken, an leichter Joghurt-Marinade,.
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13.00 Uhr FrÃ¼hstÃ¼ck Euro Suppen und Vorspeisen Salate Brotzeit 

2 Spiegeleier mit Semmel. 2,90. ( A, C, ). 2 Spiegeleier mit gebratenen Speck und Semmel. 4,50. ( A, C, 11, 12, ). 3 RÃ¼hreier mit Zwiebeln, Tomaten, Schnittlauch ...
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strukturwandel und regionale kooperation ... AWS 

PDF Subject: Strukturwandel Und Regionale Kooperation Arbeitsorientierte Strukturpolitik In Der Region Stuttgart. Its strongly recommended to start read the Intro section, next on the Quick Discussion and find out all the topic coverage within this P
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veggie lunchbox vegetarische und vegane rezepte to 

18.06.2019 - If you want to possess a one-stop search and find the proper manuals on your products, you can visit this website that delivers many Veggie ...
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Vorspeisen Suppen Traditionell und Klein 

Waldcafeschnitzel/Speck/Essiggurken/KÃ¤se/Pommes...â‚¬16,50. Wiener Schnitzel vom Schwein/Petersilienkartoffel.â‚¬13,90. Cordon Bleu vom Schwein/Pommes.
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kochen und backen mit tofu vegetarische rezepte 

Save this Book to Read kochen und backen mit tofu vegetarische rezepte ohne tierisches PDF eBook at our Online Library. Get kochen und backen mit tofu ...
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