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CARTE D'OR Mousse Kokos

KÃ¼hl und trocken lagern. Das zubereitete Dessert im KÃ¼hlschrank aufbewahren und mÃ¶glichst rasch verzehren. Tipps. Mousse Kokos mit karibischem Schuss:. 
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Unilever Deutschland GmbH - Unilever Food Solutions



Detaillierte Produktinformation CARTE D'OR Mousse Kokos



Artikelnummer EAN Code CU EAN Code VS



87154 8722700787068 8722700871545



Beschreibung Dessertcremepulver für Mousse Kokos



• schnelle und gelingsichere Zubereitung • einfach nur mit Milch aufschlagen • voller und runder Geschmack • ohne auf Speisekarten deklarationspflichtige Zusatzstoffe (o.d.Z.) • pro Packung 3 Innenbeutel für je 0,5 l Milch



Zutaten Zutaten:
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Unilever Deutschland GmbH - Unilever Food Solutions



Detaillierte Produktinformation



Zucker, 15% Kokosflocken, Kokosfett vollständig gehärtet, MILCHZUCKER, Emulgatoren (Essigsäureester von Monound Diglyceriden von Speisefettsäuren, Mono- und Diglyceride von Speisefettsäuren), modifizierte Stärke, 2,4% Kokosmilch, MILCHEIWEISS, Stabilisatoren (Natriumalginat, Calciumsulfat, E450, Natriumcarbonat, E464), Maltodextrin, Aromen. Kann Spuren von Gluten und Ei enthalten.



Besondere Kennzeichen und Kostformen • • • • • •



Keine glutenhaltigen Zutaten lt. Rezeptur Ohne MSG lt. Rezeptur Ohne Farbstoffe Ohne deklarationspflichtige Zusatzstoffe Vegetarisch / Ovo Lacto Vegetabil Alkoholfrei



Keine glutenhaltigen Zutaten laut Rezeptur: Ohne rezeptorischen Zusatz von glutenhaltigen Zutaten gemäss Verordnung EU Nr. 1169/2011 (Anhang II) und CHKennzeichnungsverordnung (Anhang 1, LKV). Technologisch unvermeidbare Spuren können nicht ausgeschlossen werden. Ohne MSG laut Rezeptur: Ohne rezeptorischen Zusatz des geschmacksverstärkenden Zusatzstoffes Mononatriumglutamat (engl: MonoSodium Glutamate = MSG) Ohne deklarationspflichtige Zusatzstoffe (o.d.Z.): Ohne die Zusatzstoffe Geschmacksverstärker, Farb- & Konservierungsstoffe, Sulfitverbindungen, Antioxidations- & Süssungsmittel mit Wirkung im zubereiteten Endprodukt, d.h. in Deutschland: keine Deklarationspflicht auf Speisekarten.



Zutaten mit allergenem Potential • Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse



Nährwerte Name



100g enthalten



pro 100g zubereitet



pro Portion**



Energie (Kilojoule)



2107 kJ



778 kJ



389 kJ



Energie (Kilokalorien)



501 kcal



185 kcal



93 kcal



5%



Fett



23 g



8,2 g



4g



6%



22 g



7,2 g



3,5 g



18 %



Kohlenhydrate



70 g



25 g



13 g



5%



davon Zucker



64 g



23 g



12 g



13 %



Ballaststoffe



3g



0,9 g



0,5 g



2%



Eiweiß



3,5 g



3,4 g



2g



4%



davon gesättigte Fettsäuren
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Unilever Deutschland GmbH - Unilever Food Solutions



Detaillierte Produktinformation



Salz



0,67 g



0,11 g



0,06 g



1%



* % der Referenzmenge für einen durchschnittlichen Erwachsenen (8400 kJ / 2000 kcal) ** 1 Portion = 35 g (Verbrauchereinheit enthält 63 Portionen)



Ergiebigkeit Dessertpulver



Milch



ergibt Portionen



675 g



1,5 l



44



225 g



0,5 l



15



450 g



1,0 l



29



Zubereitung Zubereitung: 1. Pulver laut Mengentabelle in kalte, pasteurisierte Milch einrühren. 2. In der Aufschlagmaschine/ mit einem Elektroschneebesen zunächst 2 Minuten auf niedriger Stufe, dann 5 Minuten auf höchster Stufe aufschlagen. 3. Das Mousse-Dessert portionieren und für mindestens 90 Minuten kühlstellen.



Lagerhinweis Kühl und trocken lagern. Das zubereitete Dessert im Kühlschrank aufbewahren und möglichst rasch verzehren.



Tipps Mousse Kokos mit karibischem Schuss: Verfeinern Sie die Mousse Kokos, indem Sie sie mit etwas Kokoslikör abschmecken. Fruchtige Mousse Kokos: Braten Sie Ananas in Butter und Zucker an. Flambieren Sie die Ananas mit Rum und servieren Sie sie zu der Mousse Kokos. Für besondere Dekorationen bieten sich Kokospralinen oder brauner Rohrzucker an.



Gebinde- und Logistikinformationen Bezeichnung



Verbrauchereinheit



Verpackungseinheit



Transporteinheit



EAN



8722700787068



8722700871545



8722700802143



Maße L/H/B in mm



60 x 220 x 170



388 x 241 x 183



1200 x 1115 x 800
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Detaillierte Produktinformation



Volumen in M3



0.002



0.017



1.07



Gewicht (brutto) in kg



0.751



4.754



253.2



Gewicht (netto) in kg



0.675



4.05



194.4



]___ _



Rechtlicher Hinweis: Unsere Produkte können Rezepturänderungen unterliegen. Verbindlich sind die Angaben auf der Produktverpackung.
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Nusskuchen mit Kokos Mousse 

Schokotopping auf eine Silpad Matte streichen und 15 Minuten bei 160Â°C backen. 4. Dessert mit einer Himbeere, Waldfrucht Topping und gebackenem ...
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CARTE D'OR Mousse Weisse Schokolade 

16.12.2016. Beschreibung. Dessertcremepulver fÃ¼r Mousse Weisse Schokolade. â€¢ schnelle und gelingsichere Zubereitung. â€¢ mit Rahm und Milch aufschlagen.
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Carte d' OrÂ® Mousse Zitrone 

04.07.2015. Beschreibung. DessercrÃ¨mepulver mit Zitronengeschmack. Um ein ausgezeichnetes Zitroneneis von cremiger Konsistenz zu erhalten,. Beutelinhalt (188 g) mit 500 ml Wasser mischen und im Freezer zu fester. Konsistenz trocken ausfrieren. FÃ¼r 
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Carte d'Or CrÃ¨me Dessert Kokos-Ananas (1,6 KG) 

Wunsch portionieren und bis zum Verzehr kÃ¼hl stellen. â€¢ Mit einem Schuss Rum erhalten Sie ein exotisches Pina-Colada-Dessert. Gebinde- und Logistikinformationen. Bezeichnung. Verbrauchereinheit. Verpackungseinheit. Transporteinheit. EAN. 400780110
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Carte D'Or Traum Dessert Kokos-Ananas 1.60 KG - Amazon Web ... 

Pulver laut Mengentabelle in kalte, pasteurisierte Milch einrÃ¼hren. 2. Das CrÃ¨me Dessert einfach nach Wunsch portionieren und mindestens 60 Minuten ...
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Carte D'or Mousse au chocolat 1 x 1.44 KG 

Produkt-Information. Carte D'or Mousse au chocolat 1 x 1.44 KG. FÃ¼r Fragen zum Produkt kontaktieren Sie bitte unser Kochstudioteam unter der Nummer 01/60 ...
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CARTE D'OR Mousse Weisse Schokolade 6 x 900 g 

dekorieren. Exotic Mousse "Blaue Lagune". Bereiten Sie die Mousse wie beschrieben zu und geben Sie zum SchluÃŸ etwas Cocoscream und Curacao Blue zu.
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CARTE D'OR Mousse Vanille-Geschmack 6 x 1 L 

SpeisefettsÃ¤uren, Mono- und Diglyceride von SpeisefettsÃ¤uren, Lecithine (SOJA)), Verdickungsmittel. (mikrokristalline Cellulose, Carboxymethylcellulose, Guarkernmehl, Johannisbrotkernmehl), Vanillearoma, extrahierte Vanilleschoten. Besondere Kennze
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Auberginen-Mousse 

Das Brot in leicht schrÃ¤ge Scheiben schneiden und im noch warmen Ofen erwÃ¤rmen. Weintipp: Dazu passt ein fruchtiger Riesling Sylvaner aus der Westschweiz oder ein im Stahltank ausgebauter. Chardonnay aus SÃ¼damerika. Aus unserem Sortiment: Inser Ri
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MOKKA MOUSSE 

Mettre le CRUNCHY CREAM et le mascarpone dans un saladier et bien mÃ©langer. Fouetter la crÃ¨me et l'incorporer dÃ©licatement. Verser la mousse dans des ...
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Erdbeer-Kokos-Torte 

In der Zwischenzeit die Erdbeeren waschen und halbieren. Die Kokoschips stark zerkleinern (oder Kokosraspel nehmen). Nun die. Sahne steif schlagen und ...
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Soups): Kürbis-Kokos-Ingwer Suppe ... 

Kürbis-Kokos-Ingwer Suppe mit Croûtons. 4,70 €. Pumpkin and coconut ginger soup with croûtons. Klare Rinderbrühe mit. 4,90 €. • Leberklößchen. • Flädle.
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Carte D'or CrÃ¨me Dessert Kokos-Ananas 6 x 1.6 KG 

Wunsch portionieren und bis zum Verzehr kÃ¼hl stellen. â€¢ Mit einem Schuss Rum erhalten Sie ein exotisches Pina-Colada-Dessert. Gebinde- und Logistikinformationen. Bezeichnung. Verbrauchereinheit. Verpackungseinheit. Transporteinheit. EAN. 400780110
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Erdbeer-Kokos-Torte 

Zum Schluss die gehackten. Oreos vorsichtig unterheben. In der Pfanne mit etwas Butter von beiden Seiten goldbraun ausbacken. FÃ¼r die Creme FrischkÃ¤se ...
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Kokos-Beeren Smoothie - RubyGYM 

400 ml Kokosmilch. â€¢ 250 g frische oder gefrorene Beeren. (Waldbeeren, Himbeeren, Erdbeeren,. Brombeeren,â€¦) â€¢ 1 TL Honig. â€¢ 1 EL Zitronensaft. Zubereitung: â€¢ Die Kokosmilch und die Beeren in eine SchÃ¼ssel geben und mit einem. KÃ¼chenmixer 
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Mousse-TÃ¼rmli 

berÃ¼hren. Schokolade schmel zen, glatt rÃ¼hren. YoQua und Va nille daruntermischen, Masse in einen Spritzsack mit runder TÃ¼lle. (ca. 10 mm Ã˜) geben, bis zum.
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Mousse al Café 

EAN Code CU. 8722700016434. EAN Code DU. 8722700503910. Total UV/Palet. 48. Presentación. CAJA 6 ESTUCHES DE 750 G (3 x
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Mousse-TÃ¼rmli 

erfrischende Smoothies oder feine Cheesecakes. Lassen Sie sich inspirieren unter: www.yoqua.ch. FestmenÃ¼. Rezepte mit der Shortcut-Reader-. App scannen ...
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Mousse sabor Chocolate 

¹50 chefs externos han elegido la Mousse de Chocolate Car te d'Or como la mejor mousse de chocolate versus el principal
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CARTE D'OR Mousse Zitrone 1 x 564 g 

09.03.2016 - 










 


[image: alt]





Carte D'or Mousse Vanille-Geschmack 6 x 1 L 

19.05.2017 - Aufschlagmaschine: FÃ¼r eine leichtere Konsistenz ca. 3-5 Min. bei hoher Geschwindigkeit aufschlagen. FÃ¼r eine festere Konsistenz ca.
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CARTE D'OR Mousse Weisse Schokolade 1 x 900 g - Amazon Web ... 

mit Rahm und Milch aufschlagen. â€¢ voller und runder Geschmack. â€¢ pro Packung 3 Innenbeutel fÃ¼r je 0,5 l Milch und 0,5 l Sahne. Produktdetails. Artikelnummer.
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Mousse de Chocolate Blanco con pepitas Carte D´Or - Amazon Web ... 

Almacenaje. Ambiente. Caducidad. 18 meses. Nutrientes. Nombre. Por 100 g/ml. Energía kJ. 2036 kJ. Energía kcal. 484,85 k
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Rezeptinformation Schokoladen-Mousse-TÃ¶rtchen 

Menge. Einheit. Name. 10,00. Portion. CARTE D'OR Mousse au Chocolat. 300,00 g. Bisquitboden. 100,00 g. Cocktail- Kirschen im LikÃ¶r. 200,00 g. Schoggi-Streusel. 2,00 dl. Vollrahm. 50,00 g. CARTE D'OR Dessert Topping Schoko. 25,00 g. Pfefferminze, fri
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