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vorspeisen hauptgerichte - Elements Of Taste

Ein Stück aus dem vorderen Rücken, und auch bekannt als Entrecôte. ... Das Steak-Stück aus der Flanke ist das Bekannteste in den USA. Es wird auch als ... 
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VORSPEISEN Dreierlei Dips zum Starten



4,90 €



hausgemachte pikante Paprikacreme, Thunfischcreme und Aioli, dazu reichen wir selbstgebackenes Brot



Carpaccio vom Black Angus Rind



12,90 €



mit mariniertem Rucola, gehobeltem Parmesan und frischer Zitrone



Fünf argentinische Rotgarnelen



11,90 €



mit Knoblauch, frischen Kräutern und einem herbstlichen Salat



Bruschetta Chorizo



8,90 €



drei gebackene Scheiben Baguette mit Grillgemüse und Chorizo



Bruschetta Classic



4,90 €



drei gebackene Scheiben Baguette mit in Kräuter-Knoblauchöl marinieten Tomatenwürfeln



Feines Muskatkürbiscremesüppchen



5,90 €



mit Steirischem Kürbiskernöl und glacierten Maronen



HAUPTGERICHTE Zu jedem Burger servieren wir Steakhouse Pommes. Gegen Aufpreis servieren wir unsere Burger auch als Double oder Triple Stack.



„The classic one“ Cheeseburger mit extra viel Gouda



Baconator Gouda und knusprig gegrillter Bacon



Bison Steakhouse Burger Mozzarella, Barbecue-Mustard und Wildkräutersalat



Lady Burger Mozzarella, Rucola, Tomate, Paprika-Frischkäsecreme und Parmesanspäne



„Seperates the man from the Boys“ Burger mit scharfem Tomatensugo, Cheddar Käse, Röstzwiebeln und Jalapeños



Veggie Burger „Burning Goat“



Single Stack 180g, 100% Black Angus



10,90 €



Single Stack 180g, 100% Black Angus



12,90 €



Single Stack 180g, 100% Bison Beef



14,90 €



Single Stack 150g, 100% Black Angus



13,90 €



Single Stack 180g, 100% Black Angus



13,90 €



Single Stack



13,90 €



Single Stack 180g, 100% Black Angus



14,90 €



Single Stack 180g, 100% Chicken



13,90 €



180g, 100% Pulled Pork



12,90 €



180g, 100% Pulled Turkey



12,90 €



mit Ziegenkäse, Rucola, Tomate, pikanter Paprikacreme und frischer Gurke



Peanut Butter Burger Gouda, cremiger Erdnussbutter und Röstzwiebeln



Fruity Chicken Bite Burger mit Hähnchenbrust, Cheddar Käse, Mayonnaise, Mangochutney, Eisbergsalat, Tomate, Zwiebeln



Pulled Pork Burger BBQ-Sauce, Burgermayonnaise, knackiger Eisbergsalat, Tomate und Röstzwiebeln



Pulled Turkey Burger BBQ-Sauce, Burgermayonnaise, frischer Gurke, Tomate, Röstzwiebeln und frischem Blattsalat



FLEISCHGERICHTE Aktuelle Empfehlungen des [ele'ments] of taste.



Short Ribs vom Rind



17,90 €



mit pikanter BBQ-Sauce mariniert, Country Potatoes und Sour Cream



Surf and Turf



29,90 €



das Original mit 8 Oz. Rinderfilet und gegrillten argentinischen Rotgarnelen das Original mit 8 Oz. Rinderfilet und gegrillten Jacobsmuscheln



31,90 €



Lumberjack



25,90 €



320g Rumpsteak mit geschmorten Zwiebeln und krossem Bacon



Greetings from Hell



23,90 €



320g Rumpsteak mit scharfer Chili Marinade



Kalb-Koteletts



19,90 €



mariniert mit Kräutern und Knoblauch (ca. 250g) auf Schmorzwiebeln



Neuseeländische Lamm-Koteletts



23,90 €



in Kräutern mariniert (mit Knoblauch) frisch vom Grill ca. 200g



The Goat goes Turkey



14,90 €



mit Ziegenkäse überbackene Putenbrust und Cherry-Tomaten



SALATE Ceasar-Salat



14,90 €



gegrillte Hähnchenbrust auf Römersalat mit Croutons, Tomaten, Parmesan und Ceasar-Dressing



[ele‘ments] of taste - Steakhouse Salat



16,90 €



mit gegrillten Rindfleischstreifen, Parmesanspänen und Balsamico-Dressing



Bunter Blattsalat mit Meeresfrüchten



16,90 €



dazu Kräuter-Knoblauchbrot und American-Dressing



Salatdressings: American-Dressing, Balsamico-Dressing oder Ceasar-Dressing



WAGYU- ODER KOBE-RIND Auf Vorbestellung bieten wir Ihnen erlesene Fleischstücke vom Wagyu- oder Kobe-Rind zum Tagespreis. Bitte sprechen Sie unser Servicepersonal an.



HINWEIS



Unser Zutatenverzeichnis bezüglich der Stoffe oder Erzeugnisse, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können, hält unser Personal zur Einsicht für Sie bereit. Zusätzlich finden Sie eine(n) Aushang/Auslage an unseren Servicepoints.



FLEISCH UND FISCH IN SEINER REINSTEN FORM Argentinisches „Black Angus“ Hüftsteak Das Hüftsteak, auch „das Herz der Keule“ genannt, bietet herzhaft-zarten Genuss. 8 Oz. | 220 g 13,90 €



12 Oz. | 320 g 18,90 €



15 Oz. | 420 g 24,90 €



Argentinisches „Black Angus“ Rumpsteak Aus dem hinteren Rücken des Rindes - auch bekannt als Roastbeef oder Strip Loin. 8 Oz. | 220 g 16,90 €



12 Oz. | 320 g 22,90 €



15 Oz. | 420 g 28,90 €



Argentinisches „Black Angus“ Rinderfilet Das wohl bekannteste und beliebteste Kurzbratstück vom Rind. 8 Oz. | 220 g 22,90 €



12 Oz. | 320 g 29,90 €



15 Oz. | 420 g 38,90 €



„Irish Hereford“ Rib-Eye Dry Aged Ein Stück aus dem vorderen Rücken, und auch bekannt als Entrecôte. Beim Dry-Aging reift das Fleisch 21 Tage trocken am Knochen. 12 Oz. | 320 g 31,90 €



15 Oz. | 420 g 40,90 €



Amercian Flank Steak Das Steak-Stück aus der Flanke ist das Bekannteste in den USA. Es wird auch als Hose oder Bavette Flanchet bezeichnet. 8 Oz. | 220 g 16,90 €



12 Oz. | 320 g 22,90 €



15 Oz. | 420 g 28,90 €



American Strip Loin Das Stück aus dem hinteren Rücken des Rindes ist durch den Fettrand und die feine Marmorierung besonders zart und saftig. 8 Oz. | 220 g 22,90 €



12 Oz. | 320 g 29,90 €



Hähnchenbrustfilet 100% feines, gegrilltes Hähnchenbrustfilet. 8 Oz. | 220 g 10,90 €



Lachssteak 100% feines, gegrilltes Lachsfilet. 5 Oz. | 150 g 13,90 €



Schwertfischsteak 100% feines, gegrilltes Schwertfischfilet. 5 Oz. | 150 g 16,90 €



12 Oz. | 320 g 15,90 €



15 Oz. | 420 g 38,90 €



BEILAGEN Ofenkartoffel mit Sour Cream



3,50 €



Steakhouse Fries



3,50 €



Country Potatoes mit Sour Cream



3,50 €



Sweet Potato Fries mit Aprikosenmayonnaise



4,50 €



Original „Coleslaw“, unser hausgemachter Krautsalat



3,50 €



Gemischter Salat mit frischen Gartenkräutern und Dressing Ihrer Wahl



3,50 €



Frisches mediterranes Grill-Gemüse (Zucchini, Aubergine, Paprika, Champignons und Zwiebeln)



4,50 €



Basmati-Butterreis



3,50 €



Rahmspinat



3,50 €



Sautierter Baby-Mais



3,50 €



BUTTER UND SAUCEN Nach eigener Rezeptur und mit viel Liebe zubereitet.



[ele'ments] of taste - Kräuterbutter [ele‘ments] of taste - Bratensauce



3,50 €



[ele‘ments] of taste - Barbecue Sauce



3,50 €



[ele‘ments] of taste - Pfeffersauce



3,50 €



[ele‘ments] of taste - Sour-Cream



1,00 €



[ele‘ments] of taste - Ketchup/Mayonnaise



je 0,50 €



DESSERT Hausgemachtes Zimt-Parfait



7,90 €



mit einem Bratapfel und Vanillesauce



Créme Brûlée



7,90 €



mit Lebkuchengewürz und hausgemachtem Orangen-Anis-Eis



Warmer Apfelstrudel



8,90 €



mit hausgemachtem Vanilleis und glacierten Feigen in Cassis de Dijon



Käsevariation



10,90 €



mit Feigensenf und Trauben



[ele‘ments] of taste - Dessertvariation für 2 Personen



13,90 €



Lassen Sie sich überraschen!



Omas hausgemachte Kuchen bitte beim Service nach der Auswahl fragen



2,20 €



























Empfehlen Sie Dokumente












selected - Elements Of Taste 

hÃ¤lt unser Personal zur Einsicht fÃ¼r Sie bereit. ZusÃ¤tzlich finden Sie eine(n) Aushang/Auslage an unseren Servicepoints. SELECTED. UNSERE CROSSOVER- ...










 








getrÃ¤nke - Elements Of Taste 

ALKOHOLFREIE GETRÃ„NKE. Coca Cola. 0,20 â„“. 2,30 â‚¬. Coca Cola Zero. 0,20 â„“. 2,30 â‚¬. Sprite. 0,20 â„“. 2,30 â‚¬. Fanta. 0,20 â„“. 2,30 â‚¬. Fritz Misch-Masch. 0,33 â„“.










 








+ 2 kugeln eis 8,90 - Elements Of Taste 

Unser Zutatenverzeichnis bezÃ¼glich der Stoffe oder Erzeugnisse, die Allergien oder UnvertrÃ¤glichkeiten auslÃ¶sen kÃ¶nnen, hÃ¤lt unser Personal zur Einsicht fÃ¼r ...










 








Vorspeisen / Starters Suppen / Soups Hauptgerichte 

Caribbean starter salad - different lettuce with fresh mango, cashew nuts & roti bred. 8,50 â‚¬ ... CrÃ©me BrÃ»lee von Grenada Schokolade, Ananas-Ragout und ...










 








Suppen Vorspeisen Zum Jahreswechsel Hauptgerichte DessertÂ´s 

Edel â€“â€žFish & Chipsâ€œ â€“ feinstes Kingklip-Filet &. Riesengarnele â€“ knusprig ausgebacken/ Limetten-Dill-. Dip/ Wellen-Pommes/ winterfrische Blattsalate im Senf-.










 








Valentinstags-MenÃ¼ Vorspeisen... Hauptgerichte die ... - denkMAHL 

Hausgemachte Pappardelle mit gebratenen Garnelen in WeiÃŸwein-Basilikumsauce. 14,50 â‚¬ die Klassiker im Denkmahl... Kalbsschnitzel mit SÃ¼ÃŸkartoffelstampf und. Spitzkohlsalat. 19,50 â‚¬. Zwiebelrostbraten mal anders... Steak geschnitten, mit roten 










 








Suppen Vorspeisen Zum Jahreswechsel Hauptgerichte DessertÂ´s 

DessertÂ´s. â€žEis - Raketeâ€œ. Bananen-Caramel-Eis/Nougat-Eiscreme mit Honig /. Schokoladen-Eis/ Baileys-LikÃ¶r/SahnehÃ¤ubchen/. Riesen-Wunderkerze. â‚¬ 7,60.










 








Suppen Salate Hauptgerichte Hauptgerichte 

Obstler 2 cl. 1,80 â‚¬. Williamsbirne. Williamsbirne 2 cl. 2,10 â‚¬. Malteser Aquavit. Malteser Aquavit 2 cl. 2,10 â‚¬. Asbach Uralt. Asbach Uralt 2 cl. 2,10 â‚¬. Ramazotti.










 








Elements of Rock 2015 

So ist es naheliegend, dass das diesjÃ¤hrige Motto "Long live the. King" hiess .... knÃ¼ppelharte und dennoch epische "Sons of Darkness". Sie sind wirklich enorm ...










 








magic of indian taste 

467 Myers's Rum 1 40 % Jamaika. 2 cl. 2,40 â‚¬. 468 Old Monk 1 40 % Indien. 2 cl. 3,50 â‚¬. LikÃ¶re Â· Liqueurs. 470 PfefferminzlikÃ¶r 1. 2 cl. 2,10 â‚¬. 471 Amaretto 1, H.










 








Elements of Rock 2015 

King" hiess, wÃ¤hrend man mit Spannung und Freude auch die restlichen Bands auf der herausfordernden BÃ¼hne des Stadthofsaals von Uster erwartete.










 








Vorspeisen Vorspeisen Vorspeisen Vorspeisen 

15,80 â‚¬. 153. Kalamaris mit Knoblauchsauce kleine Tintenfischringe mit Kartoffeln, Reis und Salat. 14,40 â‚¬. 154. 1 Forelle in der Pfanne gebraten, mit Kartoffeln, ...










 








elements of buddhist iconography pdf 

Global Secure Online Book ELEMENTS OF BUDDHIST ICONOGRAPHY PDF - If you serious looking for Ebook elements of buddhist i










 








elements of criticism reprint pdf 

guide is also related with elements of criticism reprint PDF, include : Ek Siasat Kai Kahaniyan Rauf. Klasra, El Sermon










 








Vorspeisen 

Antipastiteller Trentino gegrilltes GemÃ¼se mariniert, KrÃ¤utertomaten, Peperoni,. Oliven, BergkÃ¤se, Trentiner Bergschinken, Rucola,. Wildsalami. 8,50 âŒƒ.










 








structure data of elements and intermetallic phases 

Save this Book to Read structure data of elements and intermetallic phases strukturdaten der elemente und intermetallischen phasen landolt barnstein ...










 








Modelling Dependencies of IT Infrastructure Elements - ATIS 

Even one single distributed IT service already depends on the correct interaction of many ... a way that management applications can cope with it as a managed ...










 








structure data of elements and intermetallic phases 

Read and Save Ebook structure data of elements and intermetallic phases ... Traditionalists may ask, what is so great about downloading structure data of ...










 








| HAUPTGERICHTE | | UNSERE KLASSIKER | | NACHSPEISEN | 

SesamÃ¶l) L-Sulfit (Wein, Alkohol, TrockenfrÃ¼chte) M-Allergen Lupinen (Lupinenmehl, Lupinensprossen), N-. Allergen Weichtiere (Muscheln, Schnecken, ...










 








THE UNIQUE TASTE OF JOY. REZEPTE 

UNIQUE. TASTE. OF JOY. NO. 1. Schilee. Spritzer. ZUTATEN. 1/3 SCHILEE. 2/3 SODA. EISWÃœRFEL. ZITRONENSCHEIBE &. MINZBLATT ALS. GARNITUR.










 








vorspeisen vorspeisen - Zum Frack 

SoÃŸe â‚¬ 0,50. Legende: 1= mit Farbstoff, 2= konserviert, 3= geschwefelt, 4= mit SÃ¼ÃŸungsmittel(n), 5=mit Phosphat,. 6= mit GeschmacksverstÃ¤rker, 7= geschwÃ¤rzt, ...










 








department of aeronautical engineering elements pdf 

department of aeronautical engineering elements | Get Read & Download Ebook department of aeronautical engineering elements as. PDF for free at The ...










 








elements 

Muchas de las propiedades químicas de los elementos se explican en términos ... los elementos de acuerdo con sus masas a










 








ageLOC® | elements 

Hidrolizada, Esteres de Jojoba, Extracto de Bambusa Vulgaris hoja/ tronco, Glucosamina. HCl, Extracto de Pisum Sativum (
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