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Toscaner Salat Balsmico Dressing

Menge. Einheit. Name. 300,00 g. Rucola. 300,00 g. Rohschinken Parma. 300,00 g. Mozzarella. 300,00 g. Feigen, frisch. 3,00 dl. KNORR PROFESSIONALÂ® ... 

















 PDF Herunterladen 



 PNG-Bilder






 140KB Größe
 6 Downloads
 367 Ansichten






 Kommentar


























Unilever Food Solutions Schweiz



Rezeptinformation Toscaner Salat Balsmico Dressing



Zutaten (10 Personen) Menge



Einheit



Name



300,00



g



Rucola



300,00



g



Rohschinken Parma



300,00



g



Mozzarella



300,00



g



Feigen, frisch



3,00



dl



KNORR PROFESSIONAL® Vinaigrette Balsamico



1,00



Stk



Limetten



20,00



g



KNORR® Mise en Place Basilikum



50,00



g



Rosmarinhonig



5,00



g



KNORR® Aromat



0,30



g



Pfeffer schwarz aus der Mühle



2,00



g



Salz



Zubereitung Vorbereitung: • • • • •



Rucola waschen und gut trocknen Rohschinken locker zu Rosen aufdrehen Mozzarella in feine Scheiben schneiden Feigen waschen und mit dem Messer vom Stielansatz her über Kreuz einschneiden Links und rechts mit Daumen und Zeigefinger unten zusammendrücken, so dass sich die Feige oben öffnet und eine Blume entsteht
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Unilever Food Solutions Schweiz



Rezeptinformation



• Jus und Zeste von der Limone, MEP Basilikum, und Honig mit Balsamico Dressing in einer Schüssel gut vermischen, ev. mit Aromat und Pfeffer nachwürzen Zubereitung: • Rucola auf einem Teller arrangieren, Feigen, Mozzarella und Rohschinkenrosen auf dem Salat arrangieren • Mit dem Dressing begiessen Tipp: • Dazu schmeckt ein ofenfrisches Ciabatta- oder Focchacia-Brot
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Avocado-Hähnchen Salat mit Tomate-Basilikum Dressing 

Avocado-Hähnchen Salat mit Tomate-Basilikum Dressing. Für Fragen zum Rezept kontaktieren Sie bitte unser Kochstudioteam unter der Nummer 01/605 35 ...
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Belgisches Dressing 

Menge. MaÃŸeinheit. Name. 100,00 g. KNORR SalatkrÃ¶nung FranzÃ¶sische Art. 550,00 ml. Wasser. 150,00 ml. MAZOLA KeimÃ¶l. 70,00 g. Dijon-Senf. 70,00 g. Bienenhonig. 10,00 g. Schnittlauch. 15,00 g. Dill. Zubereitung. Vorbereitung: Dill waschen und sehr
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Dressing room 

between a band and an act of electronic music. .... y logística cuatro (4) horas antes de la apertura de ..... high at a
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KUNER Italian Dressing 

KrÃ¤uter (Oregano, Basilikum, Majoran), fÃ¤rbendes Lebensmittel (Apfel-, Karotten-, Hibiskus- ... II) und CH-Kennzeichnungsverordnung (Anhang 1, LKV).










 


[image: alt]





Nizza Salat 

Menge. Einheit. Name. 400,00 g. Bohnen, grÃ¼n. 200,00 g. Cherry Tomaten. 120,00 g. Zwiebeln. 150,00 g. Radieschen. 300,00 g. Eier gekocht. 300,00 g. BERTOLLIÂ® Artischockenherzen grilliert. 800,00 g. Thunfisch frisch, filet. 15,00 g. KNORR WÃ¼rzmix f
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Coleslow Salat 

Menge. Maßeinheit. Name. Salat: 300,00 g. Weißkohl , geputzt, in Streifen. 300,00 g. Rotkohl , geputzt, in Streifen. 300,00 g. Möhren , geputzt, in Streifen. 300,00 g. Kohlrabi , geputzt, in Streifen. Sauce: 250,00 ml. Magerquark. 50,00 ml. Milch fet
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Antipasti Salat 

Antipasto Speciale. (fÃ¼r zwei). Carpaccio, Vitello Tonato, gegrilltes SaisongemÃ¼se. 17,50â‚¬. Antipasti Vegeteriano gegrilltes GemÃ¼se & Parmesan. 9â‚¬. Warmes ...
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KNORR French Dressing Portionsbeutel 

Zutaten. Zutaten: Trinkwasser, RapsÃ¶l, 17% Senf (Trinkwasser, SENFSAAT, Branntweinessig, Speisesalz, GewÃ¼rze, Aroma),. Zucker, Branntweinessig, Speisesalz, MILCHEIWEISS, modifizierte StÃ¤rke, Verdickungsmittel Xanthan, Petersilie,. Aroma. Besondere
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Deutsches Haus-Dressing 

... Unilever Food Solutions - Alle Rechte vorbehalten service.unileverfoodsolutions.com. 13.02.2016. Zutaten (1 Liter). Menge. Einheit. Name. 7,00 dl. KNORR French Dressing. 2,00 dl. Bier. 80,00 g. Bienenhonig. 20,00 g. KNORRÂ® Mise en place Rosmarin
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KNORR Salat-Hit 

KNORR Salat-Hit. FÃ¼r Fragen zum Produkt kontaktieren Sie bitte unser Kochstudioteam unter der Nummer 01/60 535 230. Informationen zu weiteren Produkten ...
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Scharfer Papaya Salat - RubyGYM 

Papaya schÃ¤len, entkernen und in Streifen schneiden. â€¢ Den Knoblauch und die Chili Schote klein hacken. â€¢ In einer Pfanne ohne Fette die MandelblÃ¤ttchen rÃ¶sten (leicht braun). â€¢ Die Shrimps im KokosÃ¶l anbraten und Curry , Salz und Pfeffer h
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KUNER Balsamico Dressing 

Zutaten mit allergenem Potential. â€¢ Glutenhaltige Getreide und daraus gewonnene Erzeugnisse. â€¢ Schwefeldioxid und Sulfite (â‰¥10 mg/kg oder â‰¥10 mg/l). NÃ¤hrwerte. Name. 100g enthalten. 100ml enthalten pro. Portion**. %* pro. Portion. Energie (K
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KUNER Joghurt Dressing 

... Gorgonzola passiert oder feingeschnittenem Schnittlauch verfeinern. Gebinde- und Logistikinformationen. Bezeichnung. Verbrauchereinheit. Verpackungseinheit. Transporteinheit. EAN. 9000144068264. 9000144068271. 8712100620904. MaÃŸe L/H/B in mm. 11
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Tomatensalat mit Italian Dressing 

Menge. Einheit. Name. 500,00 g. Gelbe Tomaten. 500,00 g. Tomaten. 300,00 g. Cherry Tomaten. 4,00 g. Salz. 1,00 g. Pfeffer schwarz aus der Mühle. 100,00 g. Zwiebeln, rot. 200,00 g. Rucola. 5,00 g. KNORR Mise en Place Basilikum. 3,00 dl. KNORR Italian 
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Zander auf Salat-Puree 

und Kerbel waschen, trocken tupfen, BlÃ¤ttchen abzupfen und fein hacken. Die HÃ¤lfte der Gartenkressefein schneiden. 100 g Butter, Schalotte, Knoblauch, ...
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Salat von Pfifferlingen 

Brust von der Maispoularde mit geschÃ¤umter BÃ¤rlauchsoÃŸe,. FrÃ¼hlingsgemÃ¼sen und Bandnudeln. Tiramisu-TÃ¶rtchen mit Amaretto-Schokoladen-Sorbet.
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Fenchel-Orangen-Salat 

1 groÃŸe Fenchelknolle. 2-3 Orangen, je nach GrÃ¶ÃŸe. Saft einer halben Zitrone. Salz. 2 EL OlivenÃ¶l â€œCortijeroâ€œ (das gute vom Weinhaus Hamm â˜º ). 1-2 TL ...
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Zander auf Salat-Puree 

130 g weiche Butter. 1 Schalotte. 1 Knoblauchzehe. 2â€“3 Stiele Petersilie. 1â€“2 Stiele Kerbel. 1 Handvoll Gartenkresse. Salz. Pfeffer. Zitronensaft. 1 Kopfsalat (ca.
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Tomaten Mozzarella Salat (HORE) 

g. CHIRATÂ® schwarze Oliven o. Stein. 20,00 g. Basilikum. 3,00 dl. KNORR Italian Dressing. Zubereitung. Vorbereitung: â€¢ Tomaten waschen und jede Tomate mit Speck umwickeln (evtl. mit Zahnstocher fixieren). â€¢ Mozzarella abtropfen lassen. â€¢ Olive
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Fabiennes Edamame-Mozzarella-Salat 

Edamame in Wasser ca. 5 Minuten kochen. Abgiessen, kalt abschrecken. Edamame aus der Schote lÃ¶sen. Gurke schÃ¤len, halbieren, in feine Scheiben ...
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KNORR Salat-Mayonnaise Portionen 

Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse. â€¢ Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse. â€¢ Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse. NÃ¤hrwerte. Name. 100g enthalten. 100ml enthalten pro. Portion**. %* pro. Portion. Energie (Kilojoule). 2103 kJ. 2082 kJ. 41
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Tortellini-Salat und Melonenbecher 

Aubergine | 1 EL Olivenöl | 1 kleine Knob- lauchzehe | schwarzer Pfeffer aus der. Mühle | Pizzagewürz | 1 Bund Basilikum |. 50 g Gorgonzola | 150 g fettarmer ...
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Focaccia Bohnen-Rauke-Salat 

AZ 52 Surf & Turf â€“ wenn Fisch auf Fleisch trifft. Hauptgericht. Meta. Steak mit Bohnen-Rauke-Salat und Garnelen-. Focaccia. Aus FÃ¼r jeden Tag 7/2016. Zutaten.
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Scharfer Papaya Salat - RubyGYM 

Papaya schÃ¤len, entkernen und in Streifen schneiden. â€¢ Den Knoblauch und die Chili Schote klein hacken. â€¢ In einer Pfanne ohne Fette die MandelblÃ¤ttchen ...
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