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Speisekarte Mai 2017

DANN IST DIE KÃœCHE VON MAERZ UND MAERZ DIE PERFEKTE ... 34,00â‚¬. AFTER DINNER ... CROSS FINE DINING â€“DAS GROÃŸE TAUSCHMENÃœ. 
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SEHR GEEHRTE GÄSTE, HERZLICH WILLKOMMEN IN UNSEREM RESTAURANT. SCHÖN, DASS WIR IHRE GASTGEBER SEIN DÜRFEN. FÜHLEN SIE SICH WOHL BEI UNS UND GENIEßEN SIE DIE ZEIT IN UNSEREN GEMÜTLICHEN RÄUMLICHKEITEN. GENIEßEN SIE DEN ABEND. BENJAMIN, CHRISTIAN UND STEPHANIE MAERZ



UNSER TEAM: PATRICK MELZER, MADLEN SAUTER, LISA ENDRES, MARVIN ACKERMANN, VANESSA BRENNER, KATI FEILE, STEPHANIE MAERZ



HEIMWEH | FERNWEH WENN DIE HEIMATLICHEN WURZELN FEST, DIE REGIONALE VIELFALT GROß, ABER DIE SEHNSUCHT NACH DEM GESCHMACK DER FERNE GROß IST, DANN IST DIE KÜCHE VON MAERZ UND MAERZ DIE PERFEKTE KULINARISCHE VERBINDUNG VON HEIM- UND FERNWEH. HEIMATVERBUNDEN UND DENNOCH WELTOFFEN – SO SIND WIR UND SO KOCHEN WIR AUCH.



WIR SIND MITGLIED BEI



WWW.JRE.DE



#CAVIARSHOT BY PRUNIER



LOVE IT – SHARE IT – SMILE GEERNTET VON JUNGEN FARM-STÖREN HAT DIESER KAVIAR EINE ZARTE TEXTUR UND EIN KLEINES, DUNKLES KORN. SEINE STRUKTUR IST LEICHT GESALZEN, JEDOCH KOMPLEX IM GESCHMACK UND IST DER PERFEKTE EINSTIEG IN DIE WELT DES KAVIARS. ALS ERGÄNZUNG FÜR IHR GERICHT 10 G CAVIARSHOT 16,50 € KÜCHENCHEF BENJAMIN MAERZ EMPFIEHLT DEN CAVIARSHOT ZU GARNELE, STACHELMAKRELE, SAURE RÄDLE UND SCHWEINEBAUCH. ZUM APERITIF



1 GLAS CHAMPAGNER NICOLAS FEUILLATE BRUT PREMIER 1 DOSE CAVIARSHOT UND BLINIS 34,00 €



AFTER DINNER 1 GLAS BELVEDERE WODKA 2 CL 1 DOSE CAVIARSHOT UND BLINIS 24,00 €



DER CAVIARSHOT WIRD AUF EIS UND MIT EINEM PERLMUTLÖFFEL SERVIERT



CROSS FINE DINING – DAS GROßE TAUSCHMENÜ DIE BESONDERHEIT IST, DASS JEDE PERSON EIN ANDERES ÜBERRASCHUNGSMENÜ SERVIERT BEKOMMT. SOMIT ERHALTEN SIE DIE GRÖßTMÖGLICHE BANDBREITE UNSERER KÜCHE. TAUSCHEN UND PROBIEREN SIE SEHR GERNE.



CROSS FINE DINING MENÜ IN 5 GÄNGEN INKLUSIVE APERITIF, WEINBEGLEITUNG ODER ALKOHOLFREIER MENÜBEGLEITUNG



259,00 € FÜR 2 PERSONEN



MENÜ SIGNATUR MAERZ HEIMWEH | FERNWEH GRÜßE AUS DER KÜCHE BLAUE GARNELE „GOOD GAMBA“ UNSER KIMCHI | WILDER BROKKOLI | LINSEN | MANGO | INDIANDERNESSEL STACHELMAKRELE GURKE | MANDELMILCH | DILL | EBI AMA SCHWEINEBAUCH SCHIMMELGEREIFT KOHLRABI | ERDNUSS | PHO | UMEBOSHI KAROTTEN EISKAROTTEN | FENCHEL | GEBRANNTE SAHNE | SEROENDENG ERFRISCHUNG ZWISCHENRIPPENSTÜCK VOM WEIDERIND PAPRIKA | RADIESCHEN | CASHEW | TOGARASHI ORIGINAL BEANS EDELWEIß SCHOKOLADE – DIE SONNE ASIENS BROTFRUCHT | POMELO HASSAKU | KOKOSNUSS ORIGINAL BEANS GRAND CRU 80% SCHOKOLADE MARA DE BOIS ERDBEERE | KIRSCHBLÜTEN | ROTER SHISO DIE SÜßE VERFÜHRUNG PREIS PRO PERSON 129,00 €



MENÜ SIGNATUR MAERZ OHNE FISCH UND OHNE FLEISCH



UNSER KIMCHI WILDER BROKKOLI | LINSEN | MANGO | INDIANDERNESSEL SAURE RÄDLE SÜßKARTOFFEL | RETTICH | ZWIEBELN | YUZU | WASABI KAROTTEN EISKAROTTEN | FENCHEL | GEBRANNTE SAHNE | SEROENDENG BÄRLAUCH-KARTOFFEL-GNOCCHI BELPERKNOLLE | GEMÜSECHIPS | NUSSBUTTER ORIGINAL BEANS GRAND CRU 80% SCHOKOLADE MARA DE BOIS ERDBEERE | KIRSCHBLÜTEN | ROTER SHISO



PREIS PRO PERSON 79,00 €



VORSPEISEN BLAUE GARNELE „GOOD GAMBA“ UNSER KIMCHI | WILDER BROKKOLI | LINSEN | MANGO | INDIANDERNESSEL 22 EURO



STACHELMAKRELE GURKE | MANDELMILCH | DILL | EBI AMA 22 EURO



SAURE RÄDLE SÜßKARTOFFEL | RETTICH | ZWIEBELN | YUZU | WASABI 19 EURO



ZWISCHENGERICHTE STAUFERICO SCHWEINEBAUCH SCHIMMELGEREIFT KOHLRABI | ERDNUSS | PHO | UMEBOSHI 24 EURO



ENTE SÜß SAUER TERRINE | DIM SUM | MANDARINE | GEREIFTE SOJASAUCE 26 EURO



KAROTTEN EISKAROTTEN | FENCHEL | GEBRANNTE SAHNE | SEROENDENG 20 EURO



HAUPTGÄNGE ZWISCHENRIPPENSTÜCK VOM WEIDERIND PAPRIKA | RADIESCHEN | CASHEW | TOGARASHI 34 EURO



SEEHECHT ZWIEBELN | TOMATEN | ESTRAGON 34 EURO



BÄRLAUCH-KARTOFFEL-GNOCCHI BELPERKNOLLE | GEMÜSECHIPS | NUSSBUTTER 26 EURO



DESSERT ORIGINAL BEANS EDELWEIß SCHOKOLADE – DIE SONNE ASIENS JACKFRUCHT | POMELO HASSAKU | KOKOSNUSS 17 EURO



ORIGINAL BEANS GRAND CRU 80% SCHOKOLADE MARA DE BOIS ERDBEERE | KIRSCHBLÜTEN | ROTER SHISO 17 EURO



KÄSEVARIATION AFFINEUR WALTMANN MELISSENBROT | CHUTNEY | GEWÜRZFEIGEN 17 EURO



WIR MÖCHTEN, DASS SIE ALS GAST DEN GRÖßTMÖGLICHEN KOMFORT GENIEßEN. DESHALB KÖNNEN SIE SICH BEI UNS IHR MENÜ EINFACH AUS ALLEN GERICHTEN SELBST ZUSAMMENSTELLEN! DIE A LA CARTE PREISE FINDEN SIE DIREKT BEI DEN GERICHTEN! 4 GÄNGE 89 EURO | WEINE 39 EURO 5 GÄNGE 99 EURO | WEINE 49 EURO 6 GÄNGE 109 EURO | WEINE 59 EURO



ALKOHOLFREIE MENÜBEGLEITUNG



4 GÄNGE 29,00 € 5 GÄNGE 39,00 € 6 GÄNGE 49,00 €



CRAFT-BIERBEGLEITUNG 4 GÄNGE 39,00 € 5 GÄNGE 49,00 € 6 GÄNGE 59,00 €



HOMMAGE AN SCHWABEN DRY AGED ROSTBRATEN



RÜCKEN VOM ULMER WEIDERIND – METZGEREI OLIVER HÄCKER SACHSENHEIM FILDERKRAUT | GESCHMORTE ZWIEBELN | GETRÜFFELTE KARTOFFELTASCHEN 36,00 €



Die Trockenreifung von Fleisch, das Dry Aging, ist das älteste Verfahren der Fleischreifung überhaupt. Dabei wird das Fleisch am Knochen über einen bestimmten Zeitraum bei kontrollierter Temperatur, Luftfeuchtigkeit und Luftqualität abgehängt. Es darf in Ruhe reifen und statt luftdicht in Plastikfolie zu liegen, darf es das tun, was Fleisch am liebsten tut: Es darf atmen. Als Dank schenkt uns das auf diese Art veredelte, trockengereifte Fleisch ein unnachahmliches, intensives Aroma. Und eine Konsistenz, die nichts mit einem „normalen“ Stück Fleisch gemeinsam hat. Kein Wunder, dass Dry Aged Beef unter Kennern deshalb als “die Königsklasse unter den Steaks” gilt.



KINDERKARTE KIDS-BURGER 100 % BIO-RIND | TOMATEN | GURKEN | POMMES | KETCHUP 9 EURO NÜRNBERGER ROSTBRATWÜRSTLE MIT KARTOFFELRÖSTI UND SAUCE 4,50 EURO @VON SCHLECK EIS 3,50 EURO



























Empfehlen Sie Dokumente
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Speisekarte Juni 2017 

Olivenöl/Orangen-Honig Marinade leicht gebrannt/Shiso/Tobiko/ Mandeln. Sashimi vom Label Rouge Lachs 17,50€. Shiso/Rettich/Tobiko/Ponzu/Teriyaki.
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Speisekarte September 2017 

HauptgÃ¤nge. Zitronen Nudeln mit Garnelen. 17,50â‚¬. Tomate/Shiso. TresOr Burger. 18,50â‚¬. HÃ¤hnchenbrust/rote Zwiebeln/Rucola/. Cheddar/BBQ-Honig Sauce/.
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Speisekarte MÃ¤rz 2017 

Ei, Avocado, Emmentaler, RÃ¶sti, Salsa Verde. + Schinken oder Speck 1,00. Hillary Clinton (vegan) 6,50. Schwarze Bohnen, Salat, Tomaten, Spinat,. Guacamole.
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Februar 2017 nur Speisekarte 

mit Honig - Chili Salsa *A, E, F, J, 1, 2, 7. RÃ¤ucherlachs. RÃ¤ucherlachs. 8,70 â‚¬ an einem Kartoffelpuffer mit Fenchelpesto *A, B, J, L, 2, 7. Bunter Salatteller k.
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Speisekarte Quandoo 2017 

Ranch Dip, Hot Sauce, Tomatensauce, Chipotle (gerÃ¤ucherte Chilis) Mayo. NÃ¼sse gemischt 3,00 / ErdnÃ¼sse 2,50 / Chips 2,50. HAUSGEMACHTE DESSERTS.
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Speisekarte Frühling 2017 

auf hausgemachten Rucola-Olivennudeln mit Cherry Tomaten und Zitronen Öl. Sautéed Bad Ragaz rose perch fillet on home made garden rocket-olives ...
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Speisekarte September 2017 - PDFDOKUMENT.COM 

Bio-HÃ¤hnchenbrust/Gurke/Paprika/Tomate/. Sesam. Sashimi vom Yellow Fin Tuna 23,50â‚¬. SommertrÃ¼ffel/Shiso/Tobiko/Ponzu/Teriyaki. Softshell Crab. 19,00â‚¬.
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speisekarte oktober 2017 

+ Nutella, Pekannuss 5,50. Break fast Drinks. Bloody Mary 7,00. Mimosa (Prosecco mit Orangensaft) 3,00 in der treubleiben Breakfast-Kombi. Bloody Mary 5,00.
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Speisekarte Blume 9:2017 

Nadines KÃ¶stliches. Warmes Baguette mit ZiegenkÃ¤se, Birne, karamelisierter Zwiebel und WalnÃ¼ssen, dazu Salatbouquet. 6,5 â‚¬. Veggie Baguette â“¥. Warmes ...
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Mai 2017 Themen: 

01.05.2017 - Der EuropÃ¤ische Dachverband der Kammern hat Anfang MÃ¤rz weitere ehrgeizige und umfassende Freihandelsverhandlungen mit Indien ...
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7. Mai 2017 

Für unsere treue Diener, Anne Friesen im Büro und Hanna Hiebert, als. Haushälterin, in der ... Lied #453 / „Die Zeit ist kurz, o Mensch sei weise!“ Bibellese ...
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Stand: Mai 2017 - Autobahnatlas 

MeiÃŸen. KÃ¶nigs. Wusterhausen. Storkow. MÃ¤rkisch. Buchholz. Neu LÃ¼bbenau. Ranzig. MÃ¼llrose. Beeskow. Grunow. EISEN-. HÃœTTENSTADT. Lieberose. Guben.
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GebetsnewsletterLE/Gebetsinfos Mai 2017 
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Speisekarte Speisekarte 

eingebraut und mit feiner Meckatzer Reinzucht-Hefe in der Flasche vergoren wurde. Bitburger Alkoholfreies Bier. Bitburger Alkoholfreies Bier. 0,33. 2,30 â‚¬.
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Monatlicher Bericht Mai 2017 

und die Verschiebung zum Online-Handel, bilden weiterhin einen starken ... Der GAMAX Junior Fund investiert in Aktien erfolgreicher Unternehmen,.
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Mai 2017 Themen: 

01.05.2017 - Ansprechpartner: [email protected]; [email protected]. Regionale Gutscheinsysteme: Bundesrat greift DIHK-Vorschlag auf.










 


[image: alt]





getrÃ¤nkekarte mai 2017 

super fruchtig, beerig, sexy. Naturbursch Bio 2015. 1/8l. 4,00. Hareter, Burgenland gelbes Kernobst, vollmundig, fein, vegan. RosÃ©. Amorosa RosÃ© Bio 2015. 1/8l.
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Mai 2017 - WordPress.com 

01.05.2017 - INVESTOR Kommentar â€“ Otto Hans Ressler. Kunst ist Erkenntnis ...... Flaschen von seinem Zimmerkollegen Heinrich. Reisenbauer, weil er ...
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Mai 2017 - WordPress.com 

01.05.2017 - Arbeiten von Albin Egger-Lienz, Karl Hofer, Gustav. Klimt oder Carl Moll. ..... Karriere war die FÃ¶rderung durch Otto Wagner: wÃ¤hrend seiner ...
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speisekarte 

F. I. S. CH. â€¢ LACHSFORELLE. â€¢ WURZELGEMÃœSE. â€¢ FEINWEIZEN. â€¢ APRIKOSE. Gebeizte Lachsforelle trÃ¤umt unter'm Apriko- senbÃ¤umchen vom Bett.
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Speisekarte 

Maultaschensuppe (A,D,G,J) mit GemÃ¼sestreifen. Dampfnudeln (A,D,G) mit Kompott warmer FleischkÃ¤se (1,2,3) mit Kartoffel-Gurken-Salat (K). Obst. GemÃ¼se- ...
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Speisekarte 

vom Grill, sautiertem GemÃ¼se, Petersilienkartoffeln. Green Curry with Prawns. 24,00. Garnelen in pikant scharfer grÃ¼ner Currysauce mit. GemÃ¼se und Jasminreis.
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Standplan Mittwoch, 17. Mai 2017 Standplan Dienstag, 16. Mai 2017 

16.05.2017 - Standplan Mittwoch, 17. Mai 2017. 148. STANDPLAN. Standplan Dienstag, 16. Mai 2017. VORTRÃ„GE. Garderobe. Eingang. Accenture. 06D.
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Standplan Mittwoch, 17. Mai 2017 Standplan Dienstag, 16. Mai 2017 

16.05.2017 - Accenture. 06M. ACO Passavant GmbH. 11M. Actian. 31M. Adecco. 13M ae-group. 12M. Agentur fÃ¼r Arbeit. 01M. ArnstÃ¤dter Werkzeug und.
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