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HausspezialitÃ¤t - Restaurant Krone Uetikon

Schweiz. Felchen. Schweiz. Lachs. Norwegen. Krevetten. Vietnam. Jakobsmuscheln. USA. Allergene. Bei Fragen zu Allergenen Lebensmitteln und Stoffen wenden Sie sich bitte an unseren Chef de Service. Alle Preise sind inkl. MwSt. und verstehen sich in CHF. Restaurant Krone. Seestrasse 117. 8707 Uetikon am See. 
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Hausspezialität ein Salat zum Einstieg (oder gemischter Blattsalat) *** Charbonnade de boeuf à discretion Pommes Allumettes Dip-Saucen und Beilagen Fr. 55.– / Person ab 2 Personen



Jeden Abend ab 18 Uhr



Degustazionsmenü



„Wilde Zeiten“ Rehcarpaccio an einer Brombeermarinade Belper Knolle und süss-sauren Eierschwämmchen *** Kürbissuppe mit gebratener Jakobsmuschel







*** Grüntee-Sorbet



*** Gebratenes Wildschweinfilet auf Pinot Noir Jus Butterspätzli und Rotkraut



*** Tiramisù mit Amaretti Preis pro Person 67 



Kalte Vorspeisen & Salate Grüner Salat 10 verschiedene saisonale Blattsalate Gemischter Salat 12 verschiedene saisonale Salate Nüsslisalat 16 mit Speck und Ei 



Tomatensalat «Caprese» 17 Italienischer Büffelmozzarella mit Cherry-Tomaten und Rucola Rindstartar 21 mit Salatbouqet, Toast und Butter 



Suppen & warme Vorspeisen



Kürbiscrèmesuppe 14 mit gebratener Jakobsmuschel Steinpilz-Suppe 12 mit Thymian-Croûtons Geräucherte Entenleber 21 mit Randen-Wasabicréme, Brioche-Toast und Quitten Chutney 



Pasta & Risotto



Frische Tagliatelle 19 mit Basilikumpesto und Cherrytomaten 



Kartoffelgnocchi 19 mit Bolognese-Rahmsauce Spaghetti alla Chitarra 25 mit gebratenen Riesencrevetten, Cherrytomaten und Rucola Rauchlachsravioli 25 mit Prosecco-Rahmsauce und rosa Pfeffer Kürbisravioli 24 mit Butter, Aceto Balsamico und Amaretticrumble Steinpilz-Risotto 25 mit Mascarpone und frischem Rosmarin 



Fleisch



Rindsfilet Rossini 56 mit Trüffel-Jus, Entenleber, saisonalem Gemüse-Beet und Parmesan-Risotto 



ohne Entenleber 51 Gebratenes Kalbskotellete 45 mit Balsamicojus und gebratenen Steinpilzen mit Bratkartoffeln und saisonalem Gemüse Kalbsschnitzel 36 mit Zitronensauce, Tagliatelle und saisonalem Gemüse Geschnetzelte Kalbsleber 34 mit Marsalasauce, Butterrösti und saisonalem Gemüse Paniertes Schweinsschnitzel 29 mit Pommes Frites und saisonalem Gemüse 



Fisch



Gebratene Lachstranche 32 mit Safran-Gemüsesauce auf buntem Linsensalat 



Gebratenes Felchenfilet 29 mit „Uetiker Weissweinsauce“, Salzkartoffeln und glasierten Kefen Gebratene Riesencrevetten 34 mit einer Tomaten-Olivensauce, Trockenreis und saisonales Gemüse-Beet 



Pizza Klassiker Margherita 17 Tomatensauce und Mozzarella Funghi 19 Champignons, Tomatensauce und Mozzarella Prosciutto 21 Hinterschinken Tomatensauce und Mozzarella Salame piccante 22 Paprikasalami, schwarze Oliven, Tomatensauce und Mozzarella Tonno 23 Thunfisch, Kapern, Zwiebeln, Oliven, Tomatensauce und Mozzarella 4-Formaggi 24 Mozzarella, Gorgonzola, Grana Padano und Mascarpone 



Pizza Highlights







Dolce Vita 25 Tomatensauce, Mozzarella, Büffelmozzarella, grillierte Aubergine, grillierte Zucchetti, Cherrytomaten, Pecorino Käse und kaltgepresstes Olivenöl Golosa 26 Tomatensauce, Mozzarella Bresaola und Büffelmozzarella Miss Italia 26 Büffelmozzarella, Parmaschinken, Mozzarelline, Cherrytomaten, Rucola und Trüffelöl Calzone ripieno „Tricolore“ 25 Tomatensauce, Mozzarella, Hinterschinken, Champignons, gekochtes Ei, Artischocken, Pesto, Parmesansplitter und Rucola 



Desserts



Tiramisù 13 mit Amaretti 



Panna Cotta 13 mit Waldbeerensauce Ofenfrisches Schokoladenküchlein 14 mit Portweinzwetschgen und Vanilleglae 



Glace und Sorbet Kronen-Glace 4.50 Vanille, Irish-Coffee, Gin Tonic, Grüntee Don Gelato 3.50 Schokolade, Kaffee, Joghurt, Marroni, Zitronen, Mandarinen 



Deklaration Rindfleisch Schweiz Kalbfleisch Schweiz Schwein Schweiz (Wandelerhof Gunzwil) Wild Schweiz, Östereich, Ungarn Entenleber Frankreich Bresaola Italien Rohschinken Italien Schinken Schweiz Salami Schweiz Felchen Schweiz Lachs Norwegen Krevetten Vietnam Jakobsmuscheln USA 



Allergene 



Bei Fragen zu Allergenen Lebensmitteln und Stoffen wenden Sie sich bitte an unseren Chef de Service. Alle Preise sind inkl. MwSt. und verstehen sich in CHF Restaurant Krone Seestrasse 117 8707 Uetikon am See 043 843 30 60



„Essen soll zuerst das Auge erfreuen und dann den Magen“



Johann Wolfgang von Goethe



Wir begrüssen Sie in der Krone in Uetikon am See und heissen Sie herzlich willkommen! Wir freuen uns, dass Sie den Weg zu uns gefunden haben und sich von uns verwöhnen lassen. In unserem à la Carte Menu finden Sie saisonal abgestimmte Gerichte. Falls verfügbar, informieren wir Sie auch gerne über unsere Tagesspezialitäten, hier gilt: „Es hät, solangs hät!“ Haben Sie gewusst, dass Sie unsere Räumlichkeiten (Restaurant, Stübli, Saal und zwei Terrassen) auch für private oder geschäftliche Anlässe reservieren können? Fragen Sie uns nach den Möglichkeiten, wir geben Ihnen gerne unverbindlich Auskunft. Nun wünschen wir Ihnen aber viel Vergnügen mit unserem Speise & Getränkeangebot und anschliessend: En Guete! Herzlich, Ihre Gastgeber Valentino Gastronomie AG Domenico Falzarano & Team 



























Empfehlen Sie Dokumente
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Weinstube Krone 

WeltvorstÃ¤nde der deutschen Bank auf dem Pureliner. 90 Personen Showkochevent ... Freunden 2010 mit Pokal fÃ¼r beste PrÃ¤sentation (Platz2); 80 Personen ...
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restaurant 

aQua. -restaurant-. Page 2. “Nuestro destino nunca es un lugar, sino una nueva forma de ver las cosas”. HENRY MILLER. La
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restaurant 

Guiso de cordero envuelto en láminas vegetales como si fuera un canelón, crema de guisantes con hierbabuena. Frutas asad
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Restaurant 

Kaffee - Coffee. Milchshake - Milk shake. Biere - Beers. VietnaMeSiSCher kaFFee 9. 2,50. VietnaMeSiSCher eiSkaFFee 9. 3,00. VietnaMeSiSCher kaFFee 9 mit ...
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restaurant - Hotel & Restaurant Eggers 

FEINSCHMECK Ã„. Die 500 besten. RESTAURANT in Deutschland. 40. Fâ‚¬INSCHMECKER _. I fahre. T0 â€”Resmumnts Landgastbo'iuseÃŸ zstros, Brassemen ...
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Krone Prinzessin Einladung - Blog 

Page 1. Einladung.
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BIER & DINE - Hotel Krone, Attinghausen 

08.09.2017 - Freitag, 13. Oktober, ab 19 Uhr. Samstag, 14. Oktober, ab 19 Uhr. Sonntag, 15. Oktober, ab 11.30 Uhr. 24. November bis. 3. Dezember. 49.
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Restaurant Datenschutzerklaerung 
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sky restaurant® 

SECRETO DE CERDO IBÉRICO con puré de boniato, menta y lima, crema de lentejas al ras al honut y papaya verde encurtida.
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Restaurant Marina! 

Medium: Manfred Baumann. Datum: 29.06.2016. Great Location! ... Manfred Ã¼ber die neue Miss Austria: "Sie hat das nÃ¶tige Aussehen und die Disziplin, um ...
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Mohren Restaurant 

Oliver Class. Restaurantleiterin. KÃ¼chenchef. Hotel Mohren **** Marktplatz 6 87561 Oberstdorf. Tel 08322 / 9120 Fax 08322 / 912 444 [email protected] ...










 


[image: alt]





restaurant chuanet 

26 de julio de 1985, fecha en la que empezamos una pequeña empresa familiar dedicada a la restauración, formada por Juan
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Restaurant EssTisch Restaurant EssTisch Vier Gang 

Spargel â€žNatureâ€œ 250g. Hessischer Stangenspargel | Neue Kartoffeln | Zerlassene Butter oder Sauce Hollandaise. Asparagus "Nature" 250g. Local white ...
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Stadt Restaurant Karte - Stadt Restaurant Hamburg 

Anziehungspunktim Hotelä¸€derperfekte OrtfÃ¼reinStadtgesprÃ¤chä¸€diegute KÃ¼che der Hansestadt! |hrTeam vom ... 13,00EUR. 14,00EUR. 11,00EUR. 12,00EUR.
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die krone verse 1 12281 pdf 

You are entirely free to find, use and download, so there is no cost at all. die krone verse 1 12281. PDF may not make exciting reading, but die krone verse 1 12281 is packed with valuable instructions, information and warnings. We also have many ebo
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Muttertagmenu - Restaurant SCHATZ 

Wir haben fÃ¼r Sie Muttertag, den 8. Mai 2016, von 18.00 Uhr bis 22.00 Uhr geÃ¶ffnet, bitte reservieren Sie rechtzeitig Ihren Tisch. Wir freuen uns auf Ihren Besuch.
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griechisch mediterranes Restaurant AWS 

In der Geschichte haben die Hellenen ihren Tisch Â´immer` mit Familie und. Freunden geteilt, als Zeichen ihrer Gastfreundschaft und GroÃŸzÃ¼gigkeit. Ich habe dieses MenÃ¼ erstellt aus meiner eigenen Erfahrungen und Philosophie, die mich das griechisc
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Restaurant Genuss-Atelier 

Stör - Risotto - Tomate - Salzzitrone (A,D,G). 23,00 €. Fleisch. BBQ-Huhn (Brust) - Paprika - Zwiebel - Kartoffel (A,G). 23,00 €. Lammhüfte - Polenta - Pilze (A,G).
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Restaurant Genuss-Atelier 

Heilbutt - Blumenkohl (A,C,D,G). 25,00 â‚¬. Rotbarsch - FrÃ¼hlingslauch - grÃ¼ner Spargel (A,C,D,G). 22,50 â‚¬. Fleisch. Roastbeef - Heu - Brokkoli (A,C,G,H). 25,00 â‚¬.
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GETRÃ„NKEKARTE MARINA RESTAURANT 

GETRÃ„NKEKARTE MARINA RESTAURANT print,20.06.2017. APERITIF. PFIFF. Trumer Pils. 0,2l. 3,10. BIRNEN CIDER. M. Lungenschmied. 0,125l. 4,50.
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Restaurant MIAMI CAN PONS 

IVA INCLÒS / IVA INCLUIDO / TAX INCLUDED. 6,60€. Arròs a la cubana ... Calamars a la Romana. CALAMARES A LA ROMANA. SQUI
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Spargelkarte Restaurant Reuchlin 

mit Schnitzel â€žWiener Artâ€œ. 25,50 â‚¬ mit zweierlei Schinken. 23,50 â‚¬. Frischer Stangenspargel an Butterkartoffeln oder KrÃ¤uterflÃ¤dle mit Rinderfilet und BÃ¤rlauch ...
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SPEISEKARTE MARINA RESTAURANT 

13.10.2017 - THUNFISCH CARPACCIO. Yellow Fin Tuna,Nashi Birne,Avocado,Nori,Mango,gepuffter Quinoa. DO. 14,20. BEEF TARTAR.
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Spargelkarte Restaurant Reuchlin 

Gebratener grÃ¼ner und weiÃŸer Spargel mit hellem Balsamico abgelÃ¶scht mit schwarzen Kirschtomaten und LiebstÃ¶ckel. 15,50 â‚¬ wahlweise mit Garnelen. 21,00 â‚¬. Suppe. Schaumsuppe vom weiÃŸen Stangenspargel mit BÃ¤rlauch-Tomaten-Crostini. 8,50 â‚¬.
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