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vorspeisen . starters suppen . soups vegetarische ... - Simon Taxacher

15.07.2017 - Much fun while enjoying! Simon Taxacher. Martin Kinast. Gastgeber . host. KÃ¼chenchef . chef Bistro-Restaurant Rosengarten. Alle Preise inklusive der gesetzlichen Steuern und Abgaben. All prices including all legal taxes. Liebe GÃ¤ste, besuchen Sie unseren Genussshop im Foyer mit ausgewÃ¤hlten ... 
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VORSPEISEN . STARTERS 10 g Imperial Kaviar, Kartoffelschaum 10 g Imperial caviar, potato foam Gillardeau Austern auf Eis, per Stück Oyster’s on ice, per piece



[CDGLOP]



[O]



€



40,00



€



5,60



Gebeizter Tiroler Bachforelle mit Petersilie und Radieschen Pickled Tyrolean brook trout with parsley and radish



[CDGP]



€



15,00



Gebackenes Brixentaler Bio-Bauernhendl auf Kartoffelsalat Crispy fried chicken on potato salad



[ACGLOP]



€



14,00



Geschmortes Züngerl vom Westendorfer “Schwarznasenschaf” mit Paprikakraut und Kren [GPLM] Braised sheep tongue of “Schwarznasenschaf” from Westendorf, bell pepper cabbage and horseradish



€



13,00



Rohschinken vom Mangalitza Schwein mit Spargel und schwarzen Oliven Smoked ham from Mangalitza pork with asparagus and black olives



€



14,00



€



15,00



€



9,00



€



18,00



€



6,00



Kräftige Rinderbouillon mit Frittaten oder Leberknödel [ACGLO] Clear beef soup topped with sliced pancakes or liver dumpling



€



5,50



Schaumsuppe vom Spargel mit Zitronenthymiancracker [AGLOP] Cream of asparagus with lemon thyme cracker



€



6,00



€



15,00



€



14,00



€ €



14,00 18,00



€



15,00



€



41,00



[GLMP]



Caesar Salat mit gebratenen Bauernhendlstreifen und Knoblauchcroutons Caesar salad with fried farmer’s chicken strips and garlic croutons Caesar Salat mit Knoblauchcroutons Caesar salad with garlic croutons



[ACDGLO]



Beef Tartar vom Tiroler Hochlandrind mit Aioli und Toastbrot (150 g) Beef Tartar of Tyrolean highland cattle with Aioli and toasted bread Gemischter Salat oder Blattsalat Mixed or green salad



[ACDGLO]



[CDFGLMOP]



[GLMO]



SUPPEN . SOUPS



VEGETARISCHE GERICHTE . VEGETARIAN DISHES Dinkelspaghettini mit grünem Spargel und eingelegtem Paprika Spelt spaghettini with green asparagus and pickled peppers



[ACFGLMOP]



Ziegenkäsecannelloni mit Karotten “Alte Sorten” und Erbsen [ACFGLMOP] Cannelloni stuffed with goat cheese with carrots “old varieties” and green peas



ZWISCHENGERICHTE . SECOND STARTERS Gebratene Blunz’n auf eingemachtem Speck-Frühkraut Fried black pudding on pickled savoy with bacon



[ACGLMP]



als Vorspeise/as appetizer als Hauptgericht/as main course



Gegrillte Atterseer Wurst auf Senflinsen mit Wildkräutersalat [AGLMOP] Grilled Atterseer sausage on mustard lentils with wild herbs salad



FONDUE-CHINOISE (auf Vorbestellung - on pre-order) Fleischfondue (in hausgemachter Bouillon) [CFGLMOP] pro Person/ per person mit Salatvariation, verschiedenen Beilagen und Feinschmecker-Saucen Meat fondue (in homemade bouillon) with salad variation, different sidedishes and sauces



HAUPTGERICHTE . MAIN COURSES & FISCH . FISH Wiener Schnitzel vom Tiroler Landschwein mit Petersilienkartoffel und Preiselbeeren [ACGLO] ‘Wiener Schnitzel’ breaded and pan fried escalope of alpine pork with parsley potatoes and cranberries vom Tiroler Milchkalb . of young veal



€



17,00



€



24,00



Geschmorte Lammstelze mit Rosmarintaler und Bohnengemüse [ACGLOP] Braised leg of lamb leg with rosemary ducats and beans vegetable



€



25,00



Esterhazy-Rostbraten vom Tiroler Hochlandrind mit Schnittlauchspätzle [ACGLMOP] € Cutlet of Tyrolean highlander cattle with root vegetables and sour cream sauce with little chives dumplings



31,00



Rosa geschmorte Kalbsschulter mit Erdäpfelpüree und glacierter Spargel Braised shoulder of veal with mashed potatoes and glazed asparagus



€



27,00



€



22,00



€



25,00



Karottenkuchen mit Joghurteis [ACGHOP] Carrot cake with yoghurt ice-cream



€



11,00



Lauwarmer Schokoladekuchen mit Erdbeersorbet und Waldmeister [ACEGO] Luke warm chocolate cake with strawberry sorbet and sweetscented bedstraw



€



14,00



€



14,00



Sorbet [ACEFGHOP] Sorbets



€



4,00



Käseselektion mit Feigensenf [ACGOP] Cheese selection with fig mustard



€



16,00



€



3,00



[AGLOP]



Gegrillter “LandArt” Bauch vom Egelseer Waldschwein mit lauwarmen Kohlrabisalat Grilled “LandArt” belly from Egelseer pork with lukewarm kohlrabi salad



[GLMP]



Gegrilltes Tiroler Bachforellenfilet mit Topinambur und warm marinierter Gartengurke [DGLMOP] Grilled Tyrolean brook trout filet with Jerusalem artichokes and warm marinated cucumber



DESSERT . DESSERTS



Zubereitungsdauer 20 min – preparation time 20’



Apfel “Tiroler Renette” mit Buttercrumble und Apfel-Thymiansorbet Apple “Tiroler Renette” with butter crumble and apple-thyme sorbet



[ACEFGHOP]



GEDECK . ON THE TABLE Brot, Grammelschmalz und Tiroler Speck Bread, crackling lard and Tyrolean bacon



[ACG]



Viel Spaß beim Genießen! . Much fun while enjoying!



Simon Taxacher Gastgeber . host



Martin Kinast Küchenchef . chef Bistro-Restaurant Rosengarten



Alle Preise inklusive der gesetzlichen Steuern und Abgaben. All prices including all legal taxes.



Liebe Gäste, besuchen Sie unseren Genussshop im Foyer mit ausgewählten Produkten, Accessoires und der Gewürzlinie von Simon Taxacher! – Viel Spaß beim Degustieren. Dear guests, visit our pleasure shop in the foyer with selected products, accessories and the spice line of Simon Taxacher! - Have fun while tasting ALLERGENINFORMATION . ALLERGEN INFORMATION A – Gluten . gluten / B – Krebstiere . crustaceans / C – Ei . egg / D – Fish . fish / E – Erdnuss . peanut / F – Soja . soya / G – Milch . milk / H – Nüsse . nuts / L – Sellerie . celery / M – Senf . mustard / N – Sesam . sesame seeds / O – Sulphite . sulphites / P – Lupinen . lupins / R – Weichtiere . molluscs In unserem Betrieb werden Gerichte mit allen im Anhang II der LMIV angeführten Allergenen Stoffen zubereitet, unabsichtliche Kreuzkontakte können nicht ausgeschlossen werden. In our Restaurant all our dishes will be prepared with all allergens, listed in Annex II of LMIV, unintentional cross contacts can not be excluded.



























Empfehlen Sie Dokumente
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vorspeisen . starters suppen . soups vegetarische gerichte . vegetarian ... 

Mixed or green salad. SUPPEN . SOUPS. KrÃ¤ftige ... Spelt spaghettini with green asparagus and pickled peppers ... und der GewÃ¼rzlinie von Simon Taxacher!
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Vorspeisen / Starters Suppen / Soups Hauptgerichte 

Caribbean starter salad - different lettuce with fresh mango, cashew nuts & roti bred. 8,50 â‚¬ ... CrÃ©me BrÃ»lee von Grenada Schokolade, Ananas-Ragout und ...
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Starters / Vorspeisen 

14,50 â‚¬. Fresh â€œBurrataâ€�. (with tomatoes and ... Tomato soup with crÃ¨me fraÃ®che and basil. Tomatensuppe mit CrÃ¨me fraÃ®che und Basilikum. 6,00 â‚¬. Chilled white ...
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Vorspeisen / Starters 

Rice paper rolls filled with rice noodles, fresh salad, Thai herbs, peanuts, toasted .... Breaded banana with honey, sesame and vanilla ice cream. 12,90. 96.










 


[image: alt]





VORSPEISEN * STARTERS 

... Sulfite / contains Gluten, Milk, Cellery, Sulfites. Weinempfehlung zum Zwiebelrostbraten. Wine Recommendation for Roasted Beef. Regolo Rosso Veronese ...
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Vorspeisen Suppen 

... mit knusprigen Bratkartoffeln und einem Salatbouquet. Feinste HollÃ¤ndische Matjesfilets ,,Hausfrauen Artâ€œ................................13.90 in Apfel-Zwiebelrahm mit ...
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VORSPEISEN SUPPEN 

Hart- und WeichkÃ¤se mit Trauben, NÃ¼ssen, Feigensenf, Butter und Vollkorn-SchurgebÃ¤ck. DESSERTS. Profiteroles mit FrÃ¼chtegarnitur. 4,90. Parfait vom weiÃŸen ...










 


[image: alt]





VoRSPEiSEn * StaRteRS 

Romaine lettuce with caesar-dressing, capture, red onions, croÃ»tons and roasted poulard breast. EnthÃ¤lt Eier, Milch, Senf, Gluten / contains eggs, milk, mustard, ...
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Starters / Vorspeisen 

â€œHigh density of micro. Cesar Salat m. â€žHohe Anzahl von NÃ¤. Guacamole with grilled prawns, bel. Guacamole mit gegrillten Garnelen, P. BALANCE YOUR DAY ...










 


[image: alt]





Vorspeisen Vorspeisen Suppen & Suppen ... - Landgasthof Karner 

und Couscous. Fleischpflanzerl mit Rahmwirsing und KartoffelpÃ¼rÃ©e. 13,-. KÃ¤sespÃ¤tzle mit kleinem Beilagensalat. 12,-. Wiener Schnitzel vom Kalb in Fassbutter ...
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Suppen Vorspeisen 

Steak vom Rind mit Zwiebeln oder · KrÃ¤uterbutter mit Pommes und Salat 18,75 â‚¬ · MartyÂ´s Steak · Steak gefÃ¼hlt mit Camembert dazu · Pommes und Salat.
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VORSPEISEN SUPPEN GEMÃœSEGERICHTE 

Zick Zack Rollen. 3.10. 3. Pikanter Salat. 2.70. 4. Gemischter Salat. 2.90. 5. Hummer Chips. 2.50. 6. Shrimps Salat. 4.30. 7. Gurkensalat mit Knoblauch und Chili.
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PRZYSTAWKI STARTERS/VORSPEISEN 

Burger woÅ‚owy z jajkiem sadzonym, pomidorem, ogÃ³rkiem kiszonym, boczkiem, czerwonÄ… cebulÄ…, serem i sosem bbq, podany z frytkami. Beef burger with fried ...
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suppen kalte vorspeisen warme vorspeisen 

Tzatziki: Joghurt und Quark mit Knoblauch, Gurken und Dill. 3,30â‚¬. 4. Dolmadakia: mit Reis gefÃ¼llte WeinblÃ¤tter & Tzatziki. 4,70â‚¬. 5. Elies: Eingelegte Schwarze ...
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vorspeisen starters - Vox Restaurant 

lobster cream soup, red prawn, green apple, cucumber & donut. Salatherzen, Caesardressing, Bauchspeck & Grissini. 14 salad hearts, caesar dressing, pork ...
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Speisekarte - Vorspeisen & Suppen - AWS 

Gamberoni alla Griglia oder Aglio e Olio. â‚¬ 17,50. Garnelen vom Grill oder in OlivenÃ¶l und Knoblauch gebraten. Gamberoni Pepe. â‚¬ 17,50. Garenelen in einer wÃ¼rzigen Pfeffersauce. Zu allen Fischgerichten servieren wir eine Salatbeilage. Fleisch. 
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Vorspeisen Suppen - cloudfront.net 

TRIO ZAZIKI-TARAMA-KÃ„SECREME. 2. Oktapus vom Grill mit OlivenÃ¶l und Balsamiko. 3. Zaziki Joghurt mit Gurken und Knoblauch. 4. Griechischer SchafskÃ¤se ...
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Vorspeisen Suppen Hauptspeisen 

WeiÃŸes Moccamousse / gerÃ¶stete Mandeln / Kakao. 9 â‚¬. Dunkles Schokoladenmalheur. Kaffeeeis / Kumquatragout / Crumble. 10 â‚¬. SÃ¤chsische KÃ¤seauswahl ...
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VORSPEISEN SUPPEN GEMÃœSEGERICHTE 

Schweinefleisch nach Sichuan Art (scharf). M 3. HÃ¼hnerfleisch Chop Suey .... 23. Gebackenes Schweinefleisch sÃ¼ÃŸsauer. 7.70. 24. Schweinefleisch mit grÃ¼nem ...
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Vorspeisen Suppen Hauptspeisen 

Panna Cotta vom ZiegenblauschimmelkÃ¤se aus Sachsen. Rosmarin â€“ Honigparfait / Aprikosenchutney. 7 â‚¬. FelixÂ´s â€žStreuselkuchenâ€œ. Mirabellen kandiert und ...
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suppen vorspeisen - Seerose Klopeinersee 

serviert mit getoastetem WeiÃŸbrot und Butter. Beef Tartare nach Art des Hauses als Hauptspeise (200 g). 21,80 serviert mit getoastetem WeiÃŸbrot und Butter.
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suppen vorspeisen - Seerose Klopeinersee 

serviert mit getoastetem WeiÃŸbrot und Butter. Beef Tartare nach Art des Hauses als Hauptspeise (200 g). 21,80 serviert mit getoastetem WeiÃŸbrot und Butter.
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Vorspeisen Salate Suppen AWS 

Fisch- & MeeresfrÃ¼chtetage von Mittwoch, 6. bis Montag, 11. September 2017. Meer sein! WÃ¤hrend den kulinarischen Fischtagen wollen wir Ihren Gaumen mit ausschlieÃŸlich hochqualitativen SpezialitÃ¤ten aus dem Meer verwÃ¶hnen! Genie- ÃŸen Sie die let
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Vorspeisen Saisonales Angebot Suppen 

18,50 â‚¬. Rumpsteak mit gebratenen Pfifferlingen. Argentinischer Steaksauce | Salat. 21,90 â‚¬. Suppen. BohnensÃ¼ppchen. Paprika-Chorizo-Crostini | Paprika Ã–l.
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