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Aus der GÃ¼nzer SuppenkÃ¼che Vorspeisen und Salate

Laupheimers Klassiker. Euro. SchwÃ¤bischer Zwiebelrostbraten mit hausgemachten RÃ¶stzwiebeln und KÃ¤sspÃ¤tzle. 19,80. GÃ¼nzer Topf, gebratene Schweinefilet. 
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Aus der Günzer Suppenküche Euro



Flädlesuppe mit Schnittlauch



4,20



Brätstrudelsuppe in der Terrine serviert



4,80



Schwäbische Hochzeitssuppe Leber-, Brätknödel und Backspätzle



5,80



Getrüffelte Kartoffelrahmsuppe mit Parmaschinkenkrusteln



5,80



Vorspeisen und Salate Gemischter Salatteller der Saison mit Baguette



5,80



Hausgebeizter Graved Lachs an gemischten Zupfsalaten mit Senfdillsauce, Baguette



12,80



Carpaccio vom Allgäuer Weiderind mit Lemonensauce, Champignons und Parmesan



11,80



Garnelen vom Grill an Salatbouquet mit frischen Kräutern, Oliven, Baguette



14,20



Fitnesssalat gemischte Salate mit gebratenen Putenstreifen Champignons und Cocktailsauce



Inklusivpreise



12,80



Laupheimers Klassiker Euro



Schwäbischer Zwiebelrostbraten mit hausgemachten Röstzwiebeln und Kässpätzle



19,80



Günzer Topf, gebratene Schweinefilet mit Spätzle, Champignons und Gemüsegarnitur



16,80



Geröstete, hausgemachte Maultaschen mit Speck 1, Zwiebeln und frische Marktsalate



12,50



Gebratene Kalbsleberscheiben mit Röstzwiebeln, Kartoffelpüree und karamelisierte Apfelspalten



18,80



Zarter Sauerbraten in Balsamicosauce mit Semmelknödel



14,80



Grillplatte für 2 Personen Medaillons vom Rind – Schwein – und Putenfilet mit Kräuterbutter, Röstzwiebeln, Champignons, Spätzle, Pommes Frites und Marktgemüse



39,00



Unser Wild kommt ausschließlich aus hiesigen Wäldern und aus dem Hirschgehege der Familie Honold, Dickenreiser Einöde Zartes Rehragoût mit Semmelknödel und Preiselbeeren



Inklusivpreise



17,20



Unsere Allgäuer Weiderind Spezialitäten Euro



Lendensteak unter der Zwiebel- Senf- Kruste



20,50



Rinderlendensteak mit „Cognac- Pfeffersauce“



20,50



Rosa gebratenes Entrecote (250g) mit Kräuterbutter



22,50



Rosa gebratenes Filetsteak auf Pfifferlingsragoût



32,00



3 Stück Garnelen zu unseren Steaks



7,20



Zu unseren Steaks reichen wir Kartoffelgratin und Saisongemüse



Fisch und Krustentiere Lachssteak mit Grillgemüse und Rosmarinkartoffeln



19,80



6 Stück gebratene Garnelen auf Thymianrisotto mit Hummersauce, Gemüsegarnitur



21,50



Vegetarische Gerichte Hausgemachte Kässpätzle mit Röstzwiebeln und gemischten Blattsalaten



11,80



Gemüseteller der Saison mit Kräuterkartoffeln



12,50



Karamellisierter Ziegenkäse mit Saisonsalaten umlegt und Kräuterdip



11,80



Thymianrisotto mit Fetakäse und abgeschmolzene Tomaten



11,80



Inklusivpreise



Laupheimers Schnitzel – und Kartoffelwochen Euro Rahmschnitzel vom Schweinerücken mit Butterspätzle



11,50



Schnitzel „Wiener Art“ mit Kartoffel-Gurkensalat



12,50



Bierfahrerschnitzel (unser Renner) gefülltes Schnitzel vom Schweinerücken mit Preiselbeeren und Pommes – Frites



15,80



Zigeunerspieß kleine Schweineschnitzel am Spieß gebraten mit Rahmsauce, Paprikagemüse und Pommes Frites



14,80



Hamburger Schnitzel paniertes Schnitzel mit Spiegelei und Röstkartoffeln



13,20



Feuerschnitzel vom Jungschweinerücken pikant gewürzt mit hausgemachtem Kartoffelrösti Sauerrahm, Kräuterbutter, Röstzwiebeln und Salatgarnitur



15,80



Schnitzel vom Vollmilchkalb mit Rahmsauce und Butterspätzle



18,50



Günzer Kartoffel-Gröstel knusprig geröstete Kartoffelscheiben mit Schweinebratenstreifen Rauchspeck 1., Zwiebeln, Spiegelei und Salatgarnitur



Inklusivpreise



12,50



Brotzeiten



Hausgemachte Tellersülze mit Brot



Euro 8,20



Laupheimers Lumpensuppe mit Stadtwurst, gemischtem Presssack, Limburger, Essiggurke und Zwiebeln 1.3.



Günzer Brotzeitteller reichlich garniert 1.2.3.



8,50 11,50



Schweizer Wurstsalat 1.2.3.



8,20



Gemischter Presssack sauer 1.3.



7,50



Günztaler Landschinken auf dem Holzbrett serviert 1.



9,80



Portion St. Mang Limburger, sauer mit Zwiebeln



7,50



Unsere Auswahl verschiedener Käsesorten



8,80



Zu unseren Brotzeiten servieren wir Ihnen gerne eine Portion Röstkartoffeln



3,20



Die gekennzeichneten Speisen und Getränke enthalten folgende Inhaltsstoffen1. Nitritpökelsalz 2. Phosphat 3. Glutamat 4. Farbstoff 5. Chinin 6. Coffein



Allergene: Natürlich nehmen wir Rücksicht auf Unverträglichkeiten. Geben Sie uns einfach einen Hinweis und wir kümmern uns darum. Gerne reichen wir auf Wunsch unsere Allergenspezialkarte, die all unsere Gerichte nach der Verordnung (EU) Nr. 1169/2011 des Europäischen Parlaments und des Rates vom 25. Oktober 2011 auszeichnet.



Inklusivpreise



Dessert Euro



Gemischtes Eis mit Sahne



4,80



Vanilleeis mit heißen Himbeeren



6,80



Laupheimers Dessertvariation



7,50



Hausgemachtes Mascarponeeistörtchen auf lauwarmen Schattenmorellen mit reichlich Früchten umlegt



7,20



Laupheimers Apfelküchle mit Zimt – Zucker, Vanilleeis und Sahne



7,20



Tagessorbet, Aufgegossen mit Laupheimer Sekt, Cuvée



4,20



Dessertwein Würzburger Gewürztraminer Kabinett Bürgerspital Würzburg Goldmedaille Fränkische Weinprämierung



Inklusivpreise



0,1 l



4,50
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Vorspeisen und Salate 

14 Carpaccio di Manzo con Rucola e Parmigiano (SE, SD, M, 1, 4). HauchdÃ¼nne Rindertranchen mit Zitrusvinaigrette mariniert, Rucola und gehobelten ...










 








Vorspeisen * Salate 

Allgäuer Käseauswahl mit hausgemachtem Ziegenkäse/. Bergkäse von der Alpe Breitengehren/. Weichkäse / Tessiner Feigensenf/. Knabbermix /Holzofenbrot.










 








Vorspeisen * Salate 

Schokoladen-Ravioli â€“ von der Vollmilchschokolade /. AllgÃ¤uer Sauerrahm-Eis und Himbeer-Espuma â‚¬ 6,50. Halbgefrorenes von Joghurt und Limone/.










 








Vorspeisen * Salate 

Knuspriges BÃ¤rlauchbrot. â‚¬ 4,50. â€žVitalâ€œ-Salat an Limetten-Dressing/ KrÃ¤utern/ Kernen/. Putenbrust in KÃ¼rbiskernpanade gebraten â‚¬ 7,50 als Hauptgang. â‚¬ 12,50.










 








Vorspeisen Salate 

Glas. 2,50. Heisse Schokolade. Glas. 2,90. Eiskaffee mit Sahne. Glas. 4,50. Eisschokolade mit .... 2015 Goldriesling QbA, Schloss Proschwitz, Sachsen. 28-,.










 








Vorspeisen * Salate - PDFDOKUMENT.COM 

Fingerfood mit knuspriger Riesengarnele/ Calamari/. Seafood-TÃ¤schchen/ FrÃ¼hlingsrolle/sÃ¼ÃŸscharfer Asia-Dip. â‚¬ 7,50. GerÃ¤uchertes vom Norweger Lachs.










 








Vorspeisen Salate Suppen AWS 

Fisch- & MeeresfrÃ¼chtetage von Mittwoch, 6. bis Montag, 11. September 2017. Meer sein! WÃ¤hrend den kulinarischen Fischtagen wollen wir Ihren Gaumen mit ausschlieÃŸlich hochqualitativen SpezialitÃ¤ten aus dem Meer verwÃ¶hnen! Genie- ÃŸen Sie die let










 








vorspeisen beilagen desserts getränke salate salate 

SÜDSTADT. 11,70 €. Lachs, fettarme Sahne7 , fettarmer Mozzarellag, Cherry-Tomaten (ohne Tomatensauce). Kcal 1084 // Fett 47 gr. // Kohlenhydrate 86 gr.










 








vorspeisen beilagen desserts getrÃ¤nke salate salate 

gegrilltes HÃ¤hnchenbrustfilet, Paprika, Quinoa, Oliven6,7, Bio-ZiegenkÃ¤seg, WalnussÃ¶l. Kcal 486 // Fett 29 ... Kcal 412 // Fett 24 gr. ..... u Hamburger-Patty extra.










 








Erzgebirgische Süppchen Salate Vorspeisen oder etwas für ... 

Hähnchen Nuggets mit Pommes frites. 4,60 Euro. Grüner Hexenschmaus. Kartoffelpuffer mit Apfelmus. 3,70 Euro. Der Extra-Dip. Senf, Ketchup, Mayonnaise.










 








avocadosuppen k stliche suppen vorspeisen salate 

15.03.2019 - This particular Avocadosuppen K Stliche Suppen Vorspeisen Salate Und Desserts Mit Avocado PDF start with. Introduction, Brief Session till ...










 








Vorweg Aus dem Suppentopf Salate 

Die Klassiker. Wurstsalat mit frischem Bauernbrot. 7,50 â‚¬. WÃ¼rstletopf mit 5 verschiedenen WÃ¼rsten aus der Region dazu zweierlei Senf und Brotkorb. 9,80 â‚¬.










 








vorspeisen suppen salate teichhaus regional kindergerichte 

k,m,3. SUPPEN. TAGESSUPPE. 4.50. TOM-KARO SUPPE. TOMATEN-KAROTTENSUPPE ׀ BALSAMICO ׀ THYMIAN PESTO h,I,j,n,o. KLEINE PORTION. 4.00.










 








Vorweg Aus dem Suppentopf Salate 

Die Klassiker. Wurstsalat * mit frischem Bauernbrot. 7,80 â‚¬. AllgÃ¤uer KÃ¤sspatzen* mit BergkÃ¤se und Weislacker, zweierlei Zwiebeln und kleinem Salat. 11,80 â‚¬.










 








Vorweg Aus dem Suppentopf Salate 

Die Klassiker. Wurstsalat * mit frischem Bauernbrot. 7,80 â‚¬. AllgÃ¤uer KÃ¤sspatzen* mit BergkÃ¤se und WeiÃŸlacker, zweierlei Zwiebeln und kleinem Salat. 11,80 â‚¬.










 








Vorweg Aus dem Suppentopf Salate 

2016 Herr Doctor Q.b.A trocken. Riesling & Weißburgunder. Dr. Köhler | Rheinhessen. Apfel | Kernobst | Haselnuss lebendig | frisch | gute Balance. 26,00 €.










 








Vorweg Aus dem Suppentopf Salate 

Die Klassiker. Wurstsalat * mit frischem Bauernbrot. 7,80 â‚¬ *. AllgÃ¤uer KÃ¤sspatzen* mit BergkÃ¤se und WeiÃŸlacker, zweierlei Zwiebeln und kleinem Salat. 11,80 â‚¬.










 








Vorweg Aus dem Suppentopf Salate 

„Der Löwe“ Sekt. 0,10 l 3,50 €. Aperol Spritz. 0,25 l 5,70 € *. Hugo. 0,25 l 5,70 € *. Rosato Mio. 0,25 l 5,70 €. Martini. Bianco | Rosso | D'Oro. 5 cl 4,20 €. Campari ...










 








Vorweg Aus dem Suppentopf Salate 

Thomas Henry. Ginger Ale | Bitter Lemon | Tonic Water. 0,20 l 2,90 € ... Riesling & Weißburgunder. Dr. Köhler | Rheinhessen. Apfel | Kernobst | Haselnuss.










 








Vorweg Aus dem Suppentopf Salate 

Vegetarischer double Cheeseburger,. Avocadocreme, Tomate, Gurke, Zwiebel und KÃ¤se dazu Pommes frites oder SÃ¼ÃŸkartoffel-Pommes. 14,90 â‚¬ *. LÃ¶wi-Burger.










 








Salate: 

schwÃ¤bischen Bauerndorfes aus dem Jahr 1937 werden SpÃ¤tzle als Festspeise genannt. Ein Jahr zuvor erhob der Heimatdichter Sebastian Blau SpÃ¤tzle zum ...










 








Vorspeisen Vorspeisen Vorspeisen Vorspeisen 

15,80 â‚¬. 153. Kalamaris mit Knoblauchsauce kleine Tintenfischringe mit Kartoffeln, Reis und Salat. 14,40 â‚¬. 154. 1 Forelle in der Pfanne gebraten, mit Kartoffeln, ...










 








salate 

Wir beraten Sie gerne! UNSER SOMMELIER EMPFIEHLT â€“. Shiraz 2016. Rosemount Estate. Australien. 1/8 l â‚¬ 5. Ã–STER. R. EICH. ISC. HE KLASSIKER. VEG.










 








Vorweg Aus dem Suppentopf Salate AWS 

2,80 â‚¬ *. Cappuccino klein | groÃŸ. 3,20 â‚¬ * | 3,90 â‚¬ *. Milchkaffee. 3,50 â‚¬ *. Latte Macchiato. 3,60 â‚¬ *. Latte Macchiato mit Baileys. 5,20 â‚¬ *. HeiÃŸe Schokolade. 3,20 â‚¬. Glas Tee â€žSamova Bio-Teeâ€œ. Schwarzer Tee * | GrÃ¼ner Tee | 
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