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Vorspeisen und Salate

14 Carpaccio di Manzo con Rucola e Parmigiano (SE, SD, M, 1, 4). HauchdÃ¼nne Rindertranchen mit Zitrusvinaigrette mariniert, Rucola und gehobelten ... 
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Antipasti 10 Composizione di antipasti misto (F, SB, SD, SE, SL, M, E, W, K) Komposition unserer klassischen italienischen Vorspeisen



€ 14,00



11 Vitello Tonnato (F, SB, SD, SE, M, E) Rosa gebratene Kalbfleischscheiben in Thunfischcrème und Pantelleria Kapern



€ 12,00



12 Rucola con scampi trifolati (SE, SD, K) Gebratene Garnelen auf Rucolasalat



€ 11,50



13 Salmone marinato su finocchio e arancia (F, SE, SD, 1, 4) Marinierter Lachs auf Fenchelbett mit Orangenfilets



€ 12,50



14 Carpaccio di Manzo con Rucola e Parmigiano (SE, SD, M, 1, 4) Hauchdünne Rindertranchen mit Zitrusvinaigrette mariniert, Rucola und gehobelten Parmesan



€ 12,00



15 Mozzarella di buffala con pomodorini, basilico, origano e olio d’oliva (SE, SD, M) Büffelmozzarella mit Kirschtomaten, Oregano, Basilikum und Olivenöl € 10,50 16 Focaccia – Pizzabrot mit Rosmarin (G)



€ 5,00



17 Focaccia pecorino – Pizzabrot mit Rucola, Bruschettatomaten und Ziegenkäse (G, M)



€ 7,00



18 Bruschette – 2 Stück mit Tomaten, Zwiebeln, Basilikum (G)



€ 4,50



Insalate 19 Insalata di stagione (SE, SD) Gemischter Salat der Saison



€ 6,00



20 Insalata di Rucola, Pomodorini, Parmigiano e Pinoli tostati (SE, SD, M, SF) Rucolasalat mit Cherrytomaten, gehobeltem Parmesan und gerösteten Pinienkernen € 9,50 21 Insalata di pomodorini Kirschtomatensalat mit roten Zwiebeln, Oregano und Basilikum



€ 7,00



22 Insalata “Il Fienile” con Mozzarella di Bufala, Prosciutto di Parma e cuori di Carciofi (SE, SD, M, SL) Gemischter Salat mit Büffelmozzarella, Parmaschinken und Artischockenherzen € 12,50 23 Insalata mista con tonno e bocconcini di mozzarella (SE,SD,F,M) Gemischter Salat mit Thunfisch und Babymozzarella € 11,00



Zuppa 30 Vellutata di Pomodoro (SL, M, G) Feine Tomatensuppe mit Frischkäse und geröstetem Brot



€ 5,50



32 Creme di Carote e Arance con Zenzero (SL, M) Karotten-Orangen-Cremesuppe mit Ingwer



€ 5,00



Pasta 40 Spaghetti alla Carrettiera (G) Spaghetti mit Olivenöl, Knoblauch, Cherrytomaten, Basilikum und Peperoncino



€ 9,00



41 Spaghetti alla Carbonara (G, E, M, 1, 3) Spaghetti mit Pancetta, Eigelb und Zwiebeln



€ 9,50



42 Tagliatelle al ragù misto alla bolognese (G, M, SL) Bandnudeln mit gemischtem Fleischragout



€ 11,00



43 Penne alla Norma (G, M) Federnudeln mit Auberginen, Tomatensauce, Basilikum und gesalzenem Ziegenkäse



€ 9,50



44 Penne al Salmone e Zucchini (G, F, M, K) Federnudeln mit Lachs und Zucchini



€ 12,00



45 Tagliatelle alla boscaiola (G, M, SL, 1, 3) Dünne Bandnudeln nach Bauernart mit Speck, Pilzen und Erbsen



€ 11,00



46 Tagliatelle con Spinaci e Gorgonzola (G, M) Tagliatelle mit Spinat und Gorgonzola



€ 10,50



47 Paglia e fieno de corso (G, E, M, SF) Heu und Stroh: Grüne und gelbe Bandnudeln mit Rosinen und Pinienkernen in Butter-Salbei-Sauce, mit Parmesan € 12,00 48 Tagliatelle nere con scampi (G, E, M, SL, K, L, F) Schwarze Bandnudeln mit Scampi in Hummercreme



€ 13,50



Pizza 50 Pizza Tricolore (G, M, SD, SF) € 10,50 Pesto Creme, Bruschetta Tomate, Rucola, Parmesansplitter, Balsamicocreme 51 Pizza Quattro stagioni (G, M) Mozzarella, Tomaten, Kochschinken, Champignons, Salami und grüne eingelegte Peperoni



€ 11,00



52 Pizza Capricciosa (G, M, SL, E) € 11,00 Tomaten, Mozzarella, Champignons, Kochschinken und Artischocken



53 Pizza Diavola (G, M, E, 1, 3) Tomaten, Mozzarella, scharfe kalabrische Salami



€ 11,50



54 Pizza Vegetariana (G, M) Tomaten, Mozzarella und verschiedenen Gemüse



€ 9,50



55 Pizza Favignana (G, M, F, SB) Tomaten, Mozzarella, Thunfisch und rote Zwiebeln



€ 12,00



56 Pizza Parma (G, M) Tomaten, Mozzarella, Parmaschinken, Rucola, Parmesan, Philadelphia



€ 12,50



57 Pizza Napoletana (G, M, F) Tomaten, Mozzarella, Sardellen, Kapern und Oliven



€ 10,00



58 Calzone – geschlossene Pizzatasche (G, M, E, 1, 3) Tomaten, Mozzarella, gekochter Schinken, Salami, Champignons, Ei



€ 13,00



59 Pizza Quattro Formaggi (G, M) 4 verschiedene Käsesorten



€ 9,50



60 Pizza Saporita (G, F, M) Lachs, Mozzarella und Zucchini



€ 12,00



61 Pizza Scampi (G, M, K) Mozzarella, Garnelen, Knoblauch, Rucola und Tomaten



€ 13,00



62 Pizza „Il Fienile“ (G, M, 1, 3) Mozzarella, scharfe Salami, Rucola, Parmaschinken und Crème fraiche



€ 13,50



63 Pizza Barese (G, M, SL) Mozzarella, hausgemachte Salsiccia (Rind und Kalb), Zucchini



€ 11,50



Secondi di Carne 70 Bistecca di Manzo alla Griglia Rumpsteak vom Lavasteingrill mit frischen Kräutern



€ 21,00



71 Piccatatina di Vitello alla Pizzaiola (G, M, SL) Gebratenes Kalbsschnitzel mit Oliven, Kapern, Oregano und Tomatensauce



€ 18,00



72 Filetto di maiale al cognac e pepe verde (SD, M) Schweinefilets mit Cognac-Sauce und grünem Pfeffer



€ 17,00



Secondi di Pesce 80 Salmone calvados (F, M) Lachsfilet mit frischem Apfel in Calvadossauce



€ 16,50



81 Luccio perca al crema d’astice e gamberetti (F, G, M, SD, SL, K) Zanderfilet in Hummercreme mit Flusskrebsschwänzen



€ 17,50



82 Filetto orata al vino bianco e scampi (F, K, G, SD) Doradenfilet mit Garnelen in Weißweinsauce



€ 17,50



Alle Fisch- und Fleischgerichte werden mit Beilagen der Saison serviert.



Dessert / Dolci 90 Tiramisù (G, E, M, SB) Hausgemachte Tiramisu



€ 6,00



91 Panna Cotta con Lamponi flambati (M, E, G) Panna Cotta mit Himbeersauce



€ 5,50



92 Dessert de la casa (G, E, M, SB, SL) Gemischte Dessertvariation für 2 Personen



€ 12,00



G M E SB EN SF SL SE K F SM SD L W 1 3 5 7 9



Glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Hafer, Gerste, Dinkel, Kamut oder Hybridstämme davon) Milch sowie daraus hergestellte Produkte (einschließlich Laktose = Milchzucker) Eier sowie daraus hergestellte Produkte Soja sowie daraus hergestellte Produkte Erdnüsse sowie daraus hergestellte Produkte Schalenfrüchte (Haselnuss, Mandel, Walnuss, Cashewkern, Pecannuss, Paranuss, Pistazie, Macadamianuss und Queenslandnuss sowie daraus hergestellte Produkte Sellerie sowie daraus hergestellte Produkte Senf sowie daraus hergestellte Produkte Krebstiere sowie daraus hergestellte Produkte Fisch sowie daraus hergestellte Produkte Sesamsamen sowie daraus hergestellte Produkte Schwefeldioxid (SO2) und Sulfite Lupinen und daraus hergestellte Erzeugnisse Weichtiere (Mollusken) und daraus hergestellte Produkte -



Konservierungsstoff Antioxidationsmittel, Phosphat koffeinhaltig geschwärzt



2 4 6 8 10



-



Geschmacksverstärker Farbstoff Süßungsmittel chininhaltig, enthält Phenylalaninquelle



Da wir, auf Grund von Produktionsabläufen Kreuzkontaminationen nicht ausschließen können, wenden Sie sich vertrauensvoll an unser Servicepersonal. Zusammen stimmen wir ein auf Ihre Bedürfnisse zugeschnittenes Gericht ab.
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Vorspeisen * Salate 

Allgäuer Käseauswahl mit hausgemachtem Ziegenkäse/. Bergkäse von der Alpe Breitengehren/. Weichkäse / Tessiner Feigensenf/. Knabbermix /Holzofenbrot.










 








Vorspeisen * Salate 

Schokoladen-Ravioli â€“ von der Vollmilchschokolade /. AllgÃ¤uer Sauerrahm-Eis und Himbeer-Espuma â‚¬ 6,50. Halbgefrorenes von Joghurt und Limone/.










 








Vorspeisen * Salate 

Knuspriges BÃ¤rlauchbrot. â‚¬ 4,50. â€žVitalâ€œ-Salat an Limetten-Dressing/ KrÃ¤utern/ Kernen/. Putenbrust in KÃ¼rbiskernpanade gebraten â‚¬ 7,50 als Hauptgang. â‚¬ 12,50.










 








Vorspeisen Salate 

Glas. 2,50. Heisse Schokolade. Glas. 2,90. Eiskaffee mit Sahne. Glas. 4,50. Eisschokolade mit .... 2015 Goldriesling QbA, Schloss Proschwitz, Sachsen. 28-,.










 








Vorspeisen * Salate - PDFDOKUMENT.COM 

Fingerfood mit knuspriger Riesengarnele/ Calamari/. Seafood-TÃ¤schchen/ FrÃ¼hlingsrolle/sÃ¼ÃŸscharfer Asia-Dip. â‚¬ 7,50. GerÃ¤uchertes vom Norweger Lachs.










 








Vorspeisen Salate Suppen AWS 

Fisch- & MeeresfrÃ¼chtetage von Mittwoch, 6. bis Montag, 11. September 2017. Meer sein! WÃ¤hrend den kulinarischen Fischtagen wollen wir Ihren Gaumen mit ausschlieÃŸlich hochqualitativen SpezialitÃ¤ten aus dem Meer verwÃ¶hnen! Genie- ÃŸen Sie die let










 








vorspeisen beilagen desserts getränke salate salate 

SÜDSTADT. 11,70 €. Lachs, fettarme Sahne7 , fettarmer Mozzarellag, Cherry-Tomaten (ohne Tomatensauce). Kcal 1084 // Fett 47 gr. // Kohlenhydrate 86 gr.










 








vorspeisen beilagen desserts getrÃ¤nke salate salate 

gegrilltes HÃ¤hnchenbrustfilet, Paprika, Quinoa, Oliven6,7, Bio-ZiegenkÃ¤seg, WalnussÃ¶l. Kcal 486 // Fett 29 ... Kcal 412 // Fett 24 gr. ..... u Hamburger-Patty extra.










 








Erzgebirgische Süppchen Salate Vorspeisen oder etwas für ... 

Hähnchen Nuggets mit Pommes frites. 4,60 Euro. Grüner Hexenschmaus. Kartoffelpuffer mit Apfelmus. 3,70 Euro. Der Extra-Dip. Senf, Ketchup, Mayonnaise.










 








avocadosuppen k stliche suppen vorspeisen salate 

15.03.2019 - This particular Avocadosuppen K Stliche Suppen Vorspeisen Salate Und Desserts Mit Avocado PDF start with. Introduction, Brief Session till ...










 








vorspeisen suppen salate teichhaus regional kindergerichte 

k,m,3. SUPPEN. TAGESSUPPE. 4.50. TOM-KARO SUPPE. TOMATEN-KAROTTENSUPPE ׀ BALSAMICO ׀ THYMIAN PESTO h,I,j,n,o. KLEINE PORTION. 4.00.










 








Aus der GÃ¼nzer SuppenkÃ¼che Vorspeisen und Salate 

Laupheimers Klassiker. Euro. SchwÃ¤bischer Zwiebelrostbraten mit hausgemachten RÃ¶stzwiebeln und KÃ¤sspÃ¤tzle. 19,80. GÃ¼nzer Topf, gebratene Schweinefilet.










 








Salate: 

schwÃ¤bischen Bauerndorfes aus dem Jahr 1937 werden SpÃ¤tzle als Festspeise genannt. Ein Jahr zuvor erhob der Heimatdichter Sebastian Blau SpÃ¤tzle zum ...










 








Vorspeisen Vorspeisen Vorspeisen Vorspeisen 

15,80 â‚¬. 153. Kalamaris mit Knoblauchsauce kleine Tintenfischringe mit Kartoffeln, Reis und Salat. 14,40 â‚¬. 154. 1 Forelle in der Pfanne gebraten, mit Kartoffeln, ...










 








salate 

Wir beraten Sie gerne! UNSER SOMMELIER EMPFIEHLT â€“. Shiraz 2016. Rosemount Estate. Australien. 1/8 l â‚¬ 5. Ã–STER. R. EICH. ISC. HE KLASSIKER. VEG.










 








Suppen vorspeisen und kleiner vorspeisen und kleinere Gerichte e ... 

KandinskyÂ´s CaesarÂ´s Chicken- Salat mit Croutons, frischem Parmesan & original Caesardressing..â€¦â€¦â€¦..11,90 â‚¬. Salat mit gebratener Putenbrust, Bartkartoffe.










 








Vorspeisen 

Antipastiteller Trentino gegrilltes GemÃ¼se mariniert, KrÃ¤utertomaten, Peperoni,. Oliven, BergkÃ¤se, Trentiner Bergschinken, Rucola,. Wildsalami. 8,50 âŒƒ.










 








13.00 Uhr FrÃ¼hstÃ¼ck Euro Suppen und Vorspeisen Salate Brotzeit 

2 Spiegeleier mit Semmel. 2,90. ( A, C, ). 2 Spiegeleier mit gebratenen Speck und Semmel. 4,50. ( A, C, 11, 12, ). 3 RÃ¼hreier mit Zwiebeln, Tomaten, Schnittlauch ...










 








vorspeisen vorspeisen - Zum Frack 

SoÃŸe â‚¬ 0,50. Legende: 1= mit Farbstoff, 2= konserviert, 3= geschwefelt, 4= mit SÃ¼ÃŸungsmittel(n), 5=mit Phosphat,. 6= mit GeschmacksverstÃ¤rker, 7= geschwÃ¤rzt, ...










 








vorspeisen und apetizer suppen 

13.01.2016 - HAUPTGERICHTE FISCH UND MEERESFRÜCHTE. Grünes Thai Curry* von Jakobsmuschel und Garnelen. Zuckerschoten/Mais/Banane/ ...










 








Vorspeisen Suppen Traditionell und Klein 

Waldcafeschnitzel/Speck/Essiggurken/KÃ¤se/Pommes...â‚¬16,50. Wiener Schnitzel vom Schwein/Petersilienkartoffel.â‚¬13,90. Cordon Bleu vom Schwein/Pommes.










 








vorspeisen suppen und warme vorspeisen fisch fleisch gerichte für 2 ... 

in balsamic sauce with poached red wine egg. Sautéed sea bass. 16,50 on oriental chickpea mousse with citrus fruits vina










 








EINLEGER_Saisonales 20170108 (Salate) 

Iced Latte macchiato kalter Milchschaum mit. Espresso und EiswÃ¼rfeln. 2,90. Iced Caramel Latte macchiato kalter Milchschaum mit Espresso, Karamelsirup und ...










 








vorspeisen und apetizer suppen 

HAUPTGERICHTE FISCH UND MEERESFRÜCHTE. Grünes Thai Curry* von Jakobsmuschel und Garnelen. Zuckerschoten/Mais/Banane/Basmati.
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